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DECRETO N° 066/2023
25/08/2023

UMULA: REGULAMENTA A LEI MUNICIPAL N° 024, DE 14 DE JULHO
2023, QUE DISPOE SOBRE A INSPECAO SANITARIA E
INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL NO
MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

O Prefeito Municipal de Laranjeiras do Sul, Estado do Parand, no uso das atribuigdes
que lhe sdo conferidas pelo art. 65, inciso V1, da Lei Organica do Municipio de Laranjeiras do Sul,

DECRETA:

CAPITULO
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

At 1°O Servigo de Inspegiio Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA),
de competéncia da Prefeitura Municipal de Laranjeiras do Sul, nos termos da Lei Federal n° 1.283,
de 18 de dezembro de 1950, Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro 1989, e Lei Municipal n°
024 de 14 de julho de 2023, seré executado pelo Servigo de Inspegio Municipal de Produtos de
Origem Animal, vinculado 4 Secretaria de Agricultura, Pecudiria e Abastecimento.

Art. 2° A inspegdo e a fiscalizagdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem
Animal, serdo exercidas em todo o territério do municipio de Laranjeiras do Sul, em relagdo ds
condigdes higiénico-sanitarias a serem seguidas por todos os estabelecimentos que se enquadrem
no art. 5° deste Decreto.

Art. 3° A implantagdo do Servigo de InspeQan Municipal (SIM), cbcdecera a estas
deste Decreto, em com os pri lefesa sanitaria animal, a

1 - barco-fibrica: embarcagio de pesca destinada 4 captura ou & recepgdo, & lavagem, &
ipulagdo, a0 acon mento, & rotulagem, & armazenagem e 4 expedicdo de pescado e
produtos de pescado, otada de instalacocs de 10 industrial que pode realizar a industrializagio
de produtos comestive

11 - abatedouro frigorifico de pescado: esnbelecnnenlo destinado ao abate de anfibios ¢
répteis, 4 recepglo, & lavagem, & 4 rotulagem, &
¢ expedigao dos produtos oriundos do abate, quc pode realizar:

a) o recebimento;
b) a manipulagio;
©) a industrializagdo;
d) o acondicionamento;
¢) a rotulagem;
) a armazenagem; e
£) a expedigio de produtos comestiveis.

Il - unidade de beneficiamento de pescado ¢ produtos de pescado: cstabelecimento
destinado i recepsao, i lavagem do pescado recebido da produgdo primiria, &

CAPITULO X
DA TRANSFERENCIA

Art. 26. Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado, alugado ou
arrendado, sem  que, seja feita a do registro ou do
relacionamento junto a0 SIM.

§ 1° No caso do adquirente, locatirio ou arrendatirio se negar a promover a transferéncia, o
fato devera ser imediatamente comunicado por escrito ao SIM pelo alienante, locador ou
arrendador.

§ 2° Os empresdrios ou as sociedades empresarias responsveis por esses estabelecimentos
devem notificar os interessados na aquisigio, na locagio ou no arrendamento a situagdo em que se
encontram, durante as fases do processamento da transagio comercial, em face das exigén
deste Decreto.

§ 3° Enquanto a transferéneia ndo se efetuar, o rioca
dos quais esteja registrado ou o
irregularidades que se verifiquem no estabelecimento.

aria em nome
iveis pelas

4° No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicagdo a que se refere o §
1°, ¢ 0 adquirente, locatirio ou arrendatirio nio apresentar, dentro do prazo méximo de trinta dias,
os documentos necessarios a transferéncia, serd cassado o registro ou o relacionamento do

a0
acondicionamento, & rotulagem, 4 armazenagem ¢ & expe le pescado e de produtos de

pescado, que pode realizar também sua industrializagao; e

IV - estagdo depuradora de moluscos bivalves: estabelecimento destinado:
a) & recepedo;

b) & depura

©) 20 acondicionamento;
d) a rotulagem;
¢) 4 armazenagem; ¢

1) & expedigo de moluseos bivalves.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 13. Os estabele
1

nentos de ovos ¢ derivados sio classificados ¢ definidos em:

granja avicola: estabelecimento destinado & produgdo, & ovoscopia, & classificagio, a0

de Saide Piblica e abastecimento da populagdo

Art. 4° Ficard a cargo do Servigo de Inspeg@io Municipal, fazer cumprir as normas deste
Decreto, bem como as normas futuras que venham a ser implantadas, referentes & Inspegdo ¢ a
fiscalizagdo Industrial e Sanitaria dos estabelecimentos a que se refere o art. 2° deste Decreto.
Pardgrafo énico. Além desta norma, os atos normativos posteriores, emanados por
forga deste Decreto poderdo abranger as seguintes dreas:
1 - classificago do estabelecimento;

11 - condigdes ¢ exigéncias para registro; como também para as respectivas transferéncias de
propriedader

111 - higiene dos estabelecimentos;

i rotulagem, ¢ & expedicdio de ovos oriundos, exclusivamente,
de produgdio propria destinada i comercializagio direta.

§ 1° £ permitida & granja avicola a comercializagio de ovos para a unidade de beneficiamento
de ovos e derivados.

§ 2° Caso disponha de estrutura ¢ condiges apropriadas, ¢ facultada a quebra de ovos
granja avicola, para d a para tratamento adequado em unidade de
de ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto e em normas complementares.

11 - unidade de beneficiamento de ovos ¢ derivados: estabelecimento destinado:

§ 5° Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, ¢ for realizada a
transferéncia do registro ou do relacionamento, o nove empresirio, ou a sociedade empresiria.
seré obrigado a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior responsivel, sem prejuizo de
outras que venham a ser determinadas.

§ 6° As exigéncias de que trata o § 5° incluem aquelas:
1 - relativas ao cumprimento de prazos de

a) planos de agi

b) relatérios de ndo conformidades; ou

©) determinagdes sanitarias de qualquer natureza; ¢

11 - de natureza pecunidria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia da apuragio
administrativa de infragdes cometidas pela antecessora em processos pendentes de julgamento.

Art. 27. O processo de transferéneia obedecer
estabelecido para o registro ou para o relacionamento.

vel, 0 mesmo critério

., no que for apli

CAPITULO X1
DO FUNCIONAMENTO E DAS INSTALAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

. 28. 0 estabelecimento de Vrudulus de origem animal deve dispor das seguintes
cond.;nee basicas e comuns, cabiveis, sem prejuizo
de outros critérios estabelecidos em normas complementares

1 - instalagdes e equipamentos para recepgio e acomodagdo dos animais, com vistas ao
atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que ndo comprometa
ainocuidade dos produtos;

11 - instalagdes especificas para exame ¢ isolamento de animais doentes ou com suspeita de
doenga;

11T - instalago especifica para necropsia com forno crematorio anexo, autoclave ou outro
equipamento equivalente, destinado  destruigao dos animais mortos ¢ de seus residuos;

1V - instalagdes e para higieni e de veiculos
de animais; e

V - instalagdes e i i para
armazenamento e expedigdo de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo nico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as
dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéneias técnicas especificas para
cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operaciona

Art. 30. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades
tecnnloglcas cabiveis, também devem dispor de:

- cobertura que permita a protegdo do pescado durante as operagdes de descarga nos
csrabclcclmcx\los que possuam cais ou trapiche;
11 - cimara de espera ¢ equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o
recebam diretamente da produgdo priméria;
1II - local para lavagem e depuragio dos moluscos bivalves, tratando-se de estagio
depuradora de moluscos bivalves; e
1V - instalagdes e equipamentos especificos para o tratamento e o abastecimento de dgua do
mar limpa, quando esta for utilizada em operagdes de processamento de pescado, observando os
parametros definidos pelo 6rgio competente.
arigrafo Gnico. Os barcos-fibrica devem atender as mesmas condigdes exigidas para os
estabelecimentos em terra, no que for aplicével
Art. 31. Os estabelecimentos de ovos ¢ derivados, respeitadas as particularidades
tecnologicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalagdes e
equipamentos para a ovoscopia ¢ para a classificagio dos ovos.

Art. 32. Os estabelecimentos de leite ¢ derivados, respeitadas as particularidades
tecnologicas cabiveis, também devem dispor de:

1 - instalagdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira; ¢

11 - instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagio de queijo,
1o caso das queijarias.

Paragrafo tnico. Quando a queijaria nio realizar o processamento completo do queijo, a
unidade de beneficiamento de leite ¢ derivados serd corresponsivel por garantir a inocuidade do
produto por meio da implantago ¢ do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de
programas de autocontrole

Art. 33. Serd permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de
natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificaio, que ndo

1 - Localizagio em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro ¢ de potenciais

IV- as obrigagdes dos proprietirios, responsaveis ¢ ou seus prepostos;

V - inspegio "ante" ¢ "post-mortem” dos animais destinados a0 abate;

VI - inspegio e reinspegdo de todos os produtos e matérias primas de origem animal, durante
as diferentes fases da industrializagao;

VI - dos padrdes de identidade ¢ qualidade dos produtos;

VIII - do registro de produtos, da embalagen, da romlagcm,

VIX d cortes de carnes, i 40 ¢ demais dizeres
a serem impressos nas embalagens de outros produtos de origem animal;

X - andlises laboratoriais;
- quaisquer outros detalhes que se tornarem necessirios, para maior eficiéncia dos

rabathos do fses izagio sanitiria.

Art. 5° A inspegiio ¢ a fiscalizagio de que trata este Decreto serdo realizadas:

s destinadas a 30 ou a0

-nas
processamento de pmdulns de origem animal;
11 - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste
Decreto para abate ou industrializagio;
11l - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagio,
distribuigio ou industrializagio;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuigio
ou industrializagao;
- nos estabelecimentos que recebam o leite ¢ seus derivados para beneficiamento ou
industrializagdo;
VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados
para beneficiamento ou industrializagio; ¢

VII-nos recebam, conservem,

ou expegam matérias-primas ¢ produtos de origem animal comestiveis, procedentes de

estabelecimentos registrados ou relacionados.
Art. 6° A execugio da inspegio e da fiscali

o estabelecimento de qualquer outra_fiscaliza

municipal, para produtos de origem animal.

agdo pelo Servico de Inspegdo Municipal isenta
o industrial ou sanitaria federal, estadual ou

Art. 7° Para fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de produtos de origem
animal, qualquer instalagio industrial na qual sejam abatidos ou industrializados animais
produtores de cames ¢ onde sejam obtidos, recebidos,

a) & produgao;

b) d recepgao;

©) & ovoscopia;

d) 4 classificagio;

€) 4 industrializagio;

1) ao acondicionamento;
£) 4 rotulagem;

h) & armazenagem; e

i) & expedicio de ovos e derivados,

§ 1° £ facultada a classificagio de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados receber ovos ji classificados.

§ 2° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, &
expedicio de ovos, poder ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializagdo de
ovos.

CAPITULO VII
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 14. Os estabelecimentos de produtos de abelhas ¢ derivados (unidade de beneficiamento
de produtos de abelhas) sdo aqueles destinados & recepgao, 4 classificagio, ao beneficiamento, &

i rot ulagcm, a ci uxpcdxcao de produtos e

utro; de produtos de abelhas

¢ derivados, facultada a extragdo de matérias- pnmas recebidas de produtores rurais.

Pardgrafo Gnico. £ permitida a recepgio de matéria prima previamente extraida pelo
produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto ¢ normas complementares.

CAPITULO VIII
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 15, Entrepostos de produtos de origem animal: sio estabelecimentos destinados
4 recepglo, & e & expedigio de produtos de origem animal

conservados, balados, rotulados ou expedidos, com
finalidade industrial ou comercial, a came e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e
seus derivados, o leite e seus derivados, ou os produtos de abelhas e seus derivados incluidos os
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte e produtos de origem animal conforme dispde
° 8171, de 1991, e suas normas regulamentadoras.

Art. 8 A inspegiio municipal seré realizada em caréter permanente ou periodica.

§ I° A inspegdo municipal em cariter permanente consiste na presenga do médico veterindrio
do servico oficial de inspegao para a realizagdo dos procedimentos de inspegdo e fiscalizagio ante

., que necessitem ou ndo de conservagio pelo emprego de frio industrial, dotado de
nstalagdes especificas para a realizagdo de reinspeco.

§ 1° Ndo serdo permitidos trabalhos de o, de fraci de substituiga
embalagem priméria, permitida a substituigio da embalagem secundiria que s apresentar
danificada.

§ 2 E permitida a agregagdo de produtos de origem animal rotulados para a formagdo de
Kits ou conjuntos, que nio estio sujeitos a registro.

11 - Localizagio em terreno com drea suficiente para circulagdo ¢ fluxo de veiculos de
transporte;

111 - Area suficiente para construgdo de todas as instalagdes industriais ¢ das demais
dependéncias necessérias para a atividade pretendida e perimetro industrial delimitado de modo a
ndo permitir a entrada de pessoas ndo autorizadas ¢ anim;

1V - Pavimentagio das dreas destinadas 4 circulagdo de veiculos de transporte de material
que evite formagdo de pocira ¢ empogamentos;
V - Pavimentagio das dreas de circulagdo de pessoas, recepgdo ¢ expedigo de material que
permita lavagem ¢ higienizagao;
VI - Dependéncias, instalagdes compativeis com a finalidade, e capacidade do
i com fluxo i para a_obtengio, recepgio, manipulagdo,

uferec'\ prejuizos 4 inocuidade ¢ & quahdade dos produtos ¢ que haja compatibilidade em relagio
de . 20 tipo ouao

4. Serd permitida a utilizagdo de instalagdes ¢ eqmpdmenm\ destinados 4 fabricag
ou a0 armazenamento de produtos de origem animal para a elaboragio ou armazenagem de
produtos que ndo estejam sujeitos 4 incidéncia de fiscalizagio de que rataa Lei ot 1243, de 1950,
desde que ndo haja prejuizo das condigdes higi¢nico-sanitirias e da seguranga dos produtos sob
inspegio municipal, ficando a permissio condicionada & avaliagio os perigos associados a cada
produto.

Pardgrafo tnico. Nos produtos de que trata o caput ndo podem ser utilizados os carimbos
oficiais do SIM.

1t. 35. As exigéncias referentes 4 estrutura fisica, as dependéncias ¢ aos equipamentos dos
estabelecimentos 1gemdusmms de pequeno porte de produtos de origem animal serdo
s, observado o risco minimo de disseminagio
de pragas ¢ de agentes microbiologicos, fisicos ¢ quimi

rotulagem, armazenamento ou expedigio de matérias-primas ¢ produtos comestiveis ou nio
comestiveis;

- Pé-direito com altura suficiente para permitir a disposiciio adequada dos equipamentos,
permitindo boas condigdes de temperatura, ventilagio e iluminagio de forma a atender as
condigdes higiénico-sanitirias e tecnologicas especificas para suas finalidades;

VIII - Pisos impermeabilizados com material resistente ¢ de ficil higienizago, construidos
de forma a facilitar a coleta das 4guas residuais ¢ a sua drenagem para seus efluentes sanitirios ¢
industrias

IX - Paredes ¢ separagdes lisas, de cor clara, revestidas ou impermeabilizadas, de ficil
limpeza e desinfecgao;

X - Forro impermeivel, constituido de material resistente, de ficil limpeza e desinfecgdo nas
dependéncias onde se realizem trabalhos de recepgo, manipulagio e preparo de matérias-primas
¢ produtos comestiveis;

Parigrafo iinico. As salas de abates ficam dispensadas das especificagdes descritas no inciso
XII nos casos em que o telhado proporcionar uma perfeita vedagdo 4 entrada de poeira, insetos,
pissaros ¢ assegurar uma adequada higienizagio, a critério do SIM.

XI - Janelas, portas ¢ demais aberturas constituidas de materiais impermedveis, resistentes,
de ficil limpeza e desinfecgio;

XII - Todas as aberturas para a drea externa devem ser dotadas de telas m
de vetores ¢ pragas ou dispositivos de fechamento automitico:

métricas i prova

XITI - E proibida a utilizagdo de materiais do tipo elemento vazado ou cobogds na construgio
total ou parcial de paredes, exceto na sala de méquinas e deposito de produtos quimicos, bem como
& proibidaa o direta entre indu e

XIV - dispor de iluminagdo natural e artificial b de ventilagdo adequad:
¢ suficiente em todas as dependéncias;

a) a iluminagdo artificial deve ser realizada com uso de luz fria.

1) as lampadas localizadas sobre a drea de manipulago de matéria-prima, de produtos ¢ de
rotulos e levem estar protegidas contra rompimentos.

ou serem de LED.

animal,
¥ saide piblica ¢ aos interesses dos consumidores

CAPITULO X1l
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 36. A inspeg@io "ante" ¢ "post-mortem”, bem como a inspegio de produtos de origem animal
e seus derivados, deverdo atender, no que couber, quanto a sua forma e condigdes, as di
a ela relativas, previstos no Decreto Federal n° 9.013, de 29 de margo de 2017, ¢ alteragaes.

Paragrafo anico. Devem ser observadas, ainda, demais legislagdes
higiénico-sanitdria dos produtos de origem animal.

igentes referentes a inspegio

CAPITULO X111
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E COLABORADORES

1t. 37. Os responsiveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de
fabricagdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter
produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco 4 saude, & seguranga
a0 interesse do consumidor.

. 38. As instalagdes, os equipamentos ¢ os utensilios dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condigdes de higiene antes, durante e apés a realizagio das atividades industriais.

§1°0s pmmd.memm de higienizagio devem ser realizados regularmente e sempre que
necessiri de cada sctor industrial, de forma a evitar a
contaminagio dos produtos dear igem animal.

§ 2° Fica proibido nas dependéncias destinadas 4 manipulagdo e nos depdsitos de matérias-
primas, produtos ¢ insumos, o emprego de produtos para a higienizagio nio aprovados pelo érgio
regulador da satde.

Art. 39. Os funcionirios devem realizar a anti
de trabalho, sempre que necessdrio:

s antes de entrar no ambiente

psia das ma

‘mortem e post mortem, durante de abate das diferentes espécies
quais sejam:

I - de agougue (bovinos, biifalos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos ¢ aves
cas, bem como animais silvestres criados em cativeiro);

dom
11 - de caga;
111 - de anfibios; e
IV - de répteis.

§ 2° A inspegdo municipal em carter periddico consiste na presenga do servigo oficial de
inspeciio para a realizagio dos procedimentos de inspegiio e fiscalizagio nos demais
estabelecimentos registrados ¢ nas outras instalagdes industriais de que trata o § 1% excetuado o
abate,

§3°0s de inspegio e fi serio dos conforme ANEXO 9.
CAPITULO IT
DA CLASSIFICACAO GERAL

Art. 9° Os estabelecimentos de produtos de origem animal sob inspe¢do municipal sio
classificados em:

1
11 - de Ieite ¢ derivados;

de carne e derivados;

111 - de pescado e derivados;
IV - de ovos e derivados;
V - de produtos de abelhas e seus derivados; e

VI - de armazenagem.

CAPITULO 11
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS
Art. 10. Os estabelecil

nentos de carnes e derivados sdo classificados e definidos como:

1 - abatedouro frigorifico: estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de
came, & recepedo, 4 manipulagdo, ao acondicionamento, A rotulagem, 4 armazenagem ¢ A
cxpcdu,ao dos pmdutcs oriundos do abate, dotado de instalagses de frio mdusmal podendo
realizar a o rotulagem, a
armazen;\gem ca expcdu;;\o de produtos comestiveis; ¢

11 - unidade de beneficiamento de carne ¢ produtos cimeos: estabelecimento destinado &
recepgdo, 4 manipulagio, ao acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e & expedigdo de
carne e produtos carneos, podendo realizar industrializagdo de produtos comestiveis.

CAPITULO IX
DO REGISTRO DO ESTABELECIMENTO

Art. 16. Para o de qualquer i que abata ou i
produtos de origem animal, obrigatoriamente deverd requerer aprovago ¢ registro prévio ao SIM
de seus projetos ¢ localizagdo.

Art. 17. Os produtos de origem animal in natura ou derivados, deverdo atender aos padrdes
de identidade e qualidade previstos pela legislagio em vigor, bem como, ao Cédigo de Defesa do
Consumidor.

Paragrafo inico: Os estabelecimentos registrados no SIM, quando aplicavel, ficam s
4s obrigagdes contidas no art. 73, do Decreto Federal n® 9.013, de 29 de margo de 2017.

jcitos

Art. 18. O registro do estabelecimento no Servigo de Inspegio Municipal isenta o seu registro
no Servigo de Inspegio Federal ou Estadual.

Art. 19. O processo de obtengdo do Registro junto ao SIM, dever seguir os procedimentos
previstos no ANEXO 2 ¢ ser instruido com os seguintes documentos:

1- Requerimento de solicitagio de registro no SIM (MODELO 2.7.2);
11 - Requerimento de aprovagdo do terreno/estabelecimento preexistente (MODELO 2.7.3);
111 - Requerimento de aprovagio do projeto de construgiio (MODELO 2.7.4);

1V - Plantas:

situagdo - escala 1/500;

baixa com lay out em escala - escala 1/100;
fachada - escala 1/50;

de fluxo de produgio e de movimentagao de colaboradores com setas - escala 1/100;

Detalhes de equipamentos - escala 1/10 ou 1/100;

Representar na planta baixa a localizagdo dos ralos, pontos de dgua quente e fria,
e alimento (exemplo: leite, soro, mel),

canalizagdo de vapor;
V - Memorial deseritivo da construgiio (MODELO 2.7.5);
VI - Memorial Econémico-Sanitario (MODELO 2.7.6);

I - Documento de liberagio do Orgio competente de Fiscalizagio do Meio Ambiente
(Licenga Prévia/Licenca de Instalagio/Licenga de Operagio/Comprovagio de Conformidade
Ambiental, conforme o caso):

VIIT - ART do engenheiro responsivel pelo projeto - CREA da regido;
IX - Contrato social e alteragdes ou CADPRO;
X - Inserigio no CNPJ ou CPF;

XI - Termo de compromisso no qual o estabelecimento concorda em acatar as exigéncias
estabelecidas na legislagio do Servigo de Inspegdo Municipal SIM, sem prejuizo de outras
exigéncias que venham a ser determinadas (MODELO 2.7.7).

XII - Programas de Autocontrole, conforme ANEXO 6.

©) ¢ proibida a utilizagdo de luz colorida are ou produza falsa impre:
colorago dos produtos o4 s dificule a visusl sagao de sujidades

0 quanto a

) devem ser instalados exaustores ou sistema para climatizagio do ambiente quando a
ventilagio natural ndo for suficiente para evitar condensagdes, desconforto térmico ou
contaminagoes.

mento.

) ¢ proibida a instalagdo de ventiladores nas dreas de proce
VII - Equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagdo calibrados e

aferidos e considerados necessirios para o controle técnico ¢ sanitdrio da produgdo;

XVIIT - Barreiras sanitérias com cobertura em todos os pontos de acesso & drea de produgdo.

Parigrafo Gnico. A barreira sanitiria deve possuir lavador de botas, pias com toreiras de
fechamento sem contato manual, sabio liquido inodoro ¢ neutro, toalhas descartéveis de papel nio
reciclado ou dispositivo automatico de secagem de maos, cestas coletoras de papel com tampa
acionadas sem contato manual e substincia sanitizante.

XIX - Pias para a higienizagdo de maos nas fireas de produgiio com torneiras de fechamento
sem contato manual, sabdo liquido inodoro e neutro, toalhas descartveis de papel ndo reciclado
ou dispositivo automiitico de secagem de ma s coletoras de papel com tampa acionadas
sem contato manual e substancia sanitizante.

XX - Os i utilizados para a do constante de facas; fuzis (chairas);
serras; ¢ demais instrumentos de trabalho, quando usados, devem possuir carga completa de dgua
limpa ¢ ter a temperatura conforme legislagdo vigente.

XXI - Equipamentos, mesas, recipientes ¢ utensilios impermedveis, resistentes & corrosio,
de ficil higienizagdo, atoxicos e que ndo permitam o acimulo de residuos;

) devem ser alocados a um fluxo izado que evite
contaminagdo cruzada.

b) devem ser instalados em nimero suficiente, com dimensdes e especificagdes técnicas
compativeis com o volume de produgio e particularidades dos processos produtivos do
estabelecimento.

©) devem ter afastamento suficiente, entre si ¢ demais elementos das dependéncias, para
permitir os trabalhos de inspegdo sanitiria, limpeza e desinfecgdo.

i ¢ equipamentos que possibilitem a realizagdo das atividades de
inspegiio e de fiscalizagio sanitdrias;

XXIII - Dispor de dependéncia ou setor para higienizagio de recipientes utilizados no
transporte de matérias-primas ¢ produtos;

XXIV - Local ¢ dequados, ou servigo para 40 dos
uniformes utilizados pelos funcionrios.

XXV - Dependéncias ou locais par de ingredi aditivos,
coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagdo, produtos quimicos
¢ substancias utilizadas no controle de pragas:

XXVI - Dispor mslahcoe: de frio industrial ¢ dispositivos de controle de temperatura nos
nos tincis, nas camaras, nas antecamaras e nas

dependéncias de trabalho ndusirial

XXVII - Area de recepgiio e expedigio com projegdo de cobertura com prolongamento
suficiente para protegdo das operagdes nela realizadas;

durante a manipulagdo; e

11 - na saida de sanitarios.

it 40. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz ¢ continuo de controle
integrado de pragas e vetores.

1° Niio ¢ permitido o emprego de substancias nfio aprovadas pelo érgio regulador da satide
para o controle de pragas nas dependéncias destinadas & manipulagdo e nos depositos de matérias-
primas, produtos e insumos.

§ 2° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada ou
por pessoal capacitado, conforme legislagio especifica, ¢ com produtos aprovados pelo orgao
regulador da satde.

Art. 41. E proibida a presenca de qualquer ani
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem ai

al alheio ao processo industrial nos
al

Art. 42 Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funciondrios devem usar
uniformes apropriados e higienizados,

§ 1° Os funciondrios que trabalhem na e no e
produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a
ficil visualizagdo de possiveis contaminagde

G pos o

§2°F proibida a circulagio dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos
sanitérios ou fora do perimetro industrial.

§ 3° Os funciondrios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem
fungdes que possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto devem usar uniformes
diferenciados por cores.

Art. 43. £ proibido a todas as pessoas, dentro de qualquer dependéncia de trabalho, no
estabelecimento:

1 - fazer qualquer refeigdo nos locais de trabalho;

11 - depositar produtos, objetos ¢ materiais estranhos 4 finalidade a que se destina a
dependéncia;

111 - guardar roupas de qualquer natureza; ¢

1V - fumar, cuspir ou e:

rrar

Art. 44. As empresas devem apresentar ao SIM, para devida apreciagdo os programas de
autocontrole, sendo da responsabilidade da empresa o seu desenvolvimento e implementagio
desses programas na indstria, conforme ANEXO 6.

Art. 45. As instalagdes de recepgio, os alojamentos de animais vivos ¢ os depusuos de
residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que neces

Art. 46. As matérias-prir s insumos ¢ os produtos devem ser mantidos em condigdes
ue previnam contaminagdes durante todas as etapas de claboragdo, desde a recepgdo até a
expedigdo, incluido o transporte.

Art. 47. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composigdo, possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboragdo,
desde a recepgio até a expedigdo, incluido o transporte.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 11. Os estabelecimentos de leite ¢ derivados sio assim classificados e definidos:

I - unidade de beneficiamento de leite ¢ derivados: estabelecimento destinado a recepgio, ao

a0 a0 envase, ao 4 rotulagem, &
armazenagem e & expedigo de leite para o consumo humano direto, facultada a transforéncia, a
manipulaglo, a fabricagdo, a maturago, o fracionamento, a ralagdo, o acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem ¢ a expedicao de derivados licteos, permitida também a expedicio de
leite fluido a granel de uso industrial;

1l - granja leiteira: estabelecimento destinado & mento, a0

a0 envase, a0 rotulagem. expedigio de
Ieite para o consumo humano dircto, podendo também claborar dcnvados Ticteos a partir de leite
exclusivo de sua produgdo, envolvendo as etapas de:

i, 20 pré-bene
e

a) pré-beneficiamento;
b) beneficiamento;

<) manipulagdo;

d) fabri
€) maturagdo;

Gio:

1) ralagio;
) fracionamento;
h) acondi

namento;
i) rotulagem;

j) armazenagem; e

k) expedicio.

111 - queijaria: estabelecimento destinado a fabricagio de queijos, que envolva as etapas de
fabricagdo, maturago rotulagem, expedicdo, ¢ que, caso nio
realize o processamento completo do queuo_ encaminhe o produto a uma unidade de
beneficiamento de leite e derivados; ¢

IV - posto de irio entre as propriedades rurais ¢ as
unidades de beneficiamento de leite ¢ derivados destinado 4 selegdo, a recepgdo,  mensuragio de
peso ou volume, 4 filtragdo, & refrigeracio, ao acondicionamento e & expedigao de leite cru
refrigerado, facultada a estocagem temporiria do leite até sua expedigdo.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DO PESCADO E DERIVADOS

Art. 12. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados sio classificados e
definidos em:

Paragrafo tnico. E de dos ‘manter os.
documentos solicitados no processo de adesdo que possuem prazo de validade ou que porventura
necessitem de alteragdes.

Art. 20. Os estabelecimentos a que se refere o art. 9°, ao serem registrados no SIM, receberio
um niamero de registro.

1° Os nimeros de que trata o capur obedecerio 4 numeragio seriada propria e
independente, fornecidos pelo SIM

§2°0 nimero de registro constard obrigatoriamente:
1 nos rotulos;

11 - nos certificados;

111 - nos carimbos de inspegdo dos produtos;

IV - demais documentos julgados necessdrios.

Art. 21. A aprovagio do projeto referido art. 20, inciso V., deve ser precedida de vistoria
prévia para aprovagio de local e terreno, e devem ser encaminhados os documentos descritos no
ANEXO 2. Apés aprovados os projetos, o requerente pode dar inicio as obras.

Art. 22. Concluidas as obras e instalados os equipamentos, serd requerido ao SIM a vistor
de aprovagio e autorizago para o inicio dos trabalhos.

Parigrafo énico. Apos deferido, compete ao SIM instalar de imediato a inspecdo ¢
fisealizagio no estabelecimento.

Art. 23. Satisfeitas as exigéneias fixadas no presente Deereto, serd expedido o "Certificado
de Registro", no qual devera constar:

I- 0 nimero do registro;
11 - a razio social, a classificagdo ¢ a do
cidade, vila ou povoado); ¢

(estado, municipio,

11 - outras informagdes julgadas necessirias.

Art. 24. Qualquer ampliagdio, remodelagio ou construgio nos estabelecimentos registrados
© que porventura venham a se registrar, tanto de suas dependéncias como inst 6 poderd
ser feita apos aprovagdo prévia dos respectivos projetos, conforme alterago a ser realizada no
estabelecimento.

Parigrafo tnico. E de inteira dos
estabelecimentos sujeitos & Inspegio Municipal, ccm’gurando ihagio  execusio dos projetos
que ndo tenham sido previamente aprovados pelo S

Art. 25. Os estabelecimentos

registrados no SIM deverdo dispor de Programas de

‘mantidos, e verificados por eles mesmos,
contendo registros sistematizados ¢ auditiveis que comprovem o atendimento @03 requisitos
neste Decreto e em normas complementares, com
vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, qualidade e a integridade dos seus produtos, desde
a obtengdo ¢ a recepgdo da matéria-prima, dos ingredientes ¢ dos insumos, até a expedicao destes.

XXVIII - dispor de dgua potével em quantidade suficiente & producao higi¢nica dos produtos
de origem animal, mantendo sistema de cloragio ou tratamento de dgu:

4) dispor de dgua quente para usos diversos e suficientes s necessidades do estabelecimento

bastecimento de dgua com instalagde:
distribuicéio, em volume suficiente para atender as necessidades indus

para armazenamento e
is ¢ sociais.

XXIX - dispor de rede de esgoto e sistema de tratamento de dguas servidas, conforme normas

estabelecidas pelo 6rgio competente:
s redes de esgoto sanitdrio e industrial devem ser independentes e exclusivas para o

estabelecimento.

b) nas redes de esgotos devem ser instalados dispositivos que evitem refluxo de odores ¢
entrada de roedores ¢ outras pragas.

©) & proibida a instalagio de rede de esgoto sanitdrio junto a paredes, pisos ¢ tetos da drea
industrial

dguas rsi

as duais ndo podem desaguar dirctamente na
tratamento deve atender s normas especificas em vigor.

uperficie do terreno ¢ seu

©) todas as dependéncias do estabelecimento devem possuir canaletas ou ralos para captagio
de dguas residuais, exceto nas camaras frias.
os pisos de todas as dependéncias do estabelecimento devem contar com declividade
suﬁclenls para escoamento das dguas residuais.

XXX - dispor de sanitirios e vesti

s em niimero estabelecido em legislago especifica.

) quando os sanitdrios e vestidrios no forem contiguos ao estabelecimento, o acesso deverd
ser pavimentado e ndo deve passar por dreas que oferegam risco de contaminagdo de qualquer
natureza.

b) os vestidrios devem ser equipados com dispositivos para guarda individual de pertences
que permitam separagao da roupa comum dos uniformes de trabalho

©) os sanitdrios devem ser providos de vasos sanitirios com tampa, papel higi¢nico, pias,
toalhas descartaveis de papel ndo reciclado ou dispositivo automitico de secagem de méos, sabio
liquido inodoro e neutro, cestas coletoras de papeis com tampa acionadas sem contato manual.

d) ¢ proibida a instalag@io de vaso sanitdrio do tipo "turco”.

©) ¢ proibido o acesso dircto entre as i
estabelecimento

lagoes

anitérias ¢ as demais dependéncias do

XXXI - A sala de miquinas, quando existente, deve dispor de area suficiente, dependéncias
¢ equipamentos segundo a ¢ finalidade do

Parigrafo tnico. Quando localizada no prédio industrial, devera ser separada de outras
dependéncias por paredes inteiras, exceto em postos de refrigeragio.

XII - dispor de dependéncia de uso exclusivo para produtos ndo comestiveis ¢

condenados, devendo esta ser construida com paredes até o teto, sem comunicagdo direta com as
produtos.

XXIII - 0s veiculos de transporte de produlm de  origem animal, deverdo ser providos de

meios para produgiio ou manutengdo de frio, observando-se as demais exigéncias regulamentares;

Art. 29. Os estabelecimentos de cames e derivados, respeitadas as particularidades
tecnolgicas cabiveis, também devem dispor de:
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Art.48.0 pelo deve implantar para garantir que
os funciondrios que teabalhém o circulem em freas do ‘manipulagdo ndo sejam portadores de
doengas que possam ser veiculadas pelos alimentos.

§ 1° Deve ser apresentada comprovagdo médica atualizada, sempre que solicitada, de que os
funciondrios nao apresentam doengas que os incompatibilizem com a fabricagdo de alimentos.

§2°No caso d 40 ou suspeita de que o apresente alguma enfermidade
ou problema de satide que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele deverd ser afastado
de suas atividades.

Art. 49. A digua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade de acordo com
legislagio vigente.

Art. 50. Os reservatorios de dgua devem ser protegidos de contaminagio externa e
higienizados regularmente e sempre que for necessdrio.

Art. 51. As fibricas de gelo ¢ os silos utilizados para seu armazenamento devem ser
regularmente higienizados e protegidos contra contaminagdo.

Parigrafo énico. O gelo utilizado na conservagéio do pescado deve ser produzido a partir de
dgua potavel ou de dgua do mar limpa.

Art. 52. Os recipientes utilizados para de produtos ou ndo
comestiveis devem ser de cor vermelha ou identificados de forma a evitar o uso com produtos
comestiveis.

Art. 53. E proibida a guarda de materiais estranhos ao processo em qualquer local da
indistria.

Art. 54. E proibida a uti
residéncia.

Art. 5. Torna-se obi

4o de qualquer dependéncia dos estabelecimentos como

higienizar, necessdrio, o de trabalho.

Art. 56. F obrigatoria a higienizagdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolugo.

Art. 57. As camaras frigorifi a tineis de e
e devem ser igieni;

58. Nos ambientes nos quais hd risco imediato de contaminagio de utensilios ¢
equipamentos, ¢ obrigatoria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a
sanitizagdo com dgua renovével  temperatura minima de 82.2° C (oitenta ¢ dois inteiros ¢ dois
décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelo SIM.

11, 59. O SIM determinard, sempre que necessério, melhorias ¢ reformas nas instalagdes ¢
nos equlpdmenlua. de forma a manté-los em bom estado de conservagio e funcionamento, ¢
‘minimizar os le contaminagio.

Art. 60. E vedada a entrada de pessoas estranhas s atividades, salvo quando devidamente
f e pelo

CAPITULO X1V
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 61. Os responséveis pelos estabelecimentos ficam obrigad
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I - atender ao disposto neste Decreto ¢ em normas complementares;

1T - disponibilizar, sempre que necessdrio, nos estabelecimentos sob inspegdo em cardter
permanente, o apoio administrativo ¢ o pessoal para auxiliar na execugio dos trabalhos de inspegao
post mortem, conforme normas complementares;

I - disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispenséveis aos
trabalhos de inspegdo e fiscalizagdo;

§ 1° Os materiais  os equipamentos necessérios s atividades de inspeg@io fornecidos pelos
estabelecimentos constituem patrimonio destes mas ficardo a disposigao ¢ sob a responsabilidade
do SIM local

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM, até o décimo dia util de cada més
subsequente ao transcorrido ¢ sempre que solicitado:

V - manter atualizados:

2) os dados cadastrais de interesse do SIM; ¢
b) 0 projeto aprovado

VI - quando se tratar de estabelecimento sob inspegdo em cardter permanente, comunicar ao
SIM a realizagdo de atividades de abate ¢ o hordrio de inicio ¢ de provavel conclusio, com
antecedéncia de, no minimo, setenta ¢ duas horas;

VII - fornecer o material, os utensilios e as substincias especificos para os trabalhos de
coleta, acondicionamento ¢ inviolabilidade ¢ remeter as amostras fiscais aos laboratérios;

VIIT - arcar com o custo das analises fiscais;

IX - manter locais apropriados para recepgio e guarda de matérias-primas e de produtos
sujeitos & reinspegdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao
aproveitamento condicional;

X - fornecer as substancias para a d0 ou realizar a izagio visual
permanente de produtos condenados, quando ndo houver instalagdes para sua transformagdo
imediata;

X1 dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente ¢ do
processo conforme em normas

XII - manter registros auditéveis da recepedo de animais, matérias-primas e insumos,
especificando procedéncia, quantidade ¢ qualidade, controles do processo de fabricagdo, produtos
fabricados, estoque, expedigio e destino;

I - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do
stabelecimento;

XIV - garantir o acesso de representantes do SIM & todas as instalagdes do estabelecimento
para a realizagio dos trabalhos de inspegdo, fiscalizagdo, supervisio, auditoria, coleta de amostras,
verificago de documentos e outros procedimentos inerentes a inspegdo e a fiscalizagdo industrial
¢ sanitdria previstos neste Decreto ¢ em normas complementares;

XV - dispor dL programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados ¢ eventualmente
expedidos, nos

1) constatagio de néio conformidade que possa incorrer em risco & satide; ¢

b) adulteragio;

XVI - realizar os de de destinagao industrial ou a
inutilizagio de produtos de origem animal, em observincia aos critérios de destinagio
estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares, ¢ manter registros auditaveis de sua
realizagio;

XVII - manter as instalagdes, 0s equipamentos ¢ os utensilios em condigdes de manutengio
adequadas para a finalidade a que se de

XVIII — disponibilizar nos estabelecimentos sob cardter de inspegdo periodica, local
reservado para uso do SIM durante as fiscalizagdes;

XIX - comunicar ao STM:

2) com antecedéncia de, no minimo, cinco dias iteis, a pretensio de realizar atividades de
abate em dias adicionais 4 sua regularidade operacional, com vistas 4 avaliagdo da autorizagdo,
quando se tratar de estabelecimento sob carter de inspegdo permanente;

b) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que conterd a natureza
das atividades a serem realizadas e os hordrios de inicio e de provavel concluso, quando se tratar
de estabelecimento sob inspegdo em cariter periodico ou, quando se tratar de estabelecimento sob
inspegdio em cardter permanente, para as demais atividades, exceto de abate; ¢

©) a paralisagio ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais; ¢

XX - No caso de de regi
sob supervis

10, 0 ficard obrigado a inutilizar,
0 do SIM, a otulagem existente e estoque

XXI - atender os procedimentos estabelecidos nos anexos deste decreto.
CAPITULO XV
DO REGISTRO DO PRODUTO, DA ROTULAGEM E DA EMBALAGEM

Art. 62. Todo produto de  oigem animal comestivel produzido no municipio de Laranjeiras
do Sul, sob inspegio e fisc o do Servigo de Inspegio Municipal, deve ser registrado no
Servigo de Inspegio Mumc|pz|

§1°0 registro de que trata o caput abrange a formulagdo, o processo de fabricagao ¢ o rotulo.
§2° O SIM poderd isentar de registro os produtos que estejam definidos como isentos de
registro em normas federais.

Art. 63. As solicitagdes para aprovagio do registro ou alteragio de produtos serdo
encaminhadas ao SIM, de acordo com 0 ANEXO 3.

Art. 64. Para o registro dos produtos deverdo ser atendidos aos critérios e parametros dos
produtos e seus respectivos processos de fabricagio definidos em regulamento téenico especifico
ou em norma complementar.

Art. 65. Para os produtos cujos padrdes ainda nio estejam referenciados em RTIQ ou outra
legislagao vigente, devera ser avaliado conforme procedimento descrito no ANEXO 3

Art. 6. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer
tipo de produto de origem animal, deverdo ter aprovagio nos 6rgios competentes.

Art. 67. A numeragio do registro dos produtos serd fornecida pelo estabelecimento
solicitante, com numeragdo crescente e sequencial de 3 (trés) digitos, seguido do nimero de
registro do estabelecimento junto ao SIM.

18

"NOME DO MUNICIPIO - PR". Letra de forma "Times New Roman", com especificagio minima
de tamanho da fonte n° 20, em negrito;

d) uso: carcagas de bovinos, bufalos, suinos, ovinos ¢ caprinos em condigdes de consumo
em natureza, externamente sobre as carcagas ou sobre os quartos das carcagas; e

¢) a tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de violeta de metila.

0,65 gm 550 om 065 cm

INSPECIONADO
SIM/POA

XXX

LARANJEIRAS DO SUL - PR

IV - modelo

a) dimensdes: 8,0 cm x 4,0 cm

b) forma: retangular;

©) dizeres: Horizontalmente, acima, a palavra "INSPECIONADO", com letras maidsculas ¢
imediatamente abaixo a sigla SIM/POA ¢ o nimero de registro da empresa no SIM ¢ abaixo o
"NOME DO MUNICIPIO - PR". Letra de forma "Times New Roman", com especificagdo minima
de tamanho da fonte n° 24, em negrito;

) uso: para cary artes de carcagas destinadas ao preparo de produtos submetidos
a0s processos de esterilizagdo pelo calor, de salga, de cozimento, de tratamento pelo frio ou de
fusio pelo calor. Deve ser aplicado externamente sobre as carcagas ou sobre os quartos das
carcagas; e

€) atinta utilizada na carimbagem deve ser 4 base de violeta de metila.

- 8,00 cm -
APROVEITAMENTO [
CONDICIONAL e
SIM/POA S
XXX ¥
LARANJEIRAS DO SUL - PR 1]

Art. 77. As carcagas de aves ¢ outros pequenos animais de consumo serdo isentas de carimbo
direto no produto, devendo estas serem embaladas e rotuladas conforme determinagdes deste
decreto

Art. 78. O carimbo de Tnspegdo Municipal ¢ a identificagdo oficial usada unicamente em
estabelecimento sujeito a fiscalizagdo do Servigo de Inspegdo Municipal, constituindo o sinal de
garantia de que o produto foi inspecionado pela autoridade competente do municipio.

MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL
Estado do Parana
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ANEXO 1
GESTAO DE DOCUMENTOS

11 Obijetivos

Estabelecer o procedimento operacional padrio que pos o
documentos recebidos e arquivados na sede do Servigo de Inspegio Municipal - SIM, definindo
ametodologia a ser utilizada. Algumas rotinas devem ser adotadas no registro documental, afim
de que nao se perca o controle, bem como surjam problemas que facilmente poderiam ser
evitados. Os arquivos possuem duas finalidades: a primeira é servir a administragao da entidade
que o produziu; a segunda é servir de base para o conhecimento da histéria desta entidade.

ibilita garantir a padronizagio dos

12 Aplicagio
Este procedimento aplica-se a rotina de gestio documental do Servigo de Inspegao Municipal
— SIM, sendo que a deve ficar sob do servigo.

13 Definigdes

“Considera-se gestdo de documentos o conjunto de procedimentos e operagdes técnicas
referentes 4 sua produgdo, tramitagio, uso, avaliagio e arquivamento em fase corrente ¢
intermedidria, visando a sua climinagdo ou recolhimento para a guarda permanente” (Lei
Federal n° 8.159, de 08/01/1991).

1.4 Usudrios Principais
Servigo de Inspegdo Municipal - SIM.

1.5 Procedimento

A fungio principal dos arquivos ¢ possibilitar o acesso as informagdes que estio sob sua
responsabilidade de guarda, de mancira rapida ¢ precisa. Os documentos da fase corrente
possuem grande potencial de uso para a instituigho produtora, ¢ sdo utilizados para o
cumprimento de suas atividades administrativas, como a tomada de decisdes, avaliagio de
processos, controle das tarefus, elc. As principais atividades desempenhadas nesta fase sdo:
protocolo, consulta e d

1.5.1 Protocolo

Executa as atividades de receber os documentos, registrar em caderno de protocolo numerado
com a d0 dos remetente e do recebedor (nome ¢
assinatura). Apés, os documentos sio numerados conforme sua ordem de chegada ao caderno
de protocolo ¢ arquivados nas pastas, separado por tipo de documento.

) Banco de Dados de registro de produtos: Deve possuir planilha especifica,

deve a0 SIM os relatori
de produgio e comercializa écimo dia dtil de cada més subsequente. Devem estar

dos ¢ assinados. As informagdes contidas nos relatorios devem ser compiladas pelo
responsiivel do SIM, sempre no comego do més, referente ao més anterior, gerando os dados
estatisticos mensais. Os relatorios recebidos devem ser arquivados. O relatério anual dos dados
estatisticos deve ser assinado pelo responsével do SIM e arquivado. Esse procedimento deve
ser realizado por meio informatizado.

f) Controle dos Dados

) Controle dos RNCs emitidos: Os RNCs devem ser registrados em planilha_cspecifica
separados por empresa. Esse documento deve conter, no minimo, o nimero do RNC, a data em
que foi gerado, clemento de controle, a principal ndo conformidade, prazo para corregio e a
situagdo (data e resultado da verificagdo oficial — atendido ou ndo atendido). A critério do
servico, esse procedimento pode ser realizado por meio informatizado.

m Controle dos Autos: Os autos devem ser registrados em planilha especifica. Esse documento
er, no minimo, o nimero do SIM, o nimero do Auto, a data em que foi gerado, a nio
Lunfonmdd(k que motivou o auto, a penalidade aplicada ¢ a situagao/decisdo. A critério do
servigo, esse procedimento pode ser realizado por meio informatizado.

) Banco de Dados de Registro de l‘slabclcc\mmtos Deve possuir planilha_especifica,
contendo no minimo os CNPJ/CPF, n° do SIM,
data de registro inicial do cs(abclcc-mcmo, enderego complclo telefone, c-mai
legal, responsivel técnico, data/protocolo do illimo_projeto_aprovado, situagdo (ativo,
suspenso, paralisado, (de acordo com o decreto
municipal), espécies abatidas ¢ capacidade de abate (quando couber). Esse procedimento deve
ser realizado por meio informatizado.

contendo no
minimo os seguintes dados atualizados: razio socialinome, CNPJ/CPFE, SIM/SUSAF,
classificagio, n° do registro do estabelecimento, categoria, padrio de nomenclatura,
denominagdo de venda, marca, tipo de embalagem, apresentagio (peso), data de registro do
produto, n° do registro do produto, validade (dia, més, ano), status (ativo, cancelado). Esse
procedimento deve ser realizado por meio informatizado.

k) Controle das frequéncias defiscalizagdes/inspegdes. Deve possuir planilha e:peclﬁcx
contendo no minimo os seguintes dados do s d
fiscalizagdo/inspegio programada e data de execugdio, ¢ justificativa para Tncalizagao/inspesio
ndo realizada. A eritério do servigo, esse procedimento pode ser realizado por meio
informatizado.

1) Controle das coletas ﬁsc1|s ch possuir phmlha especifica, contendo no minimo os
seguintes dados 'NPJ/CPF, n°do SIM, categoria
produto, denominagio de venda do produto, n" de registro do pmdmo, més de coleta
programado, data da coleta realizada, n® SOA, n° laudo, tipo de andlise realizada
(microbiologico / fisico-quimico), resultado das andlises (conforme /ndo  conforme),
parimetro(s) violado(s), agdo fiscal (RNC/Auto/ete.) ¢ justificativa para andlises ndo realizadas.
A critério do servigo, esse procedimento pode ser realizado por meio informatizado.

m) Educagdo sanitiria e Combate is atividades clandestinas: Deve possuir planilha especifica,
contendo a programagdo de atividades de educagio sanitiria ¢ combate as atividades
clandestinas.

n)  Controle de treinamento, capacitagdes, reunioes lécmca:cpamupacoc: em eventos: ch
possuir planilha especifica, contendo de
participagdes em eventos.

2 Arquivamento

Art. 68. Todos os produtos de origem animal expedidos devem estar identificados por meio
de rétulos registrados, de acordo com:

1-este Decreto;
11 - 0 Regulamento Téenico de Identidade ¢ Qualidade (RTIQ) de cada produto; ¢
11 - as normas dos érgdos reguladores.

Parigrafo inico. Entende-se por rétulo ou rotulagem, toda inscrigo, legenda, imagem e toda
‘matéria descritiva ou grifica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo,
rafada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado
a0 coméreio, com vistas & identificagdo.

Art. 69. Entende-se por "embalagem” o invlucro ou recipiente destinado a proteger,
acomodar e preservar materiais destinados & (a0):

1- exposicio;

11 - embarque;

111 - transporte; ¢
IV - armazenagem.

Art. 70. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em
rcmpwnlcs ou continentes que confiram a necesséria protegio, atendidas as caracteristicas,
especificas do produto ¢ as condigdes de armazenamento e transporte.

§1°O material utilizado para a confecgdo das embalagens que entram em contato direto com
o produto deve ser previamente autorizado pclu érgio regulador da saude.

§2° Quando houver interesse sanitirio ou tecnologico, de acordo com a natureza do produto,
pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 71. E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de
produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentagao humana quando integros  higienizados.

Parigrafo tinico. E proibida a reutilizagio de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso nio comestivel, para o envase ou o
acondicionamento de produtos comestiveis.

Art. 72. As agbes de prevengio ¢ combate & fraude de cardter econdmico a serem executadas
pelo SIM devem atender os critérios estabelecidos pela legislagio vigente, conforme disposto no
ANEXO 5.

Pardgrafo tnico. Em casos de fraudes, adulteragdes e falsificagdes ou outras situagdes que

julgar necessirio, o SIM poderd instaurar um Regime Especial de Fiscalizagio (REF), seguindo o
ANEXO 5

CAPITULO XVI
DO CARIMBO DE INSPECAO MUNICIPAL

Art. 73. Fica criado no dmbito do Municipio, o carimbo de Inspegio Municipal, para uso
Vo no Servigo de Inspegio Municipal.

Art. 79. O carimbo de Inspegdo Municipal obedecerd exatamente & descriglo ¢ os modelos
mencionado neste Decreto, devendo respeitar:

I - as dimensdes;

11 - a forma;

111 - os dizeres;

IV -otipo; e

V - a cor finica a serem usados nos estabelecimentos fiscalizados pelo Servigo de Inspegdo
Municipal
. 80. O carimbo utilizado no abate deve ficar sob a guarda do Servigo de Inspegio
Municipal

Art. 81. Os carimbos destinados s carcagas de animais, obrigatoriamente deverdo ser
confeccionados em material de ago inox ou outro material higienizivel, comprovadamente
adequado para contato direto com alimento.

CAPITULO XVII
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 82. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que
entre em suas elaboragdes, estdo sujcitos a andlises fisicas, microbiolgicas, fisico-quimicas ¢
demais anlises que se fizerem necessdrias,

§ 1° Sempre que o SIM julgar necessério, realizard a coleta de amostra fiscal para andlises
laboratoriais.

§ 2° I de responsabilidade do estabelecimento o envio das amostras fiscais para serem
analisadas em laboratorios autorizados pelo SIM.

§ 3° Os estabelecimentos deverdo arcar com os custos das analises fiscais.

§ 4° O resultado do laudo laboratorial fiscal deverd ser encaminhado, pelo laboratorio
autorizado pelo SIM, ao médico veterinario fiscal do SIM, imediatamente apos a liberagdo.

Art. 83. As amostras para andlises devem ser coletadas, manuscadas, acondicionadas,
identificadas e transportadas de modo a garantir a manutengo de sua integridade fisica e conferir
conservagio adequada a0 produto

Parigrafo inico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade
competente que estiver procedendo 4 coleta

Art. 84. A coleta de amostras para andlise oficial ¢ obrigatéria e definida pelo responsavel
do SIM, onde devem seguir os padrdes de coleta descritos no ANEXO 4.

Pardgrafo Gnico. A coleta de amostra de matéria-prima, de pmduto ou de qualquer substancia
que entre em sua elaboragio ¢ de dgua de abastecimento para andlise fiscal deve ser efetuada por
servidores do SIM, devendo seguir os procedimentos de coleta descritos no ANEXO 4.

Art. 85, O estabelcimento deve realizar conrole de su processo produtivo, por meio de
andlises fisicas, dlises que se fizerem para
aavaliagio da integridade das matérias-primas c dos produtos de origem animal previstos em seu
programa de autocontrole.

consiste na guarda dos documentos em lugar préprio, como caixas e pastas,
em mobilidrios especificos, como estantes e arquivos de ago. Para que os arquivos se tornem
siveis & necessirio que eles sefom cometamente amizen dos de maneira a agilizar sua

devem ser de

acordo com a fungdo ou atividade a que se referem.

Para que os documentos de arquivo estejam acessiveis ¢ necessdrio que eles sejam bem
ordenados e arquivados. O arquivamento & feito por meio de método de ordem numéric:

Pasta da empresa

Cada empresa registada a0 SIM recebe um niimero (cronologico) e seus arquivos (pastas) ficam
vinculadas a este nimero, devendo ser organizado e arquivado da seguinte forma:

a

Processo de registro de estabelecimento: Processo onde consta a documentagio minima
para registro dos estabelecimentos, conforme solicitagio do SIM, que estd descrito em
procedimento no Anexo n® 02. O processo de registro, deverd ter lodas as folhas
rubricadas ¢ adas em ordem Ess .
bdivisoe

seguinte:

Documentos atualizados: Pasta destinada a todos os documentos renovéveis que
constam no processo de adesdo.

Alteragio de Projetos: Os projetos de alteragdes e/ou ampliagdes, juntamente com
os demais documentos descritos no Anexo n° 02 devem ser arquivados em ordem
cronolégica. Os projetos devem ser verificados (carimbados, assinados, datados) ¢
aprovados pelo SIM.

b)

Registros de fiscalizagio: Sdo utilizados para registro das atividades de fiscalizagio
realizadas pelo servigo de inspegdo no estabelecimento (Modelo 1.6.1). Quando do
estabelecimento de abate, pode ser utilizado para registro de fiscalizagio a planilha de
condenagdio de visceras, indicando o horirio de inicio ¢ término do abate. Todas as folhas
devem ser carimbadas ¢ assinadas. Serdo arquivados em ordem cronologica.

¢

Memorial de fabricagio ¢ rotulagem de POA. Processo onde constam os produtos que a
empresa produz. Nesta pasta devem ser arquivados os documentos de registro dos produtos
fabricados pela empresa onde os mesmos devem estar carimbados ¢ assinados, incluindo o
Certificado - parecer favoravel 4 fabricagdo (Modelo 3.7.3), obedecendo ao arquivamento
pela ordem de aprovagao do registro do produto. Exemplo:

©  Memorial descriti

0 de produtos
Linguica Colonial
Linguica de Carne Suina Congelada
Linguica Toscana Resfriada

)

Coletas fiscais. Esse arquivo possui as seguintes subdivisoes:

« Laudos de Anilises M|crebmloglcas fiscais dos produtos e respectivos SOA -
Solicitagdo Oficial de espeitando o programa de trabalho estabelecido
pelo SIM, os laudos dzw xnallscs microbiologicas devem ser arquivadas em ordem

devem estar assinadas e datadas).

1.5.4 Empréstimo

Quando solicitado um empréstimo ou devolugio de documentos, serd feito por meio de oficio
expedido pelo SIM

1.5.5 Destinagio

Alguns documentos tém valor temporirio  outros permanentes e jamais devem ser eliminados.
O valor do documento ¢ determinado em fungo de todas as suas possiveis finalidades ¢ também
do tempo de vigéncia dessas finalidades. Todos os documentos que possuem data de validade
devem ser atualizados quando esta expirar, sendo responsabilidade das empresas seu
encaminhamento ao (STM).

Os documentos devem ficar arquivados num prazo minimo de 5 (cinco) anos. Apés este
periodo, seu destino serd analisado pelo érgio onde se encontram os documentos.

1.6 Modelos

MODELO 1.6.1 - REGISTRO DE FISCALIZACAO

Art. 74. O carimbo de inspegio representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia de
que o produto ¢ procedente de estabelecimento inspecionado ¢ fiscalizado pelo Servigo de
Inspcvéo Municipal.

5. 0 nimero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial
cujos. runmnm dimensdes ¢ empregos sio fixados neste Decreto.

Art. 76. Para fins deste Decreto, ficam definidos o intes modelos de carimbos do

Servigo de Inspegdo Municipal, com a padronizagdo grifica que segue:

I - modelo 1:
a) dimensdes: 2,0 om x 1,0 em;
b) forma: hexigono irregular;

¢) dizeres: Horizontalmente, acima, a palavra "INSPECIONADO", com letras maitisculas ¢
imediatamente abaixo a sigla SIM/POA ¢ o nimero de registro da empresa no SIM e abaixo o
"NOME DO MUNICIPIO - PR". Letra de forma "Times New Roman", com especificagio minima
de tamanho da fonte n° 10, em negrito; ¢

d) uso: embalagens e rétulos de produtos comestiveis de até 1,0 Kg (um quilograma).
womn e

SIMPOA
11 - modelo 2:

a) dimensdes: 5,0 om x 3,0 cm;

b) forma: hexégono irregular;

¢) dizeres: Hmnnnt.\lm:nle acima, a palavra "INSPECIONADO", com letras mais
imediatamente abaixo a si /POA ¢ 0 nimero de registro da empresa no SIM e abay
"NOME DO MUNICIPIO - PR" Lctra de forma "Times New Roman", com especificagdo minima
de tamanho da fonte n° 12, em negrito; ¢

d) uso: embalagens e rétulos de produtos comestiveis com mais de 1,0 Kg (um quilograma).
050¢m  400cm 0,50 cm

INSPECIONADO
SIM/POA
XXX

LARASFRAS DOSUL PR

- 300cm >

111 - modelo 3:
a) dimensdes:
b) forma: hexégono irregular:

¢) dizeres: Horizontalmente, acima, a palavra "INSPECIONADO", com letras maiiisculas ¢
imediatamente abaixo a sigla SIM/POA ¢ o nimero de registro da empresa no SIM ¢ abaixo o

Pardgrafo tnico. O programa de que trata o caput tem por base métodos com reconhecimento
técnico e cientifico comprovados, e dispde de evidéncias auditiveis que comprovem a efetiva
realizagio do referido controle.

CAPITULO XVIII
DAS INFRACOES

Art. 86. As infragdes ao presente Decreto serdo julgadas, em conformidade com a Lei Federal n°
7.889, de 23 de novembro de 1989, ¢, quando for o caso, mediante responsabilidade civil ¢
criminal.

Paragrafo tnico. As infragdes citadas no caput estardo previstas no ANEXO 7.

CAPITULO XIX
DA ORGANIZACAO DO SIM

Art. 87. O SIM deverd dispor de:

1 - profissional de nivel superior (Médico Veterinario) e profissional de nivel técnico, em
niimero adequado, devidamente capacitado para realizagio de inspegdo sanitaria, obedecendo 4
legislago vigente;

11 - meios para registro em compilagio dos dados estatisticos referentes ao abate ¢ as
condenagdes; e

111 - estrutura para arquivar documentos, sendo que a metodologia estd descrita no ANEXO

Art. 88. O SIM dever ter veiculo a sua disposigio ou outro meio que viabilize a locomogio
do seu pessoal até os locais de fiscalizagdo, além de espago fisico ¢ equipamentos necessdrios &
execugio das atribuigdes.

Art. 89. O SIM devera seguir os procedimentos estabelecidos nos anexos deste decreto.

CAPITULO XX
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 89. As matérias-primas de origem animal que derem entrada na inddstria ou no comércio
do proprio municipio serdo submetidas & inspegdo industrial ¢ sanitaria, a ser realizada por drgio
federal, estadual ou municipal competente, conforme o caso, devendo suas respectivas

« Laudos de Anilises Fisico-quimicas fiscais dos produtos e respectivos SOA -
Solicitagdo Oficial de Anlise: Respeitando o programa de trabalho estabelecido
pelo SIM, as andlis; s devem ser em ordem

Dia: Meés: Ano: Hora Inicial: Hora Final:

Gevem estar verificadas (carimbadas, assinadas o datadas).

« Laudos de Andlises fiscais de Agua ¢ respectivos SOA - Solicitagio Oficial de
Anilise: Respeitando o programa de trabalho estabelecido pelo SIM, as a
égua devem ser arquivadas em ordem cronologica, devem estar verificadas
(carimbadas, assinadas e datadas).

Relatorios de Sup d0: deve orden ica, onde 0s mesmos.
dovern cstar carmbados, sssinados ¢ rubricados em todas 4% piginas por todos on
envolvidos na supervisio.

e

no SIM:  Todos

Unidade: N° Registro no SIM:

p: ¢/ou Assuntos

dos os
rcgslrados no Servigo de Inspegdo Municipal - SIM devem ser supervisionados (Modelo
:2).

« Plano de agio para a corregio das ndio conformidades apontadas no relatério de
supervisdo deve ser arquivado juntamente com o seu respectivo relatorio: Devem
ser arquivados em ordem cronologica, onde os mesmos devem estar carimbados ¢
assinados pela empresa. Para este procedimento deve ser utilizado o Plano de agio
(Modelo 1.6.3). Apés verificar a efetividade da agdo corretiva, o fiscal deve
finalizar o documento no campo de verificagao através de assinatura com a data

2

Relatério de ndo conformidade (RNC): devem ser arquivados em ordem cronolégica, onde
s mesmos devem estar carimbados e assinados pelo SIM e pelo responsivel da empresa.

Apos verificar a efetividade da agdo corretiva, o fiscal deve finalizar o documento no
campo de verificagio através de assinatura com a data. A numeragio dos RNCs deve seguir
uma sequéncia tnica por empresa.

2) Autos de Infi do: devem ser argy em ordem
cronolégica, onde os mesmos devem estar carimbados e assinados.

=

Planilhas de Inspegao/fiscalizagio: realizadas pelo fiscal do SIM. Estas devem ser divididas
em sub processos, quando necessirio ¢ arquivadas em ordem cronologica, onde as mesmas
devem estar carimbadas ¢ assinadas. Exemplos (cujos alguns Modelos encontram-se ao
final de cada Anexo):

«  Planilhas de Verifica

o Planilha de PPHO - Libera

in loco e documental

<as de inspe:

o de Abate

al de Fi do de Produtos: o programa de trabalho

clo SIM, a verificagao oficial de 40 de produtos devem ser efetuados
pelo fiscal do SIM, ordem 6 ssinados, datados ¢
formando a RNC elow auto de infiagao/interdiao/apreensio suspensto. quando houver
ndo conformidades).

Verificagdo oficial de Aferigdo de Peso/Volume: respeitando o programa de trabalho
estabelecido pelo SIM, a verificagio oficial de aferigdo de peso/volume devem ser
efetuados pelo fiscal do SIM, em ordem assinados,
datados ¢ informando a RNC efou auto de infragio/interdigao/apreensio/suspensdo,
quando houver ndo conformidades).

Principais pessoas contatadas:

otal de pessoas envolvidas:

Servidor SIM Representante do Estabelecimento
(Assinatura ¢ Carimbo) (Assinatura)

estar devidamente identificadas por:

1-rétulos;

11 - carimbos; e

111 - documentos sanitarios e fiscais pertinentes.

Art. 90. Sempre que possivel, a Secretaria Municipal de Agricultura, Abastecimento ¢ Meio
Ambiente, deve facilitar a seus técnicos a realizagio de:
1- estagios ¢ cursos; e

11 - a participagio em Semindrios, Féruns ¢ Congressos relacionados com os objetivos deste
Decreto.

Att. 91. O SIM deve atuar em conjunto com outros orgios piblicos, nos servigos de
fiscalizagio a nivel de consumo, no combate a clandestinidade ¢ nas atividades de educagio
sanitiria (ANEXO 8).

Art. 92. Sempre que necessirio, o presente regulamento poderd ser revisto, modificado ou
atualizado.

Art. 93. Os casos omissos ou dividas quc surgirem a implantagio ¢ execucao do presente

o resolvidos pelos 1o SIM ou 0s gestores

com as leis do Ministério da Agricultura Pccnarla ¢ Abastecimento (MAPA) ¢ dcmms orgio:

Art. 94. As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas atravé
orgamentrias proprias, ¢ suplementadas se necessdrio.

de dotagdes

Art. 95. 0 SIM expedird normas complementares necessirias & execugdo deste Decreto.
Art. 96. Os estabelecimentos registrados no SIM terdo o prazo de cento ¢ oitenta dias,
contado da data de entrada em vigor, para se adequarem s novas disposigdes deste Decreto.

Art. 97.
contrério.

Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, revogadas as disposigdes em

Gabinete do Prefeito ranjeiras do Sul, em 25 de agosto de 2023,

JONATAS FELISBERTO\DA SILVA
Prefeito Municipgl

k) Regime especial de Fiscalizagdo - O procedimento deve ser realizado conforme
escrito no Anexo n° 05. Devem ser arquivados em o cronolégica. Devem estar
verificados (carimbados, assinados, datados).

1) Documentos gerais protocolados: Item destinado para arquivar os documentos gerais
enviados pela empresa. Todos os documentos recebidos devem receber uma numeragao
continua, conforme a do livro de protocolo. Todos os documentos devem estar
assinados pelos responsiveis da empresa. Quando for o caso, informar o nimero do
respectivo oficio expedido pelo SIM (em resposta).

*Procedimento exclusivo para as atividades em Abatedouros:

m) Planilha de Inspegdo ante-mortem ¢ Planilha de condenagdes de visceras: devem ser
realizadas a cada abate pelo fiscal do SIM, em ordem cronologica. Devem estar carimbadas
¢ assinadas.

n) Laudos de Condenagdes de Carcagas: devem ser realizados a cada abate pelo fiscal do SIM,
em caso de condenagdes, em ordem cronologica. Devem estar carimbados e assinados.

©) Dados Nosogrificos: Realizados ¢ arquivados pelo fiscal do SIM, mensalmente, em ordem
cronologica. Devem estar carimbados ¢ assinados. Nos dados nosograficos, constam as

de abate, que sio pelas planilhas de inspegdo : (Modelo
1.6.4), relatorio de condenagdes de carcaga e seus respectivos julgamentos (Modelo 1.6.5).
Todas as informagdes contidas nas planilhas ¢ relatorios devem ser compiladas gerando os
dados nosogréficos (Modelo 1.6.6) pelo responsivel do SIM, sempre no comego do m
referente a0 més anterior. Apés preenchido e assinado pelo responsivel do SIM, deve ser
arquivado.

1,53 Documentos do SIM

a) Oficios Expedidos: Pasta destinada para arquivar todos os oficios expedidos pelo SIM, que
sdo discriminados em um livro especifico, contendo o nimero ¢ ano, a data, destinatario,
assunto ¢ assinatura do responsavel pelo SIM. Todos os oficios (Modelo 1.6.7) devem seguir
uma numeragdo continua, por ano, conforme sequéncia do livro de oficios expedidos. Devem
ser arquivados em ordem cronologica, contendo data, nome e assinatura do recebedor.

b) Documentos recebidos: Pasta destinada para arquivar os documentos recebidos pelo SIM
que ndo tenham pasta especifica, excetuando os recebidos ¢ arquivados na pasta especifica das
empresas. Todos os documentos recebidos devem receber uma numerago continua, conforme
a sequéncia do livro de protocolo.

©) Registro de reunides: Pasta destinada para arquivar as memorias das reunides realizadas pelo
SIM. O registro deve apresentar convocagao, lista de presenga, fotos, material utilizado e ata da
reunido realizada. Arquivado em ordem cronolégica. Devem estar carimbados e assinados pelo
SIM (Modelo 1.6.8).

d) Registro de agdes de combate 4 clandestinidade ¢ educagdo sanitaria: Pasta destinada para
arquivar as agdes de combate & clandestinidade ¢ educagao sanitiria realizadas pelo SIM. Os
registros devem ser em ordem e devem estar ¢ assinados.

©) Registro de em eventos: Pasta destinada para
arquivar os registros de convowvao, hsla dc presenga, fotos, material utilizado, pmgramacao
do Modelo |

cronolégica.

MODELO 1.6.2 - RELATORIO DE SUPERVISAO EM ESTABELECIMENTO
Di

Ano:

Estabelecimento:
N° Registro no SIM:

Meédico Veterinario(a) Ofi
Supervisor(es)/Auditor(es):

1. ATENDIMENTO DO ESTABELECIMENTO AS SOLICITACOES DO
SERVICO OFICIAL

Conform | _ N30
o R conform

o o
N Req aplicivel

Plano de Ao
Ci

=

do plano de agio

2. AVALIACAO DA ESTRUTURA DO ESTABELECIMENTO
Nio
conform

Conform
e

Ne Requi

Se as mesmas estio de acordo com o

21 i
projeto aprovado:
Se forro, teto, paredes e piso,

2 cquipamentos ¢ utensilios sdo de
material duravel, impermeavel ¢ de
ficil higienizaga

s Se_existem

Se a vedagdo das aberturas (portas,
janelas, ete.), se o escoamento de dgua
24 © outros fatores podem prejudicar as
condigdes  higiénico-sanitirias  do
processo produtivo;

Se a disposicio dos equipamentos
instalado ndo geram contra fluxo;

Se as condigdes gerais de manutengao
sio adequadas e se suas dimensdes sio
compativeis com as atividades nelas
desenvolvidas;

Se o acabamento, a natureza das soldas
€ os materiais ituil los.
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mesmos podem alterar as matérias- \ \ \ MODELO 1.6.5a — PLANILHA DE CONDENACOES DE VISCERAS EM SUINO! MODELO 1.6.5¢ —~ PLANILHA DE CONDENACOES DE VISCERAS EM FRANGOS
primas ¢ os produtos acabados; ‘ ‘ ‘ DE CORTE
2 Volume da produgdo é compativel com
- as O i J
e e e conarusio Babdeciments:
20 interno, de forma_a identificar a CBISIre : - N° Registro no SIM
: existéncia de condigdes que favoregam () O estabelecimento possui o controle referente a0s programas que atendem os Localizagbes / Data das condenagdes do abate: Lotes (GTA):
a0 abrigo ou de pragas; clementos de inspegao avaliados no presente relatorio. Hora do inicio do abate: Hora do término do abate: Hora do inicio do abate: Hora do término do abate:
.Sed.° l"ess"fl que "'““"“,"?a‘ direta ou () ¢ estd apto a integrar/se manter no SUSAF/PR.
indiretamente com matérias primas e e
e e ™ 1 Contole mos programas aue I — LTI | [rors]
é g CONDENA TOTA | % | PARCI % TOTAL | % | PARCI % | TOTAL | % | PARCI | %
Se os verificadores ¢ monitores dos Nesse caso, a empresa tem ___ dias para retomar o efetivo controle dos programas que 53]'35 AQ’::“;D,‘;(S)”"“"COS DA PAFADA cio L AL AL AL
o autocontroles tém conhecimento sobre atendem aos elementos acima listados. Caso contririo o Servigo Oficial poderd concluir RINITE ATRO%[C X Abeesso
. as fungdes que exccutam ¢ se estio que o estabelecimento nio evidencia o controle do processo. ABSCESSO Aero
By izi-las: . rirte
para realizilas: __ () Oestabelecimento niio evidencia o controle do processo (autocontrole). AS ACOES CISTICERCOSE Aspecto
Se durante as  manipulagdes - ¢ FISCAIS TOMADAS DURANTE A SUPERVISAO seguem o descrito na legislagio SARCOSPORIDIOSE repugnante
processamentos existem cuidados_de municipal. [TiNGTA o
212 forma a prevenir  contaminagdes CONTAMINACAO Celulite
g cruzadas, evitando-se actmulos  de | CON G- Colibacil
embalagens, de matérias-primas ¢ DESCRICAO | ABCESSO Contaminagi
produtos, evitando-se contra fluxos; | GLOSSITE o
Se todas as superficies dos CISTICERCOSE Contusio /
equipamentos, utensilios e SARCOSPORIDIOSE
213 instrumentos, que entram em contato MELANOMA
g com matérias-primas ¢ produtos sio UTERO
mantidas em condigdes adequadas de CONTAMINAGAO [ [ [ [ T [T [ [ [ ] 1 |
limpeza e sanitizaca METRITE N N N A [ | |
Se as matérias primas recebidas de CORACAO
outros. estabelecimentos sdo CONTAMINACAO
2.14 acompanhadas  dos respectivos. PERICARDITE
documentos exigidos por lei para o ENDOCARDITE
transporte ¢ recepeao; CISTICERCOSE
Se as matérias primas, ingredientes ¢ Nome Assinatura Entidade SARCOSPORIDIOSE Septicemia
215 produtos produzidos estdo MELANOSE Sindrome
devidamente identificadas, permitindo CISTO HIDATICO ascética
a i HOMORRAGIA Sindrome
Se a empresa da destino correto & PULMAO hemorrigica
2.16 | matéria prima e de acordo com o CONTAMINACAO
plancjado no ASPIRACAO  DE
217 | Seas matérias primas apresentam suas Todas as folhas do presente relatério devem ser rubricadas pelo (s) supervisor(es) ¢ responsvel SANGUE DESTINO DAS VISCERAS CONDENADAS:
integras; legal da indistria. Uma via deste relatorio ficari arquivada no SIM e a outra entregue ao CONGESTAO
As  temperaturas _mantidas  nos responsivel legal pela indstria. PNEUMONIA
bie PNEUMONIA
218 ENZOOTICA Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA
ENFISEMA
com o que ¢ exigido pela legislagao; ATLECTASIA 2
Se os instrumentos de controle de
2.19 rocessos  estio  identificados,
calibrados e/ou aferidos; 1 zlgr?lfl]f:?o Nl;fI._7DE7C Alii&éJAl)é)AsDE CONDENACOES E  APROVEITAMENTO
17
9
MODELO 1.63 - PLANO DE ACAO PARA A CORRECAO DAS NAO FIGADO
Se 05 produtos sio fabricados de CONFORMIDADES APONTADAS NO RELATORIO DE SUPERVISAO CONTAMINACAG N° Registro no SIM:
220 | acordo com as formulagdes aprovadas CONGESTAO
pelos Servigos de Inspecio e se MIGRACAG
atendem o RTIQ; LARVAL
Avaliar de forma objetiva se a N° Registro no SIM: PERIHEPATITE
recepeio, a  descarga e s < S
221 procedimentos de condugdo, SE’QJ;;E IDENTIFICACAO JULGAMENTO DESTINO
insensibilizagio ¢ sangria  sdo ~ _ Parecer Fiscal HIPATICA (GTA)
realizados de forma adequada. Nio Corregao/ do SIM
Item | conformi ¢do Prazo | quanto a agio Verificagiio Ofi BACO _
. . dade | corretiva corretiva e CONTAMINACAO [ [ | I I | [T I I |
3. AVALIACAO DOS AUTOCONTROLES DA EMPRESA (AVALIACAO prazo CONGESTAO [ | | 1 | I | |
DOCUMENTAL) () Favoravel | Agao foi Data: ESPLENITE | 1 | | |
o
. ) Conform | N Nio efetiva? ) INTESTINO, ESTOMAGO, PANCREAS, BEXIGA
N Requisito " conform | RO () Nio Assinatura: CONTAMINACAO
e P favoravel - SIM( ) PNEUMATOSE
5 PAC 01— dguas refazer NAO( ) ENTERITE
- residuais e calibragio)* LINFADENITE
1 Programa descrito; RNC: ASCARIDIOSE
1.2 Registros: PERITONITE
13 Efetividade na execugio do Programa () Favoravel | Agdo foi Data: GASTRITE
. de efetiva? ) PANCREATITE
v Compatibilidade entre a situagio na ( ) Nado Assinatura: CISTIT
) industria e os registros da empresa. favorével - SIM( ) RIM
2. PAC 02 - Agua de i refazer NAO( ) CONTAMINACAO
2.1 Programa descrito; NG CISTO URINARIO
22 Registros; - 5 " CONGESTAO
> chenvmade na execugdo do Programa () Favoravel ?ﬁgi‘;‘ Data [1SQUEMIA
Compatibilidade entre a_ situagio na ( ) Nao E‘;‘:’!T?
2.4 iy . favoravel - SIM( ) ARCACA
indiistria e os registros da empresa. oy NAG( ) CONTAMINACAO
3. PAC 03 — Controle de Pragas* CONTUSAO
3.1 Programa descrito; RNC: ABCESSO
3.2 Registros; ADERENCIA
25 Efetividade na execugdo do Programa Data de aprovagio do plano: SARNA Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA
o cont — Assinatura  do Representante legal do MELANOMA
a0 Compatibilidade entre asituagio na » MELANOSE
indstria ¢ os registros da empresa.
4. PAC 04 — Higiene <O O Assinatura do Responsivel Técnico: ) - .
4.1 Programa descrito; DESTINO DAS VISCERAS CONDENADAS
42 Registon Assinatura do Fiscal do SIM:
e Efetividade na execugao do Programa
- le
a0 Compatibilidade entre asituagio na
indiistria ¢ os registros da empresa. Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA
5. PAC 05 — Higiene e Hibitos Higiénicos dos Funcionarios*
5.1 Programa descrito;
52 Registros; 2
a5 Efetividade na execugio do Programa
- de 14
0 18 MODELO 1.6.6 - DADOS NOSOGRAFICOS
MODELO 1.6.4 — PLANILHA DE INSPECAO ANTE-MORTEM
MODELO 1.6.5b ~ PLANILHA DE CONDENACOES DE VISCERAS EM BOVINOS .
a0 Compatibilidade entre a_situagao na < MES DE REFERENCIA:
- indiistria ¢ os registros da empr . Estabelecimento:
S PAC 06 . - Estabelecimento:
- =  Reoi N° Registro no SIM:
6.1 Programa descrito; N° Registro no SIM: e
6.2 Registros; Data: Hora: E
63 Efetividade na execugdo do Programa N° Registro no SIM:
Ceompanblhdadc entre a situagio na Localizagbes / Data das des do abate: QUANTIDADE DI ANIMAIS ABATIDOS
o4 indiistria e os registros da empresa. ANIMAIS LIBERADOS PARA A MATANCA NORMAL Hora do inicio do abate: Hora do término do abate: DATA QUANTIDADE
7. PAC 07 — Controle de Matéria Prima* - . . .
77 Namero da GTA Namero de Animais I
7.2 LESAS A ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ TOTAIS TOTAL:
73 :liefeuwdade na execugo do Programa ]
> Compatibilidade cntre a situagio na FEBRE AFTOSA I | I I [ [ | QUANTIDADE DE VISCERAS CONDENADAS
- indiistria ¢ os registros da empresa. ANIMAIS DESTINADOS A MATANCA DE EMERGENCIA éagisso I I | | | | | DATA VISCERAS | CAUSAS QUANTIDADE
8. PAC 8 — Controle de T i | CABECA " I
8.1 Programa descrito; Quantidade / Identificacdo Causas ‘ CONTAMINAGCAO i
82 Regaton dos Animais ABSCESSO TOTA
Efetividade na execugao do Programa [ [ | CISTICERCOSE
de SARCOSPORIDIOSE
8.4 Compatibilidade entre a situagio na ANIMAIS RETIDOS PARA EXAME NO CURRAL DE OBSERVACAO LINGUA _ QUANTIDADE DE CARCACAS CONDENADAS
- indiistria ¢ os registros da empresa. dade / Identificach CONTAMINACAO CRITERIO DE
9. PAC 10 — Programa de Anilise de Perigos ¢ Pontos Criticos de Quantidade / Identifica¢do Causas ABCESSO DATA CAUSAS JULGAMENTO QUANTIDADE
- Controle — APPCC los Animais GLOSITE
9.1 Programa descrito; CISTICERCOSE
92 Registros; - R SARCOSPORIDIOSE TOTAL:
o3 E:cuv:dadc na execugdo do Programa FEMEAS REFUGADAS UTERO )
Compatibilidade entre a situagio na Por parto recente (ntimero) / Por gestagio adiantada (ndmero) / CONTAMINAGCAO [ | | [ [ [ [
9.4 indistria e 05 registros da cmpress. Identificagio dos Animais dos Animais METRITE [ | | [ [ [ [
10. PAC 11 — Anilises L iais — ‘ ‘ ‘ ggﬁ‘? Q&A AO
10.1 Programa descrito; o RIC’[‘\ RDITF?A Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA
102 | Registros; ANIMAIS MORTOS NOS CURRAIS
103 Efetividade na exceugdo do Programa Quantidade / dentificagio | CISTICERCOSE
§ de ‘ e A Providéncias tomadas ‘ | SARCOSPORIDIOSE
0 Compatibilidade entre a situagio na 08 Animais PULMAO _
§ industria e os registros da empresa. [ I ] CONTAMINACAO
11, PAC 12 — Controle de Formulagio de Produtos e Combate i Fraude ASPIRACAO DE
11 Programa descrito; SANGUE
12 Registros; CONGESTAO
113 | Efetividade na excougdo do Programa PNEUMONIA
> de Autocontrole; TUBERCULOSE
14 | Compatibilidade entre a situagio na FIGADO
i indiistria ¢ os registros da empresa. CONTAMINACAO
12. PACI3 — O CONGESTAO
12.1 Programa descrito; [ [ | MIGRACAO LARVAL
122 Registros: [ [ | PERIHEPATITE
HEPATITE 23
n 15 CIRROSE HEPATICA
9 MODELO 1.6.7 - MODELO DE OFiCIO
123 | Efetividade na execugdo do Programa ANIMAIS MORTOS EM VIAGEM
- de Quantidade / Identificagao A TELEANGIECTASIA | [ [ [ [ [ cio, N°
124 | Compatibilidade entre a situagao na dos Animais Providéncias tomadas BACO Oficio, N*__/20__
: indiistria ¢ os registros da empresa. I I | CONTAMINACAO
13. PAC 14— Bem Estar Animal CONGESTAO | de de20 .
131 Programa descrito; - ESPLENITE T -
133 | Registros AVALIACAO DO BEM ESTAR ESTORCT] ‘ ‘ ‘ ‘ I ‘
133 | Efetividade na execugio do Programa CONTAMINACAO |
- de ESTOMATITE N
134 | Compatibilidade entre a situacdo na BEXIGA Ao Senhor () pela empresa situado
N industria e os registros da empresa. CONTAMINACAO [ | [ | [ | na (enderego completo) - o municipio
1 PAC 15— ificagiio, Remogio, Segregacio ¢ 0 do PANCREAS : : : : : : de_ ., Estadodo Parand.
N Material de Risco - MER PARASITAS
14.1 Programa descrito; OBSERVACéES INTESTINO A to:
14.2 Registros; CONTAMINACAO ssunto:
Efetividade na execugao do Programa PNEUMATOSE
143 de ENTERITE
aa Compatibilidade entre a_situagdo na LINFADENITE Prezado Senhor (a),
C industria e os registros da empresa. ASCARIDIOSE
*Essenciais para o registro no SUSAF. RV - Por meio deste, o Servigo de Inspegio do Municipio de . vem
CONTAMINACAO respeitosamente perante vossa senhoria... -
CISTO URINARIO
DESCRICAO DAS NAO CONFORMIDADES (NC) CONGESTAO
ISQUEMIA
Item | Nao Conformidade NEFRITE
CARCACA Atenciosamente,
CONTAMINACAO
CONTUSAO
ABCESSO
ADERENCIA
ICTERICIA
ADIPOSANTOSE Fiscal SIM/POA
PERITONITE Carimbo do Fiscal
DESTINO DAS VISCERAS CONDENADAS:
Assinatura e carimbo do Fiscal SIM/POA
12 16 20 24
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MODELO 1.6.8 - LISTA DE PRESENCA

Data: Carga horiria:

Responsivel:

Conteiido / Assunto:

aprovagdo através do Laudo de Inspegiio de Terreno/Estabelecimento preexistente
(Modelo 2.6.8).

253 Aprovagio do projeto

O complexo industrial deve ser compativel com a capacidade de produgdo, que varia de
acordo com a classificagio do estabelecimento.

As plantas descritas em 6.1, item 04, devem seguir as seguintes cores:

- i novos - cor preta;

Material utilizado:

PARTICIPANTES:

Nome CPE Entidade

- i reformar ou ampliar:

) Cor preta - para partes a serem conservadas:
b) Cor vermelha - para partes a serem construidas:
) Cor amarela - para partes a serem demolidas.

As plantas ou projetos devem conter ademais:

) Orientagdo:

b) Posicio da construgio em relagdo as vias publicas e alinhamento dos terrenos:

) Localizagio das partes dos prédios vizinhos, construidos sobre as divi
terrenos

s dos

No processo de aprovagio das plantas, o responsivel pelo SIM deve avaliar o
4 legislagio higiénico sanitiria e de inspegio de POA, bem como se

atende as normas de construgdes vigentes e, utilizar o Modelo de Check-list de Analise
de Projeto (Modelo 2.6.9) para avaliagio das mesmas. Este documento serve para
definir se a planta contempla as dreas minimas de cada classificagio de estabelecimento
processo indeuo. Outras exigéncias podem ser feitas, face a localizagio ¢

do complexo industrial.

O projeto completo deve ser entregue na sede do Servigo de Inspegdo Municipal, em
que a unidade serd retornando para fins de
¢ para inicio das obras, s aprovado pelo Grgio de fiscalizaao. Durante. o

das obras, o SIM pode fazer visitas para vistoriar os trabalhos de

FOTOS:

26

Nenhuma alteragdo pode ser procedida no projeto aprovado previamente,
sem a devida consulta ao 6rgdo fiscalizador.

Aps o término das obras, o responsével pelo estabelecimento deve solicitar a vistoria
do fiscal do SIM para constatar a compatibilidade das obras com o projeto aprovado e
as condigdes gerais para inicio das atividades, emitindo Laudo Téenico Sanitirio do
Estabelecimento (Modelo 2.6.10), o qual também deve ser anexado ao processo de
registro.
Todos os projetos aprovados pelo SIM devem ter todas as folhas rubricadas, assinadas ¢
e devem ser arqs conforme em e gestio
de documentos.

4 Alteragdo de projetos

MODELO 2.6.2 - REQUERIMENTO DE SOLICITACAO DE REGISTRO N
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Timo. Sr. Responsvel pelo Servigo de Inspegao Municipal — SIM.

Eu, . abaixo assinado, inscrito no CPF sob

o n° . legal da  empresa

, inscrita no CNPJ sob o n®

. i no  enderego

. no  municipio  de

. vem mui requerer a

V. Sa. registro do estabelecimento no Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de
Origem Animal (SIM/POA).

Nestes termos.

Pede deferimento.

Local e data.

Assinatura do Requerente

MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL
Estado do Parana
Rua EXP. Joio Waria, w° 1020, 63, Av. Santoa Dumort —Centra — Cx Postal 121 —
1

5 301,410
cney. .

Fax

hitp:fusensle pr.o vbr
GABINETE DO PREFEITO
st 20212020

ANEXO 2

REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS E AVALIACAO, APROVACAO OU
ALTERACAO DE PROJETOS

2.1 Objetivos

padrdo que avaliar, aprovar ou

o
alterar os projetos dos ou que serdo pelo SIM.

22 Definigio

Consideram-se projetos, tudo aquilo que faz parte do processo de edificagio dos
estabelecimentos.

23 Aplicagio

A todos os estabelecimentos registrados do Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, aos
que pretendem se registrar ¢ ao responsavel do SIM.

2.4 Usuarios Principais
Médico

terinario do SIM e aveis pelo

25 Procedimento

Para o Registro de Estabelecimentos, junto ao Servigo de Inspegio Municipal — SIM, se
faz necessario cumprir uma série de normas para elaboragdo de um processo no qual
deve constar todas as etapas de aprovagio do estabelecimento.

2.5.1 Registro do Estabelecimento

A solicitagio de registro deve ser cfetuada pelo responsével legal do estabelecimento ao
SIM, dos seguintes

) Requerimento de solicitagio de registro no SIM (Modelo 2.6.2);
prévia do ter

(Modelo 2.6.3);
) de
d) Plantas:

« situagdo - escala 1/500;

« baixa com lay out em escala - escala 1/100;

« planta de corte

provagio do projeto de (Modelo 2.6.4);

Quando o responsével pelo estabelecimento descjar realizar reforma efou ampliagdo
deve solicitar a0 SIM a aprovagdo. Para isso, deve encaminhar os seguintes
documentos:

a) Requerimento de aprovagio do projeto de construgdo (Modelo 2.6.4;
b) Planta baixa em folha A4 com as alteragdes conforme item 2.5.3;

¢) Memorial Descritivo de Construgio (Modelo 2.6.5)

d) Memorial Econdmico Sanitirio (Modelo 2.6.6);

€) ART do engenheiro responsivel pelo projeto - CREA da regido;

) Cronograma de obras.

Apés aprovagio prévia pelo SIM da planta baixa em A4, o responsivel pelo
eve para da planta final, seguindo o descrito
anteriormente em 2.5.1 - item d) ¢ enviar novamente para o SIM para aprovagéo final.

2.5.5 Conclusio do registro do estabelecimento

Para a conclusdo do registro do estabelecimento junto ao SIM, devem ser entregues os
seguintes documentos, conforme Planilha de Verificagio de Conformidade Documental
para Registro de Estabelecimento no SIM/POA - Modelo 2.6.1:

= Alvard de funcionamento;

= Laudo de anilise de dgua (Fisico Quimica e Microbiolégica):

= Anotagdo de Responsabilidade Técnica — ART/DRT:

= Programas de Autocontrole — PAC, conforme Anexo 7.

Apos o estabelecimento receber o Registro do Servigo de Inspegiio Municipal (SIM) e

estar ciente das legislagdes que regem o SIM, o mesmo recebe o certificado de registro.

com seu respectivo namero (Modelo 2.6.11). O certificado é concedido por tempo

indeterminado, porém pode ser cancelado a qualquer tempo a pedido da empresa.

Quando houver alteragdes na razio social da empresa, na classificagdo ou em outras
Lo deve ser

O estabelecimento registrado ou alterado deve ser cadastrado no Banco de Dados de
registro de estabelecimentos (Anexo 1).

2.6 Modelos

MODELO 2.63 — REQUERIMENTO DE APROVACAO PREVIA DO
TERRENO/ESTABELECIMENTO PREEXISTENTE

Timo. Sr. Responsével pelo Servigo de inspegio Municipal — SIM.

Eu, . abaixo assinado, inserito no
CPF sob o n° . desejando construir um(a) (classificagio do
. i no enderego

. vem mui

respeitosamente requerer a V. Sa. se digne vistoriar o terreno/estabelecimento

e autorizar a 30 dos érios para a do do

referido estabelecimento industrial.

Nestes termos.

Pede Deferimento.

Local e data.

Assinatura do Requerente

24.

S

26.

=3

27.

. Pavimentagdo externa (de toda drea destinada  circulagio de pessoas e veiculos);

Sistema de esgoto (tipo de canaletas e ralos utilizados, sistema de tratamento de
efluentes);

Area dos vestiarios e dos sanitrios (dimensionar de acordo com a capacidade
mixima de contratagdo de funciondrios relacionados por sexo), informar a distancia
da érea de produgdo, nimero de chuveiros. Sanitarios separados dos vestiarios.

Observagdes gerais da construgo.

. de de20

Assinatura do Proprietirio

Assinatura do Engenheiro Responsvel
REA

MODELO — PLANILHA DE VERIFICACAO DE CONFORMIDADE
DOCUMENTAL PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTO NO SIM/POA

Interessado:

*Processo niimer

de fluxo de produgdo ¢ de movimentagdo de colaboradores com setas -

escala 1/100;

Detalhes de equipamentos - escala 1/10 ou 1/100;

Representar na planta baixa a localizagio dos ralos, pontos de 4gua quente ¢

fna, tubulagdo de condugdo de alimento (exemplo: Icite, soro, mel), assim
mo canalizagdo de vapor;

) Memorial descritive da construgio (Modelo 2.6.5);

) Memorial Econdmico-Sanitario (Modelo 2.6.6

g) Documento de liberagio do Orgio competente de Fiscalizagio do Meio Ambiente
(Licenga Prévia/Licenga de Instalagdo/Licenga de Operagdo/Comprovagio de
Conformidade Ambiental, conforme o caso);

h) ART do engenheiro responsavel pelo projeto - CREA da regido;

i) Contrato social e alteragdes ou CADPRO;

) Inscrigao no CNPJ ou CPF;

k) Termo de compromisso no qual o estabelecimento concorda em acatar as
exigéncias estabelecidas na legislagao do Servigo de Inspegao Municipal SIM, sem
prejuizo de outras exigéncias que venham a ser determinadas (Modelo 2.6.7).

252 Aprovagio do terreno

E realizada mediante o requerimento dirigido ao responsivel pelo SIM, bem como

informar a quem se dirigir para fazer contatos na localidade (enderego, telefone, ete). A
dos podera ser dentro do perimetro urbano,

suburbano ou rural, depois de ouvidas as autoridades publicas, Prefeitura Municipal e

Orgio Controlador do Meio Ambicnte.

A drea do terreno deve ser compativel com o i do-se futuras

um de 10m (dez metros) dos limites das vias
piblicas ou outras divisas, salvo quando se tratar de estabelecimentos ja construidos,
que tenham condigdes ficeis de entrada e saida, bem como circulagdo interna de
veiculos.

s direas, com pitio e vias de acesso, devem ser pavimentadas e urbanizadas, evitando a
formagdo de poeira ¢ facilitando o escoamento das dguas. As demais dreas devem
receber jardinagem completa ou equwaleme

Outros aspectos de na
observados quanto 4 posi¢ao da indistria:

do projeto devem ser

= Facilidade na obtengio da matéria-prima;

= Localizagdo em ponto que se oponha aos ventos dominantes que sopram para a
cidade;

= Terreno seco, sem acidentes, de ficil escoamento das dguas pluviais, ndo passiveis
de inundagdes;

= Afastadas de fontes poluidoras de qualquer natureza;

= Facilidade de acesso;

= Facilidade de fornecimento de energia elétrica e meios de comunicagao;

= Facilidade no abastecimento de dgua potavel;

= Facilidade no tratamento e escoamento das aguas residuais;

= Facilidade na delimitagdo da area.

Apés inspecionada a drea para a finalidade proposta, o fiscal do SIM efetua a

2

Nimero
Folha no
Processo

Data de
Entrega

Assinatura do

Document
ocumento Interessado

Requerimento de solicitagao de
registro no SIM (2 vi

°

MODELO 2.6.4 — REQUERIMENTO DE APROVACAO DO PROJETO DE
CONSTRUCAO

Ilmo. Sr. Responsavel pelo Servigo de Inspegio Municipal — SIM.

Eu, . abaixo assinado, inscrito no CPF

sob o n° s legal do

. que  se

localizard no enderego . vem mui

respeitosamente requerer de V. Sa. aprovagdo das plantas e memoriais descritivos de

Requerimento de aprovagio prévia do
terreno/estabelecimento preexistente

S
S

**Laudo de Inspecdo Prévia de
03
Terreno ou de

Documento de liberagao do Orgio
competente de Fiscalizagio do Meio
Ambiente (Licenga Prévia/Licenga de
Instalagdo/Licenca de
Operagio/Comprovagio de
Conformidade Ambiental, conforme o
caso).

E

Requerimento de aprovagao do
projeto:

2

- Plantas: situagdo - escala 1/500;
baixa com lay out - escala 1/100;
corte; fluxo de produgdo ¢ de
movimentagao de colaboradores -
escala 1/100; detalhes de

- escala 1/10 ou 1/100.

°
&

Memorial Descritivo de Construgao
(2 vias).

og | Memorial Econmico-Sanitirio (2
vias).

ART do engenheiro responsavel pelo
projeto - CREA da regidio.

L0 | **Aprovagio do projeto: CHECK-
LIST PLANTA.

**Laudo Técnico Sanitario do
Estabelecimento.

Contrato social ¢ alteragdes ou
CADPRO

13 | Inscrigio no CNPJ ou CPF.

14 | Alvara de

Laudo de andlise de dgua (fisico-
quimica ¢

Anotagdo ou Declaragio de
‘écnica

e S ario em Anexo, visando o registro do mesmo nesse Orgio

Para tanto, anexa plantas e demais documentos necessérios
Nestes termos.
Pede Deferimento.

Local e data.

Assinatura do Requerente

I I I
17 | Programas de | I |
[ [ I
[ [ [

18 | Termo de com o SIM.
19 | **Certificado de registro no SIM.

*o nimero do processo deve ser o namero de registro do SIM / ano vigente.
**Realizado pelo Médico Veterinario do SIM.

Observagdes:

Assinatura e carimbo do responsivel:

MODELO 2.6.5 - MEMORIAL DESCRITIVO DE CONSTRUCAO

1. Nome do proprietirio interessado e ou razo social do estabelecimento;
2. Enderego completo;
3. Duragio provivel da obrm (meses);

4. C do do
s

Responsavel pelo projeto (CREA), nimero de ART;

6. Area do terreno;

7. Area a ser construida ou ja construida;

8. Area atil destinada ao estabelecimento (drea de circulagio);

9. Tipo de delimitagio utilizada no terreno da indistria para impedir o acesso de
animais e pessoas estranhas ao estabelecimento;

10. Possibilidades de ampliagdes (se possuir, identificar ¢ mensurar a drea de
ampliagdo);

11. das vias piblicas (informar a distancia das construgdes da empresa em

Data:

relagdo as vias pablicas);

12. Constituigdo das paredes, teto e piso em todas as dependéncias, informando as
diferengas dos materiais utilizados nas diversas dreas. Jungdo entre as paredes ¢ o
piso da drea de produgdo;

13. Revestimento em geral, incluindo as paredes externa;

14. Portas ¢ esquadrias (dimensdes e material) dreas de manipulagio devem possuir
portas de fechamento automatico, com perfeita vedagao quando fechadas. Informar
o sistema de protegdo contra insetos nas aberturas para a drea externa, informar a
inclinagdo dos parapeitos chanfrados;

15. Descrever a altura do pé direito de cada uma das areas construidas;
16. Informar a area de cada dependéncia do estabelecimento (salas, camaras, depositos,
estruturas anexas, etc).

17. Informar as © material de das camaras de

18. Descrever sistema de geragio de energia, quando existir;

19. Plataformas de recepgio de matéria prima e expedigio de produtos acabados
(cobertura e piso);

20. Descrever o sistema de trilhagem aérea (informar a distincia entre trilhos ¢ o teto,
paredes e piso, descrever a localizagao dos locais com a presenga de trilhos);

21. Informar o tipo de iluminagio de cada drea, intensidade de cada drea (Lux) quando
necessdrio, tipo de protegio contra estilhagos em caso de quebra e quedas, posi¢io
das lumindrias;

22. Descrever as i de agua (tipo de d0: tipo, izagdo ¢
dos reservatorios);

23. Informar a declividade do piso ¢ Modelo de es

10
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MODELO 2.6.6 - MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

SIM do Estabelecimento: Namero do processo:

Razdio social:

CNPI: Propriedade:

() Prépria () Arrendada

Denominagio comercial.

2. LOCALIZACAO DO ESTABELECIMENTO

Enderego:

Bairro CEP

Municipio: UF:
Caixa Postal: Telefone fixo:

E-mail Celular:

3. CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Denominagdo:

12

4. REPRESENTANTE LEGAL

Nome:

CPE:
5. RESPONSAVEL TECNICO

Nome:

CPF:

Formagao: ‘ Numero no Conselho Regional:

6. CAPACIDADE APROXIMADA DO ESTABELECIMENTO

Recebimento (Kg/L/Un/Dia):

Estocagem estatica (Kg/L/Un/Dia);

7. NUMERO ESTIMADO DE EMPREGADOS

‘ Masculino:

Feminino:

8.1

INSPECAO MUNICIPAL

Po;

ssui instalagdes destinadas 4 Inspegao Municipal: SIM () NAO ()

Descrigao das Instalagdes do SIM (dependéncias, drea, piso, sanitario, vestiario, etc):

9. PRODUTOS QUE PRETENDE FABRICAR / FRACIONAR

Denominagdo do produto

Unidade de Medida

o1

02.

03.

0.

05,

06.

07.

08,

09.

10.

12.

9. DESCRICAO DOS FLUXOS DE PRODUCAO

et

Descrigao (descrever como serd o processo de fabricagao, do recebimento de matérias primas 4
expedigdo, de todos os produtos que pretende produzir, incluindo os critérios se seguranga de tempo

emperatura a serem utilizados como garantia de seguranga dos produtos):

10.

Descrigao:

MEIOS DE TRANSPORTE (matéria p;

a e produtos)

11

PROCEDENCIA DA MATERIA PRIMA

Descrigio:




oA
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EDICAO 4218 DO POVO DO PARANA

12. MAQUINAS E EQUIPAMENTOS

MODELO DE INSPECAO DE

13. NATUREZA DO PISO E MATERIAL DE
PAREDES

IMPERMEABILIZACAO DAS

Descrigao:

14. NATUREZA DO TETO

Deserigao:

15. NATUREZA E REVESTIMENTO DAS MESAS PARA MANIPULACAO

Deserigao:

Capacidade de TERRENO/ESTABELECIMENTO PREEXISTENTE
Denominagiio Quantidade
Operagiio (hora)

1. Nome do propnemno do terreno
o1 2. erreno: Enderego
02. 3 Am total dlspomve]
03 4. Arca a ser utilizada na construgao

5. Perfil do terreno, assinalado os acidentes e sua natureza
04 6. Detalhes sobre facilidades de escoamento das dguas pluviais
05. 7. Existéncia de prédios limitrofes, especificando sua natureza
06 8. Localizago urbana, suburbana ou rural e distancia e vias piblicas

9. de que produzam mau cheiro,
07. indicando natureza e distancia do local
08. 10. Distancia entre o futuro estabelecimento e rios perenes para escoamento das dguas

residuais
11. Existéncia de fonte produtora de 4gua para abastecimento (nascente, rio, pog
rede da cidade); especificando abundéncia provavel e detalhes sobre poss!bmdade
de polui
12. Outros detalhes de importancia que forem observados
13. Conclusdes

de20

Fiscal do SIM/POA
Carimbo do Fiscal

ala par: de caixas e utensilios de uso interno

Sala de deposito de caixas e utensilios

ala p..m depésito de caixas ¢ utensilios de uso interno

Sala de salga

efeitori

Depésito para primérias ¢ rotulagens

avanderia

Area para priméria

Depsito para

erca de itagio do i
Pavimentagdo das areas de circulagao de pessoas e veiculos

*NA: nio se aplica

Area para embalagem secundaria
Deposito para

Depésito de

Arca para expedicio

() APROVADO: Apés andlise da documentagio, memorial econdmico sanitario e plantas
industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto a0 SIM o presente projeto uma
vez que atende as normas técnicas de construgdo e boas prticas de fabricagdo, devendo, no entanto,
ser providenciado o descrito abaixo.

() NAO APROVADO: Apés anilise da documentagio, memorial econémico sanitirio ¢ plantas
industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o
atendimento as normas téenicas de construgdo e boas préticas de fabricagdo, devem ser corrigidos ou
esclarecidos o descrito abaixo.

Sanitarios separados por sexo
Vestiarios separados por sexo

| Sala do SIM
Deposito de produtos de limpeza
efeitorio
Lavanderia
Cerca de deli

das dreas de circulagao de pessoas ¢ veiculos

Ttens a serem corrigidos:

A: nilo se aplica

) APROVADO: Apés anilise da_documentagio, memorial econdmico sanitario ¢ plantas
industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma
vez que atende as normas téenicas de construgdo e boas priticas de fabricagdo, devendo, no entanto,
o descrito abaixo.

Fiscal do SIM/POA
Carimbo do Fiscal

() NAO APROVADO: Apés andlise da documentagao, memorial economico sanitdrio e plantas
industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o
atendimento as normas téenicas de construgdo e boas prticas de fabricagao, devem ser corrigidos ou

esclarecidos o descrito abaixo.

Ttens a serem corrigidos:

Fiscal do SIM/POA
Carimbo do Fiscal

15
2 27
16. INFORMACOES SOBRE VESTIARIOS E SANITARIOS
Desericior 19 MODELO 2.6.9¢ - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO MODELO 2.6.9¢ - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO
MODELO 2.6.92 - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO ABATEDOURO FRIGORIFICO DE BOVINOS GRANJA LEITEIRA, QUELJARIA, POSTO DE REFRIGERACAO E
Nome do proprietirio ou Razio Social: UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE LEITE E DERIVADOS
< e s0 do Nome do proprietirio ou Razio Social
UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNES E PRODUTOS CARNEOS . Classificacio do " "
17. AGUA DO ESTABELECIME! Nome do proprietirio ou Razio Soci nderego:
S P A . . Data: Enderego:
escrigio: 0 L Data:
Enderego: _
Data: REQUISITOS SIM | NAO [ *NA
- Barreira sanitaria para area limpa (lava botas, lavatorio de mios) REQUISITOS SIM [ NAO | *NA
_ Barreira sanitéria para drea suja (lava botas, lavatério de maos) s (lava botas, lavatério de maos)
REQUISITOS SIM | NAO [ *NA Area de hi 40 de veiculos o Leite com projeio da cobertura para abrigar os
Barreira sanitiria (ava botas, lavatorio de maos) Plataforma de de matéria prima
18. DESTINO DADO AS AGUAS SERVIDAS Plataforma de recebimento Caldeira (dgua quente ¢ fria no interior da inddstria) Laboratério Fisico-quimico
“amara de matéria prima resfriada Currais de dgua) Area para o tanque de recepso ou silo de do leite
Camara de matéria prima resfriada para aves ‘Area de banho de aspersao (corredor de abate) Dependéncia_para la dos vasilhames/latdes e sala de guarda dos
Camara de matéria prima congelada a
“amara de matéria prima congelada para aves Canaletas de sangria: local para depdsito do sangue spago reservado para o Conjunto de aplacas
Cmara ¢/ou ante cmara de Canaletas de vomito ala para  caixas plasticas
Camara ¢/ou ante camara de para aves eposito de couro ala para guarda de caixas plésticas limpas
Camara de produtos prontos cong cposito de sal ala de Mesas adequadas para_manuseio, tanques para
19, BARREIRAS SANITARIAS g mara de ::t;utos prontos resfriados ala de chiffe ¢ cascos I ] 30 de queijos, d sa, conjunto de prensas, conjunto de formas
- — & Sala de triparia (drea suja e area limpa, quando houver beneficiamento de para queijo, méquina para moldagem da mussarela, etc.)
Descrigao (todos os acessos devem possuir barreira sanitiria contendo lavador de botas e maos, mara de cura tripas) Depésito para insumos (com éculo de
detergentes, sanitizantes, papel toalha ou secador de maos eficaz): ala de desossa Sala de bucharia com drea fimpa Camara de salga do queijo
Depésito 3"' - Area de G0 (inicio da norea) “amara de secagem do queijo
eposito de ossos ¢ rejeitos Mesa de inspego das visceres “amara(s) de maturagio dos queijos
ala de i - e E
- de inspegdo final - DIF ala em conjunto para iogurte ¢ bebida lactea
ala de carne moida ala para mantci,
moca Camm de sequestro do DIF ala para manteiga
ala para manipulagio de carne de aves e - = -
Mesas adequadas as atividades ala para doce de leite, requeijao e queijo fundido
R R Fumeiros ou estufas) - S, ala em conjunto para ricota € queijo minas
20. ESPECIES QUE PRETENDE ABATER (QUANDO APLICAVEL)* Ante sala para fumeiros iz < - - 21 €10 Sonjunto para ri Auetjo o
. - ’ § Depésito para lenha Lavatérios de maos nas dreas de ala para queijo ralado
Espécie Capacidade/Dia Velocidade de Abate Sala para deposito de produtos Sala dos mitidos ala de fatiamento dos queijos climatizada
C Camara de maturagio (dessecagdo) Camara de de carcagas (-1 a 1°C) Sala para o produto primirias)
~Ta de sosimento Sala de co Deposito para primiria ¢ rotulagens
Banhatia Camaras para estocagem de produtos congelados Sala para secundiria
ctor do do banha Cémaras frigorificas para estocagem de produtos resfriados Deposito para dria
harqueada Camara de 0 massas Camara (s) de estocagem de produto (s) pronto (s)
Deposito de ala de higi do de caixas e utensilios Area de expedigao com projegdo da cobertura para abrigar veiculos.
* De acordo com o licenciamento ambiental eposito de primérias ¢ etiquetas ala de depdsito de caixas ¢ utensilios Depésito de soro de leite
Area de primirias ala de salga e drea de varais - Sistema de de dgua (C: )
Deposito de eposito para primérias e rotulagens Area de lavagdo e higiene de veiculos ‘de matéria-prima
‘Area de embalagens secundirias Area para priméria Agua fria e quente abundante em todas as dependéncias de manipulagdes ¢
Plataforma de expedicio Depdsito para preparo de produtos comestiveis ¢ nio comestiveis
16 Sala de de caixas e utensilios Area para secundéria separados para cada sexo
Depésito de caixas e utensilios limpos Depsito para condimentos
Lavatério de maos nas areas de a lugdo
= ‘Agua quente e fria para limpeza dos setores 24 28
AUTENTICACAO
20
— Plataforma para expedigao Sede do SIM
Data Carimbo ¢ asinatura do Responsivel g::"r:-lcboo ¢ assinatura do Responsavel Sanitarios separados por sexo Depbsito de produtos de fimpeza
Legal Sistema de de dgua (caldeira / outro ) Vestidrios separados por sexo Lavanderia
Vestiarios separados para cada sexo Escrito a Cerca de d0 do
Sanitdrios separados para cada sexo Sala do SIM Refeitorio
Sede administrativa Deposito de produtos de limpeza i 40 das areas de circulagdo de pessoas ¢ veiculos
Sede do SIM Refeitorio NA: nao se aplica
Depésito de materiais de limpeza Lavanderia
Area pora de veiculos Cerca de 30 do
Lavanderia 0 das rcas de circulagio de pessoas ¢ veiculos ) APROVADO: Apos andlise da documentagio, memorial ccondmico sanitirio ¢ plantas
Refeitorio *NA: nao sc aplica industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma vez
“Rubricar todas as piginas do Memorial Cerca de delimitagi n ] que atende s normas téenicas de construgdo ¢ boas priticas de fabricagdo, devendo, no entanto, ser
das dreas de circulagio de pessoas ¢ veiculos providenciado o descrito abaixo.
*NA: ndo se aplica () APROVADO: Apés andlise da documentagdo, memorial economico sanitario e plantas
industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma ) NAO APROVADO: Apos anilise da documentagdo, memorial econdmico sanitdrio e plantas
vez que atende as normas técnicas de construgdio e boas priticas de fabricagdo, devendo, no entanto, indus da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o
() APROVADO: Apés andlise da_documentagao, memorial ccondmico sanitario ¢ plantas ser providenciado o deserito abaixo. atendimento as normas téenicas de construgdo e boas priticas de fabricago, devem ser corrigidos ou
industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma esclarecidos o descrito abaixo.
vez que atende as normas técnicas de construgéo ¢ boas prticas de fabricagio, devendo, no entanto, ) NAO APROVADO: Apés andlise da documentagdio, memorial econdmico sanitario e plantas
ser providenciado o descrito abaixo. industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o _
- . o atendimento ds normas técnicas de construgio e boas praticas de fabricagao, devem ser corrigidos ou Ttens a serem corrigidos:
() NAO APROVADO: Apés andlise da documentagio, memorial econdmico sanitério ¢ plantas esclarecidos o descrito abaixo.
industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o I
atendimento 4s normas téenicas de construgdo e boas praticas de fabricagdo, devem ser corrigidos ou 2
esclarecidos o descrito abaixo. Itens a serem corrigidos:
1
Ttens a serem corrigidos: 2
1.
2. Fiscal do SIM/POA
Carimbo do Fiscal
Fiscal do SIM/POA Fiscal do SIM/POA
Carimbo do Fiscal Carimbo do Fiscal
17
MODELO 2.6.7 - TERMO DE COMPROMISSO
25 29
21
Eu, . abaixo assinado(a). MODELO 2.6.94 - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO MODELO 2.6.9f - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO
A N . MODELO 2.6.9b - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO
inscrito(a) no CPF sob n . proprictrio do
. inscrito no CNPJ sob o n° ; ABATEDOURO FRIGORIFICO DE SUINOS UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE PRODUTOS DE ABELHAS
ABATEDOURO FRIGORIFICO DE AVES ietiri 30 Soc. Nome do proprietirio ou Razio Social:
ME COMPROMETO a acatar todas as exigéncias contidas Nome do proprietério ou Razdo Social: prop
S —— Nome do proprietirio ou Razio Soci: Classi 0 " " C do
na Lei Municipal n°024, de 14 de julho de 2023, que cria o Servigo de Inspegio Classificagio do P i . Endereo:
nderego:
Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM/POA) e no Decreto Municipal Enderego: Data: Data:
ne L de . que dispde sobre a Inspegéo Sanitaria ¢ Industrial dos Produtos Data:
de Origem Animal, o Decreto 9.013, de 29 de margo de 2017 ¢ suas alteragdes, que x REQUISITOS SIM [NAO [*NA | | REQUISITOS SIMLINAO | *NA
REQUISITOS SIM | NAO [ *NA Barreira sanitiria para drea impa (lava botas, lavatorio de mios) Setor de recepgio de melguciras (s6 os quadros das melguciras podem ter
regulamenta a Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, ¢ a Lei n® 7.889, de 23 de Barreira sanitiria (lava botas, lavatorio de maos) Barteia sanitiria para drca suja (ava botas, lavatério de maos) acesso  drea de
s . o . o Arca de h|glemzacau de caixas de transporte de aves ¢ local para Arca de 30 de veiculos Laboratério para andlises de rotina (matéria-prima)
novembro de 1989, que dispde sobre a inspegdo industrial e sanitdria de produtos de armazenamento de caixas limpas Platafomme do de matéria prima Barreira _sanitaria (em todos os acessos ao interior da indastria;
origem animal, as legislagoes e os regulamentos técnicos de produgio, sem prejuizo de Area para de vefculos Caldeira (gua quents & fria no .mem, da indstria) uma linica entrada)
. ’ Fabrica e silo de gelo Focilaas (oabarmn ) Sistema de de digua (C: )
outros que venham a ser determinados. E por ser a expressio da verdade, assino o Caldeira (agua quente e fria no interior da industria) ocgas {cobertura ¢ agua, Setor de a (Centrifuga, Decantador, Filtro — peneira
Lo . Plataforma de recepgio das aves Corredor de abate com drea de banho "e aspersio ou Filtto sob pressio. Mesa coletora, Homogeneizador do  mel
presente, para que surta seus legais e juridicos efeitos. Aren (8 LECEPeRO Box de i} .
rea de insensibilizagao Envasador)
Tanel de sangria Area de sangria ¢ local para depGsito do sangue et e
Arca de Am “9 lavagdo de carcagas (apés sungria e . ctor de lavagio dos vasithames ¢ utensilios
Local e data frea do cvisceragho A d depil fanque do etor de guarda de materiais
cal e data. de inspegio final - DIF rea de depilagem epsito para ¢ rotulagens de uso didrio _
de carcaga (pré- chiller ¢ chiller) Area de ala para do produto
istema de Area de evisceragio (linhas de inspecio) Area de expedigao com projegio da cobertura para abrigar veiculos
ala de cortes esa de inspegdo das visceras Depositos de primiria
ala p de produtos. beitos d “?J"SP?“ ;'"“' - DIF Depositos de secundaria
- — Tanel de congelamento epositos de residuos do abate Sanitirios separados para cada sexo
Assinatura do Proprietirio Camara de esas adequadas as atividades Vestidrios separados para cada sexo
Cémara de estocagem de de faca Esoritdrio
Camara de estocagem de resfriados Lavatérios de mios nas dreas de manipulagd Deposito de produtos e impeza
Cmara de cura/conservagio massas Agua quente ¢ 4gua fria no interior da inddstria Refsitorio
de facas Sala de visceras vermelhas
Mesas adequadas 4 atividade Triparia — zona suja e zona limpa (quando houver beneficiamento de tripas)
Depsito de residuos (visceras, condenagdes, penas) Camara de resfi de carcagas
ala cozimento de produtos Camaras fri para estocagem de produtos.
ala para lavagem de Camay para estocagem de produtos resfriados
eposito para primérias ¢ rotulagens Cimara de cura/consérvagio massas
cpsito para Camara para estocagem de matéria prima congelada
Depsito para “amara para estocagem de matéria prima resfriada
Area pars expedicao ala de i a
a ala para cozimento de produtos
Samm-os € Vestidrios separados por sexo ala de 40 com ante-sala (fumeiros ou estufas)
Area de acesso de funcionirios da drea limpa com gabinete sanitério ala de maturagao/seca;
Area de acesso de da drea suja com gabinete sanitirio ala de deposito de pmdums defumados/maturados
Eseritério/ Banharia
Sala do SIM Sala para 3o de caixas e utensilios
Depbsito de produtos de limpeza
18 22 26 30
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Lavanderia ] [ [ I ser 0 descrito abaixo. () Estabelecimento NAO compativel com o projeto aprovado, deverd providenciar a corregdes respectivo campo. Apos aprovados, o certificado de produtos deverd ser atualizado
Cerca de do | | | N . . o descritas abaixo para entdo solicitar nova vistoria: conforme Modelo 3.7.3, sendo que o produto deve ser cadastrado ou alterado no Banco de
i das dreas de circulagio de pessoas e veiculos | | | () NAO APROVADO: Apos analise da documentagdo, memorial econdmico sanitario e plantas Dados de registro de produtos (Anexo 1).
*NA: nao se aplica industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o b) Avaliagio de produto ndo regulamentado: destinado & avaliagio de produtos que ndo
atendimento ds normas técnicas de construgo ¢ boas prticas e fabricagio, devem sr corrigidos ou possuem regulamento técnico de identidade ¢ qualidade — RTIQ. Para a aprovagio do
_ __ o descrito abaixo. produto ndo regulamentado, deve ser enmmmhddo o memorial descritivo de fabricagdo e
() APROVADO: Apbs an: a_documentagio, memorial econdmico sanitario ¢ plantas fotulagem, com 06 Ses previstas no artigo 429 do
industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma . Decreto Federal n® 90132017 ¢ _“e"d‘me“w das diretrizes do MAPA quando houver.
vez que atende is normas técnicas de construgdo e boas priticas de fabricagdo, devendo, no entanto, Ttens a serem corrigidos: Disponivel cm: gov. Apos o registro do
ser providenciado o descrito abaixo. . produto a empresa tera 30 dias para apresentar Laudo de analise Microbiolégica o qual
< . g testa dade, ¢ o Laudo Fi tendend drd foi deserit
() NAO APROVADO: Apos anilise da documentagdo, memorial econdmico sanitdrio ¢ plantas 2. o) uidade, € o Laudo Hisico Quimico atendendo o padto que foi descrito no
industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM. uma vez que, para o ©) Avaliagio da inocuidade e qualidade do produto para produgio: Apés a avaliagio e
atendimento as normas técnicas de construgio e boas priticas de fabricagdo, devem ser corrigidos ou o I A R ALV AR e o
larccidos © descrite abaixg, aprovagio do memorial e do rotulo, o fiscal do levera efetuar analise oficial
b i Local e data microbiolégica e fisico-quimica conforme programa de trabalho do SIM.
d) Frequéncia das atualizagdes: O registro do produto deve ser renovado a cada 10 (dez) anos
Itens a serem corrigidos: por solicitagio do estabelecimento, no minimo, 180 dias do seu vencimento. Os memoriais
. - devem ser atualizados sempre que houver renovagio ou alteraio de processo de
| Fiscal do SIM/POA Fiscal do SIM/POA fabricagio, alteragio de croqui de rétulo, registro ¢/ou adigio de rotulos.
5 Carimbo do Fiscal Carimbo do Fiscal
3.6  Fisealizagio de rotulagem aprovada
O Servigo de Inspegao de Municipal — SIM efetua a fiscalizagio dos rotulos aprovados através
da verificagdo in loco na empresa, onde devera coletar uma amostragem ¢ avaliar se os rétulos
em uso sdo idénticos aos aprovados no SIM.
Fiseal do SIM/POA A verificagio dos rétulos deve ser realizada no minimo anualmente ¢ o SIM deve dispor de
! y registros auditévis para Em caso de de nio o fiscal
Carimbo do Fiscal deve lavrar RNC. da ndo outras agdes podem ser
tomadas a juizo do SIM.
3.7 Modelos
31
35 2
MODELO 2.6.9g - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO r - T .
MODELO 2.6.10 - LAUDO TECNICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO MODELO 3.7.1 - MEMORIAL DE FABRICACAO E ROTULAGEM DE FOA
ABATEDOURO FRIGORIFICO DE PESCADO, UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE - 39
PESCADO E PRODUTOS DE PESCADO, ESTACAO DEPURADORA DE MOLUSCOS 1. IDENTIFICACAO
BIVALVES, BARCO FABRICA i a ;. Foal » firma abaixo qualificada, através do seu Representantc Legal ¢ do seu Responsavel
Nome do proprictirio ou Razio Social: Endereso completos ico, requer que seja providenciado no Servigo de Inspegao Municipal — SIM. o atendimento da
Classil a " i " S MODELO 2.6.11 - CERTIFICADO DE REGISTRO a cumprir a legislagio em vigor que
o Nimero SIM: ass stadas ¢ a compatibilidade entra
Enderego: Ci 40 do a5 insalagocs < cquipamentos do, seu estabelecimento industrial abaixo diseriminado ¢ & proposta
Data: Registrado? SIM () NAO () Data do Registro: aqui apresentada.
e Namero SIM do N° Sequencial do Data de entrada Data de Aprovagio do
Localizagdo: Zona urbana ) _Suburbana () Rural () Eatabelocimento o oM St
REQUISITOS SIM | NAO [ *NA Circulagdo de veiculos internos: SIM () NAO () I
Barreira sanitaria (lava botas, lavatério de maos) 30 das dreas SIM( ) NAO( )
Area de recepgdo da matéria-prima coberta (cimara de espera, tanque de = = ~ . n IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO
depuragiio, equipamento de lavagem - cilindro, esteira) Condigdo do pela P! ) ) Razio Social:
Tanque de i Inspegao permanente () Inspego periodica ()
Area para lavagem de caixas da area externa e local para armazenamento das dor dor P .
Area spumpd5 2 2 Detalhes de construgdo: Ano de construgdo: Ano da ltima reforma: IR Tnsericao Produtor Rural
Fabrica elou silo de gelo Estilo da construgdo: Vertical () Horizontal ()
A 30 geral da construgdo By Regul Preciri
Sala de evisceragdo/filetamento preciagio geral da construgio Boa () Regular () Precdria () Tnserigao Estadual Classificagao do Estabelecimento
Area para depdsito de residuos Tem ével Técnico, & frente da direg@io dos trabalhos is: Sim () Nao( )
Sala especifica para de moluscos
Tanel de Enderego:
Deposito para i i 2. CAPACIDADE DO ESTABELECIMENTO
ala para cozimento de produtos Funciona sibados, domingos e feriados: Sim () Nao ( )
ala para primaria (ou dos produtos S e " - Bairro: CEP:
pa Capacidade méxima de recebimento em quilos ou litros:
Depésito para primérias e rotulagens L : i >
 cundaria Produgdo didria em quilos ou litros: Produgao mensal em quilos ou litros: §
secundéria Niimero de operdrios: ‘homens mulheres Municipio: UF:
Camara de estocagem de produto pronto resfriado Meio de transporte da matéria prima: Rodovidrio () Ferrovidrio ( ) Tragdo animal ()
Cémara de estocagem de produto pronto congelado Telotons Fixo: Celuiar
R = Outros (): :
Area para expediglo coberta
Sala de a0 de < utensilios
Sala de guarda de ¢ utensilios 3. DEPENDENCIAS Whatsapp: E-mail
Eseritério / a - p= e -
Vestidrios separados para cada sexo de recepgio de matéria prima: Sim () Nao( )
anitérios separados para cada sexo Independente da expedigao: Sim () Nao ()
Deposito de produtos de limpeza Natureza do piso: Paralelepipedo () Ferro () Conereto () Gressit ou similar () Lajotas (
Lavanderia
cfeitorio e - Liga de epoxi () Outros ()
# M0 se aplica Pé-direito conforme projeto aprovado? Sim () Nao( )
Altura da plataforma conforme projeto aprovado? Sim () Nao ()
Impermeabilizagio das paredes: Gressit ou similar ()  azulejo ( ) cimento liso ( )
outros.
Cobertura: Estrutura: Metalica () Telhas a vista () Aluminio () Amianto( ) Lage( )
Lavagem de utensilios: Sim () Néo( ); Manual () Mecanica ()
3
32
36
NATUREZA DA SOLICITACAO
( ) APROVADO: Apos analise da documentacao, memorial econdémico sanitario e plantas e A = () Registro
industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma vez Instalagbes d'dgua para limpeza Sim () Nio () Registro de produto ni Jamentad
que atende ds normas téenicas de u)nslmcao e boas priticas de fabricagio, devendo, no entanto, ser Instalagdes de vapor para limpeza: Sim () Nao () () Registro de produto nio regulamentado
providenciado o descrito abaixo. Escoamento das aguas de limpeza: Suficiente () Insuficiente () Precirio () () Alteragéo de processo de fabricagdo e/ou composicdo do produto
Iluminagdo artificial satisfaz: S Ni a is do 1o
() NAO APROVADO: Apos andlise da documentagio, memorial econdmico sanitario ¢ plantas uminagao artificlal safisiaz Sim( ) “f’( ) () Alteragao de croquis do rétulo
industriais da empresa acima citada, fica NAO APROVADO junto ao SIM, uma vez que, para o natural suficiente: Sim () Nao( ) () Adigdo de rotulos
atendimento as normas técnicas de construgdo e boas priticas de fabricagao, devem ser corrigidos ou Laboratorio de recepgo: IDENTIFICACAO DO PRODUTO
esclarecidos o descrito abaixo. e sticas fisicas Sim( ) Nao( ) Nome: Marca:
para andlises de roina: Completos () () Ausentes( )
serem corrigidos: Nimero de analistas: e istica da e
Caracteristica do Rétulo e o
’ Priméria Secundiria
2. () Impresso na () Metal () Auséncia de embalagem
4. EXPEDICAO 20 embalagem () Vidro () Papelio
Dimensdes suficientes: Sim () Nao( ) () Etiqueta adesiva () Isopor () Plastico
aracteristicas fisicas rogula : a Etiqueta afixada
Caracteristicas fisicas regulamentarcs: Sim () Nio( ) SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICUL TURA. ABASTECIVIENTO F MFIO AN :gm)mpe‘nda ouamarrada | C ) Papel () Outros:
Estado geral de conservagdo ¢ higiene satisfazem: Sim () Nao () obE LD Y () Envoltbrio natural / artificial
- () Etiqueta lacre
Fiscal do SIM/POA . () Plistico
Carimbo do Fiseal CERTIFICADO DE REGISTRO DE EMPRESAPRODUTOR RURAL () Gravado em relevo ) oo
5. SISTEMA DE FRIO 1 SIMPOA de L dosul-PR Np— () Litografado / gravado :
- xax, CADIPR dorxox -5 a quente
Estado geral de : higiene do local ¢ — x
Sim () Nao( ) () Outros:
INSPECIONADO
SIM/POA CONTEUDO: PESO / VOLUME
& PRODUCKO DE VAPOR Quantidade de produto acondicionado: Unidade de medida:
Caldeira: Sim () Nao( ): Baixapressio ( ) Altapressio () LARANJEIRAS DO SUL - PR, ) .
No corpo do sdifcio: im () Nao () FORMA DE APRESENTACAO DA DATA DE FABRICACAO E VALIDADE
= Larnjirsdo Sl x e ¢ de 208 Data de fabricagao ¢ validade: Local ¢ forma de indicagdo:
Oleo( ) Lenha( )
Pressdo de vapor suficiente: Sim () Nio () Mz v o SIPOA () dd/mm/aaou () dd/mm/aaaa
N FORMA DE APRESENTACAO DO LOTE
ALIDADE: . s partie vieor () Data de fabricagio / Lote Informagdo de como & expresso / composto o lote
_ () Niimero sequencial (1, 2, 3..) de produgao:
7. DEPENDENCIAS AUXILIARES
Sede para inspegdo: Sim () Nao( )
Vi & a O =
estidrios ¢ sanitarios com dimenses COMPOSICAO DO PRODUTO (ordem decrescente)
Vestidrios ¢ sanitirios separados do corpo industrial: Sim () Nao () a ‘Matéria Pripa Keoul %
Almoxarifado: Sim () Nao( )
Escritorio: Sim () Nao( ) Subtotal
- - ubtotal
Local para refeigdes: Sim () Nao ( ) MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL Ingredientes / Aditivos (fungao, nome e INS) Keoul %
Estado do Parana Quando os aditivos estiveram em mix, a empresa deve, 2 o
RunEXP.Jodo e, 1020, e A SarasDumor o~ P 21 - 4
33 37 st
T 5 7000135 Fone uzuszsuw Fax (423635813
_ GABINETE DO PREFEITO obrigatoriamente, descrever cada ingredieme do mix
MODELO 2.6.9h - CHECK-LIST DE ANALISE DE PROJETO Geso 202172026 a
5. AGUA DE ABASTECIMENTO ANEXO 3 ;::t{:\dz ;le cada um dos mgm;]:mes do mix. Pansa descrigao na
GRANJA AVICOLA E UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE OVOS E DERIVADOS éncia: Rede publica () Pogoraso () Pogo profundo () Superficie () REGISTRO DE PRODUTOS E CONTROLE DE ROTULOS ‘mais de uma vez devem ser somados.
Nome do proprietirio ou Razdo Social: Tratamento: Sim () Nao( )
C d0 do i Volume disponivel suficiente: Sim () Nao( ) -
- - - 3.1 Objetivos
Endereco: Qualidade dentro dos padrdes fisico-q Sim(_ ) Nao( )
Data: Qualidade dentro dos padrdes Sim( ) Nao( ) Estabelecer o procedimento operacional padrdo que possibilite garantir a padronizagdo da
Data de remessa da éltima amostra de dgua para exame laboratorial: rotulagem, das empresas registradas, enviada o Servigo de Inspegdo Municipal - SIM, Subtotal
— definindo a metodologia a ser utilizada. Algumas rotinas devem ser adotadas no registro Lista de i conforme a lista de ingredientes no rotulo):
REQUISITOS : s _ SIM | NAO | *NA documental, afim de que ndo se perca o controle, bem como surjam problemas que facilmente
Barreira sanitdria (lava botas, lavatério de maos) poderiam ser evitados. Todos os produtos entregues a0 comércio devem estar identificados
Area de recepgdo da matéria-prima coberta ravés do rotul rad &M o destinad. X
Area de depbsito da matéria-prima 9. REDE DE ESGOTOS através de rotulos registrados no SIM, quer quando destinados ao consumo, quer quando se
Camara de ‘matéria prima Tratamento prévio: Sim () Nao () destinem a outros estabelecimentos. —
Camara de ‘matéria prima Vazio suficiente: Sim () Nao () Pmces? de l;abncﬁ:;iao " Ioc]al quu de = tempo ¢ empe ? todas as
Arcace opia (galinha) - - = ctapas da produgdo, de acordo com a legislac escrever as temperaturas dos produtos e as
Area para limpeza e classificag#o dos ovos Tanque de sedimenta im () Nao( ) 32 Aplicagio gmpu‘mmm‘s)dos locais aonde sio manipulados. Informar a referéneia legal do produto (RTIQ,
9 N ecretos, etc
Sala especifica para cozimento de produtos ¢ descasque dos ovos Este procedimento aplica-se a todas as empresas registradas no SIM, sendo que a
:::: gz quebra de ovos de registro em duas vias, deve ficar arquivada na sede do SIM e a outra na
Setor industrializagio (ovos desidratados, ovos liofilizados/liofilizagao, 10. FORCA E LUZ empresa.
esterilizagio) Constancia: Permanente () Lapsos ocasionais () Falta ()
Lavatorios de maos nas dreas de a "
Depbsito pars Carga: Suficiente () ¢ 33 Usuirios principais
2 , Gerador proprio: Sim () Nao ()
Sala para priméria (ou dos produtos. vel pelo i vel técnico, avel pelo SIM.
Deposito para primirias ¢ rotulagens
Arca para secundaria
Depésito de undaria - 34 Procedimento
Deposito para produtos prontos 11. MEIO DE TRANSPORTE DE MATERIA PRIMA -
Area pmaexpedwao coberta Caminhdo: Isotérmico () Comum () Unidade frigorifica( ) CO2( ) A fungdo principal do registro de produtos e do controle de rotulos registrados, ¢ esclarecer
Sala de de Local para lavagem de veiculos: Sim () Nao ( ); Satisfaz () Insatisfaz () sobre o processo de fabricagio do produto, bem como sua avaliagdo, aprovagio e controle da
Sala de guarda de < utensili logomarca do SIM.
imara de i produtos pronto Método de Controle de Qualidade e Anilises de Controle robiolégico e Fisico Qui
Camara de produtos prontos (para produtos sem RTIQ devem ser informados os padrdes microbiologicos e fisico quimicos
Depésito de produtos de limpeza 12. MEIO DE TRANSPORTE DE PRODUTOS 35  Registro de produto comprovados por meio de laudos de andlises).
Depésito de residuos Veleulo: Tsotérmi B - . .
Escritorio / administragao ciculo: Isotérmico () Comum( ) como tal, a aprovagdo dos memoriais descritivos de fabricagdo dos produtos e
Sanitarios separados para cada sexo seus respectivos rotulos, do que trata o Titulo VII, Capitulo I, do Decreto n° 9.013/2017.
Vestidrios separados para cada sexo
Lavenderia 13. DELIMITACAO DO ESTABELECIMENTO
Refeitorio - C a) Avaliagio dos Memoriais Descritivos: todos os produtos que a empresa pretende fabricar
*NA: nio se aplica Cerca: Muro () Outros (_ ): devem ser registrados através de memoriais descritivos de fabricagdo e rotulagem (Modelo
3.7.1). os mesmos devem ser entregues ao Servigo de Inspegdo Municipal — SIM em 02 Sistema de i e (descrever o método de embalagem
() APROVADO: Ap da documentagdo, memorial ccondmico san < plantas 14. CONCLUSAO: vias. O Medllco V:lerln:rlokr]§SPonsavel] deve faMzer ;\ ava;llzacao confonne a legislagio primiria: embalagem a  vicuo, selado a quente, atmosfera modificada, embalagem
industriais da empresa acima identificada, fica APROVADO junto ao SIM o presente projeto uma () Estabelecimento compativel com o projeto aprovado e possui condigdes gerais para inicio das pertinente, utilizando o check-list de rotulagem (Modelo 3.7. ) mas ndo se restringindo a termoencolhivel).
" atividades. ele, e dard o parecer final quanto ao registro do produto. Apés avaliados ¢ aprovados as
vias serdo distribuidas na sede do SIM e a outra na empresa. Todas as vias devem estar
34 18 assinadas ¢ rubricadas pelos representantes da empresa ao entregar no servigo. O SIM fard 5
sua avaliagio e também deverd rubricar todas as paginas, e assinar e carimbar no
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/ Est i local,
forma de acondicionamento).

do local, tempo de estocagem e

Meio de Transporte do Produto para o Mercado Consumidor (descrever o tipo de veiculo,
forma de acondicionamento, temperatura do produto ¢ do ambiente onde ¢ transportado).

AUTENTICACAO (assinatura e carimbo)
Data

Responsivel Legal Responsével Técnico

APROVACAO i e carimbo)
Data Responsivel do SIM

Parecer Téenico
() Aprovado () Reprovado, devido

ANVISA (2022) [ I

| Temperatura de conservagdo de acordo com espécie e tipo de produto (RTIQ) | |

ATA DE FABRICACAO, PRAZO DE VALIDADE E L()TE

DIZERES, INFORMACOES E IMAGENS NAO PERMITIDAS

Qualquer que tome a falsa, incorreta ou
(IN 22/2005 MAPA)

‘ormato de IN 22/2005 MAPA)

os
ata de fabricagio (IN 22/2005 MAPA)

Que induza ao erro, confusio ou engano sobre a procedéncia, qualidade,
etc.(IN 22/2005 MAPA)

razo de validade (uma das expressoes pela IN22/2005 MAPA)

te (Exemplo: L (codigo), Validade/L, ou Data de Fabricagio/L) RDC n® 727
da ANVISA (2022)

estaque a presenga ou auséncia de componentes intrinsecos a0 produto;(IN
2212005 MAPA)

452 Solicitagio Oficial de Analise (SOA)

A Solicitagao oficial de anilise ¢ o documento que acompanha as amostras para andlise

conforme Modelo 4.14.1. As SOAs devem seguir sequéncia numérica anual para todas as

empresas. O fiseal deve confeccionar SOAs separados para anilises fisico-quimicas e
icrobiologicas dos produtos e da dgua de abastecimento.

IDENTIFICACAO DE REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Que faga alusdo a Bandeira Nacional ¢ ou simbolos oficiais (Lei n® 5.700 de
01/09/1971, art. 31)

Carimbos conforme os Modelo oficiais, com dizeres ¢ forma de acordo com
padrio do SIM (Decreto Municipal)

Informar “IMAGEM MERAMENTE ILUSTRATIVA”, quando aplicavel —
(LEIn° 8078, 11/09/1990, art. 37)

Tamanho do carimbo do SIM de acordo com o volume de produto
acondicionado (Decreto Municipal)

- Produtos de peso até 1Kg: 2,0 em x 1,0 em; hexdgono irregular;

- Produtos de peso acima 1Kg: 5.0 cm x 3,0 cm; hexiigono irregular.

Expressio de registro de rotlo sem abreviagoes ¢ com as sighs correta
“REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL SOB N° /

A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode conter vocdbulos, sinai
denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras _representagdes
grificas que possam tornar a informagio falsa, incorreta, insuficiente, ou que
possa induzir o consumidor a equivoco, erro, confusio ou engano em relagio &

ciranatureza, ia, tipo, qualidade, quantida
validade, forma de uso do alimento

Registro unico: para cortes carncos diferentes, ¢ ou mesmo produto com pesos
diferentes (exemplo: Queijo mussarela — pesos liquidos 150g, 200g, 500,

A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode atribuir efeitos ou propriedades
que ndo possuam ou que ndo possam ser

INFORMACAO NUTRICIONAL

E declarado o valor energético ¢ os nutrientes obrigatérios na seguinte ordem:

valor energético, Carboidratos, agiicares totais, agiicares adicionados, proteinas,

Gorduras totais, saturadas, trans e Fibra Alimentar em gramas(g) e Sodio ¢
i (RDC n° 360/2003 ¢ RDC 727/2022, ANVISA)

A rowlagem dos alimentos embalados nio pode destacar a presenca ou a
auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de alimentos de
igual natureza, exceto nos casos previstos em normas especificas RDC
727’2022 ANVISA e IN 22/2005, MAPA)

Uso da Tabela Nutricional Simplificada; “Nao contém quantidade significativa
de..... (Nutrientes

A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode veicular qualquer tipo de
alegagio relacionada 4 auséncia de alimentos alergénicos ou alérgenos
exceto nos casos previstos em normas especificas

Quando for declarada a quantidade de agicares ¢ ou polidis ¢ ou amido ¢ ou
outros carboidratos, presentes no alimento, esta declaragio deve constar abaixo
da quantidade de carboidratos, da seguinte forma (RDC n° 360, 23/12/2003)

1. Carboidratos . g, dos quais:

g

£
D. outros carboidratos ...g (devem ser identificados no rétulo). OU
2. A quantidade de agicares, polidis, amido ¢ outros carboidratos pode ser
indicada também como porcentagem do total de carboidratos.
3. Quando for declarada a quantidade de gordura(s) ¢ ou o tipo(s) de dcidos
graxos ¢ ou colesterol, esta declaragio deve constar abaixo da quantidade de
‘gorduras totais, da seguinte forma:
A. Gorduras totais
B. gorduras saturadas .
C. gorduras trans ..
D. gorduras monoinsaturad:
E. gorduras poliisaturadas .........
F. colesterol mg

g das quais:
3

A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode ressallar, em certs tipos de
alimentos a presenca de omo

em todos os alimentos com tecnologia de tabncacao
A rotulagem dos alimentos embalados nio pode ressaltar qualidades que
possam_induzir a_engano_com mlm,do a reais ou supostas propriedades

que alguns tenham ou possam ter
quando consumidos em quantidades diferentes daguelas que se encontram no
alimento ou quando sob form

A rotulagem dos alimentos emb'\lados nio pode indicar que o alimento possui
medicinais ou

Observagdo: o fiscal deve descrever na SOA o nome e o codigo da anilise conforme consta no
site do MAPA em Analises laboratoriais.

Materiais necessérios:
- Solicitagdo oficial de analise (SOA) - (Modelo 4.14.1);
- Caixas Isotérmicas;

- Swabs de esfregaduras, quando aplicavel;

- Gelo ou outra substanc;

refrigerante;
- Embalagens plésticas;

- Fita adesiva;

- Papel toalha:

- Alcool;

- Lacre numerado.

4.6 Procedimento de Coleta para An:
Alimentos

ises Microbiologicas e Fisico- Quimicas de

A responsabilidade pela coleta ¢ do fiscal do SIM, sendo que sempre que possivel esse
procedimento deve ser realizado na presenga do responsével da empresa conforme o § 1° do art.
471 do decreto 9.013/2017. O fiscal deve atentar-se ao tipo de amostra coletada ¢ o dia da
semana em que a mesma chegard ao destino, evitando assim o descarte da amostra pelo
laboratério.

o avel pela coleta dos produtos deve ter alguns cuidados de Boas Praticas durante o

A rotulagem dos alimentos embalados ndo pode aconselhar seu consumo como
para melhorar a satide, para prevenir doengas ou com aglo curativa

Nao sio_permitidas alegagdes como “sem conservanies”, “sem corantes
artifi “contém corantes naturais”, entre outras semelhantes; (Informe
téenico n° 70 de 19/01/2016)

ORTOGRAFIA, UNIDADES DE MEDIDA E TAMANHO DA LETRA

Ortografia revisada ¢ na lingua oficial do pais

As ciffas ¢ as unidades de medida (gramas (¢) ¢ miligramas (mg) deverdo ser

Unidades de medidas oficiais (Sistema Internacional de Unidades - SI) e
Unidade de medida de massa em caracteres miniisculos

Tamanho da letra igual ou maior que Imm conforme IN 22/2005 do MAPA ¢
RDC 727/2022 da ANVISA

procedimento, tais como: lavar as mos ao manusear os produtos, limpar com papel toalha ao
redor da embalagem e também passar dlcool para assepsia da embalagem. As amostras devem
ser acondicionadas em recipientes limpos ¢ integros, na quantidade requerida pelo laboratério. O
responsavel pela coleta deve preencher a Solicitagio Oficial de Andlise (SOA) em uma via,
sendo que a 1" (primeira parte) deve ser anexada ao produto ¢ enviada ao laboratorio ¢ a 2*
(segunda p'\rle) deve ficar sob posse de quem coletou (fiscal do SIM). O produto deve ser
coloca segunda embalagem de plastico, fechado com lacres numerados de
|dcnl|ﬁcm;ao do Servigo de Inspegio e acondicionado dentro de caixa isotérmica com gelo, se
necessirio (observar que os produtos devem ser mantidos sob refrigeragio desde a saida da
indiistria até a chegada no laboratério). Apés esse procedimento, deve lacrar a caixa com fita

acompanhado pelo fiscal do SIM. Cabendo nesse caso, ao fracionador da amostra, toda
pela das iniciais do produto.

declaradas de acordo as disposigdes da RDC n° 360/2003, ANVISA = adesiva e colocar a do laboratério e da empresa na parte
g viamines & s Soment s preseni o guaniades gl MEMORIAL DE FABRICACAO £ ROTULAGEM DE POA e superior
ou maior a 5% da ingestdo diaria recomendada por porgio indicada (RDC n®
360/2003, ANVISA)
14
10 2
6
- = — — o = icdo do produto esta de acordo com o Regulamento Técnico de A responsabilidade pelo envio ¢ da empresa. Encaminhar para o laboratorio o mais breve
alor energético e os valores dos nutrientes condizentes com o produto ldenudade ¢ Qualidade possivel. Os custos das andlises bem como o transporte sdo, obrigatoriamente, responsabilidade
MODELO 3.7.2 — CHECK LIST DE ROTULAGEM pArSf/r;gfo respeitando a variagio méxima permitida pela RDC n® 360/2003, O processo descrito ¢ informagdes atendem aos regulamentos oficiais da empresa, conforme artigo 82 do Decreto Municipal.
especificos . .
Razio Social: N° Registro no SIM: Formula: zn:nr i: rleferjnm o /Tnexn A 100% Estd devidamente com as pginas rubricadas ¢ com a assinatura dos :;'fci;r"ézze:'::;::sf:rf:,};?nf; ;"“;;:;;,d:e::fsﬂ;'i\f;u::'f:f;‘;d‘;sfjxé‘: ‘;;'[:‘fm:f‘:;
P 8 alor declarado na tabela évei sario. Algun 0
Produt N* Registro do Produto: A Tabela Nutricional deverd ser apresentada de acordo com os Modelos Quando nio possui RTIQ cumpre os itens dos arfigos para garantir que  amostra seja transportada entre 1°C ¢ 8°C. £ importante assegurar que nio
Data: aprovados pela RDC n° 36072003 (vertical A ou B ou fincar), sendo que o O contormes NG: i sonformer NAT 7 aplicivel ocorra o congelamento da amostra durante o transporte ao laboratério. Para tanto, recomenda-se
IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR C [ NC [ NA Modelo linear so podera ser utilizado se ndo houver espago suficiente na - 0 uso de folha de papeldo entre os pacotes de gelo-gel ¢ a amostra, evitando o contato direto ¢,
250 social ou aome (conforme CNPJ ou CPF) rotulagem Data ‘Assinatura e carimbo do responsavel consequentemente, o seu congelamento,
Endereco completo A 4 rotulagem nutricional deve estar redigida no Particularidades:
Classificagio do no SIM conforme a Legislagio Municipal idioma oficial do pais de consumo (espanhol ou portugués), sem prejuizo de - Quanto & anlise fisico-quimica, devem ser guardadas duas amostras para contraprova do
CNPJ ou CPF textos em outros idiomas ¢ deve ser colocada em lugar visivel, em caracteres e e o o S L
> portador (quando aplicavel) legiveis ¢ deve ter cor contrastante com o fundo onde estiver impressa (RDC n® esmo lote em caso de resultados ndo conformes. Bstas amosiras devem ser lacradas
agoes do 36012003, ANVISA) pelo fiscal e da empresa. Uma amostra ¢ para a
Marca comercial do produto o — Z Cer® ou S0 ou “nio contém® contraprova da empresa & outra do SIM. Nao 1 contraprovas auando:
Autorizagio do uso da marca comercial de terceiros (neste caso, o documento A informagdo nutricional serd expressa como “zero™ ou “0” ou “ndo contém’
deve estar registrado e autenticado em cartério) para valor energeuco e ou nurientes quando o alimento contiver quantidades « aquantidade ou a natureza do produto nao permitirem;
Expressio “INDUSTRIA BRASILEIRA™ ‘menores ou iguais as estabelecidas como “nio significativas™ de acordo com a o o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a
“Fabricado por® ¢ “Para” ou “Fracionado por"; “Embalado por® (quando {abela do ftem 34,32 da RDC n° 3602003, ANVISA ’ realizagio da anilise de contraprova, ou seja, prazo de validade remanescente igual ou
aplicével) Informagio de porgao ¢ medida caseira de 100g para cfeito do caleulo do valor inferior a 45 dias contado da coleta;
Namero da Inscrigio Estadual (IE) energético e nutrientes (RDC 727/2022, ANVISA) o tratar-se de anilises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspecio
Némero do telefone para contato ou SAC (conforme Decreto 6523/08) Informagio Nutricional Complementar (INC) verificar se comparativo ou oficial;
NOMENCLATURA OFICIAL DO PRODUTO absoluto, light, magro, vitaminado, baixo em gorduras, entre outros, de acordo e forem destinadas a realizagio de analises microbiologicas, por ser considerada
Denominagio de venda oficial (RTIQ, Resolugdo 1/2003 — MAPA ou decreto coma RDC N° 54, 12/11/2012 . . impertinente a anilise de contraprova nestes casos.
9.013, Diretrizes): Declaragdo do valor energético e percentual de valor didrio em niimeros inteiros o Se tratar de ensaios para detecgdo de analitos que ndio se mantenham estéveis ao longo do
Tnformar o tipo de Fo (resfriado, nal da conforme item 3.4.3 da RDC n° 360, 23/12/2003 tempo.
oficial no caso de embutidos carneos (exemplo: LINGUICA MISTA Alimentos para dietas com restrigao - “DIET” (Portaria n° 29, 03/01/1998);
CONGELADA) Alimentos para atender de pessoas em . . .
Além da denominagéo de venda oficial, pode ser empregada uma denominagao condigdes metabolicas especificas, p.ex: diabéticos, gestantes, entre outros. :'z ah“(’::;:‘r‘:":‘;;";:’i‘;i’;:"'“‘“ de amostras de carcagas ¢ meia carcagas, com ou sem pele
consagrada, de fantasia, de fibrica ou uma marca registrada (facultativo) — INFORMACOES OBRIGATORIAS _ g
exemplo: denominagdo de venda oficial — Linguiga de care suina resfriada; Descrigao de “CONTEM GLUTEN” ou “NAO CONTEM GLUTEN" para A coleta de amostras para andlise de carcagas ¢ meia carcagas, com ou sem pele em abatedouros
D) 5 uig: : P
Nome fantasia — Linguica aperitivo/Linguiga de churrasco. todos em destaque, nitido e de ficil leitura; (LEI N° 10.674, DE 16 DE MAIO frigorificos, pode ser realizada de duas formas: coleta através de swabs ou coleta de cortes.
Informar o termo “temperada” ¢/ou “recheada” para cames (conforme IN n® DE 2003) . . — - Colen através de swabs: serd realizada por esfregadura de superficie das carcagas efou
17/2018); seguindo o exemplo: CARNE CONGELADA TEMPERADA A expressio do gliten deve estar indicada apds as informagdes de: m agas, apés resfriamento, perfazendo um total de (400cm2) quatrocentos
RECHEADA DE SUINO SEM OSSO - PICANHA . 1. Alérgicos cenumelr0< quadrados, com o uso de esponjas estéreis, hidratadas com volume conhecido
Uso do nome regional entre parénteses, apos nome oficial, exclusivo para 2. Lactose _ de diluente e livres de biocidas.
cimeos (Resolugio 112003 MAPA) Instruges de preparo, uso ¢ conservagio obrigatorias na rotulagem de produtos = Coleta através de cortes: serd realizada a coleta de virios pequenos cortes das carcagas
Forma de apresentagio do produto na embalagem (Fatiado, Picado, moido). ndo de came crua suina ¢ de aves (RDC n° 459, 21/12/2020) clou meia carcagas, apés resfriamento, totalizando uma amostra de no minimo (500g)
podendo constar na oficial quando ndo estiver previsto em RTIQ Came moida com peso até lkg deve conter a cxpre PROIBIDO O quinhentas gramas, 05 quais serdo colocados em sacos plisticos estéreis.
izado no painel principal, em destaque, uniforme em corpo ¢ cor, sem FRACIONAMENTO”; came moida acima de 1Kg deve conter a expressio N '
lo dosonhios 6 outros dizeres “PROIBIDA A VENDA NO VAREJO" (Portaria 664/2022, MAPA) Deve ser realizada a esfregadura ¢/ou a coleta de cortes nos seguintes locais:
Em destaque, Igual a maior fonte e no minimo 1/3 do tamanho da marca (IN Corantes_artificiais: expressio "Colorido Artificialmente” (Decreto n® 986, - Para careaga de suino abrangerd quatro pontos da carcaga, sendo pernil, barriga, lombo ¢ regido
22/2005) 21/10/1969) axilar;
Tamanho da letra utilizada deve ser proporcional ao tamanho utilizado para a Adigao de aromas de acordo RDC n® 02/2007 (tabela orientativa a seguir) X
he - Para carcaga de bovino abrangera quatro pontos da carcaga, sendo alcatra, vazio, peito e
indicagio da marca comercial ou logotipo, caso existam
0 "TIPO" g pescogo.
Conter a expressio "TIPO", quando o alimento for fabricado segundo Finalidads 00 sroma Classificagio do | Designagio ou Painel
tecnologias caracteristicas de  diferentes lugares geogrificos, para obter 1o produto brincipal Painel Principal
alimentos com propriedades sensoriais semelhantes dquelas que sio tipicas de i Conferi. Natural Sabor Contém 4.8  Procedimento de coleta de amostras de leite cru refrigerado para estabelecimentos
certas zonas quando aplicével (RDC n° 727/2022, ANVISA) Definir / Conferir At Que beneficiam licteos
Utilizagio do nome comum e respectivos nomes cientificos para as principais sabor a um alimento Atificial Sabor artificial de o
espécies de peixes de interesse comercial destinados ao coméreio nacional (IN 15
7 11 3
53 e 0110972020 Contém aromatizante MODELO 3.7.3 - CERTIFICADO (PARECER FAVORAVEL A FABRICACAO) Deve ser coletada amostra de Ieite cru refrigerado nos estabelecimentos que recebem leite da
e 01/ ) - - Idéntico ao natural Sabor sintético idéntico ao propriedade ¢ de terceiros ou somente recebam de terceiros ¢ que ndo possuem laboratrio fisico
e venda: a de venda do produto & Peixe Satural Quimico completo
Ccngelado, acrescido, independentemente da ordem, da forma de apresentagio Natural Nome do produto Contém .
¢ nome comum da cspécie em caracteres uniformes em corpo ¢ cor (Avaliar P e ey CERTIFICADO Os pardmetros solicitados estio previstos no artigo 31 da Instrugdo normativa n° 77 de
artigo 12 e seus pardgrafos da IN 21 de 31 de maio de 2017) Reforar ou Artificial Nome do produto e mente 26/1/2018, sendo que a frequéncia da coleta do leite cru refrigerado deve estar prevista no
LISTA DE INGREDIENTES Cc | NC | NA reconstituir sabor de ¢ “L‘,“ icia mc:}‘” . programa de trabalho do servigo de inspegdo municipal, no minimo uma vez por ano.
De acordo com o Regulamento Técnico ¢ Memorial Descritivo de Rotulagem mento . ontem aromatizante
(N n 2212005 ANVIBA) Idéntico ao natural Nome do produto sintético idéntico ao o
Lista de ingredientes deve ser indicada no rélo, em ordem decrescente de Conferir sabor na A indicagio do o de o dove constarma s e ngredinies sonformne CNPJ b e dfi' e ando o reetro de &9 Padries Microbioldgicos ¢ Fisico Quimicos
quantidade, sendo que os aditivos devem ser citados com fungdo, nome e e o0 ¢ ™ RDC 72712022, ANVISA s sob o a no municipio de » portando o reglstro de As analises requeridas devem seguir os padrdes de referéncia conforme o Decreto N° 9.013, de
et de INS aba s domats i especifico fetermina a 5 inspego Toram avaliados pelo médico veterindrio fiscal do SIM . com , N °
niamero de INS ap Comselho k. e Medicina v i’ 29 de margo de 2017, ¢ suas alteragdes; Instrugao Normativa n° 161, de 1° de julho de 2022, que
Quando forem utilizados dois ou mais aditivos entares com a mesma registro no Conselho Regional de Medicina Veterinéria nf estabelece as lista de padroes para_alimentos; Técnicos de
fungdo tecnologica ¢ para os quais existem limites miximos numéricos Mistura de aromas, para indicagio do aroma na rotulagem do alimento deve ser A avaliagio quanto 4 conformidade do memorial descritivo de fabricagdo, seguiu os Identidade e Qualidade (RTIQ), Instrugio Normativa n° 76 de 26 de Novembro de 2018, ¢ suas
estabelecidos, a soma das quantidades destes aditivos no produto pronto para o seguida a orientago do item 2.4 da Resolugiio RDC n°. 2/2007 Téenicos de Identidade ¢ Qualidade (RTIQ), além de Check List de rotulagem alteragdes; RDC n° 272, de 14 de margo de 2019 - uso de aditivos alimentares autorizados para
consumo ndo pode ser superior ao maior limite estabelecido para o aditivo Indicar no painel principal do rétulo logo abaixo do nome do produto, em conforme legislagdo especifica vigente. O Servigo de Inspegio Municipal - SIM & uso em cames e produtos cimeos; demais legislagdes pertinentes a padrdes de andlises fisico-
permitido em maior quantidade (RDC 272, art. 3°.) caracteres uniformes em corpo ¢ cor sem intercalagdo de dizeres ou desenhos, FAVORAVEL a fabricagio dos seguintes produtos: quimicas ¢ microbiologicas; site do Ministério da Agricultura, em Anilises Laboratoriais, acesso
A concentragdo de aditivos deve respeitar os limites estabelecidos (RDC n® 272, letras_em caixa alta e em negrito, a_expressio: CONTEM GORDURA em: hity agricultura.gov. .
14/03/2019 - ANVISA ¢ RTIQ) VEGETAL (quando aplicivel) (IN22/2005)
De acordo com o Regulamento Téenico de Aditivos Aromatizante (RDC N 2. Leites: Aviso: (Lei n° 11265, 03/01/2 NUME
DE 15 DE JANEIRO DE 2007 ANVISA) izeres Obngalonos Bebidas Lacteas (RTIQ — IN n° 16, 23/08/2005) DENOMIN | RO DO VALID 4.10  Frequéncia das Coletas
Utilizagdo da Maltodextrina, dextrina e outros agilicares em produtos cirneos izeres iogurte (RTIQ — IN n® 46, 23/10/2007), entre outas informagdes ACAO DE | REGIS MARC | ypo pE | ApRESEN | PATA | DATA ADE Deve ser realizada ao menos uma analise oficial microbiolégica e fisico quimica de cada produto
Nota técnica n® 001/2015 CGIDIPOA, somente em casos previstos nos RTIQ oce de Leite “exclusivo para uso industrial” (Portaria n® 354, 04/09/1997) VENDA TRO “,‘R'())% EMBAL TACAO R;:)((‘)K MZ.‘}R DO im G letas
Fichas técnicas dos aditivos anexadas ao memorial: verificar relagio de para rotulo de Ovos (RDC n° 35, 17/06/2009) DO DO | G | AGEM (PESO) TRO | ACAO | REGIS devem ser divididas 1o ano, através do cronograma descrito nos Programas de Trabalho do
it < demais de ovos (Resolugdo n° 1. de 9 de Janciro de 2003) PRODUTO | PROD TRO Servigo de Inspegio Municipal. O SIM podera estipular outra frequéncia de coleta, desde que
_ _ _ Os ovos devem conter as seguintes instrugoes de conservagao e uso (RDC uTo baseada em anilise de risco.
Obrigatoriedade da inclusio de declaragio sobre nova formula na rotulagem de 72712022, ANVISA): - X
alimentos quando da alteragdo de sua composigio conforme IN 67 de 01 de 170 consumo deste alimento cru ou mal cozido pode causar danos  saide” ¢ 9“:"; o di l""““,‘v et "‘1‘ s“’d“‘." dam “’:*’““"‘ ° ﬁ:“l' d"':"' e s
setembro de 2020 11 - "Manter 0s ovos preferencialmente refiigerados justificativa da ndo realizagio da coleta. O fiscal deve ainda manter um controle atualizado das
Quando para um ingredienic composto for cstabelecido um nome em uma Indica o prazo de valdade para cad temperatu, por mcio das cxpmsms andlises pendentes e efetui-las assim que houver disponibilidade de produto em estoque.
norma do CODEX ALIMENTARIUS FAO/OMS ou em um Regulamento "validade a - 18" C (freezer): alidade a - 4° C (congelador): Em casos de resultados de andlises microbiologicas no conformes, as novas amostras devem ser
Téenico especifico, ¢ represente menos que 25% do alimento, ndo sera "validade a 4° C (refrigerador)", ,egmdd da declaragio da data de vdhddde coletadas de forma representativa onde o “n” (nimero de amostras) deve estar conforme
necessirio declarar seus ingredientes, com excegio dos aditivos alimentares que (RDC 727/2022, ANVISA) pardmetros informados  no st do MAPA, disponivel o
desempenhem uma fungdo tecnolégica no produto acabado . As cames suinas cruas, incluindo mitdos, toucinho, pele, embutidos, came p: icultura iais.
E informado o nome cientifico da espécie doadora do gene responsavel pela moida ¢ produtos cimeos moldados, ¢ as cames de aves cruas, incluindo
modificagdo expressa do OGM (Organismo Geneticamente Modificado) da ‘miiidos e produtos cimeos & base de carne moida ou picada de aves, devem
:]eg“m‘e forma: A:éz o nome do ingrediente™ no P‘“"e‘ principal ou nos conter a declaragiio das instrugdes de preparo, uso ¢ conservagio (RDC 4.11  Agdes Fiscais Mediante Resultados Nao Conformes
| CONTEUDO (VOLUME/ PES! (‘)“:‘1’_5‘"‘");" (‘*\‘,‘(“)“LSN;’E";"YES"[;)""‘ 727/2022. ANVISA) __ § O fiscal do SIM é o responsével pela avaliagio do laudo ¢ sempre que verificar ndo
-~ - CONTEM LACTOSE” com os dizeres em caixa alta, negrito, cor contrastante Local e data conformidade deve informar imediatamente a empresa através de documento por escrito.
Localizado no painel principal em contraste com o fundo (ficil I [ I com o fundo do rdtulo e altura minima de 2mm, imediatamente apos ou abaixo N
Tamanho dos caracteres de acordo com o volume/peso de produto] (Portaria n° ‘ ‘ o lista de. ingredientes antes ou apos 0 alérgicos, nunca inferior a letra o SlN}l deve avaliar se a empresa contempla no seu Programa de Autocontrole agoes para desvio
249, de 09 de junho de 2021, tabela IT) utilizada na lista de ingredientes. No caso de embalagens com drea de painel de andlises;
principal igual ou inferior a 100 em2, a altura minima dos caracteres ¢ de lmm O SIM pode ndo adotar agdes fiscais quando o estabelecimento for capaz de comprovar que
(Lei n® 13305, de 4 de Julho de 2016; RDC n° 136 de 08/02/2017) 0 Veterinirio Fiscal do SIM/POA identificou ¢ sanou o problema que levou ao resultado em desacordo da andlise oficial, mediante
Regulamento técnico referente a alimentos para fins especiais, para dispor sobre registros de controles auditéveis e andlises microbiologicas ou fisico quimicas laboratoriais (de
os alimentos para dietas com restricdo de lactose (RDC n® 135 de 08/02/2017); controle da empresa de acordo com o respectivo programa de autocontrole), no periodo de
Observagdo: quando de dictas com restrigdo de lactose ocorre alteragio da ocorréncia do desvio identificado pela analise oficial. Neste caso, o Responsavel Técnico devera
tabela nutricional, devendo ser informada  galactose, lactose, ¢ outros apresentar relatério anexando todos os que das
i irregularidades, para avaliagio do SIM.
Os alimentos que contenham ou sejam derivados dos principais alimentos que
8 12 16 N
Tabela 11 causam alergias alimentares, conforme lista contida no Anexo 111 da RDC MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL Quando o estabelecimento no for capaz de comprovar, que identificou e saneou o problema que
727/2022 da ANVISA, devem conter as seguintes adverténcias, conforme o stado do Parana levou a0 resultado em desacordo da andlise oficial, 0 SIM deve tomar as seguintes agdes:
Conteido Liquido (g ou mg) Altura minima dos algarismos caso: X Rua £X5. Joio Mars, 1020, o2 Av. Sarkos Dumort - Centro - Cx Postal 121 -
(mm) I - "ALERGICOS: CONTEM (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS QUE e01410 i )
Menor ou igual a 50 2 CAUSAM ALERGIASALIMENTARES)"; OMPEIB IS QIOOIEES (g KT TS M0 TS 4.11.1 Para analises Microbiolégicas
11 - "ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE (NOMES COMUNS DOS GABINETE DO PREFEITO 1) Lavrar RNC;
Maior que 50 ¢ menor ou igual a 200 3 ALIMENTOS QUE CAUSAMALERGIAS ALIMENTARES)"; ou Gestio 202112026 1) Solicitar a suspensio da roducio do prod ido através do Auto de Suspensio:
Maior que 200 e menor ou igual a 4 11 - "ALERGICOS: CONTEM (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS QUE ) Solicitar a suspensio da produgio do produto envolvido através do Auto de Suspensdo;
1000 CAUSAM ALERGIASALIMENTARES) E DERIVADOS" ©) Notificar, através de oficio, o recolhimento do lote do produto envolvido conforme o descrito
Maior que 1000 6 No caso dos crusticeos, a declaragio das adverténcias deve incluir o nome ANEXO 4 no programa de autocontrole da empresa;
comum das espécies, da seguinte forma, conforme o caso: COLETAS FISCAIS . sio;
I - "ALERGICOS: CONTEM CRUSTACEOS (NOMES COMUNS DAS ) Lavrar Auto de infragdo;
O uso da expressio que precede o valor indicativo de quantidade, como “PESO ESPECIES)"; ©) Apés a empresa ter tomado as agdes corretivas, o fiscal do SIM deve enviar amostra
LIQUIDO”, “CONTEUDO LIQUIDO”, etc., nio & obrigatério (Portaria n® 249, 11 - "ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE CRUSTACEOS (NOMES 4.1 Objetivos representativa do produto para andlise oficial de um novo lote. O lote produzido deve ficar
de 09 de junho de 2021, item 4.1) COMUNS DAS ESPECIES)"; ou Estabel i y 1 pad bili " " & sequestrado, sob custédia da empresa, ¢ a produgdo do produto deve permanecer suspensa até
A indicagdo quantitativa dos produtos pré-medidos deve ser expressa no 1l - "ALERGICOS: CONTEM CRUSTACEOS E DERIVADOS (NOMES s:"‘”cff o proce ‘"‘e";‘ °p°'3°"°““ padréo lq“° P‘f’ss‘ ilite garantir a pa ':“']Z“” 35 que o resultado da analise apresente-se conforme os padrdes exigidos ¢ o SIM faga a liberagdio;
Sistema Internacional de Unidades (S1), de acordo com: (Portaria n° 249, de 09 COMUNS DAS ESPECIES) coletas oficiais ¢ envios de amostras para andlises fisico- quimicas ¢ microbiologicas de e e el o ot :
de junho de 2021, item 2.6) Nos casos em que ndo for possivel garantir a auséncia de contaminagao cruzada alimentos ¢ dgua de dos s no Servigo de Inspegio o e presa, o fiseal do leve emitir
1~ 0s produtos pré-medidos que se apresentam na forma sdlida ou granulada ou por alérgenos alimentares dos principais alimentos que causam  alergias Municipal i 5"‘2‘ Sio descritos os "m“d‘"“"‘“d ”“"lz“ds‘;;/lpm : C‘L'e‘j de_smosiras, ocumento de liberagio da produgio ¢ retomo das atividades.
em gel devem ser comercializados em unidades de massa; alimentares listados no Anexo 111 da RDC 727, deve ser declarada a adverténcia transporte, plano de amostragem ¢ agdes a serem tomadas pelo SIM em casos de desvios.
1T - os produtos pré-medidos que se apresentam na forma liquida devem ser "ALERGICOS: PODE CONTER (NOMES COMUNS DOS ALIMENTOS Particularidade para produtos maturados acima de 30 dias:
comercializados em unidades de volume. QUE CAUSAM ALERGIAS ALIMENTARES)". o -
Queijos sem peso padmmzado “DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO Na rotulagem do mel deve constar a adverténcia “Este produto nio deve ser ) ) Para esses produtos deve seguir o descrito acima, porém ndo deve ser suspensa a produgio.
CONSUMIDOR” ¢ pe: Portaria INMETRO n° 25/1986 por criancas menores de um ano de idade” (RIISPOA, Art. 460) Este procedimento aplica-se ao Servigo de Inspegiio Municipal — SIM, sendo que os laudos das
Produtos Cam eosvdPeso fI;qmdo no ponto de venda (Venda por Peso); (Portaria Mel de uso industrial: deve conter a expressio “proibida a venda fracionada” andlises devem ficar arquivados no SIM. 41112 Para Andlises Fsico Quimicas
INMETRO n® 19, de 07 de margo 1997) (RIISPOA) o
Produtos cémeos com perda de peso por desidratagdo: “DEVE SER PESADO A dgua adicionada aos produtos cameos deve ser declarada, em percentuais, na . a) Lavrar RNC;
EM PRESENCA DO CONSUMIDOR™; (Portaria INMETRO n® 19, de 07 de lista de ingredientes (RIISPOA) 43 Definigtes b) Dependendo a causa, grau do desvio, o risco a satide publica ¢ gere engano ao consumidor, a
e MRATACEN = S oremedidos o Quantidade de dgua_adicionada for superior a 3% deve ser informado, A obtengio correta das amostras, seu transporte para o laboratério ¢ sua preparagdo para andlise critério do fiscal do SIM poderao ser adoadas as acoes abaixos .
+ exceto para pré-medidos (Portaria e adicionalmente, no painel principal da rotulagem (RIISPOA) sdo etapas fundamentais para a obtengdo de um resultado confidvel. A exatiddo dos resultados . N _ i _
19/1997 . INMETRO) . . . Os produtos cameos que contenham came e produtos vegetais devem dispor obtidos depende da execugio correta dessas trés etapas. ) Solicitar a suspensdo da produdo do produto envolvido através do Auto de Suspensao;
Came moida para varejo conteido miximo lkg. Para venda institucional nos rotulos a indicagio das respectivas percentagens (RIISPOA) &) Lavrar Auto de infragio dependendo a causa ¢ grau de desvio:
B e nemiat o e ! b Expressoes em destaque para alimentos que contenham ou scjam produzidos a érios Principai ) Dependendo a causa, grau do desvio e sempre que comprometer a saude do consumidor, o
. oo MAPA) 13 m ndo sendo permitida 2 venda no varcjo partir de organismos geneticamente modificados, com presenga acima do limite 44 Usadrios Principais SIM deve soficita através de oficio, o recelhimento do loe do produto. conforme o descrito ho
(Portaria 664/2022, MAPA) - de um por cento do produto, o consumidor deverd ser informado da natureza Fiscais do Servigo de Inspegio Municipal — SIM, Responsivel pelo estabelecimento ¢ ocor - P .
Os dizeres "PROIBIDO O FRACIONAMENTO" deverdo constar com transgénica desse produto, no painel principal e em conjunto com o simbolo. Responsavel Técnico. ’ programa de autocontrole da empresa;
caracteres destacados em corpo e cor, no painel principal do rétulo de came uma das s:gumles expressdes, dependendo do caso: "(nome do produto) spons f) Quando aplicével, a pedido da empresa ou a critério do SIM podem ser enviadas as
moida (Portaria 664/2022, MAPA) _ m (nome do ingrediente ou ingredientes) transgénico(s)” ou contraprovas para analise; nesses casos, quando a contraprova apresentar-se conforme os padrdes
Os d'zmsd “PR[:IIB‘DA A VENDA A VM}EJD” dﬁvgf’vwoc?“séﬂf com "produto pmduzldu a partir de (nome do produto) 45 i exigidos na legislagdio ¢ efetuada a liberagao da produgao;
caracteres destacados em corpo e cor, no painel principal do rétulo de came ais alimentados o A
;wi;d ;qndo bl m:lz m;mm :) ‘su efk'" ;Plk (“m" vilogramay Alimentos ¢ ingredientes produzidos a partir de animais alimentados com ragdo £ Nos casos em que ndio existe oua nfio conforme, as
(Po i 202 MAP Ag) peso sup & (um quilograms contendo ingredientes transgénicos deverdo trazer no painel principal, em ) . empresas devem tomar as asdes corretivas € o fiscal do STM deve enviar amostra de novo lote do
D - X tamanho ¢ destaque previstos: mome do animal) alimentado com ragio 4.5.1 Coleta de amostras fiscais de alimentos produto para andlise oficial. O lote produzido deve ficar sequestrado, sob custodia da empresa, ¢
Produtos com conteddo padronizado (filé de pescado congelado, leite liquido e contendo énico" / "(nome do  produido a partic produto para anélise ofici duzid e fica ado, sob susitdia da empress,
ciga) (P ° 153/2008 INMETRO) N As amostras para exame microbioldgico devem ser separadas daquelas destinadas ao exame a produgo do produto deve permanecer suspensa até que o resultado da anlise apresente-se
manteiga) (Portaria nf ) de animal alimentado com ragdo contendo 9 b fiscal do SIM, " a ) T forme os padrdes exigidos o o SIM faca a liberaco:
Obrigatoriedade de informar a alteragio quantitativa do produto embalado. Uso do simbolo transgénico conforme Portatia n° 2638, de 22 de dezembro de A critério do o SIM, a mesma caixa pode conter mais de uma amostra, conforme os padrdes exigidos ¢ o aca Gio;
(Portaria n° 392 de 29/09/2021) 2003 3 desde que sejam :espcnsdos os critérios de natureza do produto (temperatura de conservagio), h) Apbs verificagio do laudo pelo fiscal do servigo de inspegio, deve ser emitido documento
CONSERVACAO DO PRODUTO _ Produtos carneos temperados: Condimentos em solugao, deve ter o percentual © separagh de liberagdo e/ou desinterdicdo da produgdo e retorno das atividades, conforme julgar necessdrio.
Informagio de temperatura méxima ¢ minima de conservagio antes ¢ apés a de solugio adicionada ¢ sua respectiva composigio declarada no painel Sempre que possivel, as amostras devem ser enviadas em sua embalagem original, para evitar
abertura da embalagem (IN 2212005 MAPA) : principal do rétulo, em caracteres de mesmo realee ¢ visibildade, modificagdes em suas caracteristicas originais ¢ possiveis contaminagdes. Quando tal ) ) _
Prazo de validade antes ¢ apds a abertura da RDC n° 727 da a 30 de venda (IN n° 172018, Art. 12) for invidvel, em fungao do volume minimo disponivel para coleta, accita-se o Particularidade para produtos maturados acima de 30 dias:
fracionamento, sendo que o mesmo deve ser efetuado por colaborador da empresa capacitado,
9 13 5
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i) Para esses produtos deve seguir o descrito acima, porém ndo deve ser suspensa a
produgio.

4.2 Recorréncia de niio conformidades para resultado de analise Microbiologica e Fisico
Quimica

Apés a verificagio do segundo resultado i
© para o mesmo parametro, deve ser
conforme descrito em 5.7 do ANEXO 5.

atisfatorio de lotes consecutivos, do mesmo produto
staurado o Regime Especial de Fiscalizagio (REF),

4.13  Procedimentos de Coletas para Anilise Microbiologica e Fisico Quimica de Agua de

abastecimento

Observagio: Caso o SIM possua o mesmo entendimento que 0 MAPA, de que as coletas de
amostras oficiais de dgua de abastecimento para agdo de vigilancia da qualidade da dgua sio de
competéncia dos Orgdos de Satide Publica, no ambito da Portaria GTM/MS n° 888, de 2021, ¢,
por esta razio, nio estdo previstas no cronograma de coleta anual do SIM, deverd incluir no seu
Plano de Trabalho Anual, o seguinte texto:

“Com a publicagdo da Portaria GM/MS n° 888, de 4 de maio de 2021, que trata da

MODELO 4.14.1 - SOLICITACAO OFICIAL DE ANALISES — SOA

de industrializagio dos produtos de origem animal, os quais caracterizem fraude, falsificagio,

O1.LABORATORIO [03. N° DA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SOA/ANO

LARANJEIRAS DO SUL

MICROBIOLOGIA

violagdo dos ou outras situagdes que julgar necessdrio.

Para esta ﬁmlmde ¢ incidéncia a a partir do

segundo seguidoinsatisfatorio do mesmo parimetro para o mesmo_produto,
cnmprnv;\d(w ntrav de andlises oficiais microbiologicas ou fisico quimicas, ou comprovagio
de suspeitas de alteragdo.

3

57.1 Implantagdo do REF

da dgua, o SIM nio realizard coletas de amostras ofici
cronograma de coleta anual do SIM,

de digua de abastecimento dentro do

Contudo, poderd, em situagdes excepcionais, coletar amostras para verificar a qua
em estabelecimentos sob o SIM, a fim de subsidiar a fiscalizagao. Logo, as orientagdes abaixo
devem ser consideradas para as situagdes de excepeionalidade das coletas oficiais de dgua.

Além disso, caberd ao SIM realizar a verificagdo oficial in loco do plano de amostragem do
estabelecimento que se baseia na avaliago da identificagdo dos pontos de coleta de consumo da
égua nas dreas de produgdo industrial de produtos comestiveis, ¢ na mensuragdo direta dos
parimetros de cloro residual livre ¢ pH em conformidade com as normativas do MAPA.”

As amostras oficiais de dgua devem ser coletadas em pontos localizados nas dreas de produgdo.

Para estas andlises serdo utilizados equipamentos mensuradores do cloro e pH, conforme
recomendagdo téenica do fabricante, sendo que estes devem possuir certificado de calibragio
vilido ¢ os reagentes devem estar dentro do prazo de validade.

4.13.1 Material Necessirio

- Solicitagdo oficial de andlise (SOA);
- Alcool 70%;

- Gaze ou algodio hidréfilo;

- Isqueiro;

- Frascos especificos para cada tipo de andlise. Observago: O cloro presente na dgua coletada
para anlise deve ser através da adigio de tiossulfato
de sédio, para impedir a continuagdo de seu efeito bactericida sobre a microbiota presente.

LOGOTIPO SERVICO DE INSPECAO () FisICO-
DO MUNICIPAL - SIM QUIMICA
MUNICIPIO SOLlClTA(,'AvO OFICIAL DE 02. RESPONSAVEL | 04. N° DO SIM
ANALISE PELA COLETA
SOA
05. PRODUTO 06. REGISTRO | 07. MARCA 08. CNPJ
DO PRODUTO
o
09. ESTABELECIMENTO 10. ENDERECO
12. DATA | 13. N°| 14, 15. DATA E HORA DA]
FABRICACAO VALIDADE | LOTE | TAMANHO | COLETA DA AMOSTRA
DO LOTE
N° DO LACRE: N° DO LACRE DAS CONTRAPROVAS:
16. TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NA COLETA: 17. DATA DA
lade da dgua TEMPERATURA | ( ) ) () ) REMESSA:
. 0 CONGELADO CRIST/\IS RESFRIADO | AMBIENTE,
SOLIDO

8. ANALISE(S) REQUERIDA(S) — CODIGO(S)

REF se dard mediante comunicagdo do SIM a empresa ¢ apés a lavrat
auto de infragdio, nos casos em que ndo tenha sido aplicado anteriormente, seguida da aplicagio
de uma ou mais medidas a seguir, definidas pelo SIM

a

Interdigao parcial ou total do estabelecimento, através de auto de interdigio conforme

Anexo 7, Modelo 7.5.1;

b) Apreensio dos produtos, embalagens ¢ rotlos em estogue, através do auto de
conforme Anexo 7, Modelo 7.5.

o da expedicio e comercializagio do produto ou da producdo, através de

d) Apreensio dos lotes envolvidos ¢ solicitagio de agdes corretivas e recolhimento,
conforme descrito no Programa de Autocontrole da empresa;

©) Lacragdo das instalagdes ¢/ou equipamentos:
Acompanhamento fiscal do(s) processo(s) de fabricagio do(s) produto(s);

g) Outras medidas corretivas, a juizo do SIM de acordo com a ndo conformidade
detectada nos termos da legislaga

5.7.2 Finalizagdo do REF

19 OBSERVACOES

20. ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO [21. ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO
SRESPONSAVEL PELA COLETA RESPONSAVEL PELO SIM <

22. DATA E HORA DO RECEBIMENTO DA | 23. IDENTIFICACAO DO LABORATORIO
AMOSTRA

24. TEMPERATURA/CONDICOES DA AMOSTRA NO RECEBIMENTO:

TEMPERATURA | ( ) ) ) ) ( )

(“C): CONGELADO CRIST/\IS RESFRIADO | AMBIENTE | DECOMPOSICAO
SOLIDO DE Gi

25. OBSERVACOES

26. ASSINATURA E IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO

A 40 do REF se dari mediante:

a) 40 de resultado e 3 (irés) lotes
amostra de cada lote. A coleta das amostras deve ser re:
tes

compostos por 05
izada pelo fiscal do SIM. Os
dos laudos destes lotes;

durante o REF deve

atéo
b A izagdo dos lotes idos com resultado
ser autorizada pelo fiscal do SIM apés o recebimento do laudo.

A finalizagio do REF seri formalizada com a conclusio do processo pelo fiscal do
SIM, através de oficio emitido pelo SIM.

¢

A reincidéncia acarretaré novo estado de REF, independente das demais sangdes previstas na
legislagio vigente e a critério do SIM/POA.

58  Modelos

Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas ao aproveitamento condicional),
ingrediente e material de embalagem;

- Controle de temperaturas;

- Anilise de Perigos ¢ Pontos Criticos de Controle;

~ Anilises laboratoriais (Programas de Autocontrole);

- Controle de formulagdo de produtos ¢ combate 4 fraude;

- Rastreabilidade e recolhimento;

—  Bem-estar animal;

~ Identificagio, remogdo, segregagio ¢ destinagio do material especificado de risco

(MER).

As agroindistrias integrantes do SIM devem desenvolver ¢ implantar os elementos minimos
clencados em Portaria que estabelece os requisitos e critérios para adesio dos Municipios ou
Consércio de Municipios ao Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuiria, com
atengdo especial 4 Agricultura Familiar ¢ de Pequeno Porte no Estado do Parani — SUASA -
SUSAF-PR, destacados no Anexo 1 (Modelo 1.6.2). O SIM deve definir, junto is agroinddstrias,

paraa dos demai

Os autocontroles devem constar em documentos que expliquem como sio realizados os
procedimentos de recepedio até a expedigdo. Devem ser descritas as frequéncias de
monitoramento ¢ como os mesmos sdo feitos, quais as atitudes a serem tomadas quando
ocorrerem desvios dos limites, condigdes e situagdes aceitéveis e quem sio 0s responsdveis por

Quando monitorar? Como monitorar? Quem

responder as seguintes questoes: O que monitorar?
monitorar? Ou scja, deve-se identificar a agdo/atividade, qual ou quais as pessoas envolvidas ¢

responsiveis por elas, como serdo realizadas, em quais locais ¢ em que tempo/etapa do processo
rial. D i

=
corrigidos de forma que o Servigo de Inspegao possa identificar o que foi escrito errado ¢ a
consequente Corregao.

Os procedimentos de autocontrole devem ser descritos em forma de documentos auditiveis ¢
praticaveis pelas empresas, conforme estrutura de Programa de Autocontrole (Modelo 6.5.1)

Quando houver mudangas estruturais, operacionais ou de fluxograma, o PAC deve ser
atualizado.

6.4.1 40 dos Programas de pelos

1 ventilagiio, iguas residuais e

Objetivo geral
Garantir que as instalagdes, equipamentos e seus utensilios estio localizados, projetados e
construidos de forma a permitir a ficil manutengdo ¢ higienizagao,  funcionam de acordo com o
uso pretendido ¢ de forma a minimizar a contaminagdo cruzada, estao em condigdo sanitaria ¢ de
operagdo ¢ tecnicamente confidvel.

Estabelecer procedimentos de:

de sctores com instalagdes ¢ utensilios incluindo forro,
paredes, piso, drenos ¢ outras estruturas eventualmente presentes:

4.13.2 Procedimentos de Coleta

Cuidados necessarios: na hora da coleta assegurar-se que a torneira ¢ as mios ndo toquem a parte
interna do frasco e da tampa. Amostras ndo analisadas imediatamente devem ser estocadas sob
refrigerago de 1°C a 5°C, nunca congelar as amostras.

4.13.3 Coleta da Agua de Abastecimento

~ Limpeza da torneira: abrir a torneira e deixar a figua escoar por um periodo de 1 a 2 minutos

antes da coleta, fechar a torneira; com auxilio de uma gaze ou algoddo umedecido em solugio

detergente neutro diluido friccionar toda a extensio da torneira interna (bocal) e externamente

retirando poeira e sujidades; enxaguar abundantemente retirando todo o residual de

detergente.

Desinfecgio da torneira: embeber um algodio ou gaze em dlcool 70% e friccionar toda

extensio da torneira durante (1 a 2 minutos). Se a torneira for de metal ou ago inox, flambar,

com auxilio de uma chama a parte interna ¢ externa da torneira, durante 40 segundos.

— Coleta da Agua: Apos limpeza e desinfecgio, abrir a torneira e deixar escoar a agua da
tubulagio por um periodo de 1 a 2 minutos; abrir o frasco estéril ¢ coletar rapidamente a
amostra, até a altura do gargalo; fechar o frasco imediatamente.

O responsivel pela coleta deve preencher a Solicitagio Oficial de Andlise (SOA) em uma via,
sendo que a I* (primeira parte) deve ser anexado ao frasco e enviada ao laboratério e a 2*
(segunda parte) deve ficar sob posse de quem coletou (fiscal do SIM). O frasco deve ser
colocado em uma segunda embalagem de plistico, fechado com lacres numerados de
identificagdo do Servigo de Inspegio e acondicionado dentro de caixa isotérmica com gelo.

4.13.4 Transporte das Amostras

A empresa deve enviar ao laboratorio no menor tempo possivel, nunca exceder 24 horas entre
coleta e chegada ao laboratorio para dguas tratadas,

O transporte deve ser feito no mximo a 5° C (utilizar recipiente isotérmico com gelo)

4.13.5 Cuidados Gerais

- As amostras devem ser acondicionadas em recipientes limpos ¢ integros, no volume requerido
pelo laboratério;

- Nunca congelar a amostra;

- Cuidar para que ndo vaze;

- Certificar-se que a mesma foi bem identificada;

- Ndo abrir os frascos até o momento da coleta;

- Evitar que a tampa entre em contato com qualquer objeto;

- Ser breve na coleta

4.13.6 Analises Requeridas

- Para as empresas reglslndas 1o SIM com abastecimento de dgua piblica deve-se solicitar no
‘minimo as analises listadas a seguir assinaladas com asterisco (*);

LOGOTIPO PREFEITURA MUNICIPAL DE 570A/Al:l(; DA
5 SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL* SIM
MUNICIPIO SOLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE - SOA
10
3
28. PRODUTO 29. DATA DO ENVIO 30.N° SIM MODELO 5.8.1 - VERIFICACAO DO CONTROLE DE FORMULAGCAO DE
o PRODUTOS
31. ANALISE(S) REQUERIDA(S) B

N° DO LACRE: ‘ N° DO LACRE DAS CONTRAPROVAS:

32. ASSINATURA E IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA COLETA

Realizado pelo responsivel pelo servigo de inspegdo. O controle de todos os produtos deve
ser realizado durante o ano. Quando for constatada nio conformidade, um relatério de nio
(RNC) deve ser

E i Registro no SIM:

Produto: N° Registro:

Data: Responsivel:

Quantidade

Ingredientes (kg ou L)

- Tluminagdo natural ou artificial com intensidade suficiente, de acordo com a natureza da
operagdo, inclusive nos pontos de inspegdo ou reinspegao.

- Ventilagio natural ou mecénica de forma a minimizar a contaminagdo por meio do ar,

controlar a temperatura ambiente, a umidade e os odores que possam afetar os produtos

de origem animal e impedir que o ar flua de dreas contaminadas para dreas limpas, bem

como impega a formagdo de condensagdo.

Sistema de recolhimento de 4guas residuais que facilite o recolhimento e capaz de drenar

o volume produzido, bem como se & capaz de prevenir eventuais refluxos de dgua que

possam contaminar a rede de abastecimento de dgua potavel.

- Calibragio ou aferigio de instrumentos ou cquipamentos, que garantam  seu
funcionamento de acordo com o uso pretendido e se estio devidamente identificados.

Objetivos Especificos
o deve descrever:

Atende o RTIQ do Produto: C () NC( ) NA( )

Conforme memorial de registro do produto: C () NC( ) NA( )

Os mix utilizados apresentam a composigao declarada no registro do produto:
C( ) NC( ) NA(C )

C: conforme; NC: nio conforme; NA: ndo se aplica

Observagdes:

A natureza das instalagdes como, por exemplo, forro, teto, paredes, pisos, portas, janelas
¢ outros pertinentes das dreas internas ¢ externas;

A natureza dos equipamentos ¢ utensilios;

Os tipos de manutengdo preventiva ¢ corretiva de instalagdes ¢ equipamentos;
Alocalizagdo, do tipo de iluminagdo (natural e artificial) e da constituigao das lumindrias,
incluindo a forma de protegdo em todos s setores, quando necessirio:

A intensidade (em lux) da iluminagdo, frequéncia e modo de avaliagdo, quando
necessario;

O sistema de ventilagio incluindo os métodos utilizados para prevengio e controle
visando evitar a formagdo de vapores, condensagdo ¢ gelo incluindo, quando aplicivel,
janelas, telas, cortinas de ar, cortinas de plastico (PVC transparente) e exaustores em
todos os setores;

A previsio da formagdo de vapores, condensagdes ¢ gelo em dreas especificas ¢ o
controle para evitar alteragio das matéria as ¢ produtos;

O sistema de drenagem das dguas residuais contemplando ralos, canaletas, declividade do
piso e fluxo das dguas servidas;

Os métodos utilizados para prevengio e controle visando evitar a formago de dgua
residual, presenga de residuos s6lidos e o refluxo de gases no piso e nos equipamentos.

O conceito de calibragio ¢ afericio

Como ocorre a identificagdo de todos os instrumentos de controle utilizados, as
respectivas faixas de uso, os desvios aceitaveis ¢ a frequéncia de aferigio e calibragdo;

O procedimento de aferigio e calibragdo dos instrumentos.

2 [AguadeA i ]

- Para as empresas abastecidas de agua proveniente de fonte ou pogo, solicitar todas as analises;

- Para os Servigos de Inspegdio que possuem mensuradores de Cloro e pH de precisio (com

certificado de calibragiio ¢ desde que os reagentes estejam dentro do prazo de validade) &

facultativa a_ solici de ambas as anili e cloro residual livre, em laboratorio

terceirizado, devendo constar o resultado da andlise realizada in loco na Solicitagao Oficial de

Anilise no campo “Observagdes”. Nos demais casos, ¢ obrigatoria a solicitagao dessas andlises
com as demais a0s 6
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ANEXO 5
COMBATE A FRAUDES

5.1 Objetivos

padrio que possibilite ao Servico de Inspegio
combater s fraudes garantindo a qualidade dos produtos de origem animal.

52 Aplicagio
Aplica-se a todas as atividades de fiscalizagdo realizadas pelo Servigo de Inspegdo as quais
tenham envolvimento direto ou indireto com o processo de produgio de produtos destinados
alimentagdo.

53 Definigdes

Fiscal do SIM/POA

Objetivo geral

Estabelecer procedimento de controle da dgua de abastecimento utilizada nos processos de
limpeza e sanitizagio de instalagoes, equipamentos e utensilios, que, em diversas situages, suzs
superficies entram em contato com a
Veres participar na diluigio de ngredientes ¢ aditivos, servindo de veieulo, O controle da
qualidade da agua utilizada pelos estabelecimentos ¢ fundamental para os processos fabris
garantirem inocuidade.

Garantir a disponibilidade de 4gua potivel para o desenvolvimento de suas atividades, com
stalagdes adequadas para seu armazenamento e distribuigao. Observando se dispoem de dgua

3

MODELO 5.8.2 - CONTROLE DE AFERICAO DE PESO

Aferigio do peso liquido: pesando no minimo 5 (cinco) amostras de um mesmo

produto por verificagdo, buscando examinar se o peso descrito condiz com o

verificado. Quando constatar nio conformidade, preencher um Relatério de Nio
(RNC).

Estabelecimento: Registro no SIM:

Data:

Peso da
Peso Embalagem

Data Produto Peso Bruto e C/NC/INA
Liquido ou

Fraude alimentar: Comete-se fraude alimentar quando um alimento &
produzido com a intengdio de se obter lucro através do engano do consumidor
Constitui fraude em alimentos as alteragdes, adulteragdes e falsificades realizadas com a
intengdo de obter maiores lucros. Essas alteragdes podem ser feitas através de processos que
visam atribuir aos produtos qualidades e requisitos que nio possuem ou ocultar més condigdes
estruturais e/ou sanitarias deles.
A Indistria ¢ responsével pela qunlidade dos processos ¢ produtos através dos programas
mantidos pelos visando assegurar
a qualidade higiénico-sanitéria de seus produtos (BPF - Portaria MAPA n°. 368/1997, PPHO -
Resolugio n°. 10/2003 DIPOA/SDA).

5.4 Usuarios Principais

Fiscais do Servigo de Inspegdio Municipal — SIM.

55
Para o controle ¢ combate s fraudes nos produtos de origem animal, sdo utilizados métodos,
como coleta de amostra de produtos para andlise fisico-quimica, verificago do controle de
formulagio dos produtos, verificagdo da afericio de peso, inspegdes e fiscalizagdes de rotina,
supervisoes, agoes de combate 4s atividades clandestinas de obtengdo, comércio e
desenvolvimento de atividades de educagdo sanitria.

8
PRODUTO ANALISE PARAMETRO REFERENCIA LEGAL
* Escherichia coli
* Coliformes totais
Aluminio
Ambnia (como NH;)
* Cloro residual livre
Agua de Dureza total Portaria GM/MS n® 888
abastecimento o P -
Fisico-Quimica Ferro
Nitrato
Nitrito
*pH
Slidos totais
* Turbidez

4.13.7 Aoy
Em caso de de nas andlises de agua, o servidor do
SIM deve notificar mediatamente a empresa ¢ dependendo a causa ¢ grau do desvio, se gerar
algum risco a saiide do consumidor, suspender a produgdo dos produtos.

s fiscais mediante resultados nio conforme

- Verificar se as agdes para dgua de abastecimento com resultado insatisfatorio estio descritas no
Programa de Autocontrole da empresa.

- Lavrar RNC (obrigatorio)
- Auto de Infragao dependendo a causa e grau de desvio.

- Apés a empresa ter tomado as agdes corretivas, o fiscal do SIM deve enviar outra amostra de
dgua de abastecimento para andlise oficial

- Se o resultado da nova andlise da agua estiver conforme, o SIM deve emitir oficio de liberagio

da produgio (quando aplicével).

- A critério do SIM, em conformidade com a Portaria GM/MS n° 888, de 4 de maio de 2021,
aso seja observada a ocorréncia de resultados onformes com o padrio de potabilidade da

iigua ou outros fatores de risco & satide, & possivel determinar a ampliagio do nimero minimo de

amostras, 0 aumento da frequéncia de amostragem ¢ a realizagdo de andlises laboratoriais de

parimetros adicionais.

4.14  Modelos

5.5.1 Anlises Fisico Quimicas

Produtos acabados sio coleiados ¢ enviados aos laboratérios para a realizagio de andliscs
, através do no Programa de Trabalho Anual do fiscal

do SIM.

5.5.2  Verificagdo do Controle de Formulagio

A verificagdo do controle de formulagdo ¢ realizada como forma de evitar adulteragdes quanto
a0s ingredientes e matérias primas utilizadas na fabricagdo (Modelo 6.8.1). A verificagdo do
controle de formulagio deve ser realizada conforme o cronograma estabelecido no Programa de
Trabalho Anual do SIM. A formulago deve ser a mesma aprovada pelo SIM.

5.5.3  Verificagdo da Aferi¢io de Peso e Volume

Somente utilizada para produtos com peso liquido (pré-medidos) ou volume liquido, pesando
no minimo 5 (cinco) amostras de um mesmo produto por verificagao, buscando-se verificar se
o peso declarado no rétulo condiz com o verificado in loco (Modelo 5.8.2). O controle de
aferigdo de peso/volume deve ser realizado conforme o cronograma estabelecido no Programa
de Trabalho Anual do SIM.

5.5.4  Outros Métodos de Combate a Fraude

Também sdo avaliados os métodos de controle de rastreabilidade da empresa, conforme 0 PAC
referente do estabelecimento.

Durante as fiscalizages de rotina ou supervisdes sio avaliadas a procedéncia e integridade da
matéria prima, data de validade dos produtos e insumos, conservagio dos rotulos, embalagens e
etiquetas.

5.6  Acdes Fiscais

5.6.1 Desvio de Anilises Fisi
- Procedimento descrito no Anexo 4.

0 Quimicas

5.6.2 Desvio na Formulagdo dos Produtos, Aferigdo do Peso, entre outros
- Avaliar o programa de autocontrole da empresa verificando se esta prevista agiio em caso de
desvio;

- Apreensiio do lote elou rotulagem;

- Lavrar Relatério de Nao Conformidade (RNC), ¢ nos casos em que o desvio possa lesar o
consumidor deve ser lavrado auto de Infragéo, ou interdigao ou suspenso.

57 Regime Especial de Fiscalizagio (REF)

Regime Especial de Fiscalizagio (REF) é o conjunto de procedimentos a que serdo submetidas
is empresas registradas junto a0 SIM/POA, em caso de reincidéncia nas violagdes das normas

2

onforme; NC: ndo conforme; N.

Fiscal do SIM

POA

em ¢ qualidade suficiente as suas necessidades de limpeza ¢ samnzwcao mmbcm
para o preparo de solugdes utilizadas nos processos produtivos e nas andlises labora de
controle de processos, devendo ainda, atender & legislagio vigente do érgao cnmpetenle

Manter a potabilidade da 4gua utilizada em todos os processos realizados no estabelecimento,
com identificagdo dos pontos de coleta de dgua e mensuragdo do cloro residual livre ¢ pH. Para
garantia do processo, periodicamente, os estabelecimentos devem analisar a 4gua coletada na
rede de distribuigao.

Descrever o tipo de fonte de dgua de abastecimento, se fonte propria (manancial de superficie ¢
Jou subterrineo) ou rede piblica. Neste caso, deve-se conhecer a bacia de captagio da dgua,
identificando-se. possiveis fontes causadoras de poluigdo, como outras indistrias, atividades
agricolas e o consequente uso de agrotoxicos, ete. Com base nessas informagdes, a empresa
determina a frequéneia das analises de controle ¢ seu monitoramento.

Quando a origem da dgua ¢ a rede piblica de abastecimento, por sofrer tratamento em estagio
propria_a finalidade, os estabelecimentos devem dar atengdo ao seu armazenamento e
distribuigo, procurando identificar falhas que possam levar & sua contaminagio.

Quando necessirio, descrever o método de cloraglio da dgua, a qual pode ser feita de forma
automitica, através de cloradores eletronicos ou por pastilhas, com dispositivos de alerta sonoro
e/ou visual que sejam acionados quando ocorrerem problemas de funcionamento. Descrever a
frequéncia da realizagdo de analises da dgua de abastecimento como parte de seus autocontroles.
A quantidade de cloro e pH deve ser de acordo coma legislagao vigente. Quando a cloragio da
éigua se fizer necessria, o monitoramento do cloro residual livre torna-se também obrigatorio,
com frequéncia minima didria, podendo ser maior, conforme a especificidade de cada
estabelecimento e produgdo.

Para evitar possiveis acimulos de contaminagdes nos locais onde a dgua fica estagnada deve ser
avaliado se a rede hidraulica, ¢ projetada, construida ¢ mantida de forma a ndo apresentar pontos
de pressdo negativa no sistema, evitando-se a entrada de contaminagdes por sucgio quando da
ruptura de tubulagdes. Nos casos em que isso seja impossivel, devem ser instalados dispositivos
eliminadores de vicuo, mantendo a pressdo interna das tubulagdes sempre positiva.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

= O sistema de captagio de dgua de abastecimento, contemplando tipo de fonte, vazio,
quantidade de reservatorios, capacidade;

Os métodos utilizados para o tratamento da dgua de abastecimento;

Como & realizada a identificagio de todos os pontos de dgua do estabelecimento;

o procedimento de mensuragio o cloro residual livre ¢ pH;

- de 30 dos 6rios de dgua e gelo;

o procedimento de coleta, da periodicidade ¢ dos matcriais necessirios para civio de
amostras de dgua de ¢ gelo para andlise e fi

3 | Controle Integrado de Pragas

Objetivo geral

Evitar a formagdo de condigdes que favoregam o desenvolvimento/alojamento de insetos ¢
roedores, além de evitar que tais pragas tenham acesso ds dreas industriais.

Descrever s as dreas externas sao mantidas livres de actimulos de dgua, residuos de alimentos,
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ANEXO 6
PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

6.1  Objetivos

Estabelecer um procedimento que possibilite aos estabelecimentos sob fiscalizagio do Servigo de
Inspegdo Municipal — SIM a implantar e executar, de forma compulsoria, os autocontroles como
Pré-requisitos pers seu registro no servigo de inspego municipal

um i |mdmu de
o I

oficial dos programas de
que a veri local )

pelo fiscal do SIM.

62 Definigio
Os programas de autocontrole — PAC sio usados para se ter um controle do processo de
produgio. Sao procedimentos que se fundamentam na inspegio continua ¢ sistemdtica de todos
os fatores que, de alguma forma, podem interferir na qualidade higiénico-sanitaria dos produtos
expostos ao consumo da populagio. Sdo programas descritos pelo estabelecimento com o
objetivo de esclarecer a forma para garantir o cumpnmenl(\ da< BPF, além de outros controles
necessdrios para cada tipo de s PAC de de
todo o processo de produgio voltados para a sanidade ¢ ql\dhdade

6.3 Usud

s Principais

pelo avel técnico e fiscal do SIM.

6.4  Procedimentos Gerais

0s para os no Servigo de Inspegio
Municipal compreendem os principais procedimentos das Boas Préticas de Fabricagio — BPF ¢
de Higiene O 1 - PPHO.

Todo processo de produgdo é composto de diversos subprocessos, os quais influenciam na
qualidade do produto final. Segundo a Norma Interna DIPOA/SDA no 1/2u|7 empresas de
de origem animal devem implementar, executar e ser submetidos rotineiramente a
. avaliagdes e revisdes dos seguintes Programas de Autocontroles:

- Manutengdo (incluindo iluminagdio, ventilago, guas residuais ¢ calibragao);
~  Agua de Abastecimento;

~  Controle Integrado de Pragas;

- Higiene Industrial e Operacional;

- Higiene e Hibitos Higiénicos dos Funciondrios;

—  Procedimentos Sanitarios Operacionais;

se ndo situagdes ou locais que possam servir de abrigos para insetos e roedores,
assim como situagdes que propiciem a reprodugdo destes.

Garantir que as armadilhas luminosas para atrair insetos estio instaladas em locais que ndo sejam
visiveis da drea externa das inddstrias, ndo sendo sua instalagio nas

em que sejam ou érias-primas, e
produtos.

Objetivos Especificos

O estabelecimento deve descrever:

Como ¢ realizado o monitoramento do ambiente interno ¢ externo

condigdes favoraveis ao abrigo ou proliferagao de pragas;

As armadilhas (portas iscas, iscas luminosas, entre outros) e barreiras fisicas contra o

acesso de pragas instaladas no estabelecimento:
mapa de (porta

ando identificar

A idenificagao do r
layout da empresa)

A'frequéncia do monitoramento do controle:
Os produtos quimicos utilizados no estabelecimento devidamente registrados em orgio
competente, constando indicagio de uso. Caso a empresa possua prestagio de servigo
terceirizado, a mesma deverd apresentar a descrigio no proprio manual

numerados com mapa de armadilhas e

4 | Higiene Industrial e O

Objetivo Geral

Descrever os de higiene - PPHO de forma a estabelecer
uma rotina de agdes para evitar a contaminagdo direta ou cruzada e alteragdes indescjadas nas
‘matérias-primas ¢ produtos, preservando suas qualidades originais antes, durante ¢ depois das
operagdes industriais.

Evitar qualquer tipo de contaminagio nas matérias-primas e produtos, causadas pelo contato com
ficies de utensilios,  mani

Garantir que o ambiente esti sob controle, diminuindo os riscos de contaminagdes ¢ garantindo a

inocuidade de suas matérias-primas e produtos, através de procedimentos pré-operacionais de

limpeza e sanitizagdo.

Descrever como é o controle do dos de higiene pré-

operacional (PPHO pré-operacional) ¢ sdo realizados logo apos o término da limpeza, ¢ se os
dos (PPHO

) sio realizados durante a

produgiio ou nos intervalos de almogo ou troca de turno de trabalho.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:
= Oconceito de izagio pré e
= A frequéncia do pré as etapas de limpeza ¢
desinfecgdo de todos os setores, equipamentos e utensilios. Os procedimentos de
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higienizaglio descritos no programa devem prever a metodologia empregada ¢ suas
ctapas, material utilizado, tempo de contato, tipo e concentragdo dos agentes sancantes;
A frequéncia do as ctapas de limpeza ©
desinfecgdo dos setores, equipamentos e utensilios. Os procedimentos de higienizagio
descritos no programa devem prever a metodologia empregada ¢ suas etapas, material
utilizado, tempo de contato, tipo e concentragio dos agentes saneantes
Como o3 produtos quimicos ¢ utensilios utilizados sio armazenados ¢ identificados ¢
separados das dreas de manipulagdo de alimentos;

A lista atualizada de todos os produtos quimicos utilizados no estabelecimento,
devidamente aprovados pelos érgaos competentes para indistria de alimentos,
especificando principio ativo, finalidade, concentragdo, diluigao e forma de uso, com
apresentagdo da ficha téenica dos produtos quimicos utilizados.

|5 | Higiene e Habitos Hi

os dos F

Objetivo Geral

Garantir que todas as pessoas, ao sair dos vestidrios ¢ sanitirios ¢ ao adentrarem ds dreas de
produgdo, além disso, sempre que necessdrio, realizem a antissepsia ou lavagem seguida de
desinfecgdo das méos e antebragos. Para isso, em cada local citado, devem estar instaladas
tomeiras ¢ pias com sabdo liquido antisséptico ou sabdo liquido neutro ¢ produto

das temperaturas, as mesmas devem ser através de
e consequentes registros de seu controle.

frequentes

Avaliar se as temperaturas mantidas nos ambientes, equipamentos, matérias primas ¢ produtos
que fazem parte do processo industrial estio de acordo com o que ¢ exigido pela legislagdo.
Estabelecer os mecanismos de controle da variagio das temperaturas e mecanismos para
identificar quando os mesmos nio estejam funcionando de forma correta, de maneira que possam
ser tomadas medidas corretivas o mais rapido possivel, evitando situagdes que permitam
alteragdes nas matérias primas, ingredientes ¢ produtos.

Objetivos Especificos

Ambientes, equipamentos, operagdes e produtos / matérias primas que necessitem do
controle de temperatura;

. As de todas as
processo em todas as suas etapas.

des de a0 controle do

Observagdo: ¢ importante que as emperaturas obedegam as |eg|<lzcoc< vigentes ou, na
auséncia destes, se sio m base

para mios, papel toalha ndo reciclado e lixeira com tampa sem acionamento manual ou secador
automiitico, em nimero suficiente, devendo elas estar posicionadas estrategicamente.

Nas entradas as areas de produgdo, deve-se também garantir equipamentos para a higiene de
botas, quando necessirio, ou dreas para a troca ¢ guarda de calgados, quando a atividade assim
permitir.

Descrever o procedimento de lavagem das maos, prevendo-se situagdes em que seja necessirio o
uso de luvas. Quando do uso destas, além das maos e antebragos, também elas devem ser objeto
de lavagem e desinfecgdo. Todas as pessoas, que de uma forma ou outra, estejam envolvidas na
rece A a
carregamento ¢ transporte, devem manter a higiene adequada.

Garantir que os hébitos higiénicos do pessoal sejam adequados, ndo podendo os

[ 9 [Programa de Anilise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC

Objetivo Geral

Estabelecer um sistema de andlise que identifica perigos especificos ¢ medidas preventivas para
seu controle, objetivando a seguranga do alimento, e contemplando para a aplicagio nas
industrias, os aspectos de garantia da qualidade ¢ integridade economica.

Estabelecer procedimentos de verificagao dos Pontos Criticos de Controle — PCC. Baseia-se na
prevengdo, eliminagdo ou redugdo dos perigos em todas as etapas da cadeia produtiva.

Constitui-se de sete principios bisicos, a saber:

espitrar, (0ssi, alar sobre matérias-primas ¢ produtos de origem animal, nem cogar ou (ocar em
dessa forma, o risco de de primas ¢
produtos de origem animal.

Descrever se o uniforme do pessoal ¢ de cor clara, com frequéncia definida de troca se houver
necessidade ¢ naqueles casos em que ocorra a contaminagio do mesmo, de forma a evitar a
cruzada com e produtos. Nas ocasides em que outros

pre zados para evitar essa contaminagao, como, por exemplo, o uso de
aventais, deve haver cssa previsao nos autocontroles.

Nos casos em que um mesmo operirio, quando factivel, trabalhe numa érea suja e numa drea
limpa, como, por exemplo, recepgdo ¢ produgio, a troca de uniformes ¢ imprescindivel, cada vez
que 0 mesmo entre na drea de produgdo, assim sendo para a lavagem ¢ desinfecedo das mios ¢
antebragos.

Avaliar a satde dos operdrios, devendo os mesmos s6 serem admitidos nas dreas de manipulagao
de matérias-primas ¢ produtos, depois da apresentagdo da carteira de satde ou atestado de satide
ocupacional, devendo constar a expressio “apto a manipular alimentos™.

1 40 do perigo ¢ i das medidas de controle;
2. identificagdo do ponto critico de controle (PCC);

3. Estabelecimento do limite critico;

Determinagio dos procedimentos d
4. Monitoramento;

5. Agdes corretivas;

6. Verificagao;

7. Registros.

A empresa deve fomnecer as condigdes para que o Sistema de APPCC seja implantado e
cumprido. Os procedimentos de controle da qualidade, baseados no APPCC, devem ser
especificos para cada indiistria, cada produto ou categoria.

Objetivos Especificos

A verificagdo dos registros deve focar ainda na sua autenticidade, devendo-se atentar para itens
como a maneira que as informagdes sio apresentadas, existéncia de rasuras, eventuais corregdes
de informagdes.

oficial local, e os Modelos de planilhas a serem

Verificagao Oficial Local
A G0 oficial local no

com inspegio periodica deverd ser feita em cem
por cento das dreas, devendo-se observar a funcionalidade ¢ a operacionalidade do
estabelecimento. A frequéncia serd mensal ou definida conforme caleulo do risco estimado
associado ao estabelecimento, utilizando como referéncia o Manual para cdleulo do risco
estimado associado a estabelecimentos do MAPA que considera o volume de produgdo (a ser
adequado para a realidade do SIM), o risco inerente a0 produto ¢ o desempenho do
( agricultura.gov.br/pt-br/Inspe%C3%A7%C3%A30-
Animal/calculo_risco , cstabelecimento,poa). A frequéncia da verificaio oficial local nos
com inspegio sera mensal. Os registros das verificagdes devem ser
anotados na Planilha de Verificagio Oficial das Areas de Inspegdo Local e Documental (Modelo
65.5)

A fiscalizagio local pode seguir o fluxo da matéria-prima, iniciando-se pela 4rea externa ¢
sequencialmente voltando-se para as dreas internas o cxtabelecimento, desde a recepgio de
matérias primas ¢ ingredientes até a ¢ expedicdo dos produtos, avaliando-se todas as dreas
contempladas nos memoriais ¢ plantas arquitetonicas aprovados ¢ processos de registro dos
produtos fabricados, conforme a classificagdo do estabelecimento.

Para abatedouros o Servigo de Inspegdo deve verificar as condigdes gerais de higiene antes do
inicio de cada abate, o PPHO pré-operacional, para isso deve utilizar a planilha de
de Higiene P ~ PPHO (Liberagio de abate) (Modelo

6.5.6).

Verificagao Oficial Documental

A verificagio oficial no com inspegio deverd ser feita
com_frequéncia minima, trimestral, de modo que todos os clementos de controle sejam
verificados pelo fiscal, no minimo uma vez a0 ano.

Para estabelecimento com inspegio periodica, os elementos de controle deverdo ser verificados
na mesma frequéncia de fisealizagio, de modo que que todos os elementos de controle sejam
verificados pelo fiscal, no minimo uma vez ao ano.

Os registros das verificagdes devem ser anotados na Planilha de Verificago Oficial das Arcas de

Inspegdo Local ¢ Documental (Modelo 6.5.5).

A verificagio oficial documental consiste em ponderar se os registros da empresa refletem as
situagdes encontradas pelo servigo de inspegdio quando da fiscalizagio. No entanto, o fiscal de

inspegio deve ter conhecimento do contetido do programa de autocontrole da empresa para fins
de auxiliar no das nio (por exemplo: programa_de
ndo i de ndo de registro,
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= Verificar se a empresa terceirizada realiza as visitas nas frequéncias previstas;
= Se ha compatibilidade entre os registros de monitoramento ¢ a situagdo da empresa;
= Seaempresa executa os procedimentos de acordo com o deserito no programa.

Verificagio Oficial Higiene Industrial ¢ Operacional

Na fiscalizagio do PPHO — limpeza e sanitizagio pré-operacional — o Servigo de Inspegio deve

= Os estabelecimentos exceutam os
operacionais previstos nos autocontroles;

de limpeza e sani pré e

= Nio existam residuos de ¢ produtos e/ou
apos as operages de limpeza ¢ sanitizagao;
= Ha previsio de didrios nos e de que os mesmos sejam

cumpridos;
Quando ocorrer contaminagdes ou outro tipo de alteragio de matérias-primas e produtos,
sdo tomadas agdes corretivas de forma a restaurar as condigdes sanitarias ideais ¢ que
sejam adotadas também agdes preventivas;

Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento ¢ a situagdo da empresa;

A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no programa.

H

Verificagdo Oficial da Higiene ¢ Habitos Higiénicos dos Funcionarios

Na fiscalizagdo do controle da higiene, habitos higiénicos, treinamentos e saude dos operirios, o
Servigo de Inspegio deve verificar se:

= O pessoal que trabalha, direta ou indiretamente com matérias-primas ¢ produtos, em

qualquer fase do processo de produgdo/fabricagio obedecem as préticas higiénicas para
que niio causem alteragdes em matérias-primas e produtos;

= Assiduamente, os operdrios exercitam lavagem ¢ desinfecgdio das mlos ¢ antebragos
antes de entrarem nas dreas de manipulagdo e se a higiene corporal ¢ outros aspectos
relacionados a cla sio praticados de forma rotineira

= Os uniformes utilizados apresentam-se limpos ¢ se sdo trocados ¢ utilizados nas dreas e
periodos previstos ¢ restritos ds respectivas atividades;

= Nos casos aceitiveis, os operdrios que lmbalhAm em diversas dreas das indistrias
procedem 4 troca de uniformes antes de aden 4s chamadas “reas limpas™;

« O Ve eadores ¢ monitores dos astocontroles tom coihecimento sobre a0 fungdes que
executam e se estio capacitados pora realizi-las;

= Na descrigio dos dos drios sio
procedimentos de trem;\menmc que abordem assuntos relacionados a garantir a
inocuidade das matérias-primas ¢ produtos ¢ se os mesmos sdo satisfatorios para tal;

- Os recebem nas previstas, se os mesmos sio
adequadas e se existem registros desses treinamenty

= “Todas as pessoas que trabalham dircta ou indiretamente com matérias-primas ¢ produtos
de origem animal, dentro das dreas industriais, possuem atestados ou carteiras de saiide
que comprovem estarem habilitados a manipular alimentos.

Oficial dos i Sanitarios Of -PSO

Quando da presenga de doengas infecciosas, feridas abertas, lesdes purulentas, ou quando o
operdrio for portador inaparente ou assintomitico de doenga ou agente causador de Doenga
Transmitida por Alimentos (DTA), ou outra fonte de contaminagdo, que possam causar risco
saiide, deve ele ser afastado da fungo até enquanto o risco persista. Os documentos de controle
da saide dos operirios devem estar a disposicdo do SIM, devendo os estabelecimentos ter
planilhas de controle, onde conste a relagio dos funciondrios, a data de renovagdo dos exames
‘médicos e consequentemente da carteira ou atestado de satde.

Procedimento descrito quanto aos trei dos os assuntos
abordados. As empresas também devem treind-los no desempenho dos monitoramentos ¢ das
verificagdes dos autocontroles e de seus registros, na tomada de decisdes quando da ocorréncia
de desvios dos programas, assim como para terem ciéncia de sua importincia para o
cumprimento das metas. Todos esses freinamentos ¢ registros devem constar nos autocontroles.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

= As boas priticas de manipulagio e fabricagdo pelos manipuladores, abordando correta
higienizagio de mios c antebragos, luvas, botas eumfﬂm\e.;
Os uniformes, do0), frequéncia de troca,
lavagem, uso de materiais descartiveis (Iu\'m avental, miscara ¢ ouiros) e local do

u
O controle de saiide dos manipuladores (atestado ou carteira de satide com a informagdo
de apto a manipular alimentos) que trabalhem ou circulem em dreas de manipulagdo,
contemplando a relagio de todos os funciondrios ¢ o prazo de validade do exame;

As normas sanitarias para colaboradores e visitantes;

Os procedimentos de higiene e dos hibitos higiénicos dos manipuladores;

A frequéncia da capacitagdo sobre procedimentos de boas praticas de manipulagdo e
fabricagdo, higicne ¢ hibitos higiénicos para os colaboradores;

= Os ¢ a frequéncia da para os e

O estabelecimento deve descrever:

= As ctapas para claboragio ¢ implantagio do plano APPCC, conforme o Codex
Ahmen\'\nus. normas ABNT ou

oul vig
+ A% formas de sontrole dos Pontos de Controle ¢ dos Potos Criticos de Controle
levantados.
|10 [ Andlises L iais — A
Objetivo Geral

Descrever a programagdo das coletas de amostras para cada produto, matéria prima e dgua de
abastecimento para envio a laboratérios que realizam andlises microbiologicas, fisico-quimicas ¢
outras.

Manter o plano de amostragem atualizado, descrevendo quais as andlises que serdo realizadas ¢
as frequéncias de coleta para monitoramento da qualidade e da inocuidade ¢ também quais as
atitudes a serem tomadas quando da identificagio de resultados ndo conformes nessas andlises,
tudo isso de acordo com a legislagio em vigor. Realizar analises nos proprios estabelecimentos,
como ¢ o caso das indistrias que recebem leite em natureza, devendo existir laboratorios
aparelhados o suficiente para realizagiio das anlises minimas necessrias e pessoas treinadas
para tal

Manter o manual de bancada atualizado, nos casos em que devam ser realizadas andlises de
no pro o
nesse setor e suas reciclagens, assim como os registros das andlises realizadas.

Objetivos Especificos

dos autocontroles;
Os procedimentos de prevengdo de risco de contaminagdo direta ou cruzada dos
alimentos quando na ocorréncia de lesdes, doengas, ou em casos de portadores de agentes
de DTA.

[ 6 | Procedimentos Sanitirios Operacionais - PSO ]

Objetivo Geral

Manter todas as superficies de utensilios, de trabalhos e outros, que
entram em contato com matérias-primas e produtos, limpos ¢ sanitizados. Manter as instalagdes,
equipamentos, utensilios, instrumentos ¢ outros, que ndo entram em contato direto com matérias-
primas e produtos, mas que podem participar de alguma forma para que ocorra contaminagio
cruzada nestes, limpos ¢ sanitizados na frequéncia necessria, de forma a manté-los em
condigdes higiénico-sanitdrias satisfatorias.

Manter as matérias-primas ¢ produtos de origem animal protegidos de qualquer tipo de
alteragdes  durante as re(,epu)es, os

devendo esses itens constar nos autocontroles dos
cstabelecimentos. Descrever se na recepeio das matériae.primas existem cuidados para que a5

7

o i deve descrever:

= Os produtos registrados ¢ matérias primas ¢ os tipos de andlises a serem realizadas,
estipulando a frequéncia ¢ a quantidade de produtos a serem coletados conforme disposto
nas legislagdes vigentes ou normas complementare:

= Os requisitos de andlises de agua de Sbastecimento a screm realizads, estipulando a
frequéncia;

= Cronograma de coleta de amostras;

Agdes a serem adotadas frente a relatori

ndo conformes.

niio conformidades na execugdio de medidas corretivas e correta destinago de produtos no caso
de identificagdo de ndo conformidades).

Essa fi lizagio deverd ser realizada conforme Programa de Trabalho Anual do SIM e os
registros das mesmas devem ser feitos na Planilha de Verificagio Oficial das Areas de Inspecio
In Loco e Documental (Modelo 6.5.

6.4.2.2 Os procedimentos adotados pelos fiscais nas verificagdes oficiais locais estio deseritos a
seguir.

Verificagio Oficial da Manutengdo

que inclui ¢ utensilios, o Servigo de

Na fi do da
Inspegao deve verificar se:

As instalagdes estio de acordo com o projeto aprovado;

Forro, teto, paredes ¢ piso sdo de material durével, impermedvel ¢ de ficil higienizagao ¢

se ha necessidade de reparos;

A vedaglo das aberturas (portas, janelas, €ic.), ¢ outros fatores podem prejudicar as

digdes higiénico-sanitari cesso produtivo;

Os locais de manipulagdo, de processamento, de estocagem de matérias primas ¢

produtos comestiveis sdo isolados dos produtos ndo comestiveis;

Os locais onde sio manipulados matérias-primas e produtos acabados, nas diferentes

fases da produgdo, sio isolados uns dos outros, de forma a prevenirfreduzir

contaminagdes de uns para outros;

As instalagdes (estruturas, salas, depésitos) sio mantidas em condigdes aceitéveis ¢ se

suas dimensdes sio compativeis com as atividades nelas desenvolvidas;

= A empresa exccuta as manutengdes preventivas ¢ corretivas de acordo com o descrito no
programa;

Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento ¢ a situagio da empresa.

Os equipamentos ¢ utensilios foram projetados e construidos de maneira a facilitar sua

limpeza/sanitizagio ¢ se ndo causam alteragdes as matérias-primas/produtos quando do

Seu uso nas respectivas atividades laborais;

Os equipamentos sio ficeis de desmontar ¢ se a empresa o faz na frequéncia prevista

para limpeza/sanitizagio;

Os equipamentos foram instalados em locais

as condigdes sanitirias;

Os equipamentos precisam de reparos, dando atengdo ds superficies que entram em

contato com as matérias-primas e alimentos:

que permita a0 Servigo de Inspegdo avaliar

[ 11 [ Controle de Formulagio de Produtos e Combate & Fraude

. usados no de ndo i
i de mancira tal, que ndo exista risco de contaminagio cruzada para as

Objetivo Geral

Apresentar a forma como os estabelecimentos monitoram e registram os procedimentos de
controle de formulago dos produtos ¢ suas frequéncias, as medidas preventivas para evitar que
os mesmos sejam fabricados em desacordo com as formulas aprovadas e as medidas corretivas
quando sio verificadas essas situagdes.

Elaborar os produtos de acordo com os memoriais descritivos aprovados e manter os produtos
fabricados de acordo com as formulagdes aprovadas.

matérias primas e produtos em fabricagio ou acabados e se os mesmos estio
identificados como de uso exclusivo para nio comestiveis;

Existem desgastes nos equipamentos que comprometem a eficiéncia da limpeza;

O acabamento, a natureza das soldas ¢ os materiais constituintes dos mesmos podem
alterar as matérias-primas e os produtos acabados;

Os equipamentos ou utensilios sdo passiveis de transferéncia de re;lduo; © odores s
‘matérias-primas ¢ produtos e se os lubrificantes utilizados sio aprop

Na fiscalizagio dos procedimentos sanitdrios das operagdes - PSO o Servigo de Inspegao deve
verificar s

= Na recepgio das matérias-primas existem cuidados para que as mesmas ndo sejam
contaminad;

* Duranie as manipulagdes ¢ processamentos existem cuidados de forma a prevenir

ruzadas, ios acimulos de de

matérias-primas e produtos, evitando-se contra fluxos;

= As matérias-primas ¢ pror.lums' so separados entre eles de forma correta e de acordo com
sua natureza, e se sdo

= Todas as superficies dos cq\upamcmos utensilios ¢ instrumentos, que entram em contato

com matérias-primas e produtos sio mantidas em condigoes adequadas de limpeza e

nitizagio, de forma que nio e Ses higiénico-sani adequadas que

possam causar situagdes de risco para os mesmos;

= Os equipamentos, utensilios, instrumentos ¢ outros afins, como por exemplo, torneiras,
mangueiras, vélvulas de controle de fluxo, que nio entram em contato com matérias-

+ Os agentes de limpeza, sanitizantes ¢ produtos quimicos, assim como lubrificantes ¢
outros, sdo atéxicos ou proprios para uso em situagdes de manipulagao/elaboragio de
alimentos;

= Os vapores que entram em contato direto com os produtos sio filtrados de forma
adequada;

= Os recipientes sio adequados e resistentes a0 uso, se ndo alteram as matérias-primas ¢
produtos, se sdo de ficil limpeza e higienizagio e se sio mantidos em bom estado de
conservagio;

= Aembalagem secundiria é realizada em ambiente separado;

= Os produtos na expedigio ¢ antecamaras ficam em periodos minimos, suficientes apenas

para conferir as condigdes higiénico-sanitarias;

Os equipamentos de geragio de frio ¢ os veiculos transportadores de matérias primas e
produtos sio projelados. construidos e mantidos em condigdes higiénico-sanitirias ¢ com

4 transporte adequada paredes lisas, de ficil limpeza,
Lotabmente vedadas, d maneira ' nio permitir a entrada de pragas, poeiras e outros
contaminantes ¢ a saida de liquidos;

= Nos autocontroles os PSO descritos sio suficientes e adequados.

Verificagao Oficial de Matéria Prima

Na fiscalizagio do controle de maté
de Inspegio deve verificar se:

primas, ingredientes ¢ material de embalagem, o Servigo

= As matérias primas recebidas de outros estabelecimentos sio acompanhadas dos
respectivos documentos exigidos por lei para o transporte e recepsdo:

As matérias primas, aditivos e estio e dentro do
prazo de validade, se sio de uso comhecido ¢ aprovado pelo servigo através dos
memoriais de registro de produtos (s possui ficha técnica anexada as mesmo),
permitindo a rastreabilidade;

A empresa, quando da recemau. realiza as andlises minimas necessérias para a selegio da
matéria prima, através de métod amparados pela legislagao, respeitando os
programas da empresa e quc  confiram resultados confibvers

Os resultados mensurados atendem 4 legislagdo, de maneira que preserve a qualidade dos
produtos ¢ a satde dos consumidores;

mesmas ndo sejam contaminadas ¢ se as matérias-primas ¢ produtos sio separados entre eles de

Determinar o modo de controle sobre as formulagdes a fim de se obter produtos de acordo com a

forma correta ¢ de acordo com sua natureza, e e se 5o

Estabelecer procedimento de prevengdo quando durante as manipulagdes e processamentos
ocorrerem contaminagdes cruzadas, evitando actmulos de embalagens, de matérias-primas ¢
produtos, evitando contra fluxos

Manter os veiculos transportadores de matérias-primas e produtos projetados, construidos e
mantidos em condigdes higiénico-sanitirias e com temperatura para transporte adequada,
apresentando-se com paredes lisas, de ficil limpeza, totalmente vedadas, de maneira a nio
permitir a entrada de pragas, poeiras ¢ outros contaminantes e a saida de liquidos.

Manter os equipamentos de geragio de e de controle de temperatura dos veiculos
transportadores de matérias primas e produtos funcionando de maneira correta.

Verificar se os produtos quimicos utilizados nas limpezas, os

aprovada no memorial descritivo de rotulagem, atendendo aos padrdes de identidade
e qualidade, prevenindo & fraude econdmica.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

= Os produtos formulados indicando lote ¢ quantidade da matéria prima, ingredientes e
aditivos que 0 compde, bem como planilhas de controle de pesagem:
Procedimento de controle das fichas técnicas utilizadas nos produtos.

[ 13 | Rastreamento e

os
fabricagdo ¢ outros similares utilizados pelas industrias, sio preparados e armazenados de
maneira que ndo sofram alteragdes nas suas condigdes ideais de uso, ndo alterem matérias-
primas e produtos e ndo gerem situagdes que possam comprometer as boas condigdes higiénico-
sanitarias das operagoes.

Objetivos Especificos
O estabelecimento deve descrever:

= Os procedimentos sanitdrios operacionais — PSO desde a recepgdo da matéria prima,

produgdo ¢ expedigdo;

A frequéncia e dos monitoramentos utilizados para controlar os procedimentos sanitirios

operacionais — PSO;

= A do sobre i sanitirios ionai i e das
verificagdes dos utoconttales ¢ de seus registros previsto em cronograma.

|7 | Controle de Matéria Prima

Objetivo Geral

Documentar os procedimentos de controle na recepsdo das matérias-primas, de forma a detalhar
sua origem, as condigoes de a as sua

as de < s situagoes de risco de contaminagio
cruzada, sendo esses itens também aplicdveis aos ingredientes, ¢ aos materiais das embalagens ¢
rotulagem, quando for o caso.

Descrever os cuidados nos procedimentos de manipulagio das matérias-primas durante as

Objetivo Geral

Manter os procedimentos de rastreabilidade dos produtos de origem animal, bem como da
matéria-prima e ingredientes que Ihe deram origem, em todas as etapas da produgio e
distribuigdo.

A rastreabilidade pode ser realizada a partir do produto final elaborado até sua matéria-prima ou
a partir da matéria-prima utilizada até o produto elaborado

A avaliagio da rastreabilidade deve ainda compreender as etapas de seguranga definidas ¢
validadas pelo estabelecimento no sentido de resguardar seu processo/produto do uso de
‘matérias-primas ndo autorizadas ou habilitadas para determinado produto ou mercado.

O estabelecimento deve dispor de programa de recolhimento e, em caso de ndo conformidade
detectada que motive o recolhimento, deve oferecer evidéncias de que a produgdo foi
devidamente recolhida e se recebeu a destinagdo adequada.

Objetivos Especificos

O estabelecimento deve d

rever:

= Os procedimentos que determinam os lotes dos produtos;
o processo de expedigo dos produtos ue asseguram sua rastreabilidade;
- d1 » cauipe de

- A e

O destino dos pr ndulm recolhidos;

A frequéncia de testes de rastreamento.

transferéncias para as diversas segdes das indastrias, de forma a preservar a das
embalagens e recipientes, evitando a exposigio do contetdo, de forma a prevenir possiveis
as condigdes de 40 de estrados e prateleiras de depsito.

Controle da do das i situagdes em que elas possam sofrer
contaminagdes fisicas, quimicas e/ou biolégicas, devendo manté-las em local limpo, seco,
protegido de poeira, insetos, roedores, ¢ de outras pragas, ou outras situagdes que possam gerar
contaminagdes cruzadas ou alteragdes das matérias-primas, ingredientes e produtos. Manter as
embalagens que entram em contato direto com os produtos armazenadas em local separado, de
forma isolada ¢ mantidas dentro de suas embalagens originais, protegidas de possiveis

8

[ 14 [ Bem-Estar Animal

Objetivo Geral
Estabelecer condigdes que evitem o sofrimento desnecessirio dos animais destinados ao abate.

Estabelecer os procedimentos adotados, referente ao transporte, desembarque, lotagdo, descanso,
condugdo, 40/ contengdo, 40, sangria, / esfola que atendam a
legislagdo pertinente.

Na fiscalizagdo da manutengdo, que inclui vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias, o Servigo
de Inspegao deve verificar se:

= Hi auséncia de comunicagio direta com segdes de matérias-primas e produtos
comestiveis;

em niamero suficiente e tem dimensdes adequadas d:

= Foram projctados ¢ construidos de forma a permitir boa manutengio das condigdes
higiénico-sanitdrias das instalagdes;

= As condigdes higiénicas sio mantidas nessas instalagdes;

= As barreiras sanitirias estdo adequadas, com os equipamentos ¢ dispositivos necessdrios
para a higienizagio dos calgados e maos (detergente liquido neutro e sanitizante ou
antisséptico, toalhas de papel descartivel, ndo reciclado ou outro sistema seguro para a
secagem das mios), dgua pomvel de fluxo continuo, sem torneiras com fechamento
manual ¢ se es frequéncia adequadas;

+ Os uniformes sdo trocados nos vestidrios de forma correta ¢ na frequéncia adequada ¢
especificada pelos estabelecimentos;

= Existe separagio entre as roupas civis ¢ as de uso industrial;

= Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagio da empresa;

= Aempresa executa os procedimentos de acordo com o deserito no programa.

Na fiscalizagiio da manutengdo, que inclui o sistema de iluminagdo, o Servigo de Inspegio deve
verificar se:
= Existe iluminagio nas diferentes reas da industria;
* A cor ¢ a intensidade da luz sio adequadas, se permitem boa avaliagio das condigdes
ias das silios, primas ¢

pmdum. :

= As luminirias sio dispostas de forma a fornecer iluminagdo uniforme, sem que haja
formagao de zonas de sombra;

= Todas as lumindrias sdo providas de protetores contra a quebra das limpadas ou dotadas
de limpadas ndo explosivas;

= Nas dreas obrigatorias ¢ previsto 0 monitoramento dos LUX;

= Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento ¢ a situagdo da empresa;

= Acmpresa exceuta os procedimentos de acordo com o descrito no programa

o da manuten

0, que inclui dguas s, 0 Servigo de Inspegio deve verificar

= Todo o volume de dguas residuais ¢ drenado;

= Na recolha das dguas residuais, estas ndo entram em contato com a dgua de
abastecimento;

= As dguas residuais ndo contaminam equipamentos ¢ utensilios;

= As instalagdes foram projetadas e construidas facilitando o recolhimento das dguas
utilizadas;

= Quando houver de inagio da dgua de pelas gy
residuais, existem dispositivos que previnam tal situagao;

= As dguas residuais se deslocam em contra fluxo em relagio & produgdo, quando
descarregadas diretamente no piso;

= Os ralos da industria possuem sifoes evitando o refluxo;

= Hi compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagdo da empresa;

as

A empresa di destino correto & matéria prima ¢ de acordo com o plancjado no

autocontrole;

As matérias primas apresentam suas embalagens integras;

Matérias primas ¢ produtos sio mantidos em temperaturas adequadas  sua natureza e

organizados, de forma que nio dificultem os trabalhos dos Servigos de Inspeg

Os veiculos transportadores de matérias primas e produtos apuesemam se em boas

condigdes de 0. com 0s produtos. em seu interior, se

a temperatura do veiculo ¢ controlada e se os mesmos sio vedados 4 entrada de pragas e

sujidades, assim como 4 saida de liquidos;

O uso e a manipulagdo dos ingredientes estdo de acordo com as instrugdes de uso na

formulagio aprovada ¢ se sio mantidos no local de preparagio dos produtos em

quantidades suficientes & sua utilizaglo e por periodos restritos;

Os mgredlen(e\ sio mantidos em local separado, em condigdes higiénicas ¢, quando
, sdo em o suficiente apenas para um nico uso;

Na ocorréncia de ndo conformidades, quando do uso de ingredientes, sio tomadas

ﬁmude; corretivas ¢ preventivas adequadas que evitem a recorréncia;

os até o local de do da

formalagio dos produtos;

Se ¢ avaliado o destino de ingredientes e produtos quando apresentam suas embalagens
rompidas;

As embalagens recebidas estio integras e se conferem efetivamente protegio aos
produtos;

As embalagens secundirias sdo utilizadas de forma ordenada, na quantidade estritamente
necessdria, com os devidos cuidados, de forma a evitar carrear contaminagdes ¢ de
acordo com o fluxo de produgao;

As empresas mantém atualizados os cadastros dos produtores fomecedores de matéria
prima quando necessirio:

No de cstabelecimentos que beneficiem leite ¢ derivados, s as cmpresas
fomacedoras de lete enu refrigerado atendem s exigéncias legais no que se refere 4
captagdo de leite ¢ se as mesmas possuem registros desses atendimentos;

No caso de estabelecimentos que beneficiem leite ¢ derivados, quando do recebimento de
leite de produtores, se as empresas possuem programa de coleta a granel ¢ se nele s
previsto um programa de educagdo continuada;

No caso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, se o programa de
educagdio continuada descreve as agdes sobre os produtores que ndo conseguem atingir os
strugdo Normativa n® 77/2018 do MAPA ¢ se o mesmo é

é

No caso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, se os mesmos enviam, na
frequéncia minima exigida, amostras de leite dos tanques das propriedades fornecedoras
para_anilises aos laboratérios da Rede Brasileira de Laboratérios de Controle da
Qualidade do Leite (RBQL):
O que ¢ verificado pelos Servigos de Inspegao durante as fiscalizagdes das areas de
inspegao esta de acordo com os registros dos estabelecimentos.

Verificagio Oficial do Controle de Temperatura

Na fiscalizagio do controle das temperaturas, os Servigos de Inspegdo devem observar se:

As temperaturas mantidas nos ambientes, equipamentos, matérias primas e produtos que
fazem parte do processo industrial estdo de acordo com o que ¢ exigido pela legislagio ou
descrito nos programas de autocontroles;
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es ambientais. As perfuradas, rasgadas ou que de outra
forma se apresentem inadequadas para uso, devem ser inutiliza s embalagens secundirias
também devem ser armazenadas em local separado.

Quanto aos ingredientes, as indistrias devem armazend-los em local proprio para esse fim,
isolados, devendo-os manter em suas emhalagens originais e, quando houver necessidade de

para outras levem ser retiradas quantidades suficientes
apenas para seu uso no periodo imediato, sempre as mantendo em ambiente limpo, seco,
protegido de pociras, insetos ¢ roedores ¢ de outras condigdes que possam ocasionar
contaminagdes e/ou alteragdes nas suas caracteristicas originais. Os ingredientes devem ser
registrados ou dispensados de registro, ainda, deve existir indicagio de érgio oficial competente
que respalde seu uso nas condigdes indicadas pelos estabelecimentos em seus autocontroles.

Os estabelecimentos que recebem leite como matéria-prima devem cumprir o que determina a
Instrugdo Normativa no 77, de 26 de novembro de 2018, do Ministério da Agricultura, Pecudria
e Abastecimento, ou outras normas que venham a substitui-la. Descrever o plano de

Objetivos Especificos

O estabelecimento deve d

rever:

co (MER}

= Os de_transporte, lotagdo, jejum, descanso, condugdo,
/ contengio, i izagdo, sangria, esfola, de acordo com a
legislago.
‘ 15 ‘ Identificagio, Remogio, Segregacio e Destinagio do Material Espes

Objetivo Geral

de fornecedores de leite conforme o guia orientativo do MAPA e/ou Manual de qualidade do
leite, dependendo do tipo do estabelecimento, com critérios para selegdo e destinagdo da matéria
prima de acordo com a legislagio vigente, entre outros itens descritos na norma e em oficios
internos.

Descrever os de dos produtos, do a a0 do
Histrico, da aplicagao ou da localizagh de uma atividade, ou um processo, o um produto, o
uma organizagdo, por meio de registrad

dade dos produtos de origem animal, bem como da matéri 41)1'11\14 e
ingredientes que Ihe deram origem, em todas as etapas da produgdo e distribuigdo. Podem ser
utilizados os Modelos de planilhas de controle de recepgdo de matéria prima (Modelo 6.5.2),
produgio (Modelo 6.5.3) ¢ expedigio (Modelo 6.5.4).

Objetive
O estabelecimento deve descrever:

Especificos

= Oscritérios utilizados para selegio dos fornecedores ¢ cadastro de fornecedores:

. Asc vadas durante o a matéria prima, ingredientes ¢
embalagens, constando a origem ou registro dos produtos em orgio competente,
finalidade e instrugdes de uso:

0 modo de das dos € matérias primas;

Os cuidados com as embalagens dos ingredientes ou matéria prima, cujo contetdo foi
utilizado parcialmente, devendo estes ser mantidos fechados, identificados e armazenados
em local adequado, respeitando a validade apos aberto;

Os métodos de rastreabilidade ¢ do controle de estoque.

|8 | Controle de

adequados de produgio para assegurar a efetiva_ identificagdo,
remogio, scgregagio ¢ inutilizagio dos produtos ¢ partes animais especificados abaixo,
idas de cruzada e demais medidas corretivas e

P . caso desvios, em com a legislagdo vigente: Portaria SDA
n° 6512022, Oficio Circular n° 67/2022/DAS/DASMAPA, ¢ Oficio Circular n®
35/2022/CGUDIPOA/DAS/MAPA
v ORGAOS, PARTES OU
ESPECIE TECIDOS ANIMAIS IDADE
Amigdalas (tonsilas palatinas ¢
linguais) e fleo distal (70 cm)
Encéfalo, olhos e medula espinhal | Igual ou superior a 30 meses

Qualquer

£

Bovinos ¢ bubalinos.

Objetivos Especificos

O estabelecimento deve descrever os procedimentos operacionais relacionados aos MER, com
registros didrios auditaveis, contemplando:

Identificagdio, remogdo e segregagiio dos MER durante o abate;
Registro da quantidade retirada por abate (correlagio peso/n® de animais abatidos);

- ‘mediante anitério ou outro tratamento aprovado
pelo orgio competente;

Medidas mitigadoras de contaminagio cruzada e demais medidas preventivas e
corretivas, caso constatados.

6.4.2 i do Oficial dos

Os Servigos de Inspegio dos municipios passam a adotar, como atividade de rotina a verificago
oficial da_implantagdo ¢ exceugio dos programas de autocontroles nas indistrias sob suas

pelas Empresas

Objetivo Geral

Descrever as formas de controle da manutengdio das temperaturas nos ambientes, de maneira que
nio se alterem as temperaturas das matérias primas, ingredientes e produtos.

Manter a temperatura ambiente controlada, para que ndo ocorram alteragdes nas matérias primas,
ingredientes e produtos. Nas situagdes em que ndo existam equipamentos para registro constante
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de acordo com este anexo.

Para fiscalizar a execugio dos autocontroles utilizam-se as chamadas dreas de inspecdio. Através
destas, inspeciona-se o processo de produgdo e verifica-se os registros de monitoramento dos
programas de autocontrole feitos pelas empresas, devendo os fiscais do Servigo de Inspegao ter
conhecimento prévio dos mesmos para a execugdo das tarefas.

= Aempresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no programa

Na fiscalizagiio da manutengo, que inclui calibragdo e aferigao de instrumentos, o Servigo de
Inspegdo deve verificar se:

= Os instrumentos de controle de processos estio identificados
= Hi registro da dltima e data prevista para a préxima aferigio ou calibragio;
= Hi assinatura do responsivel pela aferigio ou calibragdo na etiqueta de
outra forma que a substitua;
= O cronograma de calibragio ¢ aferigio esti sendo c
aferigdes sio realizadas na forma e frequéncia descr
* Quando ocorrem desvios, sio tomadas as devidas agdes corretivas ¢ preventivas;
= A cmpresa define qual o desvio accitivel dentro da faixa de uso do
instrumento/equipamento;
= Quando for o caso, as calibragdes sio realizadas em instituigdes especializad:
credenciadas por 6rgio regulador e se existem que
tais calibrages.

mprido, ou seja, se as calibragdes ¢

Verificagio Oficial da Agua de Abastecimento

Na fiscalizagdo do controle da captagdo, tratamento ¢ dis
Servigo de Inspegdo deve verificar se:

o da fgua de abastecimento, o

Os reservatorios apresentam-se em condigdes higiénico-sanitdrias adequadas;
As redes de alimentagdo e distribuigio de dgua da inddstria estdo de acordo com o que foi
projetado e aprovado e se os pontos de coleta de dgua estio identificados;
Existem eliminadores de vicuo, quando necessarios e se existem fins de linhas
blogueados;

igua tem pressio ¢ temperatura adequadas nas diferentes dreas de manipulagio,
processamento de matérias-primas, produt setores da indistria;
Quando da existéncia de recirculagio de agua, como no uso de trocadores de calor, a
mesma mantém suas caracteristicas originais de qualidade;
Quando ha dgua de reuso, se esta ¢ mantida livre de patogenos e coliformes fecais;
O volume de dgua tratada ¢ suficiente para a demanda das indistrias;
O teor de CRL e pH apresenta-se em niveis adequados;
Ha compatibilidade entre os registros de monitoramento e a situagdo da empresa;
A empresa executa os procedimentos de acordo com o descrito no programa.

Verificagdo Oficial do Controle Integrado de Pragas
Na fiscalizagio do controle integrado de pragas o Servigo de Inspegio deve verificar:

= O ambiente externo, de forma a identificar a existéncia de condigdes que favoregam ao
1bngu ou a reprodugdo de pragas
s dreas internas, buscando indicios da presenga de pra;
Se, quando o controle de pragas for realizado por empresa terceirizada, verificar o
licenciamento da mesmajumo a0 Orgdo competente;
Verificar se os produtos qmmmos \|sados no controle das pragas estio autorizados para
tal e se 0 armazenamento des & feito em local e forma adequada ¢ se hi
controle rostrito das mesmas nas indistrias:

Os registros sio automatizados, quando possivel ou necessdrio;
Quando da  verific: e nio conformidades os estabelecimentos adotam agdes
corretivas e preventivas eficientes com elas com embasamento téenico-cientifico ¢ legal;
As temperaturas aplicadas/mantidas nos ambicntes garantem a inocuidade ¢ a ndo
alteragio das matérias primas, ingredientes e produtos para seu processamento ou
consumo;
= Os a0 controle dos processos,
em todas as ctapas, nas mqucnms ¢ no nimero previsto nos amocomrolcs
- Os de le de temperatura sio
regularmente aferidos ¢ calibrados e s hd registros p
Os registros feitos pelos estabelecimentos estio e acordo, quando "comparados com o
registros dos Servigos de Inspegdo.
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Verificagio Oficial do Sistema de Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle

Na fiscalizagao do Sistema APPCC, os Servigos de Inspegdo devem observar se:

= O programa APPCC atende as exigéncias de legislagao ¢/ou cientificas e metodologicas
utilizadas;

Os perigos identificados sdo significativos e possuem medidas preventivas de controle
adequada
Os pontos criticos de controle (PCC’s) estdo identificados;

A empresa controla 100% os pontos criticos de controle (PCC’s);

Os pontos de controle (PC) sdo controlados apenas com as boas priticas de fabricagdo
(BPF) e se estio identificados no programa;

Os registros de monitoramento dos PCC’s existem e sdo adequados;
Ha pertinéncia dos limites criticos estabelecidos;

As agdes corretivas retomam o controle do processo;

Os monitores sio capacitados para a realizagéo dos monitoramentos ¢ agdes corretivas
As verificagdes sio adequadas aos PCs e PCCs;

Os registros feitos pelos estabelecimentos estio de acordo, quando comparados com os
registros dos Servigos de Inspega

Verificagdo Oficial das Analises Laboratoriais

Na izagio das Anlises 1
observar se:

os Servigos de Inspegio devem

As anilises de par fisico-qui e dos produtos ¢ da dgua de
abastecimento, incluindo 4gua potével ¢ gelo, sio realizadas nas frequéncias previstas ¢
cumprem as especificagdes aplicaveis aos produtos acabados conforme disposto na
legislagdo vigente;

As agdes adotadas pela empresa frente a resultados niio conformes sio adequadas;

O manual de bancada, quando da existéncia de laboratérios de andlises, esta & disposigio
dos analistas;

Os procedimentos estiio de acordo com o manual de bancada;

Os analistas dominam as téenicas realizadas;

Existe manual de bancada, s o mesmo contempla as andlises minimas exigidas por lei ¢
se as mesmas sdo realizadas baseadas em metodologias cientificas reconhecidas;

Existem registros dos treinamentos dos laboratoristas;
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= Os registros feitos pelos estabelecimentos estio de acordo, quando comparados com os
registros dos Servigos de Inspegao,

8. Acdes Corretivas

Al

corretivas definem quais

medidas a serem tomadas quando exi

irem nio

MODELO 655 — PLANILHA DE VERIFICACAO OFICIAL DAS AREAS DE
INSPECAO IN LOCO E DOCUMENTAL

MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL
Estado do Parana

agoes a - - -
conformidades. Sio divididas em agoes imediatas (corregoes) ¢ agdes plancjadas (ou agoes LISTA DE FISCALIZACAO DAS AREAS DE INSPECAO IN LOCO E DOCUMENTAL Run €45 oo s, 1020 e A SatonDumor o~ Pl 21~
Verificagdo Oficial do Controle de Formulagdo de Produtos ¢ Combate & Fraude corretivas propriamente ditas) Manutengdo de instalagdes, equipamentos ¢ utensilios (incluindo iluminagdo, ventilago, dguas CNPJ: 7620597000015 _Fone: (42) 6358100 Fax (42355136
o “ N residuais ¢ calibragio); Agua de Abastecimento; Controle Integrado de Pragas; Higiene Industrial st oyt
Na fiscalizagdo do controle de formulagdo de produtos ¢ combate 4 fraude, os Servigos de = Acbes imediatas: descrever neste item qual é agdo a ser tomada imediatamente diante da e Operacional; Higiene e Hibitos Higiénicos dos Funciondrios; Procedimentos Sanitdrios GABINETE DO PREFEITO
Tnspegio devem observar se: ndo conformidade detectada. Operacionais; Controle da matéria-prima (inclusive aquelas destinadas a0 aproveitamento Gestio 20211202¢
* As empresas elaboram os produtos de acordo com os memoriais descritivos aprovados * Agdes plancjadas: descrever neste item a agdo a ser tomada a fim de prevenir sua ). aterial de Controle de Anlise de Perigos
Servigos de Inspegio ¢ garantem a identidade, qualidade, seguranca recorréncia, ¢ Pontos Criticos de Controle; Andlises laboratoriais (Programas de autocontrole); Controle de ANEXO 7
sanitiria e tecnologica de produto de origem animal; o B formulagio de produtos ¢ combate & fraude; Rastreabilidade e recolhimento; Bem-estar animal; .
+ Os produtos sio fabricados de acordo com as formulagées aprovadas pelos Servigos de 9. Avaliagio da Efetividade do PAC remogdo, agdo e destinaglo do material de risco (MER). PROCESSOS ADMINISTRATIVOS
ol d de mat . dient Neste item deve se fazer uma avaliagdo geral dos programas buscando E; Registro do SIM:
- s que comprovem o controle do uso de matérias primas e ingredientes, com . N . -
|dem|fcacxo dos respectivos | lotes. Se os aditivos e \l\gredlel\|e< foram adicionados para climinar as ndo due ocortem Cltar quais as acbes da Endereso: Data: 71 Objetivos
gerencia do estabelecimento frente aos problemas, como por exemplo, reunides com Local / Area CINCT . N -
aprovadas. Se empregada 5 rios d o o d \ o al / Are Equij / Utensilios / Ses/ i Estabelecer o procedimento operacional padrio que possibilita regulamentar as penalidades que
corresponde Tealmente & decloradh seja na sua natureza ou quanlldadc (Exemplo: troca de unciondrios do setor que mais tem problema, contratagio de empresa consuliora para melhorar NA serdo aplicadas quando da ocorréncia de infragdes pelos estabelecimentos.
espécics do pescado, uso de CMS em quantidade acima do permitido ou em produtos em os processos, et. Deve-se fazer registro das agdes ¢ arquivar as mesmas para possivel analise do
que seu uso ¢ proibido, adigio de soro de leite, adigio de temperos seja por injegio ou fiscal.
i ;\‘meleamenlo; . s bricact e formulacio, ¢ dad 10. Verifieagio 72 Definigio
03 casos em que sdo constatadas falhas na fabricagdo ou erros de formulaio, ¢ dado o ) o ) Consid infragoes o ato ou cfeito de infringir as regras.
destino correto, de acordo com a legislagio ¢ previsto no programa de autocontrole, aos Neste item deve ser descrito como é realizada a verificagio do processo ¢ andlise dos registros
produtos adulterados; do monitoramento dos programas de autocontroles aplicados na empresa. £ realizada pelo
= As empresas possuem registros de controle de entradas, saidas ¢ uso dos ingredientes; Técnico, ¢ realizada Também pode fazer parte da 73 Aplicagio
= Esses registros sdo compativeis com os gerados nas demais etapas de fabricagao; verificacsi :
d erificagdo o programa de coleta e andlise microbiolégica de alimentos e superficies da empresa. eqist
= Os programas das empresas fazem previsio de medidas preventivas e corretivas nos 1630 0 prog ¢ P v’ Aplica-se a todos os dos no SIM. do SIM e Assessores
casos em que sio constatadas falhas na fabricago ou erros de formulagio: 11. Anexos Juridicos, Secretirios de Agricultura de Prefeitos dos Municipios conveniados.
= Os resultados das andlises laboratoriais ¢ controles de formulagio sdo compativeis com N ; . . i}
este item deve ser descritas quais as planilhas que estio em Anexo ao programa e que foram
os memoriais aprovados. : ; ! !
citadas durante o texto. I constituido basicamente pelas planilhas de monitoramento de cada 7.4 Procedimentos para Aplicagio de Sangdes
autocontrole, ¢ o que mais se fizer necessirio, anexar ao programa. . . N N N
" X . Na Lei de criagio do servio de inspegio - SIM do municipio sio prevista ngdes legais

Verificagdo Oficial do Controle de Rastreabilidade e Recolhimento 12. Registros das Alteragdes conforme o que segue:

Na fiscalizagio do controle de rastreabilidade ¢ recolhimento, os Servigos de Inspegio devem Neste item sdo indicadas as evidéncias da andlise critica, da aprovagdo, do status ¢ da data da Art. 12. O infrator que descumprir as disposigdes previstas nesta Lei serd punido em

observar se: revisio, do procedimento documentado. Sdo apontadas as alteragdes realizadas. cardter administrativo.

* Os procedimentos implantados permitem rastrear o recebimento de maté Cabe & empresa escolher o local de inclusio das alteracdes do documento. _
P! oo " v " Ttem nio Descrigio da Nio Conformidade § 1° Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infragio & legislagdo referente aos
. 13. Informagdes Adicionais conforme produtos de origem animal, acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes a0
conformidades nas matérias primas, ingredientes ¢ material de embalagem; Neste item sdo descritas informagdes adicionais que a empresa julgar necessdrio, de forma infrator:
= Durante a verificagio da rastreabilidade ¢ possivel fazer os testes de rastreabilidade facultativa. _ _ ;
Ttem nio Agao fiscal in loco 1 - adverténcia, quando o infrator for primrio e ndo tiver agido com dolo ou m
= A unidade descreve em seu de e em casos de conforme
nio conformidade detectadas que motive o recolhimento, s¢ & produgio foi devidamente 11 - multa, que varia entre 100 ¢ 100.000 UFM’s, nos casos niio compreendidos no inciso I;
recolhida ¢ se recebeu a destinagao adequada, através de registros auditavei
= Os registros feitos pelos estabelecimentos estio de acordo, quando comparados com os Assinatura e Carimbo do Fiscal de Inspegio: 111 - apreensdo ou a érias-f produtos, ¢ derivados de
registros dos Servigos de Inspego. origem animal, quando ndo condigdes hi itarias adequadas ao fim a que
se destinam, ou forem adulterados;

Verificagio Oficial do Controle do Bem-Estar Animal N . . .

IV - suspensio de atividade que cause risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitiria ou

Na fiscalizagdio do controle do bem-estar animal, os Servigos de Inspegao devem observar se: no caso de embarago 4 agdo fiscalizadora; e

V - interdigdo, total ou parcial do estabelecimento, quando a infragio consistir na
2 2 30 adulteragio ou falsificagio habitual do produto ou se verificar, mediante inspegdo técnica
realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigoes higiénico-sanitirias
adequadas.
=0 atondimento de legislagdes especificas, como a Portaria n° 365, de 16 de julho de MODELO 6.5.2 - RELATORIO DE RECEBIMENTO DE MATERIA PRIMA MODELO 6.5.6 - PLANILHA DE PPHO— LIBERACAO DE ABATE
2021 Procedimento Padrio de Higiene Pré-Operacional - Liberagio de Abate <50 . N s -
= De forma objetiva se a empresa controla o mancjo dos animais durante o transporte, § 2° As multas previstas no inciso I serdo agravadas até o grau méximo, nos casos de:
recepgdo, descarga, descanso, jejum, procedimentos de condugdo, e Relatério de de Matéria Prima Registro do SIM:
sangria; Estabelecimento: Registro do SIM: Endereso: Data: 1 - artificio;
- A a0 ¢ 40 do programa de por parte das empresas de - - . - — - -
bate a0b o ponto db vista humanitirio. Nome do Instrugdes de preenchimento: identificar a razio social do_estabelecimento, seu nimero_de 11 - ardil;
Fornecedor¢ | Matéria i registro no SIM, o Municipio e Estado e a data de fiscalizagio. Marcar na respectiva coluna a
Data o nota Prima | Quantidade Responsavel hora da verificagdo documental ¢ a conformidade (C), néo conforme (NC) ou no aplicavel (NA), 111 - simulagao:
Verificagio Oficial do Controle do Material Especifico de Risco fiocar Inspegio De acordo com o verificado, na coluna AVIU'S serd identificada a drea de inspecio ¢ a unidade
o N de inspegdo indicando a ndo conformidade no campo "descrigdo da ndo conformidade”. Assinar ¢ IV - desacato;
Na fiscalizagio do controle do MER, os Servigos de Inspegdo devem observar se: carimbar, Frequéncia: sempre que houver abate. g
= O plano de recolha do MER esti sendo cumprido em todas as etapas ¢ esté atendendo o Avaliar se: Os estabelecimentos exccutam os procedimentos de limpeza ¢ sanitizagio V - embarago; ou
disposto em legislagdo vigente <Adenuf cago, segregagdo ¢ inutilizagao); operaclonals previstos nos autocontroles; Nao existam residuos de matérias-primas e produtos
= O procedimento ¢ realizado confort rito no Programa de Autocontrole; apos as operagdes de limpeza e sanitizagio; Ha previsio de VI - resisténcia a agdo fiscal.
= Os colaboradores dominam as |e§qlcas dc remogao; didrios nos. e que os mesmos sejam cumpridos fielmente;
* Recipientes ¢ utensilios sdo identificados ¢ exclusivos para essa finalidade; Quando ocorram contaminagdes ou outro tipo de alteragio de matérias-primas ¢ produtos, sio §3°0 valor da multa serd definido levando-se em conta:
* O material de risco ¢ descartado da forma correta ¢ separado dos demais produtos ndo tomadas agdes corretivas de forma a restaurar as condigdes sanitarias ideais ¢ que sejam adotadas
comestivei; também agdes preventivas; No caso do item anterior, seja dado o destino correto as matérias I - as circunstancias atenuantes ou agravantes; ¢
6.4.4 Atualizagio dos Programas de Autocontrole primas e produtos. N N N N
X - ETNCT 11 - a situagiio econdmico-financeira do infrator ¢ os meios ao seu alcance para cumprir a

Os programas de autocontrole devem ser atualizados sempre que a empresa ou o servigo Area de Inspegio Unidades de Inspegio NA lei

verifique que o mesmo no esti sendo eficiente (recorréncia de ndo conformidades) ou quando

ocorrerem modificagdes na estrutura, fluxo, processos, utensilios e demais casos. § 4° A interdicdo de que trata o inciso V do § 1° podera ser levantada, apos o atendimento

Os ajustes em planilhas que ndo impliquem em alteragdes na descrigio dos PAC nio nec das exigéncias que motivaram a sango

ser aprovados pelo SIM, nos demais casos, a empresa deve enviar a0 SIM o PAC, em duas vias

com as alteragdes para nova avaliagio e aprovagao, § 5° Se a interdigio nio for levantada nos termos do paragrafo anterior, decorridos 12
(doze) meses, seri cancelado o registro ou relacionamento.

6.4.5 Relatorio de Nio Conformidade - RNC § 6° Quando for o caso, o infrator serd punido mediante responsabilidade civil e criminal

?* 5“‘_“: dos Servios de '“S?m"ddj‘_ﬂ? _'f,"ﬂ’ D esponsd legais § 7° As sangdes previstas no caput serdo aplicadas pela autoridade administrativa, no

écnicos das empresas as nio conformidades verlficadas durants suss fiscalizagdcs. O document Ttem niio o R Cm it ambito de sua atribuigao, podendo ser aplicadas cumulativamente, inclusive por medida cautelar,

oo paga s comunicago das ndo conformidades € o Relatdrio de Nao Conformidade = conforme G antecedente ou incidente de procedimento administrativo, conforme descrito no Codigo de

(Modelo 6.5.7). Defesa do Consumidor.

No RNC deve constar a data da comunicagdo, o niimero sequencial do relatério seguido do ano,

a hora em que a nio conformidade foi verificada, para qua eu Ttem nio Agio fiscal in loco § 8 Caso o infrator venha a transgredir outras normas existentes que versam sobre os

niimero de registro, ¢ a quais pessoas ¢ destinado, seus respectivos cargos, qual a Ieglilacao conforme produtos de origem animal, seri punido conforme o disposto nessas normas.

descumprida e quais os itens dos programas de autocontrole infringidos, devendo também citar a

nio conformidade verificada ¢ a agdo fiscal imediata (quando se aplicar) ¢ ainda deve constar a 741 Das Responsabilidades

assinatura e carimbo. i ¢ carimbo do pela veri Assinatura e Carimbo do Fiscal de Inspegio:

. . . Sero responsabilizadas pela infragdo, para efeito da aplicagio das penalidades nele previstas, as

O RNC poderé ser lavrado em qualquer momento da fiscalizagdo, quando identificado uma nio pessoas flsicas ou juridicas:

conformidade, sendo estd embasada nos autocontroles das empresas, instrugdes de trabalho ¢ nas

legislagdes pertinentes. I Fomecedoras de matérias-primas ou de produtos de/(‘mgem animal, desde a origem até o

nos no § P
O(s) RNC(s), quando entregue(s) aos interessados, deverd(do) ser acompanhado(s) de . X ! X
entrega (Modelo 6.5.8), listando-o(s) por seus respectivos nimeros P locatérias ou s de ¢ no SIM/POA onde
exemplo: 023/2020, 024/2020) ¢ tendo por fim a assinatura do forem recebidos, 5 a
responsavel por sua recepgdo no estabelecimento. As empresas tém prazo de até 5 (cinco) dias tulados, distribuidos ou expedidos matérias-
ateis para responder aos RNC ou o fiscal responsavel pela emissio do RNC determinari o tempo primas ou pmduwa de origem ummal
111 Que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal
23
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méximo para que o mesmo seja respondido, nunca podendo ser superior ao prazo estipulado "ANEXO 6,53 — RELATORIO DE PRODUCAG MODELO 65.7— RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragd por quaisquer
anteriormente. RELATORIO DE NAO CONFORMIDADE - RNC empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exersam atividades industriais ¢
- de produtos de origem animal ou de matérias-primas.
1. Data ¢ hora: 2. Relatério n®: Estabelecimento ¢ n® do
e Cantelares Relatério de Produgio X
6.4.6 Medidas Cautelare; - o IM:
Estabelecimento: Registro do SIM: | Més/Ano: 742 Das Medidas Cautel

Quando forem registrados RNCs por um mesmo motivo, recorrente, que ndo seja considerado 4 Para (nome ¢ cargo): as Medidas Cautelares

critico, poderd ser lavrado, em duas vias, de Auto de Infragdo (conforme Modelo 7.5.4 do Anexo Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco & satde

7). ficando a critério do servigo de inspegio. Nesse caso, os RNCs devem ser citados como Matéria piblica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o SIM/POA deverd adotar, isolada ou

clementos de convicgdo no Auto de Infragdo. Data l’rﬂd‘:o aser Prima | Quanti Lote i 5. Embasamento legal (RIISPOA, legislagdo municipal, PAC, outras): cumulativamente, as seguintes medidas cautelare:

roduzido

Nos casos em que a ndo conformidade seja critica, podendo v ada I - apreensio do produto, dos rétulos ¢ embalages

qualidade dos produtos ¢ colocar em risco a saiide piblica, deverd ser precnchldo o Auto de 6. Descrigao da ndio conformidade (NC): R . i N .

Inftagao 4 com o primeito RNC. sempre em duas vias 11 - suspensdio proviséria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;

Além do auto de infraglio, outras medidas cautelares poderdo ser adotadas a critério do servigo 1L~ coleta de amostras do produto para realizagdo de andlises laboratoriais;

de inspegdo. IV - determinar a realizagio pela empresa de coleta de amostras para andlises laboratoriais, a

65  Modelos serem realizadas em laboratorio proprio ou credenciado.

- 7. Reincidente: NAO () SIM( ) - Quando reincidente, informar o nimero dos RNC 1o s 5 5 N
empre que necessirio, serd determinada a revisio dos programas de autocontrole dos
MODELO 6.5.1 - PROGRAMA DE AUTOCONTROLE anteriores que apontaram a nio conformidade S boempre aue prog
§ 2° As medidas cautelares devem ser proporcionais ¢ tecnicamente relacionadas aos fatos que as
Logotipo da PROGRAMA DE AUTOCONTROLE ll;:la‘::m/aaﬂ 8. Aglo fiscal imediata: motivaram.
Empresa NOME DO PAC Phsina 00 de 00 § 3° Quando a apreensdo de produtos for motivada por deficiéncia de controle de processo de
- - — & — i fondri i o: rodugdo, as medidas cautelares poderdo ser estendidas a outros lotes de produtos fabricados sob
Cabegalho: neste item se apresentam as informagdes da empresa e a identificagio do 9. Assinatura do Veterinario ou Funcionério do Servigo de Inspegéo: procus o P P
¢ ! : ¢ as mesmas condigdes.
autocontrole, assim como data de elaboragdo, nimero da revisio ¢ de paginas. Esté presente em . ) o X
todas as paginas do documento. ¢ carimbo do pela v : - o~ ~ B—— § 4° As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua aplicagio nio forem
10. Data limite para a devolugdo do RNC respondido: confirmadas sero levantadas
§ 5° Apés a identificagio da causa da irregularidade ¢ a adogio das medidas corretivas cabiveis,
PROGRAMA DE AUTOCONTROLE 00 11. Resposta do Gerente do Estabelecimento (agdes imediatas): a retomada do processo de fabricagio sera autorizada.
NOME DO PAC § 6 Quando for tecnicamente pertinente, a liberagio de produtos apreendidos poderi. ser
12. Resposta do Gerente do de agdes c a de laudos ue a da

Elaborado por: Revisado por: Aprovado por: Aprovagio do SIM: iregularidade.

Este documento é uma notificaco escrita da falha em atender as exigéncias regulamentares f 7 }’ disposto no caput ndo afasta as de outros drgdos na forma da
_ . 1 _ — podem resultar em adicional a¢do administrativa e legal. cgislagao.
Rodapé: Neste item sao identificadas as pessoas e suas fungdes na empresa em relacdo as 3. A +urs do Gerente do Estabel o 14, Dot O SIM poderé determinar que o estabelecimento desenvolva e aplique um plano de amostragem
responsabilidades assumidas no desenvolvimento dos programas. Presente em todas as paginas - Assinatura do Gerente do Estabelecimento: - Data: delineado com base em critérios cientificos para realizagio de andlises laboratoriais, cujos
do documento. Deve ser assinado por todos os responsaveis. resultados respaldario a manuteng@o da retomada do processo de fabricagio quando a causa que
15. Assinatura de verificago do Veterinario ou Funciondrio do 16. Data: motivou a adogdo da medida cautelar for relacionada as deficiéncias do controle de processo de
oA cacio SIM. produgdo. As amostras de que trata o caput serdo coletadas pela empresa ¢ as andlises serio
- Apresentagio da empresa realizadas em laboratorio proprio ou credenciado.
Neste item devem ser descritos as informagdes do estabelecimento como Razdo social, enderego,
CNPJ, ete
‘ v » fotiva 0 Efetive o. 743 Das Infragdes

Quando todos os PAC sio armazenados em uma inica pasta, apenas uma Gnica folha de ( )Efetivas () NaoEfetivas  Novo RNC n 5o i

apresentagiio pode ser elaborada para todo o conjunto, ¢ os demais arquivos podem ser iniciados Constituem infragdes ao disposto no Decreto, além de outras previstas:

a partir do proximo item (objetivos). I - construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagio no SIM/POA, quando
houver aumento de capacidade de produgio ou alteragio do fluxo de matérias primas, dos
produtos ou dos funciondrios;

2 2 3
28

2. Objetivos MODELO 658 - MODELO DE ENTREGA DE RELATORIO DE NAO 11 - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o

2.1 Objetivo Geral MODELO 6.5.4 - RELATORIO DE EXPEDICAO CONFORMIDADE Iocam'drin ou o arrendatirio sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locagdo ou do
arrendamento;

2.2 Objetivos especificos (facultativo) K X X .

enci ; P 111 - utilizar rotulo que ndo atende ao disposto na legislagdo aplicavel especifica;
3. Documentos de Referéncia Relatério de Expedicao rome ¢ .
. . N . . Estabelecimento: Registro do SIM: Més/Ano: ; 1V - expedir -primas, produtos ou em condigdes
3.1 Legislagio Aplicavel: Legislagdo obrigatdria ¢ coerente com o programa que estd sendo Ao Senhor(a)
descrito - ultrapassar a capacidade méxima de abate, de industrializagio, de beneficiamento ou de
X _ X armazenagem;

3.2 Documentos Complementares Apliciveis: Alguma legislagdo para complementar o que esti Dat Produto Quantidad Lot Comprador (nome | ivel

sendo descrito no programa, quando nece ata expedido uantidade ote © enderego) esponsavel VI - elaborar produtos que nio possuam processos de fabricagdo, de formulagdio e de composigio
registrados no SIM/POA;

4. Campo de Aplicagio X o _ . X

. - i Prezado(a) Senhor(a), VII - expedir produtos sem rotulos ou cujos rétulos nio tenham sido registrados no SIM/POA;

Neste item deve ser descrito aonde este programa de autocontrole sera aplicado, qual drea, . i

cquipamento, utensilio, instalagdo, entre oufros. v1fu - desnhedece; ou mdnhserv‘.n s peceitos de bem-estar animal ¢ em normas complementares

5. Definicaes Por meio deste, entrego a relagio de 6 de Nio C (RNC), i referentes aos produtos de origem animal; » » ‘ .

dad IX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitirias relativas ao funcionamento ¢ 4 higiene

Neste item deve ser colocado as definigdes de palavras e termos técnicos que compdem o » na unidade das instalages, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagio e de preparo de

programa que estd sendo descrito, cujo entendimento ¢ indispensavel para a sua devida localizado matérias-primas ¢ de produtos:

compreensdo e aplicagao.

.0 X - omitir elementos sobre centesimal do processo de

6. Deserigio do Procedimento fabricago;

relatério de niio conformidade em Anexo é referente ao n° .onde a

Neste item deve ser descrito detalhadamente o procedimento que serd realizado in loco, P ’ u bes) imedi - XI - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto

descrevendo o monitoramento real ¢ o que de fato ¢ conveniente a0 programa em questio. A empresa deve apresentar os) plano(s) de aglio(des) imediata(s) e plancjada(s) para os mesmos da a0 de sua

descrigio deve ser de forma objetiva, clara ¢ condizente com o que ¢ praticado no N < carimbo do svel pela verificagio: Os relatérios devem ser respondidos ¢ entregues ao servigo de inspegio até a data de XII - reutilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na

estabelecimento, deve ser colocado neste item itens a serem controlados, bem como as condigdes
que devem existir ou ser mantidas, para garantir a eficicia do autocontrole. Nio descrever
procedimentos sem nexo ou que ndo tenha a ver com o programa que estd sendo descrito,
atentar- se muito a este item, pois ¢ um dois mais importantes na estrutura de um PAC, ¢ nele
que devem constar as informagdes necessirias para que todos que leem o programa possam
entender como o procedimento ¢ realizado.

7. Mo

oramento

Nesse item deve ser descrito os passos para realizar um monitoramento adequado, preciso ¢
auditivel. O procedimento de monitoramento pode ser descrito nas planilhas para facilitar o
trabalho do monitor, quando necessario. Deve incluir:

O que monitorar: deve se descrever o item que esti sendo monitorado; seja objetivo e claro.

= Frequéncia: deve se descrever qual periodo que ¢ realizado o monitoramento.

= Como monitorar: deve se descrever como que o item ¢ monitorado a forma de aplicagao;
seja detalhista, claro e objetivo

Responsivel por monitorar: deve se descrever qual a pessoa que realiza o controle do
item monitorado, de preferéncia indique pessoas que sejam detalhistas, perfeccionistas ¢
que tenham mente aberta para aprender.

Niio conformidade: deve se descrever qual o problema que foi verificado ao realizar o
monitoramento, de forma clara e objetiva.

. de de20__.

Atenciosamente,

Assinatura e Carimbo do Fiscal de Inspegio

legislagao especifica;

XIII - ndio cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta ao SIM/POA
relativos a planos de agdo, fiscalizagdes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em
estabelecimento ndo registrado em nenhum servigo de inspegio ou quando este estiver fora do
seu dmbito de comercializagao;

XV - fabricar, expedir ou distribuir produtos de ori
XVI - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagao especifica ou em desacordo
com os processos de fabricagdo, de formulagdo e de composicdo registrados pelo SIM/POA;

em animal com rotulagem falsificada;

XVII - utilizar produtos com prazo de validade vencida em desacordo com os critérios
estabelecidos na legislagao;

XVIII - sonegar informagdio que, direta ou indiretamente, interesse aos rgos fiscalizadores ¢ a0
consumidor;

XIX - fraudar regis o pelo SIM/POA;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos e embalagens;

XXI - adulterar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

XXIII - embaragar a agio de servidor do SIM/POA no exercicio de suas fungdes, com vistas a
dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagio;

XXIV - desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar se o servidor do SIM/POA;
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XXV - prudllzlr on expedir produtos qe representan risco & saide piblics

XXVI - utilizas s ¢ produtos ou nio
produtos nados ma limentagao humana:

XXVII - utilizar imas ¢ produtos ndo ou sem
conhecida no preparo de produtos usados na alimentagio humana;

XXVIII - fraudar documentos ofi

no preparo de

XXIX- ndo realizar o recolhimento de pmdums que possam incorre
tenham sido adulterados;

r em risco a saude ou que

XXX - deixar de fomecer os dados estatisticos de interesse do SIM/POA nos prazos
regulamentares;

XXXI - prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes & quantidade, i
qualidade e & das primas, dos e dos produtos ao SIM/POA;

XXXII - por aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;

XXXIII - importar matérias-primas ou produtos de origem animal adulterados;

XXXIV - iniciar atividade sem atender exigénci
concessdo do titulo de registro;

sido da

s ou pendéncias estabelecidas por o

XXXV - utilizar de forma irregular ou inserir informagdes ou documentagdo falsas, enganosas
ou inexatas a0 SIM/POA;

XXXVI - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos a0 SIM/POA;

XXXVII - receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar,
acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no
6rgao de fiscalizagiio competente;

XXXVIII - descumprir determinagdes sanitrias de interdigio total ou parcial de instalagdes ou
equipamentos, de suspensio de atividades ou outras impostas em éncia de ou

Aos infratores dos dispositivos contidos na presente Instrugdo e de atos complementares que
forem expedidas visando o seu cumprimento, serdo aplicadas, isolada ou cumulativamente com
outras penalidades:

I - adverténcia quando o infrator ndo tiver agido com dolo ou mi fé;
11 - multa:

1. No valor de 100 UFM’s a 2.000 UFM’s:

a) Construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagio no SIM/POA;

b) Nio realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o
locatirio ou o arrendatdrio sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locagdo ou do
arrendamento;

©) Utilizar rétulo que nio atende ao disposto na legislagdo aplicivel especifica;

d) Expedir matérias-primas, i em condigdes

produtos ou

©) Ultrapassar a capacidade mixima de abate, de industrializagdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

) Elaborar produtos que nio p
registrados no SIM/POA;

£) Expedir produtos sem rétulos ou produtos que ndo tenham sido registrados no SIM/POA;

ssuam proc

ssos de fabricagdo, de formulagdo ¢ de composicio

h) Deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM/POA nos prazos regulamentares,
2. No valor de 2.000 UFM’s a 20.000 UFM’s

a) Desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal e em normas complementares
referentes aos produtos de origem animal;

b) Desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitdrias relativas ao funcionamento e 4 higiene
das instalages, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagio e de preparo de

autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares:

XXXIX - niio realizar os tratamentos de destinagio industrial ou de aproveitamento condicional
estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou ndo dar a destinagio adequada
a0s produtos condenados.

Consideram-se improprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam, no todo ou
em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

1 - apresentem-se alterados;

11 - apresentem-se adulterad

1l - apresentem-se danificados por umidade ou rangosos, com
fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado
na il il 30 ou no

w - ancias ou ue ndo possuam limite estabelecido em
legislagao, mas que possam prejudicar a saide do consumidor;

V - contenham substncias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites
permitidos em legislagdo especifica;

VI - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos em normas
complementares ¢ em legislago especifica;

s-primas ¢ de produtos:

©) Omitir elementos i i sobre centesimal e

fabricagdo;

do processo de

d) Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto
ido da do de sua enci

€) Utilizar processo, substincia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na
Iegislagao especific:

a;
f) Ndo cumprir os prazos previstos nos documentos expedidos em resposta a0 SIM/POA
relativos a planos de agdo, fiscalizagdes, autuagdes, intimagdes ou notificagdes

£) Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal fabricados em
estabelecimento ndo registrado em nenhum servigo de inspegdo ou quando este estiver fora do
seu dmbito de comercializagio;

h) Fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;

i) Elaborar produtos que ndo atendem a0 dwposm o8 legislagdo especifica ou em desacordo com
os processos de fabricagdo, de pelo SIM/POA;

j) Prestar ou apresentar informagdes incorretas ou inexatas referentes & quantidade, 4 qualidade ¢
4 procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes ¢ dos produtos ao SIM/POA;

*Nota: Sempre que o infrator se negar a assinar o auto de infragdo, ser feita declaragio a

respeito no proprio auto, remetendo-se uma das vias ao proprietirio da firma, responsavel pelo

estabelecimento, por correspondéncia registrada e mediante aviso de recebimento —

No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio indefinido ou na
mpossibilidade da cientificagio, a ciéncia serd efetuada por publicagio oficial. A assinatura e a

dala aposlas no auto de infragio por parte do autuado, ao receber sua copia, caracterizam

intimagdo valida para todos os efeitos legais.

A autoridade que lavrar o auto de infragdo deve extrai-lo em 02 (duas) vias, sendo que a primeira
serd entregue ao infrator ¢ a segunda a0 SIM/POA.
O infrator deveré entregar a defesa por meio de copia fisica e deverd observar o horirio de
atendimento a0 publico do local a ser entregue, ndo serd aceito defesa entregue por meios
virtu

O infrator poderd apresentar defesa a0 érgio que lavrou o auto, em até 15 (quinze) dias apos a
lavratura do auto de infragdo, cuja decisdo, em primeira instancia, caberd ao Secretario da
Agricultura do Municipio.

Apos ciéncia da decisio proferida pelo Secretrio da Agricultura do Municipio, caberd a empresa
recurso em face da mesma. em dnica e Gltima instincia, no prazo de 15 (quinze) dias, cuja
decisdo final caberd a0 Prefcito Municipal ¢/ou Vice-prefeito.

A defesa apresentada pelo infrator serd, em qualquer caso, protocolada no SIM/POA, onde
constard a identificagdo do servidor ¢ a data de recebimento, ¢ apos, encaminhado ao Secretirio
da Agricultura do Municipio. smo serd feito com relagio a recurso, porém este deve ser
encaminhado ao Prefeito Municipal.

E

Niio serdo conhecidos a defesa ou recurso interpostos:
1 - fora do prazo;

11 - entregues por meios virtuais;

111 - perante 6rgio incompetente;

IV - por pessoa nao legitimada;

V - apés exaurida a esfera administrativa.

Julgado em definitivo o auto de infragio ¢ aplicada multa & autuada, a decisio serd encaminhada
a0 setor responsivel que proceder a cobranga da multa. O Municipio deve converter o valor da
multa em UFM (Unidade Fiscal Municipal).

O infrator, uma vez multado ¢ encerrado o processo administrativo terd 30 (mnm) dias para
efetuar o pagamento da multa e exibir a0 SIM/POA o

MODELO 7.5.3 - AUTO DE SUSPENSAO

AUTO DE SUSPENSAO

No dia de de, L as _horas, no Municipio de
estabelecimento
registrado no SlM n L de
de e inspegio

SIM/POA. absine nominado ¢ assinado, Tavea o prescnie auio do suspensao por constar

suspendendo
de acordo com o disposto (embasamento legal)
O mesmo fic

0" presente amto de
suspensio, Tavrado e U2 (duas) vias do igual tcor hdo < achado conforme, vai assinado pelo
inspetor veterinario do SIM, pelo(a) ou a0 qual
serd entregue a segunda via.

Assinatura ¢ do Autuante:

Data: de de
Assinatura e do Autuado:
Ciente, recebi a 2* via em / /

Testemunhas:

4 repartido.
O niio recolhimento da multa no prazo legal implica na cobranga fiscal a ser promovida pelo
respectivo Municipio, por meio da constituigao de certiddo de divida ativa. Neste caso, poder
ser determinada a suspensdo das atividades do estabelecimento.

A aplicagio da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a tenham
motivado, dando quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual poderd, de
acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM/POA, ser novamente multado no dobro da
multa anterior, ter as atividades suspensas ou cancelado o registro ou relacionamento do
estabelecimento.

VII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIII - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso
veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

IX - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterindrio que
possam prejudicar a qualidade do produto;

X - apresentem embalagens estufadas;

XI - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteido exposto & contaminagio ¢ &
deterioragao;

XIT - estejam com o prazo de validade expirado;

XIII - ndlo possuam procedéncia conhecida; ou

XIV - nilo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspegio

sanitéria

Outras situagdes ndo previstas nos incisos de I a XXXIX podem tornar as matérias-primas e os

produtos improprios para consumo humano, conforme critérios definidos pelo SIM/POA.

Além dos casos acima, as cames ou os produtos cérneos devem ser considerados improprios para

consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

1 - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagdo previstos neste Decreto

¢ em normas complementares;

11 - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenga de mofos seja uma
natural de seu

111 - estejam infestados por parasitas ou com indicios de agio por insetos ou roedores. IV - sio
ainda considerados improprios para consumo humano a carne ou os produtos cirmeos obtidos de
animais ou matérias-primas animais nio submetidos 4 inspegdo sanitiria oficial.

Além dos casos previstos nos incisos de I a XXXIX, o pescado ou os produtos de pescado devem
ser considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

- estejam em mau estado de conservagio e com aspecto repugnante;
11 - apresentem sinais de deterioragio;
11 - sejam portadores de lesdes ou doengas;

1V - apresentem infecgdio muscular maciga por parasitas;

V - tenham sido tratados por é ou cons nio pelo SIM/POA;
VI - tenham sido recolhidos j& mortos, salvo quando capturados em operagdes de pesca;
VII - apresentem perfuragdes dos envoltorios dos embutidos por parasitas.

Além dos casos previstos nos incisos de Ta XXXIX, os ovos e derivados devem ser considerados
improprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem

I - alteragdes da gema e da clara, com gema aderente & casca, gema rompida, presenca de
manchas escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenga de embrido com mancha
orbitiria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

11 - mumificagiio ou estejam secos por outra cau

111 - podridio vermelha, negra ou branca;

k) Apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade.
3. No valor de 20.000 UFMas 100.000 UEM’s:

a) Utilizar produtos com prazo de validade vencida em desacordo com os critérios estabelecidos
em normas complementares;

b) Sonegar informagdo que, direta ou indiretamente, interesse ao SIM/POA ¢ ao consumidor;

©) Fraudar registros sujeitos 4 verificagio pelo SIM/POA;

d) Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos ¢ embalagens;

©) Adulterar matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

) Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

£) Embaragar a agio de servidor do SIM/POA no exercicio de suas fungdes, com vistas a
dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fi

g

0;
h) Desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar se o servidor do SIM/POA;
i) Produzir ou expedir produtos que representem risco & saide publica;

) Utilizar matérias-primas e produtos do ousem
conhecida no preparo de produtos usados na ahmenlac'\u humana;

k) Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo
ou embalagem apreendidos pelo SIM/POA e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

1) Fraudar documentos oficiais:

m) Niio realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco & saiide ou que tenham
sido adulterados;

n) Prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ao SIM/PO,
0) Receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar,
p) Acondicionar, embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no
érgho de fiscalizagio competente;

q) Descumprir determinagdes sanitirias de interdigio total ou parcial de instalagdes ou
equipamentos, de suspensao de atividades ou outras impostas em decorréncia de fiscalizades ou
autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares;

1) Nio realizar os tratamentos de destinagdo industrial ou de aproveitamento condicional
estabelecidos neste Decreto ou em normas complementares ou ndo dar a destinagio adequada
a0s produtos condenados.

111 - apreensdo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando ndo
apresentarem condigdes higiénico-sanitirias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem
adulterados;

IV - suspensio de atividade, quando causar risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitria ou
quando causar embarago & agdo fiscalizadora;

V - interdigio total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteragio ou
na falificagio habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecio técnica realizada
pela autoridade a de condigdes b

VI - cassagio de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

Os servidores do SIM/POA, quando em servigo da fiscalizagao tém livre entrada a qualquer dia ¢
hora, em quaisquer estabelecimentos produtos de origem animal registrados no servigo de
inspegao.

O valor das multas cobradas através de autos de infragdo, devera ser destinado e vinculado ao

MODELO 7.5.4 ~ AUTO DE INFRACAO

AUTO DE INFRACAO
Ne /

setor do Servigo de Inspegio Municipal ~ SIM/POA, a ser utilizado na compra de
para uso do servigo de Inspego.

7.4.6  Dos Documentos

Para fins de interdicdo total ou parcial de estabelecimento, utilizase o AUTO DE
INTERDICAO, conforme Modelo 7.5.1

Para fins de apreenso de produtos, utiliza-se 0 AUTO DE APREENSAO, conforme Modelo
75.2.

Para fins de suspensdo de atividade, utiliza-se 0 AUTO DE SUSPENSAO, conforme Modelo
7.53

Para fins de infragio deve ser utilizado o AUTO DE INFRAGAO, conforme Modelo ANEXO
7.54

7.5 Modelos

Nome ou Razio Social

Enderego / Bairro / Cidade:

CNPJ: No Registro SIM:

Dispositivo Legal ou Regulamentar Infringido (Capitulagao):

Descrigéo da Infragdo:

Elementos de Convicgao:

Do que, para constar, lavrei este Auto de Infragdo em 2 (duas) vias, encaminhando copia a0
infrator, ficando o mesmo ciente de que podera no prazo de 15 (quinze) dias, contados da data do
ciente ou do recebimento deste, apresentar defesa escrita, como dispoe a portaria N° 44 da Lei
9.784/99, sob pena do processo tramitar 4 revelia do autuado.

Assinatura ¢ identificagio do Autuante:

Assinatura ¢ identificagio do Autuado:

Ciente, recebi a 1* via em:

Testemunhas:

IV - contaminagdo por fungos, externa ou internamentes
V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes
de transmitir odores ou sabores estranhos:

VI - rompimento da casca ¢ estejam sujos: ou
membranas testiceas:

VII - rompimento da casca e das

VIII - sio também considerados improprios para consumo humano os ovos que foram
submetidos ao processo de incubago.
Além dos casos previstos nos incisos de Ta XXXIX, considera-se improprio para qualquer tipo
de aproveitamento o leite cru, quando:

- provenha de propriedade interditada pela autoridade de saide animal competente;
11 - na selegdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de
acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioseopico, de conservadores, de agentes
inibidores do ou de outras estranhas & sua composigio;

11 - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou

IV - revele presenga de colostro

O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento ¢ qualquer produto que
tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados ©

pelo Também considera-se improprio para produgio de leite para
consumo humano direto o leite cru, quando:

I - ndo scja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas

complementares.

Além dos casos previstos nos incisos de I a XXXIX, sdo considerados impréprios para consumo

humano, na forma como se apresentam, o mel ¢ o mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem
avangada o acima do conforme o disposto em

normas complcmcmarcs Para efeito das infragdes, as matérias primas e os produtos sio

considerados alterados ou adulterados.

o consideradas alteradas as matérias primas ou os produtos que representem condices
higiénico sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a satide piblica.

Sio considerados adulterados as matérias primas ou os produtos de origem animal

1- fraudados:

¢ o8 produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seu
em razio da por outros inertes ou estranhos, ndo
atendendo ao disposto na legislagdo especifica;

b) as matérias-primas ¢ os produtos com adigio de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de
tecnologia ou de substncias com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteragdes, deficiéncias
de qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboracdo;

©) as matérias-primas e os produtos elaborados com adigdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de teenologia ou de substancias com o objetivo de aumentar o volume ou o peso do
produto,

d) as matérias-primas ¢ os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a
tecnologia ou o processo de fabricagio em normas ou em

As multas previstas serdo agravadas até o grau méximo, nos casos de artificio, ardil, simulago,
desacato, embarago ou resisténcia & agdo fiscal

A suspensdo de atividades de que trata o inciso IV ¢ a interdigio de que trata o inciso V do caput
serdo levantadas nos termos do disposto no art. 517 e art. 517-A do decreto 9013 de 29/03/2017
e suas alteragdes.

Se a interdigio total ou parcial nio for levantada, apés doze meses, seré cancelado o registro ou o
relacionamento do estabelecimento.

As sangdes de que tratam os incisos IV ¢ V poderdo ser aplicadas de forma cautelar, sem
prejuizo as medidas cautelares previstas no art. 495 do decreto n°9013 de 29/03/2017 e suas
alteragdes.

As infragdes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo receber graduago superior,
nos casos em que a falta cometida implicar risco 4 saide ou aos interesses dos consumidores, ou,
ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

Aos que cometerem outras infragdes a este Decreto ou s normas complementares, seré aplicada
multa no valor compreendido entre dez e cem por cento do valor méximo da multa, de acordo
com a gravidade da falta e seu impacto na saide piblica ou na saude animal, observadas as
circunstancias atenuantes ¢ agravantes.

a) S0 consideradas circunstincias atenuantes:
1- 0 infrator ser primirio na mesma infragdo;
1T - a agdo do infrator no ter sido fundamental para a consecugdo do fato;

111 - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéneias do ato lesivo que
Ihe for imputado;

IV - a infragiio cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
V - a infragio ter sido cometida acidentalmente;

VI-a infragdo ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator;

VII - a infragdo ndo afetar a qualidade do produto; (Decreto 10.468, 2020).

VIII - o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infragdo, até o prazo de
apresentagdio da defesa;

IX - o infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos agropecuirios
que se enquadra nas definigoes dos incisos do art. 18-A da Lei Complementar n° 123, de 2006.

b) Sio consideradas circunstancias agravantes:
I - o infrator ser reincidente especifico;
11 - o infrator ter cometido a infragio com vistas 4 obtengdo de qualquer tipo de vantagem:

111 - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de sua
lesividade para a satde publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execugio material da infragdo;
V - a infragdo ter consequéncia danosa para a satde publica ou para o consumidor;

VI - o infrator ter colocado obstdculo ou embarago & agio da fiscalizagio ou 4 inspegao;

VII - o infrator ter agido com dolo ou com mé-fé; ou

VIII - o infrator ter descumprido as obrigagdes de depositirio relativas & guarda do produto.

MODELO 7.5.1 - AUTO DE INTERDICAO

AUTO DE INTERDICAO

No dia de de L ds horas, no Municipio de

trado o SIM

de de, servigo
de inspesio SIM/POA, abaixo nominado e assinado, lavra o presente auto de mtcrdu;ao por
con

. de acordo com o disposto (embasamento legal)
mesmo  fica proibido de

por um  periodo
O presente auto  de
interdigo, lavrado em 02 (duas) vias de igual teor, lido ¢ achado conforme, vai assinado pelo
inspetor veterindrio do SIM, pelo(a) ) do ou a0 qual
serd entregue a segunda via.

Assinatura e do Autuante:

Data: de de
Assinatura e d0 do Autuado:
Ciente, recebi a 2 via em /

desacordo com o processo de fabricagio registrado, mediante supressio, abreviagio ou
substituigio de ctapas essenciais para qualidade ou identidade do produto;

) os produtos que sofram alteragdes na data de fabrica
11 — falsificados:

0, na data ou no prazo de validade.

) as matérias-primas ¢ os produtos em que tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das
previstas neste Decreto, em normas complementares ou no registro de produtos junto ao
SIM/POA;

b) as matérias-primas ¢ os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados,
expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia ¢ as caracteristicas gerais de outro produto
registrado junto ao SIM/POA ¢ que se denominem como este sem que o seja;

©) as matérias-primas ¢ os produtos que tenham sido claborados de espécie diferente da
declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro do produto

d) as matérias-primas e os produtos que ndo tenham sofrido o processamento especificado em
seu registro, expostos ou ndo ao consumo, e que estejam indicados como um produto
processado;

) as matérias-primas e os produtos que sofram alteragdes no prazo de validade;

) as matérias-primas ¢ os produtos que no atendam
origem indicadas na rotulagem.

s especificagdes referentes 4 natureza ou 4

O SIM/POA com base no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento estabelecerd
normas complementares, o critérios de destinagio de matérias-primas ¢ de produtos julgados
improprios para o consumo humano, na forma em que se incluidos su

As penalidades a que se refere a presente instrugio serdo aplicadas, sem prejuizo de outras que,
por lei, possam ser impostas por autoridades de saide piblica ou policiais. As multas a que se
refere a presente instrugdo serdo dobradas na reincidéncia e, em caso algum, isentam o infrator
da inutilizagio do produto, quando essa medida couber, nem tampouco o isentam de agdo civil ¢
criminal

MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL
Estado do Parana

Rua EXP. Joso Wana, 1020, esq. Av. Saréos Dumort —Centro — Cx Postal 121 —
8301410
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ANEXO 8
EDUCACAO SANITARIA E COMBATE AS

ATIVIDADES CLANDESTINAS

8.1  Objetivos

Estabelecer procedimentos preventivos de saiide 4 populagio com base na educagio sanitiria e
combate as atividades clandestinas.

82 Definigio

Considera-se Educagdo Sanitiria toda pritica educativa com objetivo de induzir a populagdo ou
manipuladores de alimentos a adquirir hibitos que promovam a saiide e evitar doengas.

Considera-se produto de origem animal clandestino todo aquele ndo foi submetido & inspegio
industrial ou sanitéria do orgao de inspegdio competente.

83 Aplicac:
Aplica-se a todos os responsiveis do SIM e Secretdrio de Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento.

84  Procedimentos

Para o combate as atividades clandestinas de obtengdo e coméreio de produtos de origem animal,
devem ser real idades para conscientizagiio da populagdo quanto ao risco do consumo
de produtos sem inspego e/ou procedéncia. Para isso podem ser realizadas reunioes e palestras
para os estabelecimentos que produzem e/ou comercializam produtos de origem  animal,
produtores ¢ piblico em geral, além do desenvolvimento de agdes em conjunto com Grgios de
interesse.

Neste mesmo principio, outra atividade que deve ser desenvolvida ¢ de Educagdo Sanitaria,
através de panfletagem, reportagens em jornal, entrevistas em radio, palestras, entre outras.

A frequéncia e programagio das agdes de combate ds atividades clandestinas de obten
comércio de produtos de origem animal ¢ educagdo sanitiria serdo estabelecidas pelo SIM.

As multas a que se refere esta instrugio ndo isentam o infrator da apreensio ou da do
produto, da interdigdo total ou parcial de instalagdes, da suspensdo de atividades, da cassagio do
registro ou do relacionamento do estabelecimento ou da agdo criminal, quando tais medi
couberem.

I - considera-se reincidéncia, para os fins desta instrugdo, 0 novo cometimento, pelo mesmo
transgressor, de infragio pela qual ji tenha sido autuado, julgado, € que ndo haja mais cabimento
de qualquer recurso administrativo.

11 - a agdo civil e criminal cabe ndo s6 pela natureza da i
seguirem 4 reincidéncia.

fragdo, mas em todos os casos que se

111 - a agdo civil ¢ criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a serem aplicadas, a juizo
do SIM/POA.

IV - a suspensdo da atividade do estabelecimento, a interdigdo ¢ o cancelamento do registro ou
sio de do avel do SIM/POA.

Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogdo, de transporte ¢ de destruigio dos
produtos condenados.

Cabe a0 infrator arcar com os eventuai s de remogio e de transporte dos produtos

aa
© seu aproveitamento condicional ou sua destinagao industrial, quando seja tecnicamente viavel.
Enquanto outras normas ndo forem editadas, o SIM/POA podera:

1 - autorizar gue produtos julgados impréprios para o consumo, na forma que se apresentam,
am ou de destinagio
indusiral que assegurem a eliminagao das caushs que o5 motivaram, mediante solicitagio
tecnicamente fundamentada;

11 - determinar a condenagdo dos produtos a que se refere o inciso I

O disposto acima ndo se aplica a
e suas alteragdes.

casos de aproveitamento condicional de que trata o artigo 172
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MODELO 7.5.2 - AUTO DE APREENSAO
AUTO DE APREENSAO

N Ne /

Nome ou Razdo Social:

Enderego / Bairro / Cidade:

CNP. No Registro SIM:

Produto(s) Apreendido(s) e Quantidade(s)

Total: Kg

¢ perdidos em favor da Unido que sero destinados aos programas de seguranga
alimentar e combate & fome, nos termos do § 4° do art. 2° da Lei n° 7.889, de 1989.

Serd aplicada a suspensdo da atividade, sem prejuizo a outras sangdes, os casos previstos no
artigo 514 ¢ 515 do decreto n° 9013 de 29/03/2017 e suas alteragdes

Sera aplicada a interdigdo total ou parcial, sem prejuizo a outras sangdes, os casos previstos 517
517 - A do decreto n° 9013 de 29/03/2017 ¢ suas alteragdcs.

Seri aplicada a cassaglo do regisiro, sem prejuizo a ouiras sangdes, os casos previstos 519 do
decreto n” 9013 de 29/03/2017 ¢ teragoes.

Do que, para constar, avic ese Auto de Apreensio cm 2 (duas) vias, dando clpia a0 infisor,
ficando os mesmos cientes de que a
produtos apreendidos fies condicionada & liberagio pelo Servigo de Inspedio Municipal

Assinatura ¢ identificagdo do Autuante:

Data:

Nio pode ser aplicada multa, sem que previamente scja lavrado o auto de infragao d
falta cometida, 0 artigo infringido, a natureza do estabelecimento, a respectiva localizagio ¢ a
ma

Nos casos previstos nos incisos de I a XXXIX,
aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

da penalidade

1 - nos casos de apreensiio, apos reinspegio completa, as matérias-primas ¢ o produtos podem
ser condenados ou pode ser autorizado o seu para a

7.4.5 Do Auto de Inﬁzcﬁo

humana, conforme disposto em normas complementares;

11 - nos casos de condenagdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias primas ¢ dos
produtos para fins nio comestiveis.

744 Das Penalidades

As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecunidria ou
consistirdo em obrigagdo de fazer ou de ndo fazer, assegurados os direitos & ampla defesa ¢ ao
contraditério.

prim do decreto e as normas complementares serd apurado em
processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de infragao.

O auto de infraglio deve ser lavrado pelo Médico veterindrio do Seruw de Inspegao Municipal,
devendo ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, ¢ deve descrever a infragio cometida ¢ a
base legal infringida.

0 auto de infragdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a infragdo, pelo proprietirio do
estabelecimento ou representantes da firma e por duas testemunhas.

Assinatura e identificagao do Autuado:

Ciente, recebi a 1* via em: / /

Testemunhas:

MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL
Estado do Parana
Rua EXP. Jodo Mari, ° 1020, esq. Av, Sarios Dumort —Centro — Cx Postal 121
88301410
cney Fone: (42) 36358100
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ANEXO 9
FISCALIZACAO

9.1 Objetivos
Orientar a execugdo das atividades de inspegio e fiscalizaglio de estabelecimentos de produtos
de origem animal no dmbito do Servigo de Inspegio Municipal assegurando a eficicia dos
controles oficiais e p a i los. pelos servidores
do S

téenico e fiscal do SIM.

9.3 Procedimentos Gerais

O Sim ¢ o responsivel pela inspego e fi d0 nos junto a
Secretaria de Agricultura, Abastecimento ¢ Meio Ambiente, seguindo as determinagdes
estabelecidas no Decreto Municipal que abrangem todo o processo de obtengdo, recebimento,

condicionamento, embalagem, rotulagem, expedigio ¢ transporte.

A inspegdo e fiscalizagdo deve abranger requisitos da inspegdo tradicional e de autocontroles,
sendo realizada em cariter permanente nos estabelecimentos que abatem as diferentes espécies
de agougue, de caga, de anfibios e répteis; ¢ realizada em cardter periodico nos demais
estabelecimentos registrados. Estes requisitos incluem:

a. Inspegio ante mortem ¢ post mortem das diferentes espécics animais
b. Verificagio do cumprimento da legislagio no que diz respeito ao procedimento de registro
dos estabelecimentos (projetos e afins) e ao registro dos produtos beneficiados (avaliagio ¢

afins);

c. Coleta de amostras para as andlises fiscais e avaliagdo dos resultados, visando a verificago
da conformidade dos produtos (identidade ¢ qualidade) ¢ o combate a fraude;

d. Acompanhamento ¢ verificagio dos mapas estatisticos com dados de recebimento, produgdo,
destinagdo e comercializagio dos produt

e. Acompanhamento da resolugdo das nio conformidades (verificagio oficial dos planos de
agao/resposta do RNC emitido), incluindo a apuragio de investigagio de denincias de
consumidores;
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£. Verificagdes Oficiais dos Programas de Autocontrole das empresas; ¢

2. Adogdo de agdes fiscais (medidas cautelares, auto de infragdo, interdigdo total ou parcial,
apreensio ou condenagdo de produtos, entre outros).

9.4 Bases para a Fiscalizagio

£ fundamental que o servidor competente detenha pleno conhecimento da legislagio e das
normas deste SIM relacionadas a drea técnica especifica, assim como das respectivas instrugdes
¢ diretrizes estipuladas/adotadas pelo SIM.

A frequéncia da fis

lizagio nos estabelecimentos de inspegio periodica serd mensal, ou
definida conforme andlise de risco, utilizando como referéneia o Manual para clculo do risco
estimado  associado a do MAPA  (https:/wikisda agric gov.br/pt-
bi/home) que considera o volume de produgdo (a ser readequado para a realidade do SIM), o
risco inerente a0 produto e o desempenho do estabelecimento.

A fiscalizagdo ¢ a inspegio nos estabelecimentos de inspegdo permanente serd realizada sempre
que houver abate.

do o seré registrado nas planilhas de controle das
frequéncias de fiscalizagdes/inspegdes

As nio i devem ser ficiais do SIM
conforme previstos nos anexos desse decreto. A " desericio de cada mio conformidade
constatada durante os procedimentos de fiscalizagdo deve ser objetiva, clara ¢ especifica, de
modo que todos sejam capazes de qual ¢ a ndo em
causa ¢, dessa forma, ser possivel atuar sobre tal.

O estabelecimento tem o prazo de 5 dias para apresentagio de plano de agdes
corretivas/preventivas com prazo para execugdo frente as ndo conformidades notificadas,
quando ndo se tratar de agdes que exijam respostas imediatas.

O res

ltado da avaliagio pelo SIM das medidas corretivas/preventivas proposto pelo
i leve ser ao O SIM 4 a sua execugao.

As agdes fiscais adotadas devem ser firmadas através dos documentos padronizados que
constam nos anexos do decreto.

9.5 Mapas Estatisticos

Os mapas de abate, produgio ¢ comercializagio devem ser avaliado
da obrigagio do fornecer os dados estati

Assim como, o
os de interesse do

SIM.

dade entre as

liagiio dos mapas estatisticos tem como objetivo verificar se hd compatil
espécies/matérias-primas recebidas, sua produgdo, estoque e comercial

1

MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL

2 Estado do Parana

I ) s 7620m.0700001.95 Fone (12) 36358135 o (4236358135

PUBLICACAO DE PRECOS REGISTRADOS
ATA REGISTRO DE PRECOS N° 148/2023
PREGAO PRESENCIAL N© 060/2023-PMLS

0 Municipio de Laranjeiras do Sul-PR, 6rgao gerenciador do Sistema de Registro de Pregos,
om base na Lei Federal 8.666/1993, torna publico os Pregos Registrados no Pregio
Presencial n° 060/2023 conforme abaixo:

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS VISANDO EVENTUAIS E FUTURAS AQUISICOES DE
FOGOS DE ARTIFICIOS E SHOWS PIROTECNICOS NOS DIVERSOS EVENTOS E
FESTIVIDADES DO MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL.

Consideram-se registrados os itens descritos abaixo, com seus respectivos pregos:

pirocenter nd e Gom e Fogos de Arico Ltda
fodcs[otiase Preco o
Foguete [0 000 a0 fssoto

1|7 [SALYA DE GIRANDOLAS 36 [Pirocenter [Grandols [UN |10 [57000 (555000

ENTES DE MENOR RUIDO E SEM FLASH

1 [ [SALVA DE GIRANDOLAS 144 TU [irocenter [Girandola [UN  [600 195000 (1170000
[FOGUETE LUMINOSO EA 1x0

asr/\MPmU(chneMlmMuAzu—awos

loie E MENOR RUIDO & SEM FLASH

[POVTDER POR PECA)

[T roRTAEM LEQUE v N SoTUROS D saw[Frocemer [ieave (0N (700 31000 [p.170.00

[(D1) PROFISSIONAL E DE MENOR RUIDO

ICOM ASAS EM BROCADA DOURADA
IANTENAS CENTRAIS EM ONDAS VERMELHAS
1|7 [TORTA EM LEQUESXI0 EM 90 TUBOS DE  [Piracemter [Loawe  [UN  [700  [z32000 [1624000
oM (1) PROFISSIONAL £ DEMENOR
[wibo_ EFEITos SEND- 6k PRATEADO
50 vER)

MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL
Estado do Parana
DIVISAO DE LICITAGAO

TERMO DE HOMOLOGAGAO
LICITAGAO MODALIDADE PREGAO PRESENCIAL N° 060/2023.

No dia 29 do agosio de 2023, apés constatada a reguiaridade dos atos procedimentais, o

utoridade competente, Sr. JONATAS FELISBERTO DA SILVA, HOMOLOGA o

Tickatorio Modalkiads Progfio Prosendial N 06012023, cujo obeto § o REGISTRO DE PREGOS

VISANDO EVENTUAIS E FUTURAS AQUISICOES DE FOGOS DE ARTIFICIOS E SHOWS

PIROTECNICOS NOS DIVERSOS EVENTOS E FESTMIDADES DO MUNICIFIO ‘DE
RANJEIRAS DO SUL, em favor da empresa vencedora pelo critério Menor Prego por Lote:

[VENGEDOR Jiote JVALOR ToTAL s |
[PIROCENTER INDUSTRIA E COMERCIO DE FOGOS|01 [92.612.00

IDE ARTIFIGIOS LTDA
[CNPJ: 04,

VALOR TOTAL DOS GASTOS COM A LICITAGAO Pregéo Presencial N° 060/2023 RS
392.812,00 (Trezentos e Noventa e Dois Mil, Oitocentos e Doze Reais).

JONATAS FELISBERTO DA SILVA
PREFEITO MUNICIPAL

SOMULA DE LICENGA PREVIA|

\GRO L E COMERCIO LTDA 4 requerer ao Instituto Agua e Terra,
2 Licenca Prévia para ativdad de suinocultura a sor mplaniada Quinhao 41, loco 63, Imbvel Denominade Fazanda
Laranjeiras, Municipio de Laranjeiras do Sul, Estado do Paran:

[Pirocenter [Leawe  [UN [600  [Z@0000 (1680000

E DE MENOR RUIDO.
05 PRATEADOS DUPLOS
0 DO CENTRO PARA AS PONTAS E

e planilhas de de visceras e laudo de
carcagas tem como objetivo avaliar os dados da
Guia de Trinsito Animal (GTA) do lote abatido, informagdes do abate (data, nimero de
animais, SIM, detalhamento do sexo dos animais abatidos, peso etc.) e das destinagdes que
ocorreram no abate.

A aval\az;e'\o dos dados
de

A anilise dos volumes recebidos, produzxdos < comereializados podem revelar indicios de que
esti de forma com a leclarada nos

s produzindo produtos em desacordo com o autorizado e incompativeis
com a estrutura aprovada no registro do estabelecimento ou, ainda, recebendo matéria-prima de
origem ndo permitida.

Nestes casos, o fis
pelo SIM e cumps

I deverd adotar as agdes fiscais cabiveis para restabelecimento do aprovado

9.6  Registro do Estabelecimento

O fiscal do SIM deve avaliar se o projeto do estabelecimento a ser fiscalizado se encontra
devidamente aprovado e cumpriu todos os requisitos quando da sua aprovagdo e classificagao.
Esta avaliagdo inclui confrontar as previstas de fluxo e 5
aprovadas com o verificado in loco na fiscalizagao.

Além disso, deve ser verificado no processo de registro do estabelecimento se os documentos
(memoriais ¢ plantas) estdo atualizados conforme sua realidade atual.

Os fis 0 avaliar se as instalagdes ¢ equipamentos estio de acordo com o declarado nos
memoriais aprovados pelo SIM. Eventuais ndo conformidades devem ser registradas ¢ devem
ser adotadas as medidas cautelares e demais agdes que forem necessarias.

Em caso de nio cumprimento do estabelecido, o fiscal deverd verificar se existem prazos
acordados e documentados ple\'is'uw para conclusio de obras ou instalagao de equipamentos,

tais as des pelo deve-se
adotar as agdes pcmncnlcs, ‘becrvando principalmente se a situagdo coloca em risco a
condigdo h dos produtos,

No caso de verificagao in loco de divergéncias com o processo de registro do estabelecimento
aprovado, que ndo impliquem aumento de capacidade de produgdo ou alteragio do fluxo de
matérias-primas dos produtos ou dos funcionarios, o estabelecimento serd notificado ¢ deverd
atualizar seu processo de registro junto a0 SIM, podendo ter suas atividades suspensas caso seja
identificado risco de contaminagdo dos produtos.

9.7  Documentos de Referéncia

Estao disponiveis no Portal de manuais de processos da Secretaria de Defesa Agropecuiria
(SDA) do MAPA (http It ). manuais de de
inspegdo e fiscalizagio em estabelecimentos sob inspegdo federal que possuem o objetivo de
orientar a execugdio das atividades de inspegdo e fiscalizagio nas diversas dreas de atuagdo
ambito do Servigo de Inspegio Federal

I [Pirocenter [Leawe  [UN  [600  [za7400 (1724400
(TRO EM "W
MARELD -9 SEGS.
2
[ [TORTA EM LEQUE W EM 180 TUBOS DE 32MM[Pirocenter [Leque  [UN [e.00 590000 [23.400,00

M205TUBOSDE  |Pirocenter [Leaue  [UN 2000 [182000 [36.400,00

MM (D1) PROFISSIONAL E DE MENOR

IRUIDO  EFEITOS SENDO: PEROLAS EM

[TRAGANTES ROSA E AMARELO
EMPRSTADE & APITOS PRATEADOS

ALT!:RN/\DOS

m M LEQUE EM W DE 03 TUBOS DE 15 |Pirocenter [Leaue [UN 000 [7800  [r680.00
FOLEGADAS (36MND PROFISSIONAL EFITOS

SENDO: TUBOS DA ESQUERDA: COMETA

VIOLETA; TUBOS DO MEIO: COMET

[AMARELO: TUROS DA DIRFITA COMETA

|azu. - 03 sEcs.

[PLACA EM LEQUE EM FAN 09 TUBOS DE 15 _|Pirocenter [Leque  [UN 2000 [z3000  [r600.00

[POLEGADAS (33MM D. 1) PROFISSIONAL

[FFITOS SENDO: 10VASOS KAMURRO PARA
(AS TREMUI

R DOURADOY £ COMETAS AZ01S 03

2

s,

13 [PLACA EM LEQUE EM W DE 03 TUBOS DE 18 [Pirocenter [Leque  [UN 2000|7000 [1400.00
[POLEGADAS (4SMM D.L) PROFISSIONAL
[EFEITOS SENDO: VASO AZUL, TRACANTE.
ABERTURA CRISANTEMO AZUL -

lo3 sEGs.

14 [PLACAS EM LEQUE EM FAN 10 TUBOS 30MM _[Pirocenter [Leque [UN 20,00 [25000  [5.00000

(D4) PROFISSIONAL BFEITOS SENDO: 2

[ESTAGIOS (245). MINAS BROCADAS &
ONJUNTO COM METEOROS COLORIDOS

[VERMELTHOS, VERDES. A7U1S, AMARELOS &

IVIOLETAS.

MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL
Estado do Parana

Gabinete do Prefeito Municipal

PORTARIA N.° 269/2023

O PREFEITO MUNICIPAL DE LARANJEIRAS DO SUL-
PR, usando da competéncia que Ihe confere o Artigo 65,
Inciso VI da Lei Organica do Municipio:

RESOLVE:

CONCEDER LICENCA A GESTANTE, pelo prazo de
180 (cento e oitenta) dias; de acordo com o Artigo 93 da Lei Municipal 30/2004 de
15/07/2004 (Estatuto dos Funcionarios Publicos Civis) do Municipio de Laranjeiras do Sul-
PR, e atestado médico especifico, a Servidora abaixo relacionada.

MATR. | NOME I CARGO I PERIODO |
40371-1 | Jaqueline Dayane Rudke | Auxiliar de Manutencao e | 18/08/2023 a 13/02/2024
Conservagéo |

Gabinete do Prefeito Municipal de Laranjeiras do Sul, 29
de agosto de 2023.

Jonatas Felisberto da Silva
Prefeito Municipal

15 [PLACAS EM LEQUE EM FAN 15 TUBOS S0MM _[Pirocenter [Leque  [UN 000 [z8000  [s.400,00
((D.1) PROFISSIONAL - EFEITOS SENDO: 10

[TRACANTES VERMELHOS PARA
[TEMPESTADE; 10 TRAGANTE ESTROBO

IVERDE F: PEONYS ARCO-IRIS F: 10 TRAGANTES
ITTER PRATA PARA CRISANTEMO ROSA.

LAS MONOTIRO (SINGLE SHOT) DE 1.2|Pirocenter [Candela [UN 120000 55,00 [54.00000
S (30MM) PROFISSIONAL (TEMPO

05 SE! St TE

[CRACKER COM TITANIO; 150 MINAS EM

[BROCADA DOURADA (BROGADE oW 150
RACANTES PRATA COM CALDATITANI

[GIRATORIO l-lu\TEAn(\ (RED STROBE WITH
LVER SPINNERS).

Municipio de Nova Laranjeiras
Estado do Parana
NPJ): 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

AVISO DE LICITAGAO
PREGAO ELETRONICO Ne 42/2023-PMNL
SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS

O Municipio de Nova Laranjeiras, Estado do Parana, inscrito no CNPJ
sob n? 95.587.648/0001-12, através de seu Pregoeiro, torna publico que as
09:00 horas do dia 13 de Setembro de 2023, na Plataforma do COMPRASNET
na pagina eletrénica www.gov.br/compras/pt-br, realizara licitagdo na

VES: Manual de de inspegio e de aves e derivados em

estabelecimentos sob inspegdo federal (SIF).

CARNES: Manual de procedimentos de inspegdo e fiscalizagio de carnes e produtos cimeos
em estabelecimentos registrados sob inspegao federal (SIF).

LEITE: Manual de de inspegio e d0 de leite ¢ derivados em
estabelecimentos registrados sob inspegao federal (SIF).

VOS: Manual de de inspegio ¢ do de ovos ¢ derivados em
estabelecimentos sob inspegao federal (SIF).

PESCADO: Manual de procedimentos de inspegao e fiscalizagio de pescado e derivados em
estabelecimentos sob inspegao federal (SIF).

9.8 Internalizagio das legislagdes

Ficam internalizadas as legislagdes de referéncia a seguir, para orientar o trabalho do SIM, sem
lemais legislagdes existentes ou que venham a ser publicadas, relacionadas & drea

L Portarian® 711 de 1° de novembro de 1995, do Ministério da Agricultura, Pecudria ¢
Abastecimento — MAPA, que aprova_as Normas Téenicas de Instalagdes ¢
para Abate ¢ de Suinos;

1L Portaria n° 612 de 06 de julho de 2022 do Ministério da Agricultura, Pecudria ¢
Abastecimento — MAPA, que aprova os requisitos de instalagdes, equipamentos ¢ os
procedimentos para o funcionamento de granjas avicolas ¢ de unidades de
beneficiamento de ovos e derivados a registradas no Departamento de Inspegio de
Produtos de Origem Animal

Il Portaria n° 6, de 25 de julho de 1985, do Ministério da Agricultura, Pecuiria ¢
Abastecimento — MAPA, que aprova as Normas Higiénico-Sanitirias ¢ Tecnologicas
para Mel, Cera de Abelhas e Derivados;

IV.  Portaria n° 210, de 10 de novembro de 1998, do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento — MAPA, que aprova o Regulamento Técnico da Inspecio
Tecnologica ¢ Higi¢nico-Sanitaria de Carne de Aves;

V. Instrugdo Normativa n° 5, de 14 de fevereiro de 2017, do Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento — MAPA, que estabelece Requisitos para Avaliagio de
Equivaléncia ao SISBI relativos & estrutura fisica, dependéncias e equipamentos de
estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de POA;

VI Portaria n° 04, de 03 de janeiro de 1978, do Ministério da Agricultura, Pecudria ¢
Abastecimento ~ MAPA, que estabelece as normas de construgao ¢ equipamentos de
indstria de leite ¢ derivados;

VIL  Portaria n° 337, de 24 de junho de 2021, do Ministério da Agricultura, Pecudria ¢
Abastecimento — MAPA, que estabelece os requisitos minimos relativos as
dependéncias ¢ aos equipamentos para instalagio e funcionamento de postos de
refrigeragio;

VIIL  Portaria n° 368, de 4 de setembro de 1997, do Ministério da Agricultura, Pecudria ¢
Abastecimento — MAPA, que aprova o Regulamento Técnico sobre as condigdes
Higiénico-Sanitarias ¢ de Boas Praticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores / Industrializadores de Alimentos;

IX.  Instrugdo Normativa n° 76, de 26 de novembro de 2018, do Ministério da Agricultura
Pecudria e Abastecimento — Mapa, que aprova os Regulamentos Técnicos que fixam
a identidade ¢ as caracteristicas de qualidade que devem apresentar o leite cru
o o leite paste e o leite tipo A, na forma desta
Instrugdo Normativa e do Anexo Unico;

X. Instrugdo Normativa n°® 77, de 26 de novembro de 2018, do Ministério da Agricultura

Pecuiria e Abastecimento — Mapa, que estabelece os critérios e procedimentos para a
selegio ¢ recep
pegio oficial, na forma desta

em estabelecimentos registrados no servico de
Instrugiio Normativa ¢ do seu Anexo;

XI. Tomo I - Bovinos — Inspegio de Cames — Padronizagio de Téenicas, Instalagdes ¢
Equipamentos ;

XIL  Tomo IV - Ovinos — Normas Higiénico-Sanitdrias e Tecnolégicas para a produgio e
exportacdo de carnes;

XIL A estrutura, e ara de pescados
obedecerdo no que couber, quanto a sua forma e condigdes, as disposigdes previstas
no Manual de procedimentos de inspegao e fiscalizagio de pescado e derivados em
estabelecimentos sob inspecdo federal, além das particularidades da indistria de
pescados dispostas nas condigdes gerias do Decreto n° 9.013, de 2017, do Ministério
da Agricultura Pecudiria e Abastecimento — MAPA;

XIV.  Portaria n° 365, de 16 de julho de 2021 -DAS/MAPA, que aprova o Regulamento
Técnico de Manejo Pré-abate ¢ Abate Humanitirio ¢ os métodos de i ilizagdo
autorizados pelo Ministério da Agricultura, Pecudria ¢ Abastecimento;

XV.  Instrugdo Normativa n® 34, de 28 de maio de 2008, do Ministério da Agricultura,

ecudria e Abastecimento —~ MAPA, que aprova o regulamento técnico da inspegio

higiénico sanitdria e tecnolégica do processamento de residuos de animais ¢ o
modelo de documento de transporte de residuos animais;

XV Instrugio Normativa n° 16, de 23 de junho de 2015, do Ministério da Agricultura,
Pecuiiria e Abastecimento — MAPA, que estabelece, em todo o territério nacional, as
normas especificas de inspegdo e a fiscalizagio sanitdria de produtos de origem
animal, referente as agroindustrias de pequeno porte.

19 [CANDELAS ROMANAS DE 1.5 POLEGADAS _ [Pirocenter [Candela [UN__ [#8,00 267,00 [13.776.00
((38MM) COM 8 DISPAROS PROFISSIONAL
ICTEMPO ZERO) - EFEITOS SEN
[TRACANTE VIOLETA COM CAUDA
[CREPITANTE COM MINA VIOL
[TRACANTE PONTA LARANJA COM CAUDA
[ESTROBO VERDE
3
1 [0 [LETREIRO LUMINGSO, COM A ESCRIT) Firocenter [Letweiro [UN  [L00 760000 766000
LAGANIEIRAS, LANCADD DE 11 icITos
O 20 MONOTIROS 12 POLEGADAS 523041
[POR CADA DIGITO EM EFEr
RTELIAS COM DISPARO SEQUENCIAL
loiGrraL
[T JcomunTobE [Firocenter [Morteira [0 600 [213500 [ 1708000
[2 POLEGADAS PROFISSIONAL E DE MENOR
[RUIDO (DISPARO COM INICIADOR
[NDIVIDUAL UMA A UM) - EFEITOS SENDO.
[100 PEONYS VERMELHO COM MINA
VERMELIIA E TRACANTE; 100 PEONYS VERDE|
(OM MINA VERDE £ TRACA
[BRANCO COM MINA BRANCA
[100 DALIAS MISTAS COM TRACANT
PITO COM TITANIO.
[COMUNTO EM v (1252 [Pirocenter [Morweiro [UN 600 [205400 [1643200
[Firocenter [Morweiro [UN  [600 153000 [p180,00
Firocenter [Morteira 0N 600 [195000 [11.700.00
[T |5 |comunTo bE 12 MoRTEROS DE Pirocenter [Morweiro [UN 600 (199500 [11970.00
0 (DISPARD COM INICIADOR
a [Firocenter [Morweiro [0 1000 176300 [17:630.00
T Pirocenter [Morteiro [UN 1000 [2055.00 2055000
[DIVERSOS £ SORTIDOS (N0 MINIMO 10
[Fomac lzaizon]
Os preges Toglatradas poderso wer conmuliados ta Gtegra ok an shderesa clembnico
http://w br/n_ hp, na opgdo contratos e aditivos.

VALOR TOTAL DA ATA: R$ 392.812,00 (trezentos e noventa e dois mil, oitocentos e doze
reais

PRAZO DE VIGENCIA: 12 (doze) meses.

DATA DA ASSINATURA: 29 de agosto de 2023.

FORO: Comarca de Laranjeiras do Sul-PR.

7 S MONOTIRO (SINGLE SHOT) DE 16[Pirocenter [Gandela [UN 30000 5000 [15000,00
[POLEGADAS (45MM) PROFISSIONAL (TEMPO modalidade Pregdo eletronico, do tipo menor preco, por meio da utilizagio
[ZERO) - EFEITOS SENDO: 50 MINA 8 X N

de recursos de tecnologia da informagdo - INTERNET, de acordo com as
especificagdes do edital, que tem por Objeto: Formagao de registro de preco
para de as e . para
[TRACANTE ONDA AMARELA COM MINA AZUL oY . xee oo v
[ na frota de rodoviarias da administragdo
1 |CANDELAS ROMANAS DE 12 POLEGADAS _ [Pirocenter [Candela  [UN  [#8,00  [250,00 [12.000,00

municipal.

Informagdes e esclarecimentos relativos ao edital, modelos e anexos
poderdo ser solicitados junto ao Pregoeiro Valdecir Alves de Medeiros do
Municipio de Nova Laranjeiras, Parana, Brasil - Telefone: (42) 3637-1148 - E-
mail licitacao.pmnl@cnett.com.br. A Pasta Técnica, com o inteiro teor do
Edital e seus respectivos modelos, adendos e anexos, poderdo ser
examinados no seguinte endereco www.novalaranjeiras.pr.gov.br/LICITAGOES
e na Plataforma do COMPRASNET na pagina www.gov.br/compras/pt-br ou ainda
no endereco: Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - Nova Laranjeiras - Pr,
das 08:00 as 17:00 horas.

Nova Laranjeiras - Pr, 29 de Agosto de 2023.

VALDECIR ALVES DE MEDEIROS
Pregoeiro

Municipio de Nova Laranjeiras
Estado do Parana
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

AVISO DE LICITAGAO
PREGAO ELETRONICO Ne 43/2023-PMNL
SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS

O Municipio de Nova Laranjeiras, Estado do Parana, inscrito no CNPJ
sob ne 95.587.648/0001-12, através de seu Pregoeiro, torna publico que as
14:00 horas do dia 13 de Setembro de 2023, na Plataforma do COMPRASNET
na pégina eletrénica www.gov.br/compras/ptbr, realizard licitagdo na
modalidade Pregio eletrénico, do tipo menor preco, por meio da utilizagdo
de recursos de tecnologia da informagdo - INTERNET, de acordo com as
especificagdes do edital, que tem por Objeto: Formacdo de registro de prego
para prestagio de servicos de topografia,
e auxiliar de topog

cluso o fornecimento de

Informacdes e esclarecimentos relativos ao e
poderdo ser solicitados junto ao Pregoeiro Valdecir Alves de Medeiros do
Municipio de Nova Laranjeiras, Parana, Brasil - Telefone: (42) 3637-1148 - E-
mail acao.pmnl@cnett.com.br. A Pasta Técnica, com o inteiro teor do
Edital e seus respectivos modelos, adendos e anexos, poderdo ser

i no seguinte www.novalaranjeiras.pr.gov.br/LICITAGOES
e na Plataforma do COMPRASNET na pdgina www.gov.br/compras/pt-br ou ainda
no endereco: Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - Nova Laranjeiras - Pr,
das 08:00 as 17:00 horas.

al, modelos e anexos

Nova Laranjeiras - Pr, 29 de Agosto de 2023.

VALDECIR ALVES DE MEDEIROS
Pregoeiro

MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL
Estado do Parana

2

=3 Expedicionario Joo Maria, 1020 — Centro - 85301-410
" )/ CNBJ: 76.206.970/0001-95 Fone: (42) 3635.8100  Fax: (2) 36351231
N~

EXTRATO DO EDITAL DE CHAMAMENTO PUBLICO N° 004/2023

o e Laranjeiras do Sul/Pr, por i da Secretaria Municipal
de Esportes, com fulcro na Lei Federal n° 13.019, de 31 de julho de 2014, Lei Federal
13.204 de 14 de dezembro de 2015, Decreto Municipal n® 047/2017, torna publico o
presente Edital de Chamamento Publico e convoea as Organizagdes da Sociedade
Civil (OSC), sem fins lucrativos, que visam o fomento esportivo em nosso
Municipio, a apresentarem projetos junto 4 Administragio Publica Direta do
Mumclpm sobre a supervisao da Fundagdo Culral, para a celebragdo de Termo de

a0 fomento, 4 execugdo de servicos de
i nservagio e izagio de atividades esportivas nos espagos
publicos ipais, nos termos ¢ condi¢d: idas neste edital.

Este Chamamento Publico e o instrumento dele decorrente, sio regidos pela Lei
Federal n° 13.019/14, de 31 de julho de 2014 e alteragdes, pelo Decreto Federal n®
8.726/2016, Decreto Municipal n® 047/2017 de 21 de junho de 2017.

O valor disponivel para o i is despesas do presente Edital
& de R$ 162.000,00 (cento ¢ sessenta ¢ dois mil reais), considerando o teto miximo
de RS 72.000,00 (setenta e dois mil reais) por projeto.

As propostas serdo abertas no dia 02 de outubro de 2023, s 08:30 horas, na sala
do Departamento de Planejamento e Projetos, Pago Municipal, sito 4 Rua
Expediciondrio Jodo Maria n° 1020, neste municipio de Laranjeiras do Sul.

A integra do edital ¢ seus anexos podem ser obtidos gratuitamente no
seguinte endereco www.ls.pr.gov.

ou através de solicitagio na Secretaria Municipal de Controle Interno, Pago
icipal de Laranjeiras do Sul.

Demais informagdes poderdo ser obtidas na Secretaria Municipal de Controle
Interno, pelos telefones 36358100 ¢ 36358133, de segunda a sexta-feira, no horario das
08:00 as 11:30 e as 13:00 as 16:00 horas.

Laranjeiras do Sul, 29 de agosto de 2023.

JONATAS FELISBERTO DA SILVA
Prefeito Municipal

Municipio de Nova Laranjeiras
Estado do Parana
: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grands dc Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

AVISO DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO Ne 44/2023-PMNL
SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS

O Municipio de Nova Laranjeiras, Estado do Parand, inscrito no CNPJ
sob ne 95.587.648/0001-12, através de seu Pregoeiro, torna piblico que as
09:00 horas do dia 14 de Setembro de 2023, na Plataforma do COMPRASNET
na pagina eletronica www.gov.br/compras/pt-br, realizara licitagdgo na
modalidade Pregio eletrénico, do tipo menor preco, por meio da utilizagdo
de recursos de tecnologia da informagdo - INTERNET, de acordo com as
especificagdes do edital, que tem por Objeto: Formacdo de registro de prego
para eventual locagdo de geradores de energia, incluso: transporte, mio de
obra, materiais, insumos e acessérios, para atender a demanda na
realizacio de eventos e P pelo

Informagdes e esclarecimentos relativos ao edital, modelos e anexos
poderdo ser solicitados junto ao Pregoeiro Valdecir Alves de Med
Municipio de Nova Laranjeiras, Parana, Brasil - Telefone: (42) 3637-1148 - E-
mail licitacao.pmnl@cnett.com.br. A Pasta Técnica, com o inteiro teor do
Edital e seus respectivos modelos, adendos e anexos, poderdo ser
examinados no seguinte endereco www.novalaranjeiras.pr.gov.br/LICITAGOES
e na Plataforma do COMPRASNET na pagina www.gov.br/compras/pt-br ou ainda
no enderego: Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - Nova Laranjeiras - Pr,
das 08:00 as 17:00 horas.

os do

Nova Laranjeiras - Pr, 29 de Agosto de 2023.

VALDECIR ALVES DE MEDEIROS
Pregoeiro

MUNIciPIO DE NOVA LARANJEIRAS
ESTADO DO PARANA
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n® 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 36371148

EDITAL DE CONVOCACAO DE AUDIENCIA PUBLICA

O MUNICIPIO DE NOVA LARANIJEIRAS, através de seu Prefeito

Municipal, Sr. Fabio Roberto dos Santos com objetivo de ampliar ¢ aprofundar

a ia, bem como desenvolver a convida todos os

arios, enti ea i para participar da  AUDIENCIA
PUBLICA que seré realizada na Camara Municipal de Nova Laranjeiras, no
dia 20 de Setembro de 2023, com inicio as 18:30 horas, para submeter a
apreciagdo dos participantes a REVISAO DO PLANO DIRETOR
MUNICIPAL, nessa fase

as agdes e 1 prioritarios
para a implementagdo, as minutas de anteprojetos das leis urbanisticas, o
sistema de planejamento e gestdo do Plano Diretor, ajustes indicados na
estrutura organizacional e a sintese da versdo final da revisio do Plano Diretor
Municipal de Nova Laranjeiras.

Gabinete do Prefeito Municipal de Nova Laranjeiras, Estado do Parana,
28 de agosto de 2023.

Gaeeadfginss "
FABIO | RO{ 0 DOS SANTOS

Prefeito Municipal

PLANO DIRETOR
MUNICIPAL

NOVA LARANJEIRAS —PR

A Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras e a Empresa Lider
Engenharia e Gest&o de Cidades vém convidar toda a
populagéo para participar da 42 Audiéncia Publica e da

Conferéncia do processo de Revisao do Plano Diretor Municipal

EXERGA SUA CIDADANIA E AJUDENO
DESENVOLVIMENTO DO SEUMUNICIPIO PARTICI PE!

42 AUDIENCIA PUBLICA E CONFERENCIA

Diretor, ajustes Indicados na estrutura organizaclonale a sintese da
versdo final da revis&o do Plano Diretor Municipal

20.09
2023
LELERciclM Camara Municipal

18:30 horas Rua Rio Grande do Sul, 1134-1166

Local:

LIDER
ENGENHARIA &
GESTAO DE CIDADES

Apresentaras agdes e Investimentos prioritrios paraa Implementagao, as minutas de
anteprojetos das lels urbanisticas, o sistema de planeJamento e gest&o do Plano

MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

ESTADO DO PARANA
ONPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n° 2122, Centro — CEP: 85350 - 000
Fone: (42)3637-1148

EDITAL DE CONVOCACAO N° 89

CONCURSO PUBLICO N° 001/2019 PMNL

O PREFEITO MUNICIPAL DE NOVA LARANJEIRAS, ESTADO DO PARANA,
NO USO DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS, E EM CONFORMIDADE COM EDITAL DO
CONCURSO PUBLICO N° 01/2019, RESOLVE:

Art. 1° - CONVOCAR OS CANDIDA’

S ABAIXO RELACIONADOS, aprovados
no Concurso Piblico n°. 01/2019-PMNL, homologado por meio do Edital de Homologagio n°.

13/2020 para preenchimento de vagas na Prefeitura Municipal de Nova Laranjeiras.

N°INSC. | NOME CARGO Classif.
BRUNO o
123334 | Gl AFRANSKI OFICIAL ADMINISTRATIVO 3

Art. 2° - O CANDIDATO DEVERA COMPARECER AO DEPARTAMENTO DE
RECURSOS HUMANOS DA PREFEITURA MUNICIPAL DE NOVA LARANJEIRAS,
SITO A RUA RIO GRANDE DO SUL, N° 2122, NO PRAZO MAXIMO DE 05 DIAS
UTEIS, CONTADOS DA DATA DA PUBLICACAO, NOS HORARIOS DAS 08:00
AS 12:00 HS E DAS 13:00 AS 17:00 HS, de segunda-feira 4 sexta-feira.

Art. 3° - O candidato devera apresentar-se portando os seguintes documentos para
admissdo:

a)

Copia da Carteira de Identidade;
b) Copia do Cadastro de Pessoa Fisica — CPF;
©) Copia do Titulo de

itor com comprovante de votago na tltima eleigao;

d) Cépia da Carteira e/ou Certificado de reservista ou dispensa (se do sexo masculino);

) Uma foto 3x4 recente e tirada de frente;

1) Copia da certidio de nascimento ou casamento;

) Cépia da Carteira de Identidade ¢ Cadastro de Pessoa Fisica — CPF do conjuge e
dependentes;

h) Copia da certiddo de nascimento dos filhos de até 18 (dezoito) anos;

i) Carteira de vacinagao do candidato e dos filhos até 06 (seis) anos;

j) Certido negativa de antecedentes criminais;

k) Comprovante de enderego;

s minimos

1) Copias dos érios da idade e pré

MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

ESTADO DO PARANA
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n° 2122 , Centro — CEP: 85350 - 000
Fone: (42 )3637-1148

constantes no Edital;

m) Certiddo do INSS de que o candidato ndo recebe nenhuma espécie de beneficio do
INSS;

n) Carteira de Trabalho e Previdéncia Social — CTPS (se tiver);

0) Cépia do Cartdo de Cadastramento do PIS/PASEP (se tiver):
p) Declaragio de bens ou apresentagdo de declaragio de renda, nos termos da lei;
@) Declaragio quanto ao exercicio ou ndo de outro cargo, emprego ou fungdo piblica, e

sobre recebimento de provento decorrente de aposentadoria, pensio ¢ outras rendas:

Declaragdao de horario de trabalho, se possuir outro vinculo empregaticio, para
demonstragdo de compatibilidade com o horario disponivel e de interesse da

Administragio Municipa

Declaragio pessoal de possuir disponibilidade para desempenhar atividades em
jornadas de trabalho fora do expediente normal, em dias considerados feriados ¢

folgas, para conclusio de trabalhos inadidveis:

Apresentar declaragio do 6rgdo piblico a que esteja ou tenha sido vinculado, em
qualquer tempo, informando que o candidato tem ou tinha situagio juridica
compativel com nova investidura em emprego piblico. inclusive cargo em comissio,
¢ que ndo sofreu penalidades por pratica de atos desabonadores no exercicio de
fungdo piblica;

) Exame admissional.

Art. 4° - O ndo comparecimento no local até a data estabelecida no artigo 2° implicard

na perda dos direitos advindos do Concurso Piblico.
Gabinete do Prefeito Municipal de Nova Laranjeiras, 29 de agosto de 2023.
mc

FABIQ ROBERTO DOS SANTOS
Prefeito Municipal
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CONTRATAGCAO POR TEMPO DETERMINADO N° 004/2023
Edital N° 006/2023

A Comissdo Examinadora nomeada pelo Decreto n® 115/2022 de 16 de agosto de 2022,
torna publico.

HOMOLOGACAO DO RESULTADO FINAL DO TESTE SELETIVO 006/2023
E CONVOCACAO DE CANDIDATO

Classificaciao
CONCORRENTE
FABIO ANDRE BOCHNIE 1°
KELLYN NIEDZWIEDZKI 20

VOCACAO DE CANDIDATOS

Atendendo a necessidade atual da Administragdo Publica Municipal de Virmond,
Estado do Parana, os candidatos alistados a seguir deverdo comparecer a Prefeitura
Municipal junto ao Departamento de Recursos Humanos, no prazo maximo de 05
(cinco) dias a contar da publicacdo deste Edital, para assmatura do contrato e inicio dos
trabalhos, sob pena de decadéncia do direito a 30.

CARGO CANDIDATO
ENGENHEIRO CIVIL 20H FABIO ANDRE BOCHNIE

Virmond, Estado do Parana, em 29 de agosto de 2023.

PAULO AUGUSTO MIERJAM
(Presidente)

TEREZINHA VERETA
(Secretaria)

ABDON SUREKE
(Membro)

SILMARA REGINA DEMETRIO
(Membro)
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ESPIGAO ALTO DO IGUACU
AVISO DE LICITACAO
PREGAO ELETRONICO N° 066/2023/PMEA
EXCLUSIVO PARA ME/EPP/MEIL
OBJETO: Contratagio de empresa para o fornecimento de equipamentos e
materiais de consumo diversos, com recursos do Ministério da Satude de
Investimento e Custeio e ainda recursos proprios da Secretaria de Saude do

Municipio de Espigdo Alto do Iguagu, Estado do Parana, em conformidade com

as quantidades e especificagdes constantes no Termo de Referéncia - Anexo I
deste Edital.

As propostas serdo recebidas até as 08:00 horas do dia 14/09/2023.
Autoriza¢io: Agenor Bertoncelo — Prefeito Municipal.
Informacdes sobre o pregéo: O edital podera ser obtido na pagina eletronica do
Banco do Brasil, disponibilizado no site www.licitacoes-e.com.br, ou na
Comissdo de Licitagdes, localizada no Edificio Sede da Prefeitura Municipal de
Espigdo Alto do Iguagu, sito a Avenida Brasilia, n® 551, fone: (46) 3553-1484.

Espigdo Alto do Iguagu, 29 de agosto de 2023.
MARCIO BONELLA
Pregoeiro

PREFEITURA MUNICIPAL
ESPIGAO ALTO DO IGUAGU

ESTADO DO PARANA
Gestao 2021 - 2024

EXTRATO DE 1° ADITIVO DE CONTRATO PARA FINS DE PUBLICACAO

CONTRATO N°: 086/2022/PMEAIL

CCONTRATANTE: MUNICiPIO DE ESPIGAO ALTO DD IGUAGU — PARANA.

CCONTRATADA: NOVA HOSPITALARES LTDA - ME (ANTIGA

NOVA FASE COMERCIO DE PRODUTOS HOSPrrALAREs LTDA — ME).

OBJETO: FICA PRORROGADO O PRAZO DE VIGENCIA DO CONTRATO N° 086/2022/PMEAI, FIRMADO

EM 13 DE MAIO DE 2022, OBJETIVANDO O FORNECIMENTO DE FRALDAS DESCARTAVEIS INFANTIS

E GERIATRICAS, SUPLEMENTO ALIMENTAR PARA DIETA ENTERAL OU ORAL, PARA DISTRIBUICAO

PELA SECRETARIA DE ASSISTEN(.:IA SOCIAL DO MUNICIPIO DE ESPIGAO ALTO DO IGUAGU, ESTADO

DO PARANA, CONFORME PREGAO ELETRONICO N° 029/2022/PMEAI, ATE A DATA DE 31 DE
DE 2023, E 0 PRAZO DE RETIRADA DOS PRODUTOS, CONFORME

ARTIGO 57, INCISO II, DA LEI 8.666/93, EM RAZAO DE HAVER SALDO REMANESCENTE.

ASSINATURA: 12/05/2023.

PREFEITURA MUNICIPAL
ESPIGAO ALTO DO IGUACU

ESTADO DO PARANA

Gestao 2021 - 2024

EXTRATO DE CONTRATO PARA FINS DE PUBLICACAO

CONTRATO: 171/2023. ~ i
CONTRATANTE: MUNICIPIO DE ESPIGAO ALTO DO IGUACU — PARANA.
CONTRATADA: EXPRESSO PRINCESA DOS CAMPOS S.A.

Mumclplo de Porto Barreiro - 2023
Relatério de alt

por funcional p

Paginat
LeilAto n® 694 - Decreto n® 113/2023 de 28/08/2023 Escopo N mo
‘Autorizagao: 664 Lei oindria Lef Orgamentaria Anua - LOA 00 202
Credito adicional Recurso do crédito adicional Previsto Realizado
Suplementar Arvlagio de Dotagaes 299.000,00 299.000.00
Despesa

03 SECRETARIA DE ADMNISTRAGAO Aeréscimo 65.000,00

03,002 DEPARTAVENTO DE RECURSOS HUMANOS Avertura
04.122.0003.2004 MANUTENGAO DEPARTAVENTO DE RECURSOS HUMANOS
3.1.90.11.00.00 VENCIVENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVIL
390 00000 Recursos Ordindrios (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anuiagao de Dotagdes
03 SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO Acréscimo 10.000,00
03,002 DEPARTAVENTO DE RECURSOS HUMANOS Avertura
04.122.0003.2004 MANUTENGAO DEPARTAVENTO DE RECURSOS HUMANOS
3.1.91.13.00.00 CONTRIBUIGOES PATRONAIS
410 00000 Recursos Ordindrios (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anuiagao de Dotagdes
03 SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO Anulagao 5.000.00
03,002 DEPARTAVENTO DE RECURSOS HUMANOS Avertura
04.122.0003.2004 MANUTENGAO DEPARTAVENTO DE RECURSOS HUMANOS
3:3.90.39.00.00 OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA
440 00000 Recursos Ordindrios (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anuiagao de Dolagdes
03 SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO Anviagao 5.000.00
03.002 DEPARTAVENTO DE RECURSOS HUMANOS Avertura
04.122.0003.2004 MANUTENGAO DEPARTAVENTO DE RECURSOS HUMANOS

OBJETO: CONTRATACAO DE EMPRESA DE _TRANSPORTE COLETIVO DE PASSAGEIROS
INTERMUNICIPAL PARA USO, QUANDO NECESSARIO, DE PACIENTES E ACOMPANHANTES DO
MUNICIPIO PARA TRATAMENTO DE SAUDE ESPECIALIZADO, BEM COMO DE PESSOAS EM SITUAGAO
DE VULNERABILIDADE E FUNCIONARIOS, PARA DESLOCAMENTO ATE A CIDADE DE CURITIBA-PR,
ATRAVES DA SECRETARIA MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO, SAUDE E DE ASSISTENCIA SOCIAL DE
ESPIGAO ALTO DO IGUAGU, ESTADO DO PARANA, RESPECTIVAMENTE, CONFORME

4.4.90.52.00.00 EQUIPAVENTOS E MATERIAL PERMANENTE

450 00000 Recursos Ordindrios (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar

Recurso do crédito adicional: Anulagio de Dotagdes

INEXIGIBILIDADE DE LICITACAO N° 001/2023/PMEAL

VALOR TOTAL: R$ 75.964,00 (SETENTA E CINCO MIL, NOVECENTOS E SESSENTA E QUATRO REAIS).

ASSINATURA: 29/08/2023.
VIGENCIA: 28/08/2024.

PREFEITURA MUNIC[ L DE ESPIGAO ALTO DO IGUACU

016, 0001-65

AVENIDA BRASILIA, 551 - FONE (046) 3553-1484

85.465-000 - ESPIGAO ALTO DO IGUACU - PARANA

DECRETO N°. 046
DATA: 21/08/2023

Sumula: Abre Crédito Adicional Suplementar.

O Prefeito Municipal de Espigao Alto do Iguagu, Estado do Parana, no uso de suas
atribuigdes legais e devidamente autorizado pela Lei Municipal n® 902, de 21/10/2022,

DECRETA:

Art. 1° - Fica aberto um Crédito Adicional Suplementar no Orgamento Geral do
Municipio de Espigédo Alto do Iguagu, para o exercicio financeiro de 2023, no valor de R$
369.000,00 (trezentos e sessenta e nove mil reais), nas dotagbes indicadas na forma do
anexo a este Decreto.

Art. 2° - Para cobertura do crédito aberto de conformidade com o artigo anterior sera
utilizado o valor de R$ 344.000,00 (trezentos e quarenta e quatro mil reais) do superavit
financeiro de recursos livres e vinculados e o valor de R$ 25.000,00 (vinte e cinco mil reais) do
cancelamento de dotagdes, todas indicadas na forma do anexo a este Decreto.

Art. 3° - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo, produzindo seus

efeitos a partir desta data, revogadas as disposigdes em contrario.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL, EM 21 DE AGOSTO DE 2023.

AGENOR BERTONCELO

Prefeito Municipal

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARQUINHO .MJJ&}\

Rua7 de Setembro, s/n " CEP. 85168 060 - Contro - Marauinho - PR,

AVISO DE REGISTRO DE PREGOS
REFERENTE A ATA DE REGISTRO DE PRECOS N- 04412023
ROCEDIMENTO DE LICITAGAO N° 063/202
MODALIDADE PREGAC PRESENGIAL Ne 04413053

© MUNIGIPIO DE MARQUINHO, ESTADO DO PARANA, do acordo com o art. 55, do Decroto Municipal n®
087/2020, 6 do julho de 2020, torna publico o Registro de Precos, referente a Ata acima enumerada,
assinada om 28 46 agosto g6 2023, Som validade de 12 meses, de acordo com a homologagao datada do
dia 28/08/2023, conforme abaixo reiaciona

FORNECEDOR: DELCIR APARECIDA BELTER - EPP GNPJ N7 02 9132641000161

ITEM | DESCRIMINAGAO DO ITEM unp | ato LoR VALOR

MODELG | uNITARIO | YOTAL
RECARGA DE OXIGENIO MEDICINAL
LI

QUE 99,55% DE IDADE MAXIMA
001 | 3PPM, GAS LIQUEFEITO, ATOXICO | CIL | 300,00 | LINDY 184,80 | 55.440,00
CORROSIVO ~CH4 I
ROD! Y]
DO_FABRICANTE E

IDENTIFICAGAG DO,
RANTIA DE CILINDRO EM
EERFEIA. CONDICOES B LACRE
INVIOLADO. (COM O FORNECIMENTO
DE SILINDROS  EM REGIME DE
comoD,
RECARGA DE GXIGENIG  MEDICINAL
GASOSO EM CILINDRO D
ASPECTO  DE  GAS INCOLOR
INODORO,  ACONDICIONADO EM
CILINDRO' SOB PRESSAG VARIANDO

E UMIDADI
S LIQUEFEITO, ATOXICO | CIL | 250,00 | LINDY 94,40 | 23.600,00

IDENTIFICACAG DO_FABRICANTE_ E
RANTIA DE GILINDRO EM

REEITA . CONDICOE:
INVIGLABO. (COM & PORNECIMENTO

DE CILINDROS EM REGIME DE
COMODATO)
RECARGA DE OXIGENIO MEDICINAL

GASOSO EM CILINDRO DE 03 A 3.5 M3
ASPECTO " DE AS | ANCOLOR,
ODO ACONDICIONADG

CILINDRO' SOB PRESSAG VARIANDS

DE 150 A 200 BAR A TEMPERATURA

AMBIENTE, PUREZA IGUAL OU

003 | QUE 95,58% DE- UMIDADE MAXIMA | CIL | 250,00 | LiNDY 107,50 | 26.875,00

3PPM, GAS LIQUEFEITO, ATOXICO

NAC ' CORROSIVO  cHd " MAXIMO

com

IDENTIFICACAO B0 FRBRICANTE &
RANTIA DE CILINDRO EM

A CONDIS
INVIOLABO. (COM S PORNECIMENTO

04 SECRETARIA DE FINANGAS Acréscimo 10.000.00
04,002 DEPARTAVENTO DE LICITAGOES E COMPRAS Abertura
04.122.0004.2008 MANUTENCAO DEPARTAMENTO DE LICITAGOES E COMPRAS
3.1.91.13.00.00 CONTRIBUIGOES PATRONAIS
840 00000 Recursos Ordindrios (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagéo de Dotagdes
05 SECRETARIA DE EDUCAGAO Anulagao 26.000,00

05,001 EDUCAGAO - INP TRANSF CONST ( ENSINO FUNDAVENTAL) Abertura
12.361.0005.2012 ENSINO FUNDANENTAL - EXCETO FUNDEB
3.1.90.11.00.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVIL
860 00103 5% sobre Transferéncias Consitucionais FUNDEB
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagéo de Dotagdes
05 SECRETARIA DE EDUCAGAO Acréscimo 26.000,00
05,001 EDUCAGAO - INP TRANSF CONST ( ENSINO FUNDAVENTAL) Abertura
12.361.0005.2012 ENSINO FUNDANENTAL - EXCETO FUNDEB
3.1.90.13.00.00 CONTRIBUIQOES PATRONAIS
80 00103 5% sobre Transferéncias Consitucionais FUNDEB
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anuiagéo de Dotagdes
05 SECRETARIA DE EDUCAGAO Anvlagao 20.000,00
05,001 EDUCAGAO - INP TRANSF CONST ( ENSINO FUNDAVENTAL) Abertura
12.361.0005.2014 ENSINO FUNDANENTAL ADM GERAL
3.1.90.11.00.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVIL
1o 00000 Recursos Ordindros (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagéo de Dotagdos
05 SECRETARIA DE EDUCAGAO Anvlagao 10.000,00
05,001 EDUCAGAO - INP TRANSF CONST ( ENSINO FUNDAVENTAL) Abertura
12.361.0005.2014 ENSINO FUNDANENTAL ADM GERAL
31.91.13.00.00 CONTRIBUIQOES PATRONAIS
1150 00000 Recursos Ordinaros (Livres)
Crédito adicional: ~ Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagéo de Dotagdos
05 SECRETARIA DE EDUCAGAO Anulagao 20.000,00
05,001 EDUCAGAO - INP TRANSF CONST ( ENSINO FUNDAVENTAL) Abertura
12.365.0005.2017 EDUCAGAO INFANTIL (PRE-ESCOLA)
33.90.39.00.00 OUTROS SERVIGOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA
1470 00000 Recursos Ordinaros (Livres)

Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagao de Dotagoes

Rua7 de Setembro, /n - CEP. 85168-000 - Centro - Marauinho - PR.

DE CILINDROS EM REGIME DE

RECARGA DE OXIGENIO MEDICINAL
GASOSO EM CILINDRO DE 7 M3
ASPECTO  DE _ GAS  INCOLOR,
INODORO, ACONDICIONADO  EM
CILINDRS OB PRESSAC VARIANDO
DE 150 A 2 R A TEMPERATURA
AVBIENTE. PUREZAIGUAL GO MAIO!

QUE 051555 DE - OMIDADE. MAXIMA
004 | 3PPM, GAS LIQUEFEITO. ATOXICO | CIL | 300,00 | LINDY 153,60 | 46.080,00

A

5PPM PRODUTO com
IDENTIFICACAO DO_FABRICANTE E
COM GARANTIA DE CILINDRO EM
PERFEITA CONDICOES E_ LACRE
INVIOLADO, (COM O FORNECIMENTO
DE CILINDRO:! DE

COMODATO)
Marquinho/PR, em 28 de Agosto de 2023.

ELIO BOLZON JUNIOR
Prefeito Municipal

Municipio de Espigéo Alto do Iguagu - 2023

witity
gﬁ Relatorio de alteragao orgamentaria por crédito e recurso do crédito adicional

Pagina
Lei/Ato n° 1700 - Decreto n° 46/2023 de 21/08/2023 Escopo. N o
Autorizagao: 1511 Lol ordinaria [ 1-LoA 5022022
Despesa
Crédito adicional Recurso do crédito adicional fautagao soréscimo
‘Suplementar Anulagao de Dotagbes 2500000 2500000
06 SECRETARIA DE SAUDE Acréscimo 25.00000
06.001 FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE Abertura
10.301,1001.2037 Actes do Programa Saide Bucal
3.3.90.30.00.00 MATERIAL DE CONSUMO
2353 00484 Bloco de Custelo das Agtes © Servigos Publicos de Saide
06 SECRETARIA DE SAUDE Anulagao 2500000
06.001 FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE Abertura
10.301.1001.2039 Acdes do Programa Sadde da Familia
3.1.90.11.00.00 VENGIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVIL
2530 00484 Bloco de Custelo das Agdes e Servigos Publicos de Saide
Suplementar ‘Superdvit Financeiro
02 GOVERNO MUNICIPAL Acréscimo 170.000.00
GABINETE DO PREFEITO Abertura
04.122.0401.2002 Manutengao do Gabinste do Prefsto Superavit Financeio Livre
4.4.90.52.00.00 EQUIPAVENTOS E MATERIAL PERMANENTE
Recursos Ordindrios (Livres)
03 SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO Acréscimo 30.000.00
03.001 DEPARTAMENTO DE ADMINISTRAGAO GERAL Abertura
04.122.0402.2009 Atividades do Departamento do Administrago Geral Superavit Financeiro Livre
3.3.90.30.00.00 MATERIAL DE CONSUMO
420 00000 Recursos Ordindrios (Livres)
05 SECRETARIA DE EDUCAGAO Acréscimo 80.000.00
05.001 DEPARTAMENTO DE EDUCAGAO E CULTURA Abertura
12.361.1201.2021 Manutencao da Merenda Escolar ‘Superdvit Financeiro Livre
3.3.90.32.00,00 MATERIAL, BEM OU SERVIGO PARA DISTRIBUIGAO GRATUITA
1290 00000 Recursos Ordindrios (Livres)
RETARIA DE SAUDE Acrescimo 15.000,00
06.001 FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE Abertura
10.303.1001.2042 Farmécia Bésica ‘Superd it Financeiro Vinculado.
1AL DE CONSUNO
2850 00484 Bloco de Custeio das Agoes e Servigos Publicos de Saiide
06 SECRETARIA DE SAUDE Acréscimo 9.000,00
06.001 FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE riura
10.303.1001.2042 Farmécia Basica ‘Superdv it Financeiro Vinculado.
3.3.90.39.00.00 OUTROS SERVIGOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA
2870 00484 Bloco de Custeio das Agbes @ Servicos Piblicos de Saide
11 SECRETARIA DE ESPORTES, LAZER E JUVENTUDE Acréscimo 35.000,00
/2 DEPARTAMENTO DE ESPORTES E LAZER Abertura
27.812.2701.2081 Apoio a Jogos & Eventos Esportivos Superavit Financeiro Livre
3.3.90.30.00.00 MATERIAL DE CONSUMO
Recursos Ordinarios (Livres)
1 SECRETARIA DE ESPORTES, LAZER E JUVENTUDE Acréscimo 5.000,00
107 DEPARTAMENTO DE ESPORTES € LAZER Aertura
27.812.2701.2081 Apoio a Jogos & Eventos Esportivos Superavit Financeiro Livre
9.00.00 OUTROS SERVICOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA
s120 00000 Recursos Ordinéros (Livres)
Resumo acumulado. Recurso do crédito adicional Tioo de alteracdo. Provisto Realizado
‘Suplementar Anulagao de Dotagdes. Acréscimo 2500000 2500000
Suplementar Anulagao e Dotagoes. Anulagao 2500000 2500000
Suplementar Superavit Financeiro Acréscimo 344.000.00 000 #
‘Suplementar Superavit Financeiro Acréscimo 0,00 32000000 #
‘Suplomentar Superdvit Financeiro Acréscimo 0.00 2400000 #
=

PREFEIT

MUNICIPAL DE ESPIG.
CNPJ-MF 01.612.634/0001-68

LTO DO IGUACU

AVENIDA BRASILIA, 551 - FON

(46) 3553-1484

85.465-000 - ESPIGAO ALTO DO IGUACU - PARANA

PORTARIA N° 144/2023
DATA: 29/08/2023

Sumula: Concede Licenga a servidora que
abaixo menciona.

O Prefeito Municipal de Espigdo Alto do Iguagu, Estado do Parand, no
uso de suas atribuigdes que lhe sdo conferidas por lei,

RESOLVE:

Art. 1°. — Conceder Licenga sem Vencimento a servidora JESSICA
ALINE ALVES LAZZARETTI SANABRIA (9561), ocupante de cargo de
provimento efetivo de Professora, pelo periodo de 02(dois) anos conforme

requerimento de solicitagdo, para tratar de assuntos de interesses particular.

Art. 2°. - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo,
produzindo seus efeitos a partir desta data.

Art. 3°. - Revogam-se as disposi¢des em contrario.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL, EM 29 DE AGOSTO DE
2023.

AGENOR BERTONCELO
Prefeito Municipal

Ertdoper: ROSET, raversio 5021 BEALBIH
\a ety Municipio de Porto Barreiro - 2023
Eg Relatério de alteraga por funcional
Paginaz
06 SECRETARIA DE SAUDE Acréscimo 500000

06,002 FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE Abertura
10.301.0006.2034 FUNDO MUNICIPAL DE SAUDE
3.1.90.13.00.00 CONTRIBUIOES PATRONAIS
2140 00000 Recursos Ordindrios (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagéo de Dolagdes
07 SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO E AGAO SOCIAL Anulagao 20.000,00
07.001 FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL Abertura
08.244.0008.2036 FUNDO MUNICIPAL DE ASSISTENCIA SOCIAL
3:3.90.39.00.00 OUTROS SERVIOS DE TERCEIROS - PESSOA JURIDICA
2610 00000 Recursos Ordinarios (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagéo de Dotagdes
07 SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO E AGAO SOCIAL Aeréscimo 150.000,00
07.002 FUNDO MUNICIPAL DOS DIREITOS DA CRIANGA E ADOLESCENTE Abertura
08.243.0008,5037 FUNDO MUNICIPAL DIREITOS DA CRIANGA E ADOLESCENTE
3.1.90.11.00.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVIL
2130 00000 Recursos Ordindrios (Livees)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulago de Dotagdes
07 SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO E AGAO SOCIAL Acréscimo 30.000,00
7.002 FUNDO MUNICIPAL DOS DIREITOS DA CRIANGA E ADOLESCENTE Abertura
08.243.0008,5037 FUNDO MUNICIPAL DIREITOS DA CRIANGA E ADOLESCENTE
3.1.91.13.00.00 CONTRIBUIQOES PATRONAIS
2750 00000 Recursos Ordindros (Livees)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do credito adicional: Anulagéo de Dotagtes
07 SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO E AGAO SOCIAL Anvlagao 50.000,00
07.004 FUNDO MUNICIPAL DE HABITAGAO E INTERESSE SOCIAL Abertura
08.244.0008.2039 FUNDO MUNICIPAL DE HABITAGAO E INTERESSE SOCIAL
3..90.30.00.00 MATERIAL DE CONSUMO
2690 00000 Recursos Ordindros (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagao de Dotagdes
07 SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO E AGAO SOCIAL Anvlagao 20.000,00
07.004 FUNDO MUNICIPAL DE HABITAGAO E INTERESSE SOCIAL Abertura
08.244.0008.2039 FUNDO MUNICIPAL DE HABITAGAO E INTERESSE SOCIAL
4.4.90,51.00.00 OBRAS E INSTALAGOES
2920 00000 Recursos Ordinaros (Livres)

Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anuiagdo de Dotagdes

07 SECRETARIA DE DESENVOLVIVENTO € AGAO SOCIAL Anulagso 100,00

07005 DEPARTAVENTO DE AGKD SOCIL Abertura
08.244.0008.2040 0 DE sociAL
4450 52010 ECUIPAENTOS £ WATERIAL PERWANENTE
2000 00000 Recursos Ordindrio (Livres)
Credito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anagdo do Dotagdes
08 SECRETARIA DE DESENVOLVIVENTO DO CAVPO E NEIO AVBIENTE Anulagso 30.00000

08.002 DEPARTANENTO DE MEIO AVBIENTE Abertura

18.541.0008.2043 FUNDO MUNICIPAL DO MEIO AVBIENTE
299030000 MTERIAL DE CONSUIO
00000 Recursos Ordinarios (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagéo de Dotagdes
09 SECRETARIA DE VIAGAO, OBRAS E URBANISMO. Anvlagao 80.000,00
00.001 DIRETORIA GERAL Abertura
26.782.0009.2044 MANUTENCAO DIRETORIA GERAL VIAGAO, OBRAS E URBANISMO
3.1.90.11.00.00 VENCIMENTOS E VANTAGENS FIXAS - PESSOAL CIVL
3150 00000 Recursos Ordinarios (Livres)
Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagéo de Dotagdes
09 SECRETARIA DE VIAGAO, OBRAS E URBANISHO. Actéscimo 300,00
00.001 DIRETORIA GERAL Abertura
26.782.0009.2044 MANUTENCAO DIRETORIA GERAL VIAGAO, OBRAS E URBANISMO
3.3.90.33,00.00 PASSAGENS E DESPESAS COM LOCOMOGAO
3190 00000 Recursos Ordindrios (Livres)
Crédito adicional: _ Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagéo de Dotagdes
09 SECRETARIA DE VIAGAO, OBRAS E URBANISHO. Anvlagao 300,00
00,004 DEPARTAVENTO DE URBANISMO Abertura
16.451.0009.2049 MANUTENGAO DEPTO DE URBANISMO
4.4.90,51.00.00 OBRAS E INSTALACOES
370 00000 Recursos Ordinarios (Livres)

Crédito adicional:  Suplementar Recurso do crédito adicional: Anulagéo de Dotagdes

Ermiop RSN rvrsio S BRI
POy Munlmplo de Porto Barreiro - 2023
ety Relatorio de alt por funcional p
Pagina3
Resumo acumulado Recurso do crédito adicional Tipo de alteracio Previsto Realizado
Suplementar Anulagzo de Dotagdes Acréscimo 299.000,00 299.000,00
Suplementar Anulaggo de Dotagdes Anulagao 299.000,00 299.000,00

MUNICIPIO DE CHOPINZINHO/PR
REPUBLICAGAO DE AVISO DE LICITAGAO

Modalidade: Pregéo. Edital n® 62/2023. Forma: Eletronico. Local: https://www.gov.br/compras/pt-br/. Data da
Licitagdo: 14 de setembro de 2023, as 09:00 (nove) horas. Objeto: Registro de Pregos para Contratagéo
Futura e Eventual de Empresa para Prestagdo de Servicos de Recapagens e Vulcanizagéo de Pneus. Valor
maximo estimado: R$ 1.110.720,00 (um milh&o, cento e dez mil, setecentos e vinte reais). Género: Material
de Consumo. O Edital encontra-se a disposicéo dos interessados no Prédio da Prefeitura de Chopinzinho,
Divisao de Licitagdes e Contratos, Rua Miguel Procdpio Kurpel, n° 3.811 — Chopinzinho/PR, das 08:00/12:00
e das 13:00/17:00 horas, e no enderego eletronico: www.chopinzinho.pr.gov.br. Informagdes pelo telefone:
(46) 3242-8614 ou (46) 9 8401-3560.
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EDICAO 4230 DO POVO DO PARANA

Rua das Camélias, 900 — Centro - CEP 85.345-
Prefeitura municipal de | 2%

CNPJ 01591.618/0001-36
PORTO Fone/Fax (042) 3661-1010
BARREIRO

porto@portobarreiro.pr.gov.br
ERRATA

Edigado 4213 do Didrio oficial do Municipio, na pagina 3 A do dia 23 de agosto de 2023.
DECRETO N°. 110/2023

Onde se lé:
“Umuarama”

Leia-se:
“Porto Barreiro”

Porto Barreiro/PR, 29 de agosto de 2023.

Assinado de forma

EMANOEL digital por EMANOEL
VANDERLEl  vanoenis
VOLF:644104129 VOLF64410412949
Dados: 2023.08.29
49 08:41:07 -03'00'
Emanoel Vanderlei Volff
Prefeito Municipal

MUNICIPIO DE CORONEL VIVIDA - PR
RESUMO DE ATAS DE REGISTRO DE PRECOS
Referente ao Edital: Pregdo Eletrénico n° 54/2023. Objeto registro de pregos para futuras e eventuais
aquisicbes de pneus, camaras, protetores novos. Prazo: 12 meses, de 25.08.2023 a 24.08.2024.

Contratante: Municipio de Coronel Vivida. DETENTORAS:

ATA DE . VALOR TOTAL

REGIST DETENTORA NUMERO DO CNPJ ESTIMADO R$

51/20; BARATAO PNEUS LTDA 25.115.613/0001-03 21.200,00

| 152/20: GERMANO PNEUS LTDA 48.926.883/0001-91 149.567,50

53/20: GREEN HILL COMERCIO DE PNEUS LTDA 34.147.979/0001-47 35.568,00

| 154/20: IGF COMERCIO DE PNEUS LTDA 03.805.667/0001-50 133.325,06

55/20; J.E PNEUS LTDA 48.910.213/0001-87 41.020,00

56/20:; PREMIUM PNEUS LTDA 33.054.804/0002-03 92.450,00

| 157/202: SANJU PNEUS LTDA 49.825.223/0001-87 396.650,49

| 158/202: SETIM & TITON LTDA 20.862.784/0001-74 .000,00
SOL IMPORTS COMERCIO E IMPORTACAO

15912023 | )\ {TOMOTIVA LTDA 43.848.661/0001-84 75.060,00

Coronel Vivida, 24 de agosto de 2023. Anderson Manique Barreto, Prefeito.

MUNICIPIO DE CORONEL VIVIDA

EXTRATO TERMO DE RESCISAO DE CONTRATO DE SERVIGO TEMPORARIO
PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO Ne. 002/2021
LEI MUNICIPAL N°. 3.046 DE 23 DE MARGO DE 2021

Termo de Rescisao de Contrato Administrativo de Servigo Temporario: n°. 024 de
16/02/2022

Contratante: Municipio de Coronel Vivida-PR.

Contratado(a): Daniela Hort Ignacio de Lima Granville

Objeto: Rescisao do Contrato Administrativo de Servigo Temporario n°. 024/2022 de
16/02/2022

Vigéncia: Este instrumento entra em vigor no dia 22 (vinte e dois) de agosto de 2023.

EXTRATO DE CONTRATOS DE SERVIGO TEMPORARIO
PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO N°. 001/2023 DE 13/02/23
LEI MUNICIPAL N°. 3.218 DE 01 DE FEVEREIRO DE 2023

Contrato Administrativo de Servigo Temporario: n°. 007/2023 de 10/08/2023.
Contratante: Municipio de Coronel Vivida-PR.

Contratado(a): Karine Cardoso Biancatto

Objeto: Fungdo Temporaria de Professor Municipal

Prazo: De 10 (dez) de agosto de 2023 a 16 (dezesseis) de setembro de 2023
Valor: R$ 2.210,28

EXTRATO DE CONTRATOS DE SERVIGO TEMPORARIO

PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO N°. 002/2023 DE 29/05/2023
LEI MUNICIPAL N°. 3.233 DE 06 DE ABRIL DE 2023

Contrato Administrativo de Servigo Temporario: n°. 001/2023 de 01/08/2023.
Contratante: Municipio de Coronel Vivida-PR.

Contratado(a): Mariana Regina dos Santos

Objeto: Fungdo Temporaria de Nutricionista

Prazo: De 1° (primeiro) de agosto de 2023 a 31 (trinta e um) de julho de 2024
Valor: R$ 4.361,84

MUNICIPIO DE GUARANIAGU

Estado do Parana

AVISO DE LICITAGAO
PREGAO ELETRONICO N° 53/2023

O MUNICIPIO DE GUARANIAGU, Estado do Parana, torna publico que sera realizado certame
licitatério, na modalidade de PREGAO ELETRONICO, do tipo MENOR PREGO, ATRAVES DO
MENOR PERCENTUAL DA TAXA DE ADMINISTRAGAO, MODO DE DISPUTA ABERTO, cujo
objeto é a Contratagdo de empresa iali na admini: gerenciamento, confecgao e
fornecimento de cartdo magnético, para o fornecimento do beneficio de Auxilio-Alimentagéo,
conforme descrito no presente Edital e seus anexos, na data, horario e local indicados abaixo. O
certame licitatério reger-se-4 pelas disposicdes da Lei n° 14.133/2021, Lei complementar n°®
123/2006, Decreto Municipal n° 5.668/23, Lei Municipal n® 1050/2017, Lei Federal n° 14.442/2022
e demais legislagdes pertinentes.

Limite para acolhimento das propostas: 15.09.2023 as 08:30 h
ABERTURA DA SESSAO PUBLICA DO PREGAO

Data: 15.09.2023 - Horario: 10:00 horas. Horario de Brasilia
Local: Sistema BNC Bolsa Nacional de Compras https://bnc.org.br

Outras informagdes, poderao ser obtidas junto ao Setor de Compras do municipio a Av. Abilon de
Souza naves 458, no horario das 8:00 as 11:30 e das 13:00 as 17:00 h, de segunda a sexta-feira,
fone (45) 3232-1162, site www.guaraniacu.atende.net (licitagoes) ou E-mail:
licitacao@guaraniacu.pr.gov.br.

PUBLIQUE-SE

Guaraniagu, 29 de agosto de 2023.

Osmario de Lima Portela
Prefeito.

MUNICIPIO DE CORONEL VIVIDA - PR

AVISO DE LICITAGAO - EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 67/2023
TIPO MENOR PREGO POR LOTE — AMPLA CONCORRENCIA
Objeto: REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURAS E EVENTUAIS AQUISICOES CONCRETO
USINADO EM ATENDIMENTO AS NECESSIDADES DA ADMINISTRAGAO MUNICIPAL. Inicio do
cadastro das propostas: a partir das 08h do dia 31 de agosto de 2023 até as 08h do dia 14 de
setembro de 2023. Abertura das propostas apés as 08h do dia 14 de setembro de 2023. Inicio da
disputa de pregos as 09h do dia 14 de setembro de 2023. VALOR MAXIMO TOTAL ESTIMADO: R$
338.600,00. Prazo de vigéncia: 12 meses. Os procedimentos para acesso ao Preg&o Eletronico estédo
disponiveis no site www.bnc.org.br. O edital esta disponivel nos sites www.coronelvivida.pr.gov.br /
www.bnc.org.br. Informagdes: (46) 3232-8300. Coronel Vivida, 29 de agosto de 2023. Juliano Ribeiro,
Presidente da CPL.

o
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Céamara Municipal de Nova Laranjeiras
Estado do Parana
CNPJ n° 95.587.663/0001-60
Rua Rio Grande do Sul, n°. 2122, Centro — CEP: 85350-000
E-mail: contato@emnl.pr.gov.br / legislativo@emnl.pr.gov.br
Fone: (42) 3637-1202

DISPENSA DE LICITAGAO N°. 14/2023 - Camara Municipal
RATIFICACAO E ADJUDICAGAO

A Camara Municipal de Nova Laranjeiras, Estado do Parana, no uso de suas
atribuicdes legais, e com base nos despachos, justificativas e pareceres juridicos,
anexos, RATIFICA a Dispensa de Licitagao n°. 14/2023 - Camara Municipal, cujo
objeto é a contratacao de empresa para prestar servicos de SST- Seguranga e Saude
no Trabalho (Elaboragéo dos laudos, PCMSO - Programa de Controle Médico e Satde
Ocupacional, PGR - Programa de Gerenciamento de Risco e LTCAT - Laudo Técnico
das Condicées do Ambiente de Trabalho e do PPP - Perfil Profissiografico
Previdenciario; realizagao de exames médicos ocupacionais; e inclusao dos dados na
plataforma do e-social) para a Camara Municipal de Nova Laranjeiras e ADJUDICA
os itens da empresa JANISLEIA DO NASCIMENTO 01887274936, CNPJ
34.033.590/0001-70, que apresentou orgamento no valor de R$ 5.880,00 (cinco mil
oitocentos e oitenta reais) para prestar os servicos pelo periodo de 12 (doze) meses.
Esse valor sera pago em parcelas mensais R$ 490,00 (quatrocentos e noventa reais),
mediante a prestagéo dos servicos e emissao de nota fiscal

Nova Laranjeiras, 28 de agosto de 2023.

T A
wﬁ% KREKM\ULISTA

Presidente do Poder Legislativo

ATA DA ASSEMBLEIA GERAL EXTRAORDINARIA PARA DISSOLUCAO DA
ASSOCIACAO ATLETICA ACADEMICA DE ENGENHARIA DA UNIVERSIDADE
FEDERAL DA FRONTEIRA SUL CAMPUS LARANJEIRAS DO SUL.

CNPJ: 24.397.142/0001-00

Aos 25 dia do més de agosto de dois mil e vinte e trés, as 07:00 horas, na cidade de
Laranjeiras do Sul — Parand; na Rua Santana 564 centro, CEP: 85301-200, reuniram-se

A jia Geral E di da ASSOCIAGAO ATLETICA
ACADEMICA DE ENGENHARIA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DA FRONTEIRA SUL
CAMPUS LARANJEIRAS DO SUL, os quais compareceram em sua maioria. Os
associados escolheram por aclamagéo, para presidir os trabalhos, o Sr. LUCAS
EMANUEL HULSE e para secretariar, o Sr. DIOPLIM RYCK MARTINS.
Aberta a sess&o, apos verificagdo do quérum, o Presidente apresentou a ordem do dia da
Assembléia Geral Extraordinaria, qual seja, a extingéo da associagao, tendo em vista que
nenhum dos associados estuda mais na Universidade Federal da Fronteira Sul Campus
de Laranjeiras do Sul, Parana e nenhum estudante que esteja cursando algum curso na
universidade citada acima, tem i em dar i
Passando a ia Geral E: indria as delib ficou demdido por
unanimidade de votos, aprovar a extingdo da associagdo, onde ficou nomeado como
liquidante e responsavel pela guarda dos livios e documentos pelo prazo Iegal [
Presidente da Diretoria o Sr. LUCAS EMANUEL HULSE, CPF:077.194.609-01 , cujo o
mesmo deve providenciar os registros de baixas pertinentes.

80 nao possui n&o é titular de nenhum ativo ou passivo, nio

havendo, portanto, objeto para liquidag&o.
Nada mais havendo a tratar, foi encerrada a Assembléia Geral e lavrada a presente ata,
que, lida e aprovada, é assinada pelo presidente e secretario e os demais presentes
assinam a lista de presenca.

Laranjeiras do Sul - PR, 25 de agosto de 2023.

LUCAS EMANUEL HULSE - Presidente

Lt

DIOPLIM R\/CK MARTINS — Secretario

SUMULA DE REQUERIMENTO DE LICENGA PREVIA
ROBERTO CARLOS CAPRINI EIRELI EPP, CNPJ 73.338.824/0001-40 torna publico
que ira requerer ao Instituto Agua e Terra, a Licenca Prévia para transportadora de
cargas em geral e de residuos, transportadora de produtos ndo perigosos a ser
implantada Rodovia PR 158 Km 07, s/n, Localidade Rio do Le&o, 85301-197, no
Municipio de Laranjeiras do Sul/PR.

SUMULA DE REQUERIMENTO DE RENOVAGAO DE LICENGA AMBIENTAL
SIMPLIFICADA
IND. E COM. MADEIRAS ASA BRANCA LTDA - 75.920.553/0001-61 torna publico
que_ird_requerer ao IAT, a Renovagao de Licenga Ambiental Simplificada - RLAS
para serraria, beneficiamento de madeiras e fabricagido de cavacos de madeira
instalada na rua Marechal Rondon, 1105 no municipio de Laranjeiras do Sul/PR.

EXTRATO PARA PUBLICAGAO DO TERMO DE COMPROMISSO

O Sr Vitor Fabio Borsoi, CPF n° 955.522.009-34 torna publico que em
23/08/2023 firmou termo de compromisso com o IAP Instituto Ambiental do
Paran4, objeto do procedimento administrativo protocolado sob n°16.657.918-
0, referente ao ato de infragdo ambiental n°® 138377, pelo qual se compromete
a efetuar a recuperagéo do dano ambiental mediante a realizagéo de plantio
de 39 mudas de espécies nativas, na area situada na coordenada UTM 22J
0359136-7196809, no municipio de Laranjeiras do Sul Pr, com prazo de 90
dias a contar da data da assinatura.

MUNICIPIO DE CORONEL VIVIDA - PR
AVISO DE LICITAGAO — EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 68/2023
TIPO MENOR PRECO POR LOTE
AMPLA CONCORRENCIA PARA OS LOTES 07, 08, 11, 16 & 37
EXCLUSIVA PARA ME, EPP PARA OS LOTES 01, 02, 03, 04, 05, 06, 09, 10, 12, 13, 14, 15, 17, 18,
19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 31, 32, 33, 34, 35 e 36

Objeto: REGISTRO DE PREGOS PARA FUTURAS E EVENTUAIS LOCAGOES DE ESTRUTURAS E
EQUIPAMENTOS PARA EVENTOS REALIZADOS OU APOIADOS PELO MUNICIPIO. Inicio do
cadastro das propostas: a partir das 08h do dia 31 de agosto de 2023 até as 08h do dia 14 de
setembro de 2023. Abertura das propostas apés as 08h do dia 14 de setembro de 2023. Inicio da
disputa de pregos as 10h do dia 14 de setembro de 2023. VALOR MAXIMO TOTAL ESTIMADO: R$
1.945.887,50. Prazo de vigéncia: 12 meses. Os procedimentos para acesso ao Pregéo Eletrénico
estdo disponiveis no site www.bnc.org.br. O edital estd disponivel nos sites
www.coronelvivida.pr.gov.br / www.bnc.org.br. Informagdes: (46) 3232-8300. Coronel Vivida, 29 de
agosto de 2023. Juliano Ribeiro, Presidente da CPL.

AVISO DE SUSPENSAO DO PREGAO ELETRONICO N° 63/2023
O MUNICIPIO DE CORONEL VIVIDA, por meio do Pregoeiro, Fernando Q. Abatti e do Presidente da
CPL, Juliano Ribeiro, comunicam aos interessados no processo licitatério Pregdo Eletrénico n°®
63/2023, tipo menor prego por item, tendo por objeto o REGISTRO DE PRECOS PARA FUTURAS E
EVENTUAIS AQUISIGOES DE MUDAS DE PLANTAS E MATERIAL DE PAISAGISMO, cuja sessdo
para abertura das propostas e disputa de precos estd marcada para o dia 31 de agosto de 2023, as
08h e 10h, que o pregdo estd TEMPORARIAMENTE SUSPENSO para diligéncias e andlise,
conforme item 6, subitem 6.2.2. do edital, diante da impugnagéo apresentada. Apos conclusdo da
analise, sera publicado o novo edital, respeitando-se os prazos legais de publicidade, com nova data
para abertura da sess&o. O processo Pregdo Eletronico na integra e edital estd disponivel nos sites
www.bnc.org.br e www.coronelvivida.pr.gov.br. Informagées: (46) 3232-8300. Coronel Vivida, 29 de
agosto de 2023. Fernando Q. Abatti, Pregoeiro. Juliano Ribeiro, Presidente da CPL.

MUNICIPIO DE CORONEL VIVIDA - PR
RESUMO DE ATAS DE REGISTRO DE PREGOS
Referente ao Edital: Pregdo Eletronico n® 58/2023. Objeto registro de pregos para futuras e eventuais
aquisigbes de equipamentos, eletronicos, eletrodomésticos, mobilidrios e material permanente, oriundos de
Emenda Parlamentar n® 202271170015 para estruturagdo da rede de servigos do SUAS, Programagao n°
410650620220002. Prazo: 12 meses, de 28.08.2023 a 27.08.2024. Contratante: Municipio de Coronel

Vivida. DETENTORAS:
ATADE ; VALOR TOTAL
RoGRDE | bETENTORA NUMERO DO CNPY | Faras (OTAC
602023 | ACHOU DISTRIBUICAO E COMERCIO LTDA | 48.529.824/0001-60 777,00
61/2023 | ALUBAN SERVICE LTDA 44.921.333/0001-29 4.000,00
16212023 | AR LIMP LTDA 31.314.488/0001-55 5737.70
63/2023 | DIGIPLUS TECNOLOGIA LTDA 00478.911/0001-29 4.088,00
64/2023 | DIRCEU LONGO & CIA LTDA 92.823.764/0001-03 838,20
165/2023 | FeA INDUSTRIA E COMERCIO DEMOVEIS | 54 410 636/0001-22 980,00
166/2023 | EXEBR INFORMATICA LTDA 29.520.946/00016 3.237,00
167/2023 | FLC SUPRIMENTOS LTDA 22.371.010/0001-7 38.342.00
8/2023 | INFANTARIA COMERCIAL LTDA 20.795.155/0001-7 75058
912023 | INOVE LICITACOES LTDA 23.567.504/0001-9 6.717.00
012023 | OFFICER MOVEIS E ELETRONICOS LTDA | 08.925.642/0001-0 3540.00
171/2023 | V A OTTONI EQUIPAMENTOS LTDA 16.770.897/0001-06 860950

Coronel Vivida, 25 de agosto de 2023. Anderson Manique Barreto, Prefeito.

ove,
Camara Municipal de Nova Laranjeiras e
stado do Parana
CNPJ n°. 95.587.663/0001-60
Rua Rio Grande do Sul,n°. 2122, Centro — CEP: 85350-000
E-mail: cont: gov.br / legislativo@cmnl.pr.gov.br
Fone: (42) 3637-1202

EXTRATO DE CONTRATO

Contrato n°. 08/2023

Licitagdo modalidade dispensa: N° 14/2023

Contratante: CAMARA MUNICIPAL DE NOVA LARANJEIRAS

CNPJ 95.587.663/0001-60

Empresa Contratada: JANISLEIA DO NASCIMENTO 01887274936

CNPJ 34.033.590/0001-70

Objeto: Prestagéo de servigos de SST- Seguranca e Satde no Trabalho

Vigéncia: 01/09/2023 a 31/08/2024.

Valor: R$ 490 (quatrocentos e noventa reais) mensais pelo periodo de 12 (doze)
meses totalizando ao final do contrato o valor de R$ 5.880,00 (cinco mil oitocentos e
oitenta reais).

Nova Laranjeiras, 28 de agosto de 2023.

JANISLEIA DO Assnacio e form i por
NASCIMENTO  grarszasmonmossimmoors
01887274936:340 5
33590000170

JANISLEIA DO NASGIMENTO

Dados 20230838 113257

4%/@5 UgBulika
< AO KREKANH PAULISTA

X Presidente Representante legal
Camara Municipal de Nova Laranjeiras Janisleia do Nascimento 01887274936
CONTRATANTE CONTRATADA

SUMULA DE PEDIDO DE LICENCA AMBIENTAL SIMPLIFICADA.

Odir Rigo, torna publico que requereu ao IAP, Licenga Ambiental Simplificada, para
Suinocultura, implantado no Bairro Linha Pietrobon, Municipio de Guaraniagu, Estado
do Parana.

SUMULA DE EMISSAO DE LICENCA DE OPERACAO.
Odir Rigo, torna publico que recebeu do IAP, Licenga de Operagao, para Suinocultura,
implantado na Linha Pietrobon, Municipio de Guaraniagu, Estado do Parana.

SUMULA DE REQUERIMENTO DE LICENGA PREVIA

AGRO LARANJEIRAS AGROPECUARIA E COMERCIO LTDA torna publico que iré requerer ao Instituto Agua e Terra,
a Llcenqa Prévia para atividade de suinocultura a ser implantada Quinh&o 41, Bloco 03, Imével Denominado Fazenda
del jeiras do Sul, Estado do Parana.

MUNICIPIO DE CORONEL VIVIDA ESTADO DO PARANA.

Edital n°. 018/2023 de - Seletivo i n°. 001/2023 de 13/02/2023 Sumula:
Excluséo do Candidato convocado através do Edital n°. 01 7/2023 de 25/08/2023.
Edital n°. 019/2023 de sso Seletive n°. 001/2023 de 13/02/2023 Sumula:

Convocagao de candidatos hab\ll(ados no Processo Selenvo Simplificado n° 001/2023 de 13/02/2023
Cargo Publico:

Ordem N°. | Classificagdo| Nome do Candidato IN° Protocolo
1 6° ELIZAINE ALVES 796/23
A publlcagao na mtegra dos atos acima encontra -se disponivel no seguinte enderego eletronico:

http:/fwww. om.br/amp/ - conforme pela Lei Municipal n° 3063, de 26 de maio de
2021, regulamentada pelo Decreto n° 7691, de 14 de julho de 2021.

MUNICIPIO DE CORONEL VIVIDA ESTADO DO PARANA.

PUBLICAGAO DE ATOS:

[ ATO [ DATA ASSUNTO |
| Decreto n° 8.234 | 23/08/2023 | Exonera a pedido servidor. |
A publicagdo na integra dos atos acima encontra-se disponivel no seguinte
enderego eletrénico:  http://www.diariomunicipal.com.br/amp/ -  conforme
autorizado pela Lei Municipal n° 3063, de 26 de maio de 2021, regulamentada
pelo Decreto n° 7691, de 14 de julho de 2021.

SANGUE

IIAGRO

é ver sua vida correr em o

ras veias!

(Sergio fornasari)

Correio

DO POVO DO PARANA




