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MUNICIPIO DE LARANJEIRAS DO SUL
Estado do Para

Gabinete do Prefeito Municipal

O PREFEITO MUNICIPAL DE LARANJEIRAS DO SUL-PR, usando da
competéncia que Ihe confere o Arigo n° 65, Inciso X da Lei Organica do
Municipio:

RESOLVE

NOMEAR, e virtude de aprovagéo no Conurso Piblico Municipal n.? 00112019,
homologado através do Edital de n.* 011/2019 de 2210412019 o Senhor abaixo relacionado, para exercer Cargo de Provimento Efetivo
1o Quadro de Pessoal desta Prefeitura Municipal, sob 0 Regime Juridico ESTATUTARIO.

MATRICULA | NOME CARGO COLOCACAO | DATA EFETIVA
NOMEAGAQ

‘ 50016-1 ‘ Julio José de Souza Leite ‘ Assistente Social 8° ‘ 11/07/2022.

‘Gabinete do Prefeito Municipal de Laranjeiras do Sul-PR, 11 de julho de 2022

Jonatas Felisberto da Siva
Proeto Hunciel

Municipio de Virmond
Estado do Parana
Av. XV de Novembro, 608 - Centro - CEP 85390-000.
CNPJ: 95.587.622/0001-74 - Fone: (42] 3618-1122
http://www.virmond.pr.gov.br

TE DO PREFEIT

PORTARIA 083/2022

SUMULA: Concede Férias aos Servidores Pablico
Municipal.

0 Prefeito do Municipio de Virmond, Estado do Parand, no uso de suas
atribuigdes legais, especialmente o previsto no artigo 79 do Estatuto dos Servidores
Piiblicos Municipais,

RESOLVE

Artigo 1. - Conceder férias a scguinte servidora piiblica nos periodos especificados a

ity Prefeitura Municipal de Virmond

Estado do Parana
CNPJ n.” 95.587.622/0001-74
Av. XV de Novembro, 608, Centro, Fone,/Fax: (42) 3618 1122, Cep. 85.390-000

PRIMEIRO TERMQO ADITIVO AO CONTRATO ADMINISTRATIVO Ne.
81/21 CELEBRADO ENTRE O MUNIC{PIO DE VIRMOND, ESTADO DO
PARANA E A EMPRESA PAULO SAUKA ME- PROELIT SEGURANCA
ELETRONICA, CONFORME PREGAO PRESENCIAL N°. 26/2021-PMC.

Pelo presente instrumento particular celebram entre si, de um lado, o
MUNICIPIO DE VIRMOND, pessoa juridica de direito publico, Estado do
Parand, inscrito no CNPJ n°. 95.587.622/0001-74, com enderego a Av. XV de
Novembro, 608, Centro, Virmond, PR, neste ato representado pelo Prefeito
Municipal, Sr. NEIMAR GRANOSKI, brasileiro, casado, residente e
domiciliado neste municipio, portador da Cédula de Identidade n®. 4.652.899-9
e inscrito no CPF n°. 777.826.319-04, doravante denominado CONTRATANTE,
e, de outro lado, a empresa PAULO SAUKA ME- PROELIT SEGURANGA
ELETRONICA, inscrita no CNPJ n.? 06.986.903/0001-70, situada a Rua Carlos
Gomes, n.? 136, CEP 85.160-000, Cantagalo- PR neste ato representada pelo(a)
Sr(a). PAULO SAUKA, brasileiro, portador do CPF/MF n.c 717.755.369-04,
residente e domiciliado no Municipio de Cantagalo- Parand, doravante
denominado CONTRATADA, tem justos e contratadas as seguintes cldusulas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DA ALTERAGAO DO CONTRATO

Em decorréncia da necessidade dos servigos, faz-se mister a dilatagio do
prazo de vigéncia contratual, conforme determina a Lei 8666/93 no Art. 57,
inciso 11, ficando dilata a vigéncia contratual de 05 de julho de 2022 a 04 de
julho de 2023.

Pardgrafo tnico: Em decorréncia do decurso dos 12 (doze) meses de
vigéncia contratual, conforme previsio contratual na Cléusula Terceira,
Pardgrafo Sexto, seré aplicado o reajuste conforme INPC, o qual corresponde
em 11,90% (onze virgula noventa por cento), sendo os reajustes conforme
tabela anexa:

VALOR
ITEm PRODUTO QUANT. | MARCA | VALOR
SERVICOS DE MONITORAMENTO E
MANUTENGAO DE CAMERAS DE
SEGURANCA DEVENDO SEREM
INSTALADOS NOS IMOVEIS DE
PROPRIEDADE DO MUNICIPIO DE
VIRMOND, SENDO COMPOSTO
PELOS SEGUINTES EQUIPAMENTOS:
GRAVADORES DE IMAGENS COM
CAPACIDADE DE ATE 16 CAMERAS
DE VIGILANCIA COM DISCO RIGIDO
INTERNO COM CAPACIDADE DE
001 DE IMAGENS DE 72,00| INTELBRAS 398,38 485,78

Prefeitura Municipal de Virmond

Estado do Parana
CNPJ n.” 95.587.622/0001-74
Av. XV de Novembro, 608, Centro, Fone/Fax: (42) 3618 1122, Cep. 85.390-000

AVISO DE LICITAGAO
PREGAO ELETRONICO N.« 30/2022-PMV
REGISTRO DE PREGOS
CONTEM ITENS EXCLUSIVO PARA ME OoU EPP

O Municipio de Virmond, Estado do Parand, através de sua Pregoeira, com base
na Lei Federal n.° 8666/93, Lei Federal n° 10.520/02, Decreto Federal n®
10.024/2019, Lei Complementar n.e 123/2006, torna piblico que fara realizar-
se As 09HOOMIN DO DIA 28 DE JULHO DE 2022, na sede da Prefeitura Municipal,
a licitagio modalidade PREGAO ELETRONICO N.* 30/2022-PMV, cujo objeto ¢ a
REGISTRO DE PREGCOS PARA A AQUISIGAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS, PRODUTOS DE HIGIENE E LIMPEZA E UTENSILIOS,
DESTINADOS A MANUTENGAO DE TODOS OS SETORES DA
ADMINISTRAGAO PUBLICA MUNICIPAL.

SITE PARA REALIZAGAO DO PREGAO:

www.licitanet.com.br

Para todas as referéncias de tempo sera observado o horério de Brasilia (DF).
A integra do edital poderd ser obtida através do site <www.licitanet.com.br.> ou
enderego eletrénico: http://virmond.pr.gov.br, ou na sede da PREFEITURA
MUNICIPAL DE VIRMOND, situada na AV. XV de Novembro, 608, centro —
Virmond/PR, CEP n° 85390-000, em dias tteis, de segunda a sexta-feira, das
07:30hs as 17:00hs ou através do e-mail: licitacaovirmond@hotmail.com.

VIRMOND, 11 DE JULHO DE 2022.

ELIETE LOPES MUSIKA
PREGOEIRA

o PREFEITURA MUNICIPAL DE VIRMOND/PR

(CM] n.° 95.587.622/0001-74, Avenida X'V de Novembro, n* 608, Centro,
Fons/Fa (42) 3618 1122, CE: 85.390.000

CONTRATAGAO POR TEMPO DETERMINADO N° 0062022
Edital N* 002/2022

A Comissio Examinadora nomeada pelo Decreto n° 34/2021 de 26 de fevereiro de 2021, torna piiblico.

HOMOLOGAGAO DAS INSCRICOES PARA O TESTE SELETIVO 0062022

CARGO INSCRITO (A)
| ADRIANA RIBEIRO

| ANDRE LUIZ BRISKI

VISITADORDO 5 VYe S —
| “ProGRAMA | DILCEIA DE PAULA CHAGAS |

|
CRIANGA FELIZ JOELMA SOARES DOMINGUES

JOICE KAUANA DRABRESTKI PONTES

I MARTINHA WILCHAK VERNEKE

Virmond, Estado do Parand, e 11 de julho de 2022

muyz

USTOMIERIAN

IURE FELIPE CULMANN
(Secretirio)

Nmu ﬁ%m Qurniliz®
SILMARA REGINA DEN

ETRIO

(Membro)

COMISSAO EXAMINADORA

Prefeitura Municipal de Virmond

Estado do Parana
¥ CNPJ n.” 95.587.622/0001-74
Av. XV de Novembro, 608, Centro, Fone/Fax: (42) 3618 1122, Cep. 85.390-000

seguir:
SERVIDOR (A) DATA FERIAS [ DIAS
1. | THAIS REGINA LANGHINOTTI 08/07/2022 A 15
22/07/2022

Artigo 2°. — Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo com efeito retroativo
408/07/2022.

Gabinete do Prefeito Municipal de Virmond, em 11 de julho de 2022.

NEIMAR GRANOSKI
Prefeito Municipal

i

Municipio de Virmond
Estado do Parana
Av. XV de Novembro, 608 - Centro - CEP 85390-000.
CNPJ: 95.587.622/0001-74 - Fone: (42) 3618-1122
tp://www.virmond.pr.gov.br

‘GABINETE DO PREFEITO:

PORTARIA 084/2022.

O Prefeito do Municipio de Virmond, Estado do Parand, no uso de suas atribuicdes
legais.
RESOLVE

Artigo 1.° - Efetivar o servidor JULIANO LEAL, Portador do RG 12.372.533-6 ¢
inscrito no CPF 063.775.949-41, nomeado pelo decreto 096 de 08 de julho de 2022,
publicado no diario oficial do municipio — Jornal Correio do Povo, de 09 de julho de

2022, Edigdo 3932, tomou posse e entrou em exercicio na data de 11 de julho de 2022.

Artigo 2.” - Lotar o servidor acima citado na Secretaria Municipal Satde
Artigo 3.° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo.

Gabinete do Prefeito Municipal de Virmond, Estado do Parand, em 11 de julho
de 2022.

NEIMAR GRANOSKI

Prefeito Municipal

ATE 01 TERA BITS £ UM CANAL
PARA GRAVACAO DE AUDIO;
CAMERAS DE VIGILANCIA VHD 1120
& COM INFRAVERMELHO £
ALCANCE DE 20 METROS, SENSOR
1/2.7, LENTES DE 3,6 MILIMETROS;
FONTES DE ALIMENTAGAO
CHAVEADAS BIVOLT COM
CORRENTE DE 5 AMPERES £
TENSAO DE 12 VOLTS DE SAIDA;
BOBINAS DE CABO CAT SE £ LAN;
PARES DE VIDEOS BALLUN DE
TRANSFERENCIA PASSIVOS VB S00P.
SENDO 06 PONTOS A SEREM
INSTALADOS IMEDIATAMENTE
SERVICOS DE MONITORAMENTO £
MANUTENCAO DE CAMERAS DE
SEGURANGA DEVENDO SEREM
INSTALADOS NOS IMOVEIS DE
PROPRIEDADE DO MUNICIPIO DE
VIRMOND, SENDO COMPOSTO
PELOS SEGUINTES EQUIPAMENTOS:
GRAVADORES DE IMAGENS COM
CAPACIDADE DE ATE & CAMERAS DE
VIGILANCIA COM DISCO RIGIDO
INTERNO COM CAPACIDADE DE
ARMAZENAMENTO DE IMAGENS DE
ATE 01 TERA BITS E UM CANAL
PARA GRAVACAO DE AUDIO;
CAMERAS DE VIGILANCIA VHD 1120
5 COM INFRAVERMELHO E
ALCANCE DE 20 METROS, SENSOR
1/2.7, LENTES DE 3,6 MILIMETROS;
FONTES DE ALIMENTAGAO
CHAVEADAS BIVOLT COM
CORRENTE DE 5 AMPERES £
TENSAO DE 12 VOLTS DE SAIDA;
BOBINAS DE CABO CAT SE EZ LAN;
PARES DE VIDEOS BALLUN DE
TRANSFERENCIA PASSIVOS VB S00P.
SENDO 06 PONTOS A SEREM

002 INSTALADOS IMEDIATAMENTE. 72,00 | NTELBRAS 207,04 27688

CLAUSULA SEGUNDA - DA RATIFICAGAO

Ficam ratificadas todas as demais cldusulas e condigdes anteriormente
avengadas no contrato original, datado de em 23 de agosto de 2018, nio
alteradas pelo presente Termo Aditivo.

by Prefeitura Municipal de Virmond

Estado do Parana
CNPJ n.” 95.587.622/0001-74
Av. XV de Novembro, 608, Centro, Fone/Fax: (42) 3618 1122, Cep. 85.390-000

E por estarem de acordo, depois de lido e achado conforme o presente
termo lavrado em 02 (duas) vias de igual teor e forma, assinaram as partes e as
testemunhas abaixo.

Virmond, 04 de julho de 2022.

NEIMAR GRANOSKI
CONTRATANTE

PAULO SAUKA ME
CONTRATADA
Testemunhas:

CPF ne. CPF ne.

Municipio de Virmond
Estado do Parana
: Av. XV de Novembro, 608 - Centro - CEP 85390-000
X CNPJ: 95.587.622/0001-74 - Fone: (42) 3618-1122
http://www.virmon ov.br
TE DO PREFEI

O Prefeito Municipal de Virmond, Estado do Parand, no uso de suas atribuigdes legais,
torna publico que a Camara Municipal de Virmond aprovou e ele sanciona a seguinte
Lei:

ity

LEI

*. 637/2022

DISPOE SOBRE A ALTERACAO DAS
ATRIBUICOES DO CARGO DE ADVOGADO DA
CAMARA MUNICIPAL DE VIRMOND/PR,
AUMENTO DE CARGA HORARIA PARA TAL
SERVIDOR E SUA CESSAO AO PODER
EXECUTIVO MUNICIPAL

Art. 1°. Ficam acrescidas & fungo do cargo de advogado constante no ANEXO IV —
ATRIBUICOES DE CARGOS DE PROVIMENTO EFETIVO da Resolugio
Legislativa n. 01/2017 (Plano de Cargos e Saldrios dos Servidores da Camara
Municipal de Virmond/PR), as atividades abaixo descritas:

- Excepcionalmente e de acordo com o interesse piiblico, o advogado poderd
concomitantemente assumir as funcées e atribuicdes juridicas do Poder
Legislativo e do Poder Executivo.

- As atribuigées juridicas no ambito do Poder Executivo sdo as descritas no
ANEXO 1V - CARGOS DE PROVIMENTO EFETIVO - I - GRUPO
OCUPACIONAL PROFISSIONAL da Lei Muncipal n. 259/2016
(Representar em juizo ou fora dele a Prefeitura, nas agoes em que for autora,
ré ou ) o do processo, prestando
assisténcia juridica, apresentando  recursos em qualquer instincia,
comparecendo a audiéncia em outros atos, para defender direitos ou
interesses; Estudar a matéria juridica e de outra natureza, consultando
codigos, leis, jurisprudéncia e outros documentos, para mquum os fatos a

MUNICiPI10 DE NOVA LARANJEIRAS

ESTADO DO PARANA
J: 95.567.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n’ 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 36371148

LEI N 1.348, DE 11 DE JULHO DE 2022.

SUMULA: Autoriza o Poder Executivo
Municipal a efetuar doagio de veiculo a
Associagio Verde Valle de Apicultores de
Nova Laranjeiras, inscrita no CNPJ n°
07.550.575/0001-27 ¢ i outras providéncias.

A CAMARA MUNICIPAL DE NOVA LARANJEIRAS, ESTADO DO
PARANA, APROVOU E EU, FABIO ROBERTO DOS SANTOS, PREFEITO
MUNICIPAL, NO USO DAS ATRIBUICOES QUE ME SAO CONFERIDAS POR
LEI, SANCIONO E MANDO PROMULGAR A SEGUINTE

LEI:

Artigo 1°. Fica o Poder Executivo Municipal autorizado a efetuar a doagdo do
Veiculo VOLKSWAGEN KOMBI, ano de fabricagao 2009, modelo 2010, cor branca,
Placas ASD9785, RENAVAM 00838692583, CHASSIS n. 9BWMF07X7AP015550,
Frota n. 74, patriménio n. 12343 & Associagdo Verde Valle de Apicultores de Nova
Laranjeiras, inscrita no CNPJ n° 07.550.575/0001-27 e com sede na Estrada Rural Jodao
Antonio Wolff, Km 02, Nova Laranjeiras/PR.

Amgo 2°. A doagdo de que trata esta lei destinar-se-a para o desenvolvimento
das dades da iacdo, declarada legal sem fins lucrativos ¢ de utilidade
publica, conforme a Lei n. 1226/2019.

Artigo 3°. As condigdes em que se operard a doagdo do bem publico municipal
serdo as constantes do Termo de Doagdo a ser firmado entre a municipalidade ¢ a

legislagao aplicivel; Complementar ou apurar as
inquirindo o cliente, as testemunhas e outras pessoas e tomando medidas,
para obter os elementos necessdrios @ defesa ou acusagdo; Preparar a defesa
ou acusagdo, arrolando e correlacionando os fatos e aplicando o
procedimento adequado, para apresenti-lo em juizo; Acompanhar o
processo em todas as suas fases, requerendo seu andamento através de
peticdes especificas, para garantir seu tramite legal até a decisdo final do
litigio; Representar a parte de que é mandatdrio em juizo, comparecendo ds
audiéncias e tomando sua defesa, para pleitear uma decisio favoravel;
Redigir ou elaborar documentos juridicos, pronunci . minutas e
informagées sobre questoes de natureza administrativa, fiscal, civil,
comercial, trabalhista, penal ou outras aplicando a legislagdo, forma e
terminologia adequadas ao assunto em questio, para utilizi-los na defesa da
Prefeitura; Orientar a Administragdo Municipal com relagao aos seus

PREFEITURA MUNICIPAL DE VIRMOND
Estado do Parana
Av. XV de Novembro, 608 - Centro - CEP 85390-000
CNPJ: 95.587.622/0001-74 - Fone: (42) 3618-1122
http://www.virmond.pr.gov.br
TE DO PREFEIT

DECRETO N° 097/2022

SUMULA: Declara o avango vertical
conforme Lei 259/2016.

O Prefeito do municipio de Virmond, Estado do Parand, no uso das atribuigdes
legais, e

Considerando o disposto no § 1°, artigo 25° da Lei Municipal n® 259, de 28 de
junho de 2016

DECRETA:

Art. 1° Fica declarado o Avango Vertical previsto no artigo 25, § 1° da Lei
Municipal n° 259/2016, de 28 de junho de 2016, conforme apresentagio de esolaridade

) NIVEL/CLASSE COM
NOME NIVEL/CLASSE | APRESENTACAO DE
ANTERIOR ESCOLARIDADE
SILVANA MISERSKI c3 Fo3

Art. 2° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, com efeito
retroativo 4 01 de julho de 2022

Gabinete do Prefeito Municipal de Virmond, 11 de julho de 2022.

NEIMAR GRANOSKI
Prefeito Municipal

MUNICIPIO DE VIRMOND
SEDU/PARANACIDADE - PAM
EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 23/2022.
O MUNICIPIO de Virmond, torna publico que as 14:00 horas do dia
27/07/2022, na Plataforma PREGA www.licitanet.com.br, realizara
licitagdo na modalidade Pregdo eletronico, do tipo menor prego, por meio da
utilizagdo de recursos de tecnologia da informagdo — INTERNET, de
cordo com as especificagdes do edital, para aquisigdo de:

OBIJETO QUANTI- VALOR PRAZO
DADE TOTAL RS (DIAS)
Fornecimento e Instalagdo de | 431,00 unid. 515.489,28 120
Luminarias de Led

Informagdes e esclarecimentos relativos ao edital, modelos e anexos poderdo
ser solicitados junto ao Pregoeiro Eliete Lopes Musika, Parand, Brasil -
Telefone : (042) 3618-1122 - E-mail licitacaovirmond@hotmail.com. A
Pasta Técnica, com o inteiro teor do Edital e seus respectivos modelos,

Municipio de Virmond
Estado do Parana
Av. XV de Novembro, 608 - Centro - CEP 85390-000.
CNPJ: 95.587.622/0001-74 - Fone: (42) 3618-1122
http://www.virmond.pr.gov.br
TE DO PREFEI

direitos e obrigacdes legais; Prestar servicos de consultoria juridica; Dar
pareceres em contratos, licitagées, convénios e prestar asse
recursos humanos; Dirigir, quando habilitado, veiculo oficial do Municipio
para deslocamento em cumprimento das fungées ou atividades inerentes ao
respectivo cargo; Garantir a confidencialidade das informagées de sua drea
e da  Administragio  Municipal; Buscar  constantemente o
autodesenvolvimento de acordo com as necessidades de sua fungdo e suas
expectativas de carreira; Desempenhar outras tarefas que, por suas
caracteristicas, se incluam na sua esfera de competéncia, conforme
necessidade).

essoria na drea de

Art. 2°. Fica autorizado o Poder Legislativo a aumentar a carga horéria do
servidor piiblico lotado no cargo de Advogado da Camara Municipal de Virmond para
38 (trinta e oito) horas semanais, com o consequente aumento proporcional de seus
vencimentos ¢ vantagens, bem como a ceder o referido servidor para atuar junto ao
Poder Executivo Municipal, em cardter tempordrio, para prestar a estes servigos durante
18 (dezoito) horas semanais.

§ 1° A cessio ao Executivo Municipal serd de forma proviséria, se encerrando
com nomeagdo de servidor a ser chamado por concurso piblico para a fungio de
Procurador Municipal.

§2° A regulamentagdo da cessdo nos termos desta lei se dard mediante Termo de
Cessio a ser firmado entre o Poder Legislativo Municipal e o Poder Exccutivo
Municipal.

Art. 3°. Fica autorizado o desempenho das fungdes retro citadas, tanto por meio
presencial, como em regime de teletrabalho, modalidade a ser fixada em Portaria
propria para cessio do servidor e expedida pelo Presidente da Camara que determinara
o regime de prestagdo a ser adotado.

Esta Lei entra em vigor na data de sua publi

Gabinete do Prefeito Municipal de Virmond, Estado do Parana, 11 de julho de 2022.

Neimar Granoski
Prefeito Municipal

se dard em até 30 (trinta) dias da

Artigo 4°. A éncia de propri
assinatura do termo de doagdo.

Artigo §°. Esta lei entra em vigor na data de sua publicagio, revogando
eventuais disposicdes conflitantes.

Gabinete do Prefeito Municipal de Nova Laranjeiras, 11 de julho de 2022.

FABIO. BF TO DOS SANTOS

Prefeito Municipal

MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS

ESTADO DO PARANA
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n 2122, Centro - CEP: 85350-000
Fone: (42) 3637-1148

DECRETO N° 143, DE 11 DE JULHO DE 2022.
Concede licenga para repouso a gestante.

O PREFEITO MUNICIPAL DE NOVA LARANJEIRAS, ESTADO DO
PARANA, NO USO DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS, ESPECIALMENTE O
DISPOSTO NO ARTIGO 94 DA LEI N° 374/2004 DE 25 DE MAIO DE 2004 E
SUAS ALTERACOES NA LEI MUNICIPAL N°. 893/2012 DE 06 DE NOVEMBRO
DE 2012,

DECRETA:

Art. 1° - CONCEDER Licenga para repouso & Gestante, por um periodo de
180 (cento ¢ oitenta) dias a Servidora Piiblica Municipal FRANCELISE VIEIRA DO
AMARAL, ocupante do Efetivo de Professor, com inicio em 01 de julho de 2022 ¢

término em 27 de dezembro de 2022.

Art. 2° - Este decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, com efeito
retroativo a 01 de julho de 2022.

Gabinete do Prefeito Municipal de Nova Laranjeira, 11 de julho de 2022.

T
BERTO DOS SANTOS
Prefeito Municipal

adendos e anexos, poderd ser examinada no seguinte d
http://virmond.pr.gov.br., das 07:300 as 17:00 horas.

Virmond, 11 de julho de 2022.

Elicte Lopes Musika

Presidente da Comissdo de Licitagdo

Prefeitura Municipal de Virmond

Estado do Parané
NPJ n.” 95.587.622/000
Av. XV de Novernbeo, 08, Canteo, Fone Fas (43 3618 122, Gep. $5.390-000

AVISO DE LICITAGAO
PREGAO ELETRONICO N.¢ 29/2022-PMV

O Municipio de Virmond, Estado do Paran, através de sua Pregoeira, com base
na Lei Federal n.® 8666/93, Lei Federal n° 10.520/02, Decreto Federal ne
10.024/2019, Lei Complementar n.© 123/2006, torna piiblico que fard realizar-
se AS 09HOOMIN DO DIA 26 DE JULHO DE 2022, na sede da Prefeitura Municipal,
a licitagio modalidade PREGAO ELETRONICO N.« 29/2022-PMV, cujo objeto é a
AQUISIGAO DE MAQUINAS E EQUIPAMENTOS AGRICOLAS, CONFORME
RECURSO MAPA.

SITE PARA REALIZAGAO DO PREGAO:

www.licitanet.com.br

Para todas as referéncias de tempo serd observado o horario de Brasilia (DF).
A integra do edital poderd ser obtida através do site <www.licitanet.com.br.> ou
endereco eletronico: http://virmond.pr.gov.br, ou na sede da PREFEITURA
MUNICIPAL DE VIRMOND, situada na AV. XV de Novembro, 608, centro —
Virmond/PR, CEP n° 85390-000, em dias tteis, de segunda a sexta-feira, das
07:30hs as 17:00hs ou através do e-mail: licitacaovirmond@hotmail.com.

VIRMOND, 11 DE JULHO DE 2022.

ELIETE LOPES MUSIKA
PREGOEIRA

44, PREFEITURA MUNICIPAL DE VIRMOND/PR

NP 1°95.587.622/0001-74, Avenida X'V de Novembro, n* 608, Centro,
Fone/Fax; (12) 3618 1122, CEP: 85.390-000

CONTRATAGCAO POR TEMPO DETERMINADO N° 005/2022
Edital N* 003/2022

A Comissio Exar

dora nomeada pelo Decreto n° 34/2021 de 26 de fevereiro de 2021, toma piiblico.

RESULTADO PRELIMINAR PARA O TESTE SELETIVO 0052022
PROFESSOR

[ Concorrente [ Classificagio
[ ROSELI STAVSKI 1|
MIRIAM DA ROCHA | 2
ALINE PAUPITZ | 3
[ KAROLINE CARVALHO DA SILVA JASINSKI 4|
CRISTINA WZORI 5"
DILCEIA DE PAULA CHAGAS 6

s recursos, contra o resultado provisorio, devem ser apresentados dirctamente a comissio
cxaminadom ny prazo de 18107/2022 a 22/07/2022 conforme cronograma previsio no edital de abertura.

Virmond, Estado do Parand, em 11 de julho de 2022.
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COMISSAO EXAMINADORA

MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
ESTADO DO PARANA

NPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, n? 2122, Centro - CEP: 85350-000
one: (42) 3637-1148

DECRETO N° 144, DE 11 DE JULHO DE 2022.
Concede licenga para repouso a gestante.

O PREFEITO MUNICIPAL DE NOVA LARANIJEIRAS, ESTADO DO
PARANA, NO USO DE SUAS ATRIBUICOES LEGAIS, ESPECIALMENTE O
DISPOSTO NO ARTIGO 94 DA LEI N°. 374/2004 DE 25 DE MAIO DE 2004 E
SUAS ALTERACOES NA LEI MUNICIPAL N°. 893/2012 DE 06 DE NOVEMBRO
DE 2012,

DECRETA:

Art. 1° - CONCEDER Licenga para repouso & Gestante, por um periodo de
180 (cento e oitenta) dias a Servidora Publica Municipal CAMILA CRECENCIO,
ocupante do cargo em Comissdo de Diretor de Departamento de Vigilancia em Satide,

com inicio em 01 de julho de 2022 e término em 27 de dezembro de 2022.

Art. 2° - Este decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, com efeito

retroativo a 01 de julho de 2022.

Gabinete do Prefeito Municipal de Nova Laranjeira, 11 de julho de 2022.

BERTO DOS SANTOS
Prefeito Municipal




TERCA-FEIRA, 12 DE JULHO DE 2022

PUBLICACAO OFICIAL

EDICAO 3934 DO POVO DO PARANA

MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
ESTADO DO PARANA
J:95 5976481000112
e Rl rande b S0 222 G - 5550 00
o (42) 36371148

ERMO ADITIVO
CONTRATO ADMINISTRATIVO Ne 97/2021-PMNL
TOMADA DE PRECOS N? 16/2021-PMINL

O MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS, Estado do Paran, situado na Rua Rio Grande do Sul, n® 2122,
Bairro Centro, Nova Laraneiras - PR, inscrito no CNPJ/MF 95.587.648/0001-12, neste ato representado
pelo Prefeito Municipal Senhor FABIO ROBERTO DOS SANTOS, brasileiro, portador da cédula de
identidade RG n? 10.127.108-0 SSP/PR e CPF/MF n® 787.632.829-68, residente e domiciliado na Rua
Santa Catarina, n? 1721, Bairro Centro, CEP 85.350-000, Nova Laranjeiras - PR, daqui para frente
doravante CARRA LTDA - ME,
inscrita no CNPJ n? 08.255.500/0001-86, localizada na Rua Santa Catarina, n® 1801, Sala 101, Bairro
Centro, CEP 85.350-000, Nova Laranjeiras - PR, representada pelo Senhor MARCELO AUGUSTO CARRA,
brasileiro, empresirio, portador da cédula de identidade R.G. n® 5.788.647-1 SSP/PR, e inscrito no CPF
n 842.601.069-53, residente na Rua Santa Catarina, n? 1801, Bairro Centro, CEP 85.350-000, Nova
Laranjeiras - PR, a seguir denominada CONTRATADA, aditam o contrato celebrado em 25 de novembro

e 2021, acordam e ajustam firmar o presente Termo Aditivo do Contrato n¢ 97/2021-PMNL, nos
trmos da L8k 18 8866/83 o akraiies potcnes, s oo pels condsies da oo
Modalidade TOMADA DE PRECOS N2 16/2021- IL, bem como pelas cldusulas a seguir expressas
definid dos direitos, obrigagdes i segue:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

0 objeto do presente Contrato é a execusdo de obra de edificago de 02 (dois) barracdes multiuso na

Reserva Indigena Rio das Cobras, com drea de 150,00m cada, sob regime de empreitada por prego

ol oo mener preco, e consonneiocom o projtcs, speceagies écrics ¢ demais peas ¢
da TOMADA DE PREGOS v, fornecid NTRATA

CLAUSULA SEGUNDA - DO ADITIVO
O presente termo tem por objetivo realizar a inclusdo de servigos, gerando acréscimo no valor
contratado, em consonancia com o Parecer Técnico e Memorando Interno n¢ 140/2022, advindo da
Secretaria de Planejamento, Obras e Servigos Piblicos. Considerando, portanto os seguintes

[o—— T e Il It

previsdo de forma. AF_06/2017

Fabricagdo, montagem e desmontagem de_ forma
1742 pars s bldame, em madeia serda, =25 mm, 4| W | 1020 7310 745,62
umlu:aex AF_06/20;

Armagio n\lar ou viga de uma estrutura

oo de oncrte wade s um e da

miltiplos pavimentos utiizando ago ca-50 de 10,0
m - montagem. AF_12/2015

713 K | 3s08 1428 54378

MUNICIPIO DE NOVA LARANJEIRAS
[sunn DO PARANA
AP 05 SET61010001-12
B rande s, 0202, - . s om0
v 42) 3637148

Armagio de plar ou viga de uma estrutra
convencional de concreto armado em um edifico de

714 | mitiplos pavimentos utlzando ago CA-50de 6,3 mm | © | 2833 1636 46353
- o1
Concretagem, fck 30 mpa, com uso de bomba —

17.05 [langamento,  adensamento acabamento. | M? | 077 405,64 31031
AF_11/2016

172 Taquara)
‘Camada separadora para execugdo de radier, piso de.

17.21 | conereto ou laje sobre solo, em lona plastica. | M* | 408,00 260 106080
AF ¢
Lasto com aterl granl, et o s |y

1722 | ljes sobre solo, espessura e osory | M| 2040 10as0 24

ToTAL 531787

CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR DO CONTRATO

Em virtude da adequagdo dos servigos, fica aditado a0 valor contratual o montante de R$ 5.317,87

(Cinco Mil, Trezentos e Dezessete Reais e Oitenta e Sete cmavusw, passindo o valor do contrato de R$

196.335,26 (Cento e Noventa e Seis Mil, Trezentos e Trinta e inte e Seis Centavos), para

RS 201.653,13 (Duzentos e Um Mi, Seiscentos e Cinquenta Tré; Reais e Treze Centavos). Esse
2,71%, do valor total 196,

CLAUSULA QUARTA - O aditivo tem como base e fundamento o art. 65, 1, “b", § 19 da Lei 8.666/1993.
CLAUSULA QUINTA - As demais cléusulas permanecem inalteradas, e por assim acordarem, assinam o

presente termo aditivo.

Nova Laranjeiras - PR, 08 de julho de 2022.

FABIO

CONTRATANTE CONTRATADO

TESTEMUNHAS,

Nome:

CPE/RG _

Piginazde2

DECRETO .2 230/2022
DATA: 08/07/2022

Stmula: Regulamenta a Lei n°2.212/2022, que dispde sobre o
Servigo de Inspegdo Sanitdria e Industrial dos Produtos de
‘Origem Animal, dando outras providéncias.

JOSE VITORINO PRESTES, PREFETO DO MUNICIPIO DE
PINHAO, ESTADO DO PARANA, ibuicBes lega i i

DECRETA:

capiTuLO1
'DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES

Art. 12. 0 Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal, de competéncia da Prefeitura
Municipal de Pinhdo, nos termos da Lei Municipal n? 2212 de 27 de junho de 2022, sers executado pelo
Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal - SIM/POA, vinculada 3 Secretaria Municipal de
Agricultura e Pecuiria

Art. 22, A Inspegdo industrial e sanitaria de Produtos de Origem Animal serd exercida em todo o territério do
Municipio de Pinh3o, Estado do Parang, em relagio as condigdes higi
todos os estabelecimentos que se enquadrem no art, 52 deste decreto.

ias a serem seguidas por

Art. 32, A implantagdo do Servigo de Inspegdo Municipal (SIM) obedecers a estas normas em consonancia
e P -

Art. 42, Ficard a cargo do Secretario Municipal de Agricultura, fazer cumprir estas normas, e também outras
que venham a ser implantadas, desde que, por meio de dispositivos legais, que  digam respeito 3 Inspegdo
industrial e sanitaria dos estabelecimentos a que se refere 0s art. 22 ¢ 52 deste regulamento.

Paragrafo Unico. Além deste regulamento, os outros que virdo por forga deste artigo poderdo abranger as

seguintes reas:
[ Clasificagdo dos estabelecmentos;

I
Il Ahigiene dos estabelecimentos;

V. Ainspegdo "ante" e “post mortem” dos animais destinados ao abate;
V. Ainspegdo e reinspegdo de todos os produtos e matérias-primas de origem animal,
durante as diferentes fases da industrializaga

VI O registro de rétulos;
VIl As andlises laborato

IX. A carimbagem de carcagas e cortes de carnes, bem como a identificagdo e demais dizeres
aseremi animal;
X. Quaisquer outros detalhes que se tornarem necessdrios, para maior eficiéncia da

inspegdo industrial e sanitéria dos produtos de origem animal.

capituLo
DA FASE DE EXECUGAO

Art. 52, Anspegdo e a fiscalizagdo d

Nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas & manipulagéo ou a0
processamento de produtos de origem animal;
Il Nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste decreto
para abate ou industrializagao;
Il Nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagao, distribuicio
ou industrializagao;

Nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuigdo ou
industrializagdo;

Nos estabelecimentos que recebam o
Industrilizacho;

Nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializaao;
VIl Nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conserver, acondicionem ou
expegam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e ndo comestiveis, procedentes de
estabelecimentos registrados ou relacionados.

e seus derivados para beneficiamento ou

Art. 62. A execugdo da inspegao e da fiscalizagao pelo Servico de Inspegdo Municipal isenta o estabelecimento
de qualquer outra fiscalizagao industrial ou sanitdria federal, estadual ou municipal, para produtos de origem
animal.

Art. 73, Para os fins deste decreto, entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal, qualquer
instalagao industrial na qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes e onde sejam
obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados,
acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne  seus
derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de
abelhas e seus derivados, incluidos os estabelecimentos de pequeno porte de produtos de origem animal
Lein2.212/20:
Pardgrafo Unico. A simples designagdo “estabelecimento" abrange todos os tipos e modalidades de

Art. 82, A inspego industrial e sanitaria realizada pelo SIM deverd ser instalada de forma permanente o
periédica.
[ A inspegdo municipal em cardter permanente consiste na presenca do servigo oficial de

inspes3o para a realizagdo dos procedimentos de inspecdo e fiscalizagdo “ante mortem” e “post
mortem”, durante as operagdes de abate das d.rmmes espécies de acougue (bovinos, bifalos,

equideos, suideos, ovinos, caprinos, 2 bem

[ ico consiste na presenga do servigo oficial de inspecéo
para a realizagdo dos procedimentos de inspegdo e fiscalizagdo nos demais estabelecimentos

. Ainspegio municipal em carter peri

CcAPiTULO I
DA CLASSIFICACAO GERAL

Art. 92, 05 estabelecimentos de produtos de origem animal sob inspedo municipal s3o classificados em:
I Decarnee derivados;

I Deleite e derivados;

Il Depescado e derivados;

IV.  Deovos e derivados;

V. De produtos de abelhas e seus derivados;

VI Dearmazenagem.

'DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art.10. o classi definid

1. Abatedouro frigorfico: entende-se por abatedouro frgoriico o estabelecimento destinado 20
bate d X 3 rotul

8 a 2 dotado de instalagdes de frio industrial,
dendo real . arotulagem, a

Il Unidode de beneficiamento de came e produtos cdreos: entende-se por unidade de

beneficiamento de carne e produtos carneos o estabelecimento destinado  recepcao, 4 manipulagdo,

30 acond

namento, 3 rotulagem, 3 armazenagem e 3 expedicso de came e produtos cirneos,

DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS.

Art.11. i i ivados s3
L Unidade e por
leite e derivados o estabelecimento deslmado 3 recepcdo, a0 pré- beneficiamento, ao beneficiamento,
20 envase, a0 acondicionamento, 3 rotulagem, 3 armazenagem e & expedlcaa de lete para o consumo

facultada a transferéncia, a manipulag3o, a fabr
ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados l4cteos,

" o leitei granja leite i produgio, a0 pré-
i 20 i 20 envase, 20 acondici 4 rotulagem,

de leite exclusivo de sua produgdo, envolvendo s etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento,
manipulagéo, fabricagdo, maturagdo, ralagdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,

armazenagem e expedico;

1. Quejjaria: entende-se por queijaria o estabelecimento destinado 4 fabricag3o de queijos, que
1 3 i tul ig30,

e que, I d  encaminhe o produto a uma unidade de

beneficiamento de leite e derivados;

IV Posto de refrigeragdo: entende-se por posto de refrigeragio o estabelecimento intermediario

receps3o, & mensuragio de peso ou volume, 4 filtrag3o, & refrigeragdo, a0 acondicionamento e &
facultad

CcapiTULO VI
DERIVADOS.

Art.12.
I Barco-fdbrico: a embarcagio de pesca estinada & captura ou 3 recepc3o, 3 lavagem, &
manipula 4 rotulagem, pescado e produtos
de pescado, dotada de instalagdes de frio industrial, que pode realizar a industrializagdo de produtos
comestiveis;

[ ifico de pescado: abate de anfibios e répteis,
3 receps3o, & lavagem, 3 manipulagdo, a0 acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e
expedico dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o recebimento, a manipula3o, a

° i a rotulagem, a e a expedicio de produtos

comestiveis;
Il Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: o estabelecimento destinado 3
recepgi i i 3

rotulagem, 3 armazenagem e 3 expedicdo de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar
também sua industrializagao;
V. Estogdo depuradora de moluscos bivalves: o estabelecimento destinado 3 recepsdo, &

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS.

Art3.
1. Granja avic L i 4 produgdo, a
dlassificagdo, a0 amr\dlcmnamenm 4 rotulagem, & armazenagem e & expedicéo de ovos oriundos,

§1¢. € permitida a granja avi ilizaca unidade de

derivados;

§ 2. Caso disponha de estrutura e condigdes apropriadas, ¢ facultada a quebra de ovos na granja
avicola, para destinaga para

derivados, nos termos do disposto neste decreto.
. Unidade beneficiamento de ovos e derivados: entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e

derivados estabelecimento destinado & produgdo, & recepcdo, & ovoscopia, & classificagdo, &
- y s rotularem 3  exoedich

§3¢. € facultada 3 classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados
receber ovos j3 classificados;
§4¢. Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, & expedicéo de

capiTULO VIl
cErA DERIVADOS.

Art.14. i i | 5

1. Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas: entende-se por unidade de beneficiamento de

produtos de abelhas o estabelecimento destinado 3 recepgdo, 3 classiiagdo, a0 beneficamento, &
20 4 rotulagem, 3 e & expediggo de produtos e

matéras-primas pré beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e

derivados, f

Parégrafo Unico. € permitida a recepgdo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural,

desde que atendido o disposto neste decreto.

CAPITULO IX
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art.1 d I

animal comestiveis, que necessitem ou ndo de conservagdo pelo emprego de frio industrial, dotado de
N » - -

§12. Nao serdo permitidos trabalhos de manipulagdo, de fracionamento ou de substituigio de

id itui L apresentar danificada;
§20. £ permitida a agregagdo de produtos de origem animal rotulados para a formag3o de kits ou

conjuntos, que ndo estdo sujeitos a registro.

DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

Art. 16. Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou industrialize produtos de origem
| obrirator » b "

Art.17. de i d der a0s padrdes de identidade
) By Jalegi vor b o ador.

Art. 18, de produtos de origem a estar sob inspegdo industrial e

sanitdria a ni i aobter

fornecidos pelo SIM;

§22. 0 nimero de registro constard obrigatoriamente nos rotulos, certificados, carimbos de
inspeg3o dos produtos e demais documentos.

Art. 20. Para o processo de obtengdo o registro, junto a0 SIM, dever3o ser apresentados:

IV.  Requerimento de aprovagéo de projeto;

V.
Vi projeto;
Vil i bloco de pr rural;
VIIL. Fotocopia de inscrigo no CNP ou CPF;
IX.  Fotocépia do alvard de funcionamento;
X.  Fotocopia do contrato de controle de Pragas (servigo terceirizado) ou declaragdo do
proprietério que optar por realizar o controle;
XI. slise de sgu (f
Xl Fotocopia d il
Xl Fotocépia do termo de compromisso para o recolhimento dos residuos solidos (servio
terceirizado/quando aplicavel);
i | conforme 3 Anexo 2.

XV.  Programas de Autocontrole, conforme Anexo 7;

Parégrafo Unico. £ de responsabilidade dos estabelecimentos manter atualizados os documentos
solicitados no processo de ades3o que possuam prazo de validade ou que, porventura, necessitem de
alteragdes.

Art. 21. A aprovacdo do projeto deve ser precedida de vistoria prévia para aprovagio do local e do terreno,
bem como devem ser encaminhados os documentos descritos no Anexo 2, sendo que o requerente s6 pode

iniciar as obr 6 i et

Art. 22. Concluidas as obras e instalados os equipamentos, serd requerido ao SIM a vistoria de aprovagao e a

autorizagso para o inicio dos trabalhos,

Parsgrafo Unico. Apés deferido o inicio dos trabalhos, compete a0 SIM instalar de imediato o servigo de

inspegao no estabelecimento,

Art. 23, Satisfel dgénci "Certificado  de Registro”,

constando no mesmo o nimero do regito, razdo soca, classficacgo do estabelecmento, ocalizagio

(estado, municipio, cidade, vila ou povoado) e outros detalhes necessérios.

Art. 24. Qualquer ampliag3o, e

6 poderd ser fei
dos projetos.

d
4 inspegdo municipal, configurando infragéo o inicio da construgao sem a aprovagdo prévia dos projetos pelo
sim,

At 2. i 5 5 fagai

Visem o contrle higiénicosanitiro dos processos de. fabricagdo ¢ manuseio dos. produtes no

estabelecimento,

Parsgrafo  Unico. Ficam  sujeitos a0 que dispe este artigo o5 estabelecimentos

Art. 26. O plano de treinamento contendo prticas higiénico-sanitérias sobre produtos e operagdes,
especifico para cada estabelecimento, deverd ser elaborado seguindo as regras previstas pela Portaria n2

368/1997 do MAPA, ou outros que venham a substitui-la.

CAPITULO X
DOF

Art.27.  ou para prima, na fabricagao de derivados, bem como, o

leite no
812, 0 abate, a indust
estabelecimentos registrados na Unido, estado ou municipio.

§2°. Os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos sanitarios e fiscais

pertinentes, para identificagdo e procedéncia.

538, Quando se tratar de estabelecimento sob inspegio em cardter permanente, nos casos em que

houver previamente definida, arealizagio

i

842, 0s animais deverdo ser, obrigatoriamente, submetidos a inspegdo veterindria "ante" e "post-
mortem" e abatidos mediante processo humanitrio. A manipulagéo, durante 0s procedimentos de

isitos de uma boa higiene.

§52. Os veiculos de transporte de produtos de origem animal, deverdo ser providos de meios para

Art. 28. 0 estabelecimento deverd dispor de local e equipamentos adequados, servigo terceirizado ou outro
80 dos uniformes utilizados pelos funciondrios nas dreas de elabora3o de

método adequado para higier
produtos comestiveis;

izagio de cames e do leite, 56 poderdo ser realizados no municipio, em

0servigo de i igienizagdo de uniformes, desd

Art. 29. O estabelecimento deveré localizar-se em pontos distantes de fontes produtoras de odores

desagradaveis e poeira de qualquer natureza.

Art. 30. 0 estabelecimento devers ser instalado, de preferéncia, no centro do terreno, devidamente cercado,
afastado no minimo 10 (dez) metros dos das vias piblicas e dispor de drea permita a
livre movimentago dos veiculos de transporte.

Pardgrafo Unico. Nio se aplica o disposto no caput aqueles estabelecimentos 3 instalados e  que ndo
5, 05 quais poderdo funcionar desde que as operagdes

disponham de afastamento em relagdo as vias pul
de recepgio e expedigo se apresentem interiorizadas.

Art. 31. Dever o estabelecimento dispor de abastecimento de dgua potével e clorada para atender,

Art. 32. Deverd o estabelecimento dispor de 4gua quente para usos diversos e suficiente as necessidades do
estabelecimento.

Art. 33, Deverd o estabelecimento dispor de iluminagdo natural e artificial abundantes, bem como de

tod:

Art. 34, Deverd o estabelecimento possuir piso de material impermedvel, resistente & abrasio e 3 corros3o,
ligeiramente inclinado para faciltar o escoamento das dguas residuais, bem como para permitir uma ficil
lavagem e desinfecgdo.

Art. 35. Devers o estabelecimento ter paredes lisas, de cor clara, de fcil higienizagdo e impermedveis com
azulejo ou outro material aprovado pelo SIM.

Art. 36. Deverd o estabelecimento possuir forro de material impermesvel, resistente a umidade e a vapores,
construldo de modo a evitar o acimulo de sujeira, de fici lavagem e desinfecgo, podendo ser dispensado
ima pe 3 entrada de poeira, insetos,

pissaros e assegurar higienizagao,

Art. 37. Deverd o estabelecimento dispor de dependéncia de uso exclusivo para a recepgdo dos produtos néo
comestiveis e condenados, devendo a dependéncia ser constuida com paredes até o teto, o se
dut

Art. 38. Devera iais resis éveis, de preferéncia d
ago inoxidvel, para a manipulagdo dos produtos comestivels e que permitam uma adequada lavagem e
desinfecdo.

Art. 39. Dever o estabelecimento dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes construidos de
P que permitam uma faci lavag

Art. 40, Deveré o i ; em suas de pias, sabdo inodoro, sanitizantes
e esterilizadores, quando for o caso, e em boas condigdes de funcionamento e nimero suficiente para a
atividade.

§1°. 05 acessos as dependéncias devem ser providos de barreira sanitaria completa, constando de lava-

botas, sanitizante, pia para higienizagdo das maos, sabso liquido inodoro, papel toalha e lixo provido de
tampa com acionamento  pedal.

52, 0s esterilizadores citados neste artigo devem ser utilizados exclusivamente para higienizagio
constante de facas, fuzis (chairas), serras e demais instrumentos de trabalho, sendo que os mesmos
devem possuir carga completa de dgua limpa.

Art. 41, Devera d que evite o refluxo de od
entrada de roedores ¢ utros animai,lgada atubos coletores ¢ eses 20 istema geral d escoamento ¢ de
instalagdo para a reteng3o de gordura, residuos e corpos flutuantes, bem como, de dispositvo para a

das dguas servidas exigéncias dos orgdos oficiais responsaveis
pelo controle do Meio Ambiente.

Art. 42. Devers o estabelecimento dispor, conforme legislagéo especifica, de dependéncias sanitarias e
vestisrios adequadamente instalados, de dimenses proporcionais ao nimero de operdrios, com acesso
i

quando po.

Art. 43. Devers o estabelecimento dispor de suficiente "pé-direito” nas diversas dependéncias, de modo que
permita a disposigao adequada dos equipamentos, principalmente da trilhagem aéres, a fim de que os
d , de forma que

néo haja contaminagio da carcaga.

Art. 44, Deverd imento di apriscos com pisos pavimentados,
apresentando ligeiro caimento no sentido dos ralos. Deverd ainda ser provido de bebedouros para utiizagio
dos animais e pontos de 4gua, com pressdo suficiente, para faciitar a lavagem e desinfecgdo dessas
instalagdes e dos meios de transporte.

Pardgrafo Unico. Os currais e pocilgas deverdo dispor de plataforma, quando for o caso, para realizagdo da
inspegdo “ante mortem”.

Art. 45. Deveré o estabelecimento dispor de espagos adequados e de equipamentos que permitam as
fais, com funci i

Art. 46. Deverd o estabelecimento dispor de telas em todas as janelas e/ou dispositivos de fechamento
automitico em outras passagens para o interior, de modo a impedir a entrada de insetos, péssaros e
roedores.

Art. 47. Deverd o estabelecimento dispor de local apropriado para guarda de embalagens, recipientes,
produtos de limpeza e outros materiais utlizados na inddstria.

Art. 48. Devers o estabelecimento dispor de dependéncia, quando necessirio, para uso como escritorio da
administragdo do estabelecimento, inclusive para pessoal de servico de inspegdo sanitdria, podendo ser
separada do estabelecimento.

Art. 49, os i fim de evitar que.
haja contaminagio das carcasas provocada por operacdo imperfeita, devendo os servigos de inspegdo
sanitiria, em casos de contaminagdo por fezes e/ou conteddo ruminal, aplicar as medidas higiénicas
preconizadas.

Art. 50. i cabega
e visceras, sendo que nos casos em que o SIM julgar necessdrio, que em fungio da velocidade de abate a
realizar a  viscera e

Art. 51. A inspegdo “ante” e “post mortem”, bem como a inspes3o de produtos de origem animale seus
derivados, obedecerd no que couber, quanto a sua forma e condides, as disposicdes aela relativas, previstas
pela Lei Federal ' 1. m/su  sims aheraghes, ¢ peo Regulaments da Insgecho Indisira ¢ Snilla dos
n°9.013/17 & suas alt
Parégrafo Unico. Devem ser observadas, ainda, demals legsagdes federais, estaduais € municipais vgentes
ferentes a inspega itéria dos produtos de I

CAPITULO XII
DAHIGIENE

Art. 52. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de fabricagio dos
produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos que atendam aos
padrdes de qualidade, q saide, 4 seguranca e a0

Art. 53. As instalagdes, o5 equipamentos o utensllos dos estabelecimentos devem ser mantidos em
industriai

Parsgrafo Unico. Nio é permitido nas dependéncias destinadas 3 manipulagao e nos depdsitos de matérias-
primas, produtos e insumos, o emprego de produtos para a higienizagdo ndo aprovados pelos 6rgaos
reguladores da saude publica.

Art. 5. £ obrigatdrio que os operérios higienizem as mios antes de entrar no ambiente de trabalho, quando

Art. 55. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de pragas e
vetores.
612 Nio & permitdo o emprego de substancias 30 aprovadas pelos rgios reguladores da saide para
o controle de pragas nas destinadas & nos depositos de matérias-primas,
produtos e insumos.
520, Para estabelecimentos e produtos de origem animal registrados no SIM serd exigido controle de
combate a pragas e roedores, devendo ser executado por pessoal capacitado ou por empresa
especializada.
53¢, € proibida 3 presenca de qualquer animal alheio a0 processo industrial nos estabelecimentos
elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 56. £ obrigatério para o pessoal que trabalha com produte esti
cor clara,

519, Os funcionérios que [raha!hem nas demnals.ativdades industrias ou aue executem fungdes que

por cores.
52 € proibido que o pessoal faga suas refeigdes nos locais de trabalho, bem como, deposite produtos,
objetos e materiais estranhos a finalidade, ou ainda guardar roupas de qualquer natureza, na
dependéncia dos estabelecimentos.

§3¢. £ proibido fumar, cuspir ou escarrar em qualquer dep ball

Art. 57. As empresas devem apresentar ao SIM, para devida apreciagdo e aprovaio os programas de
autocontrole, sendo de sua a dos na indiistria conforme
ANEXO7.

Art. 58. Deverd o estabelecimento manter limpo e desinfetado, os pisos e cercas dos currais, bretes de
contengo, mangueiras, pocilgas, apriscos e outras instalades proprias para guarda, pouso e contenggo de
animais vivos ou depdsitos de residuos industriais, bem como, de quaisquer outras instalagdes julgadas
necessérias pelo SIM.

Art. 59. € obrigatorio conservar ao abrigo de contaminagdo de qualquer natureza, os produtos comestiveis
durante a sua obtengdo, embarque e transporte.

At 60.€ P ica prejuizos a manipulasdo,
estocagem o

Art. 61. A inspegdo de saude ¢ exigida para qualquer empregado do estabelecimento, seus dirigentes ou
téri i &

Parégrafo Unico. Sempre que ficar comprovada a existéncia de dermatoses ou quaisquer outras doengas
infectocontagiosas em qualquer pessoa que exerga atividade no estabelecimento devera ela ser
imediatamente afastada do trabalho, sendo ainda, obrigatério o uso de carteira de saide ou documento
equivalente atualizado com a expressdo “apto amanipular alimentos”.

Art. 62. A dgua de abastecimento deve atender aos padrdes de potabilidade de acordo com legislagio
vigente.

Art. 63. Os recipientes utilizad ici dute d
ser de cor vermelha ou

Art.64. i iai local da indistria.
Art.65. P d residéncia,
Art.66.

Art. 67. € obrigatéria a higienizago dos recipientes, vasilhames e veiculos transportadores de matéri
primas e produtos antes da sua devolugdo.

ATt. 68, O SIM determinard, sempre que necessirio, melhorias e reformas nas instalagdes e nos
de forma a los em bom estado de
de contaminagdo.

& minimizar os riscos.
Art. 69. £ proibida a entrada de pessoas estranhas as atividades, salvo quando devidamente uniformizadas e
autorizadas pelo estabelecimento.

CAPITULO Xill
RO DO P

Art. 70. Todos os produtos de origem animal expedidos devem estar identificados por meio de rétulos
registrados, de acordo com este regulamento, com o Regulamento mmo de Identidade e Qualidade - RTIQ
de cada produto e em
Parégrafo Unico. Entende:se por rétulo ou rotulagem toda inscrico, legenda, imagem, bem como toda
matéria descritiva ou grfica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo, litografada
ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de origem animal destinado a0 comércio, com
vistas a sua identificagdo.

Art.71 ici para aprovagio de produtos

Art. 72. A numerago do registro dos produtos sers forecida pelo estabelecimento solicitante, com
numerag3o crescente e sequencial de trés digitos, seguido do nimero de registro do estabelecimento junto
a0sIM.

Art. 73. 0s produtos cujos padrdes ainda ndo estejam referenciados em RTIQ ou outra legislagdo vigente,
somente serdo registrados apds a realizagéo de estudos cientificos, consultas e publicagdes de normas

técricas. Porém, o estabelecimento poder comprovar os padies do produto através de laudos de aniises

laborat cientifico, [ se enquadra no memorial
descritivo do produto, mediante aprovagao do SIM.

Art. 74. Entende-se por “embalagem” o invélucro ou recipiente destinado  proteger, acomodar e preservar
b

§1¢. 05 produtos de origem animal destinados a alimentagéo humana s6 podem ser acondicionados ou

820, Em hipétese alguma podem ser reutiizadas embalagens, se anteriormente tenham  sido
empregados no acondicionamento de produtos.

CAPITULO XIV
DOS CARIMBOS

Art. 75. O carimbo de inspegdo representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia de que o produto é

Art. 76. O nimero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial cujo formato,
dimensdes e empregos s fixados neste Decreto.

Art. 7. S30 modelos de carimb 5
§ 1 Para fins de padronzacko, fcam defirdos s seguintes modelos de carmbos do Servigo de
Inspegao Municipal
I -Modelo1:

& 2N

INSPECIONADO

si

a.  Dimenses: 2,5 cm (dois centimetro e meio) de digmetro;
b, Forma: circular;
c. Dizeres: Horizontalmente o centro a palavra “INSPECIONADO” com letras maiisculas e

imediatamente abaixo o nimero de registro da empresa no SIM. Acompanhando a curva superior o
“NOME DO MUNICIPIO - UF” e acompanhando a curva inferior 3 sigla “SIM", todos em letras
maisculas, letra de forma “Times New Roman”, com especificagio minima de tamanho da fonte n® 10,

em negito;
d. Uso: iveis d
Il -Modelo 2:

. Dimensdes: 3,5 cm (trés centimetros e meio) de diametro;

b. Forma: circular;

C. Dizeres: Horizontalmente ao centro a palavra “INSPECIONADO” com letras maiisculas e imediatamente
abaixo o nimero de registro da empresa no SIM. Acompanhando a curva superior o “NOME DO
MUNICIPIO - UF” e acompanhando a curva inferior & sigla “SIM”, todos em letras maidsculas, letra de
forma “Times New Roman", com especifcagéo minima de tamanho da fonte n? 12, em negrito;

d. Uso: embal is com mais de 1,

1l -Modelo3:

a. Dimensdes: 7,5 cm (sete centimetros e meio) de largura, por 5,5 cm (cinco centimetros e meio) de
altura;

b. Forma: eliptica;

©. Dizeres: Horizontalmente a0 centro a palavra “INSPECIONADO” com letras maisculas e imediatamente

abaixo o nimero de registro da empresa. Acompanhando a curva superior s dizeres “NOME DO
MUNICICPIO - UF” e acompanhando a curva inferior a sigla “SIM” todos emletras maiisculas, letra de
forma “Times New Roman’, com especificagéo minima de tamanho da fonte n® 20, em negito;
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d. Uso: carcagas de bovinos, bilfalos, suinos, ovinos e caprinos em condigdes de consumo em natureza,

e A de metila.

IV -Modeloa:

APROVEITAMENTO

CONDICIONAL

. Dimensdes: 7,5 cm (sete centimetros e meio) de largura, por 5,5 cm (cinco centimetros e meio) de

altura;
b. Forma: eliptica;

©. Dizeres: palavia ” comletr scul
e letra de forma “Times New Roman’’, com especificagéo minima de tamanho da fonte n® 24, em
negrito;

d. Uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos submetidos aos processos

de salga, d e lo calor. D

B 5
V-Modelo5:

“NOME DO MUNICIPIO OU ABREVIAGAO - UF/SIM - XXX *

a. Dimensdes: em linha horizontal com no méximo 20 caracteres;

b, Forma: digitado em posigio horizontal;

G Dizeres: impresso na etiqueta que consta a denominagio do produto, em letras maidsculas o “NOME
DO MUNICIPIO ou ABREVIAGAO ~ UF", separado por barra a palavra “SIM” e seguido do nimero do
registro do estabelecimento com trés digitos, representado o seguinte formato: NOME DO MUNICIPIO
OU ABREVIAGAO/SIM —

XXX. Todos em letras maidsculas, letra de forma “Times New Roman”, com especificagdo minima de
tamanho da fonte n? 10, em negrito;

d. Uso: em produtos de origem animal industrializados por mercados e supermercados com

emisso de etiqueta em balanga eletronica.

Art. 78. As carcagas de aves e outros pequenos animais de consumo serdo isentas de carimbo_ direto no

produto.

.79, d 0 carimbo de no Servigo de
Inspegao Municipal - SIM.

Art. 80. O carimbo de Inspesdo Municipal ¢ a identificacdo oficial usada unicamente em estabelecimento
sujeito a fiscalizagio do Servigo de Inspegdo Municipal — SIM, constituindo o sinal de garantia de que o
produto foi inspecionado pela autoridade competente do Municipio.

Art. 81. 0 carimbo de Inspegdo Municipal obedecer exatamente & descrigdo e 0s modelos mencionado neste
decreto, devendo respeitar as dimensdes, formas, dizeres, tipo e cor Gnica, a ser usado nos estabelecimentos
fiscalizados pelo Servigo de Inspecdo Municipal - SIM.

Art. 82. O carimbo utilizado no abate deve ficar sob a guarda do responsavel pelo Servigo de Inspegio
Municipal,

Art. 83. Os carimbos destinados as carcagas de animais, obrigatoriamente deverao ser confeccionados em
de nylon ou cobre,

CAPITULO XV
DAS ANALISES LABORATORIAIS

Art. 84, As matérias-primas, 0s produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que entre em suas
elaboragdes, lises fisi fisico-guimica, histologica e
demais andlises que se fizerem necessérias para a avaliagdo de sua conformidade,

Pardgrafo Unico. Ser realizada a coleta de amostras para anlises laboratoriais, sempre que o SIM julgar
necessirio

Art. 85. As amostras para andlises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas, identificadas e
transportadas de modo a garantir a manutengéo de sua integridade fisica e conferir a conservago adequada
a0 produto.

Parégrafo Unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente que estiver
procedendo & coleta.

Art. 86. A coleta de amostras para andlises oficial ¢ obrigatdria, def
e deve seguir os padrdes de coleta segundo ANEXO 5.
égrafo Unico. A coleta de de matéria-prima, de produto ou de qualquer substancia que entre em
Foe ded ¢ efetuadapor doSIM,

ida ere

da pelo responsavel do SIM,

Art. 87. 0 custeio e o transporte das amostras coletadas para andlse oficial sdo de responsabilidade do
estabelecimento.

Art. 88. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de andlises fisica,
‘microbioldgica, fisico-quimica, de biologia molecular, histoldgica e demais que se fizerem necessdrias para a
avaliagio da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa de
autocontrole, de acordo com métodos com imento técnico e cientifico d 2

" . 5

capiTuLo XVI
DAS INFRAGOES

Art. 89. As infragdes ao presente Regulamento serdo julgadas, em conformidade com a Lei Municipal
2.212/22 € o que couber a Lei Federal ne 7.889/89 e ainda, quando for o caso, mediante a apuragdo da
responsabilidade civl e criminal.

Parsgrafo Unico. O Servico de Inspegio Municipal seguird e utilizara a legislag3o referente as infragdes
previstas na Lei Municipal 2.212/22.

CAPITULO XVII
DA ORGANIZAGAO E ESTRUTURA DO SIM

Art. 90. O SIM deveré dispor de pessoal técnico de nivel superior (Médico Veterinario) e médio em numero
adequado, devid: do para

Art. 91. Devers dispor de
condenagdes.
812, 0 SIM devers verificar in loco ou solicitar a0 estabelecimento, a qualquer momento, os dados
referentes a produso ou outros que porventura se tornem necessdrios.
822 Deve dispor de estrutura fisica para arquivar documentos, util

istro para compil isticos referentes a0 abate e as

ndo a metodologia descrita no

ANEXO 1.
Art. 920 SIM deverd ter veiculo a sua disposigo ou outro meio que viabil 0 do seu pessoal até
os locais d 5o, alé i & by
CAPITULO XVII
DAS DISPOSICOES FINAIS.

Art. 93. As matérias-primas de origem animal que derem entrada em industria e/ou no comércio do proprio
municipio deverdo proceder de estabelecimento sob inspegdo industrial e sanitéria, de érgdo federal, ou
equivalente, estadual ou do préprio municipio devidamente identificadas por rétulos, carimbos, documentos
sanitdrios e fiscais pertinentes.

Art. 94. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer tipo de produto,
deverdo ter aprovagdo nos rgaos competentes,

Art. 95. Sempre que possivel, a Secret: ar a seus técnicos a
realizagio de estigios ou cursos, pai

objetivos deste regulamento.

Municipal de Agricultura e Pecusria deve fa
ipagdo em semindrios, foruns e congressos relacionados com os

Art. 96. 0 SIM deve atuar em conjunto com outros Grgos piblicos, nos servisos de fiscalizagdoa nivel de
consumo, bat ini i
§1°. Visando o combate as fraudes de produtos de origem animal, o SIM deve observar o disposto
10 ANEXO 6.
82

Art. 97. Em caso de fraude, adulteragdo, falsificaggo ou outra situagdo de irregularidade, o SIM poders

determinar um ), se julg:
Art. 98. Semp irio, 0 4 ser revisto,

Art.99. 5

resolvidos pelos responsaveis do SIM e/ou 0s gestores municipais, em conformidade com a legislagio do
Ministeério d ? is orgaos fiscal

Art. 100. Ficam aprovados os ANEXOS propostas pelo SIM/POA para uso do Servigo de Inspegdo Municipal -
SIM e suas atualizagdes

Art. 101. Para as agroindistrias de pequeno porte serdo observados as normas e medidas sanitarias descritas
na Instrugdo Normativa MAPA n2 16, de 23/06/2015 e na Instrugdo Normativa MAPA n? 05, de 14/02/2017,
bem como suas posteriores alteragdes.

Art.102. o

Art. 103, vigor publicagso, d: o

Gabinete do Prefeito do Municipio de Pinhdo, Estado do Parand,
em 08 de julho de 2022.

ANEXOS

ANEXO 1 - GESTAO DE DOCUMENTOS

1. oBJETIVOS

Estabelecer o procedimento operacional padrio que possibilita garantir a padronizagio dos

documentos recebidos e arquivados na sede do Servio de Inspeg3o Municipal — SIM, definindo a metodologia

a ser utilizada. Algumas rotinas devem ser adotadas no registro documental, afim de que n3o se perca o
ser evitad

2. APLI
Este procedimento aplica-se a rotina de gestdo documental do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM,

3. DEFINIGOES
e

de conjunto de © operagdes técnicas referentes 3
sua produgo, tramitag3o, uso, avaliagio e arquivamento em fase corrente e intermediaria, visando a sua
 (Lei Federal n® 8.159, de 8-1-1991)

4. USUARIOS PRINCIPAIS
Responsavel pelo Servigo de Inspeg3o Municipal - SIM.

5. PROCEDIMENTO

A fungio principal dos arquivos é possibilitar o acesso as informagdes que estdo sob sua

responsabilidade de guarda, de maneira rapida e precisa. Os documentos da fase corrente possuem grande

potencial de uso para a instituigGoprodutora, e sdo utilizados para o cumprimento de suas atividades

administrativas,como a tomada de decisdes, avaliagdo de processos, controle das tarefas e etc. As principais
i ir destinagao.

5.1 Protocolo.

Executa as atividades de receber os documentos, registrar em caderno de protocolo numerado com
identificagio dos documentos, remetente e identificago do recebedor (nome e assinatura). Apés, os
documentos s30 numerados conforme sua ordem de chegada o livro de protocolo e arquivados nas pastas,
separado por tipo de documento.

5.2 Arquivamento

© arquivamento consiste na guarda dos documentos em lugar préprio, como caixas e pastas, em
mobiliérios especificos, como estantes e arquivos de ago. Para que os arquivos se tornem acessiveis &
necessério que eles sejam corretamente arquivados de maneira a agilizar sua recuperagdo. Antes do
arquivamento, os documentos devem ser devidamente classificados de acordo com a fungo ou atividade a

Todos os documentos recebidos pelo SIM devem ser descritos em um liro especifico, que deve conter
o remetente, a discriminag3o do documento, nimero, data e assinatura do responsvel. Todos 0s documentos
recebidos devem receber uma numeragdo continua, conforme a sequéncia do livro de protocolo e devem ser
arquivados em pasta especifica.

5.3.5 Registro de reunides

Destinadapara guardar as memrias das reunides realizadas pelo SIM. O registro deve apresentar
convocagdo, lista de presenga, fotos, material utilzado e ata da reunido realizada. Arquivado em ordem
cronolégica. Devem estar carimbados e assinados pelo SIM (Modelo: ANEXO 1.1,

Destinada para arquivar as ages de combate  clandestinidade e educagdo sanitéria realizadas pelo
SIM i jica e devem i assi

5.3.7 Registro dos RNCs.

0s RNCs devem ser registrados em documento especifico separados por empresa. Esse documento
deve conter, no minimo, o nimero do RNC, a data em que foi gerado, a principal n3o conformidade, o prazo
para solugio e o status.

5.3.8 Registro dos Autos de Infragdo

0s autos de infragio devem ser registrados em documento especifico separados por empresa. Esse

documento deve conter, no minimo, o nimero do Auto de Infragdo, a data em que foi gerado, a ndo
5 (ANEX0 8.)
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5.4 Empréstimo
Todo trabalho do recebimento a0 arquivamento ¢ desenvolvido visando & recuperagdo rapida e
completa da informag3o. Quando solicitad éstimo ou 5 3 feito por meio

de oficio expedido pelo SIM.

5.5 Destinagdo

Alguns documentos tém valor temporario e outros permanentes e jamais devem ser eliminados. O
valor do documento & determinado em fung3o de todas as suas possiveis finalidades e também do tempo de
vigéncia dessas finalidades,

e

0s documentos deve ficar arquivados num prazo minimo de 5 (cinco) anos. Apds este periodo, seu
destino serd

6. HISTORICO
Deve conter todas as alteragdies sucessivas realizadas no documento, sendo preenchido a cada
madificagao: a versdo, a data, a pégina e a natureza da mudanca.

RSAO NATUREZA DA
VES DATA PAGINAS obAen
o 10/05/2022 E) Criagdo do
Documento
2 Aalizagio

ANEXO 1.A PROCESSO DE ADESAQ

que se referem.

Para que os documentos de arquivo estejam acessivels ¢ necessirio que eles sejam bem ordenados
arquivados. O arquivamento ¢ feito por meio de método de ordem numérica, cada empresa vinculada a0 SIM
recebe um nimero (cronol6gico)  seus arquivos (pastas) ficam vinculados a este, devendo ser organizado e
arquivado da seguinte forma

5.2.1 Processo de ades3o: Sers constituido pela documentagdo minima para registro das empresas solicitada
pelo SIM (Modelo: ANEXO 1A). Apds o fechamento do processo de ades3o, todas as folhas devem ser
carimbadas, rubricadas e numeradas.

no processo
de ades3o.

523 Registros de visitas: Sio utilizados para registro de frequéncia pelo servigo de inspesdo no
i Tod: assinadas i 2

5.2.4 Memorial descritivo de produtos: Processo onde constam os produtos que a empresa produz. Neste,
cada produto aprovado possui um subprocesso onde 0s mesmos devem estar carimbados e assinados,

5.2.4 Memorial descritivo de produtos
5.2.4.1 Linguisa Colonial

5.2.4.2 Morcela

5.2.4.3 Linguica Toscana

A criagio do subprocesso se faz devido a necessidades futuras de alterag3o de formulagdo, métodos de
produgdo, alteragso de rétulo, entre outras.

5.2.5 Andlises Microbiolégicas: Respeitando o programa de trabalho estabelecido pelo SIM, as andlises
microbiolégicas devem ser arquivadas em ordem cronolgica, devem estar verificadas (carimbadas, assinadas,
R

5.2.6 Analises Fisico-quimicas: Respeitando o programa de trabalho estabelecido pelo SIM, as anslises fisico-
quimicas devem ser arquivadas em ordem cronol vem estar verificadas (carimbadas, assinadas,

527 programa de

 devem (carimbadas, assinadas, datadas e informando o

ser arqui
e do RNC

5.2.8 Relatérios de Supervis3o: devem ser arquivados em ordem cronoldgica, onde os mesmos devem estar
imbad 0d:

o abel strados no Servigo de Inspesao Municipal - SIM devem ser supervisionados.
As unidades devem passar por supervis3o anualmente pelo SIM. Para este procedimento deve ser utilizado o
Relatério de Supervisio (Modelo: ANEXO 1. C).

5.2.9 Plano de Agdo: Devem ser o . onde os devem estar carimbados
ANEXO 1.D).

5.2 (RNC): devem ser dos em ordem cronoldgica, onde os mesmos
devem estar carimbados e assinados pelo SIM e pelo responsavel da empresa. Apds verificar a efetividade da
o documento '

o

5.2.11 Autos de Infragdo/Interdigdo/Apreensdo: devem ser arquivados em ordem cronoldgica, onde os
mesmos devem estar carimbados e assinados.

5.2.12 Planilhas de Inspeso/fiscalizacdo: realizadas pelo fiscal do SIM. Estas devem ser divididas em
subprocessos, quando necessirio e arquivadas em ordem cronolégica, onde as mesmas devem estar
carimbadas e assinadas.

5.2.13 Relatério de Recebimento de Matéria-prima: fornecidos pelas empresas mensalmente, devem ser

5.2.14 Relatério de Produgdo: fornecidos pelas empresas mensalmente, devem ser arquivados em ordem
cronolgica, onde os mesmos devem estar verificados (carimbadas, assinadas, datadas e informando o n? do
RNC, quando houver ndo conformidades).

5.2.15 Relatério de Expedigdo: forecidos pelas empresas mensalmente, devem ser arquivados em ordem
cronoldgica, onde os mesmos devem estar verificados (carimbadas, assinadas, datadas e informando o n? do
RNC, quando houver o conformidades).

5.2.16 Controle de Formulagio de Produtos: respeitando o programa de trabalho estabelecido pelo SIM, os
controles de formulagdo de produtos devem ser efetuados pelo fiscal do SIM, arquivados em ordem
cronoldgica, carimbade dos, datados RNC e/ou i

quando houver n3o conformidades).

5.2.17 Controle de Aferigio de Peso/Volume: respeitando o programa de trabalho estabelecido pelo SIM, 0s
controles de aferigdo de peso/volume devem ser efetuados pelo fiscal do SIM, arquivados em ordem

eronol imbados, INC e/ou
quando houver n3o conformidades).

5.2.18 Alteragdo de Projetos: Os projetos de alteragdes e/ou ampliagdes, juntamente com os demals

PROCESSO DE ADESAO.

PLANILHA DE VERIFICAGAO DE CONFORMIDADE DOCUMENTAL.

Interessado: *processon':

Datade | Assinatura do

DOCUMENTO Processo. Entrega Interessado.

Requerimento de solicitag3o de registro no SIM (2
vias)

Requerimento de aprovagio do
terreno/estabelecimento (2 vias).

“*Laudo de Inspegdo Prévia de Terreno ou de
estabelecimento.

Documento de iberagao do Orgio competente de
Fiscalizagdo do Meio Ambiente (Licenga
Prévia/Licenga de InstalagaofLicenga de
Operagao/Comprovagao de Conformidade
Ambiental, conforme o caso).

Requerimento de aprovagio do projeto:

- Plantas: situado - escala 1/500; baixa - escala
1/100; fachada - escala 1/50; fluxo de produgio e

1/100; hidro-sanitria - escala 1/100 0u 1/500.
- Croqui das instalagdies na escala 1/100

- Memorial Descritivo de Construgdo;

- Memorial Econbmico-Sanitdrio (2 vias).
**0ficio de aprovagdo de projeto realizado pelo
sim

ART do engenheiro responsavel pelo projeto -
CREA da regiso.

RELATGRIO DE SUPERVISAO EM ESTABELECIMENTO

N*doSIM: Classificago:
Municipio:
Médicola) Veterinariofa) Oficial:

Data: /. J.

1 CIAL
conforme | "3© nA
1 AUDITORIAS conforme
11| Plano deAgdo
12| Cumprimento do plano de agéo
i
Nao
2 PACO1 Conforme | conforme | M
21 de acord
22 | seforotet tensiios 530 d
i material duravel, imperme3vel e de ficl higienizagdo;
23 i i 5 50, neve ou gelo;
Se avedagao das aberturas (portas, janelas, etc.), se o
24 | escoamento de dgua e outros fatores podem prejudicar as
condicdies higiénico-sanitérias do processo produtivo;
25 p iveis si
produtos ndo comestiveis;
26 | dimensdes sio compativeis com as atividades nelas
desenvolvidas;
natureza t
27 stituintes d alterar as matérias-p
produtos acabados.
Nio
Conforme. NA
3. PAC Al conforme.
31 s higiénicas si &
32 | seas barreiras sanitérias estdo adequadas;
na
33 |02
Nio
Conforme. NA
4. PAC 03 - ILUMINAGAO conforme.
1 | Seeviste luminagio nas diferentes reas da indistria e se a cor e
) aintensidade da luz s3o adequadas;
42 | 52 lumindrias s3o ispostas de forma correta sem formagdo de
§ sombras e 530 providas de protetores.
Nio
Conforme. NA
5. PAC 04 - VENTILAGAO conforme
e aventincio "
51
indesejéveis;
52 | Seaventilagio ¢ adequada ao controle da condensacdo;
53 | Sehd controle na formagdo de neve ou gelo de formaa evitar
: alteragdes nas matérias-primas e produtos,
6. PPAC 05 - CAPTAGAO, TRATAMENTO E DISTRIBUICAO DA AGUA | Conforme Nao NA
conforme
61 Ges higie
sanitrias adequadas;
62 | Seas redes de alimentagao e distribuigao de 4gua da industria
estdo de acordo com o que foi projetado e aprovado;
63 | Seos pontos de coleta de dgua esto identificados;
64 | Sea dgua tem pressio adequada.
7. PAC 06~ AGUAS RESIDUAIS Conforme | Ndo | NA
conforme
71 | Setodo volume de dguas residuais € drenado;
72 d
73| Seasinstalagdes foram projetadas e construidas faciitando o
recolhimento das sguas residuais;

**Aprovagio do projeto: CHECK LIST PLANTA.

**Laudo Técnico Sanitério do Estabelecimento.

Contrato social e alteragies ou bioco de produtor.

10 [ Inscrigao no CNPJ ou CPF.

Comprovante de Cadastro de Contribuinte no
1CMS (quando necessério).

12 | Avaré de funcionamento.

Contrato de prestacao de servigo para controle de.

13 | pragas quando terceirizado/declarado do
proprietirio que optar por realizar o controle.
1 | Laudo de anslise de dgua (sico-quimica, turbidez

| e microbiologica),

Anotagso ou Declaragio de Responsabilidade
Técnica (ART/ORT).

Fotocépia da cartelra de sade dos manipuladores
(devendo constar a seguinte frase: “apto a
manipular alimentos”).

Comprovante de Treinamento em Boas Praticas de
Fabricag3o - BPF dos manipuladores.

Fotacépia do terma de compromisso para o
recolhimento dos residuos sélidos (quando
terceirizado ou previsto nolicenciamento
ambiental)

Programas de Autocontroles

20 |Termo de compromisso com o SIM.

21 | **Certficado de registro no SIM.

Observagdes:

‘Assinatura e Carimbo do Responsavel: ata:

‘documentos descritos no ANEXO 2 devem ser arquivados em ordem cronoldgica. Os projetos devem ser

5.2.19 Protocolo: Item destinado para arquivar os documentos gerais enviados pela empresa. Todos o

1o ANEXO
6. Devem Devem inados, datados).

5.2.21 Planilha de Inspesdo “ante mortem” e Planilha de condenagdes de visceras: devem ser realizadas a
cada abate pelo fiscal do SIM, arquivadas mensalmente, em ordem cronolégica. Devem estar carimbadas e
assinadas

5.2.22 Laudos de Condenagdes de Carcagas: deven ser realizados a cada abate pelo fiscal do SIM, desde que
houver. d i B estar cart
assinados.

5.2.23 Dados Realizados e dos pelo fiscal do SIM, em
Devem estar carimbados e assinados.

Nos dados nosogrificos, constam as estatisticas de abate, que s3o alimentadas pelas planil
inspegao “ante mortem” (Modelo: ANEXO 1), “post mortem”

ul lodelo: ANEXOS LF, 1.G E 1.H). Tod:

planilhas e relatérios devem ser compilados gerando os dados nosograficos (Modelo: ANEXO 1) pelo
responsavel do SIM, sempre no comego do més, referente a0 més anterior. Apés preenchido e assinado pelo
responsavel do SIM, deve ser arquivado.

5.3 Documentos exclusivos do S.1M.

Pasta destinada para arquivar os registros de auditorias realizadas no SIM, que s3o executados pela
.

5.3.2 Oficios Expedidos

Todos os oficios expedidos pelo SIM s3o discriminados em um livro especifico, contendo o nimero
ano, a data, destinatario, assunto e assinatura do responsavel pelo SIM (Modelo: ANEXO 1.K). Todos os oficios
devem segui inua, por ano, i i Devem ser

5.3.4 Protocolo de Recebimento

Tanovigente.

**Realizado pelo Médico Veterinirio do SIM.

FICHA DE ATENDIMENTO INDIVIDUAL - FAl

Unidade:
Registro no SIM:
Principais atividades realizad bordad
o
Total de pessoas
envolvidas:
* Servidor SIM * Representante do Estabelecimento

‘Assinatura e Carimbo Assinatura

4 e as aguas residuais se deslocam em contra fluxo em relagao.
oduga

piso.
PAC07 - CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS Conforme | Nao NA

81 | Inspecionar o ambiente externo, de forma a identificar a
existéncia de condigdes que favoregam a0 abrigo ou &
reprodugio de pragas;

82 | Inspecionar as areas internas buscando indicios da presenca de
pragas;

83 ar armadilhas e iscas, assim como
as barreiras de protegdo contra insetos e roedores (telas, portas,
janelas, outras aberturas);

84 [Se,quando o controle de pragas for realizado por empresa
terceirizada, verificar o licenciamento da mesma;
85 | Verifica se os produtos quimicos usados no controle das pragas
estio autorizados para tal.
9 PAC 08 - PROCEDIMENTOS PADRONIZADOS DE HIGIENE | Conforme | Nao | NA
OPERACIONAL - PPHO conforme
9.1 | Os estabelecimentos executam os procedimentos de limpeza e
sanitizagio pré e operacionas;
92| Ndo existam residuos de matérias-primas e produtos efou
equipamentos contaminados apds as operagdes de limpeza e
sanitizagdo.
10. PAC 09 - HIGIENE, HABITOS HIGIENICOS, DO TREINAMENTOE | Conforme | Nio NA
IDE DOS OPERARIOS conforme.

101 | Seo pessoal que trabalha, direta ou indiretamente com matérias-
primas e produtos obedecem as préticas higiénicas;

das mos e antebragos antes de entrarem nas dreas de

manipulagéo;
103 i la 530
praticados de forma rotineira;

104 | Se os uniformes utilizados se apresentam limpos e se sdo
trocados e utilizados nas dreas e periodos previstos e restritos a
respectivas atividades;

105 | Se os colaboradores estdo sem adornos, maguiagem, unhas
ompridas, barba,

106 i dequadas, de

forma a preservar a inocuidade das matérias-primas e produtos;
itores d

1. PAC 10 - PROCEDIMENTOS SANITARIOS DAS OPERAGOES - PSO | Conforme | Néo NA
conforme
111 | Se na recepgdo das matérias-primas existem cuidados para que as
mesmas ndo sejam contaminadas;
Se, durante 7
112 | de forma a prevenir contaminagdes cruzadas, evitando-se
acimulos de embalagens, de matérias-primas e produtos,
evitando-se contra fluxos;
13 d
sua natureza,
embalagens e se sio identificados;
114 | Se todas as superficies dos equipamentos, utensilios e
instrumentos, que entram em contato com matérias-primas e
produtos, s30 mantidas em condices adequadas de limpeza e
sanitizagii
15 tensilios, i fi
<omo por exemplo, torneiras, mangueiras, vélvulas de controle
de fluxo, que no entram em contato com matérias-primas,
N .
16 tes de
como lubrificantes e outros, s atdxicos ou préprios;
117 | Se os recipientes s3o adequados, resistentes e de facil
higienizagao;
18 i
‘minimos, suficientes apenas para conferir as condicdes higiénico-
sanitarias;
119 | Se os veiculos transportadores de matérias-primas e produtos sio
projetad i i i
it temperatura
apresentam paredes lsas, de facil impeza, totalmente vedadas,
de maneira a ndo permiti a entrada de pragas, poeiras e outros
contaminantes e a saida de liquidos;
110 i
. u .
produtos esto funcionando de maneira correta;
1111 | Sea embalagem secundaria é realizada em ambiente separado.
2 PAC 11- MATERIAS-PRIMAS, INGREDIENTES, MATERIALDE | Conforme | Néo | NA
conforme
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egistros
263 | Efetividade na execugao do Programa de Autocontrole.
para %4 |G
o transporte e recepgio; da empresa
122 | Seas matériasprimas estao devidamente identificadas, ANALISESE o
Conforme. na . .
permitindo a rastreabilidade; conforme Estabelecimento: N Registro:
3 presa d o 27.1 | Programa descrito ) L
com o planejado no autocontrole; 272_| Registros
— - 273 | Efetividade na execugao do Programa de Autocontrole.
124 [seas . nte A 2 ToTAS
274
: a empresa
primas e prod mperatur e — CONTAMINACAD
125 | adequadas  sua natureza e organizados, de forma que ndo RINITE ATROFICA
difcultem os trabalhos dos Servigos de Inspegio; ABSGESS0
Se 0 uso e @ manipulagao dos ingredientes estao de acordo com — sTiceRCosE
1 |3 strusbes de uso na formulagio aprovad e se s mantidos
4 sua utilizago e por periodos restitos; CONTAMINAGRO
Seos " ‘ABscesso
12.7 | higiénicas e, quando preparados previamente, o s30 em GLOSSITE
quantidades o suficiente apenas para um tnico uso; ciTiceRcose
Se e atual SARCOSPORIDIOSE
128
fornecedores de matéria-prima; MELANOMA
129 | ° 8 %‘
esta previsto um programa de educagio continuada;
05 mesmos enviam, na frequéncia minima exigida, amostras de e
1210 | leite dos tanques das propriedades fornecedoras para anlises ko
laboratorios ontrole o
da Qualidade do Leite (RBQL); CISTICERCOSE
i beneficiem vados, se
1211 |as vém atualiza MELANOSE
fornecedores de leite; G570 HOATICO
Lz |59 empresa, quando da ecepgio, realza asandlses miimas concLusio HEMORRAGIA
Nao p INAGAO
8. PAC 12 - CONTROLE DAS TEMPERATURAS Conforme NA / CONTAMY
conforme 'ASPIRAGRO DE SANGUE
bient seguintes elementos de inspeg3o: CoNGESTAO
131 P q parte dop PREUMONIA
industrial est3o de acordo com o que é exigido pela legislagao; PNEUMONIA ENZOGTICA
ENASEMA
132 istros si i
ATLECTASIA
PAC 13~ CALIBRAGAO E AFERIGAO DE INSTRUMENTOS DE Nao £
1. Conforme NA
CONTROLE DE PROCESSO. conforme conGesTA0
Nesse
Tistados. a
7889/89).
autocontrole do processo.
Descrigao:
141 [seosinst 2
1ap | 5 regisro da lima e data pevista para apréxima aferigio
ou calibragio; REUNIAO FINAL
L[ e assnatursdo responsive el e = Apés a visita, fol realizada uma reunido, durante a qual fol apresentado e discutido o presente
14 .
etiqueta de identificagio ou outra forma que a substitua. relatério por parte dal
. PAC 14 - CONTROLES LABORATORIAIS, ANALISES E conforme | NE© A fmresa.
PNEUMATOSE
ERODUTOS conformel Na reunido estavam presentes: e
151 | 5e© manual de bancads, quando da eiséncia de aboratériosde. Nome Pr—" Representante e
anlises, esté & disposigio dos analistas;
ASCARIDIOSE
152 | Se os procedimentos estio de acordo com o manual de bancada; ERTONTE
153 | Se os analstas dominam as técnicas realizadas; GASTRITE
PANCREATITE
dequada, ot aste
154 | deprotegioin
de seguranga; aST0 URINARID
Se a CoNGEsTAO
155 | previsto no MBPL( Manual de Boas Praticas Laboratoriais de
Patologia Clinica ou Andlises Clinicas); 1sauemico
o Nao g
16 PAC 15 - CONTROLE DE FORMULAGAO DOS PRODUTOS | Conforme NA
conforme
161 | 5e2s empresas elaboram os produtos de acordo com os Todas as folh: CONTAMINACRO
memoriais descrtivos aprovados pelos Serigos de Inspegio; contusio
Se 0s produtos sao fabricados de acordo com as formulagdes ABSCESSO
162 o o ADERENCIA
aprovadas pelos Serviges de Inspego. —
Nao
Y PAC 16~ BEM-ESTAR ANIMAL Conforme NA WELANOMA
onfoame) WELANOSE
Avaliar de forma objetiva o manejo dos animais durante o
171 | transporte, recepgao, descarga e procedimentos de condugio,
insensibilizagdo e sangria.
AC 17~ ANALISE DE PERIGOS E PONTOS CRITICOS DE Nao 'DESTINO DAS VISCERAS CONDENADAS:
18 Conforme NA
CONTROLE - APPCC conforme
181 | Verificagio dos monitoramentos dos PCC's;
Acdofoiefetia? | Data: Assinatura e carimbo do Médico Veterindrio Fiscal do SIM
182 | Identificagdo dos PCC's. sm( )nAo(
anC: Assinatura
Nao ‘Aghofoifetiva? | Data
19 PAC 18 - MATERIAL ESPECIFICO DE RISCO - MER Conforme NA el
anC: Assinatura:
191 | Seo procedimento é realizado conforme descrito; ‘Ackoforefetia? | Data
SM( )NBO( )
192 | se os colaboradores dominam a técnica de remogo; anc:
‘g forcfetva?
SMm( INRO( )
anC: Assinatura
‘g foifetiva? | Data
SM( INRO( )
AnC: Assinatura:
ata de Aprovagao do Plano:
193 | Se os recipientes sio dentificados; Prazo fina para 2 conclusio do Plano: Estabelecimento: N Registro:
l 194 ‘ Se 0 material de risco ¢ descartado de forma correta. ‘ ‘ l ‘ oata__/__J. Expéci:
Rsinatora: Tecnico
. DA EMPRESA FEBRE AFTOSA
ABSCEssO
PACO1 - MANUTENGAO DE INSTALACOES £ Nao
20. EY Conforme NA
conforme CONTAMINAGRO
201 | Programa descrito; 550 | | | | | | | |
202 | Registros;
203 execugdo do P d
204 | tuagio na fabri
da empresa. PLANILHA INSPECAO “ANTE MORTEM"
PAC 02 - MANUTENGAO DE INSTALAGOES £ Nao Estabelecimento: Num. Registro: Municipio: Guosie
21 Conforme | corme NA Data: Hora: ‘CISTICERCOSE
211 Programa desri, ANIMALS LIBERADOS PARA A MATANCA NOR
21.2 | Registros; Nimero da GTA| Nimero de Animais CONTAMINACAO
213 execugao do P d METRITE
14 | Compatibiidade entre a siuagio na fabrica e o regstros
| daempresa. CONTAMINAGRO
2. PAC 03 - ILUMINACAO Confor (M) NA el ‘ ! ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘
: - rme
conforme
221 | Programa descrito; N
222 | Registros;
23 execugao do P d 3 Quantidade /identificagio dos animais
24 | Compatibiidade entre a situagio na dbrica ¢ 0 regsros
4| da empresa.
s b Causas
2. PAC04 - VENTILAGAO Conforme NA
conforme
231 | Programa descrito; N CURs conGesTAO
232 | Registros,
33 execugio do P d 3 Quantidade /identificagio dos animais
. Pt - PERIHEPATITE
324 | Compatibiidade entre a siuagio na abrica ¢ o reistros T
da empresa. R
PAC 05 - CAPTAGAO, TRATAMENTO E DISTRIBUICAO DA Nao e
2, 2 Conforme NA
(GUA DE conforme
241 | Programa descrito; FEMEAS REF
282 | Registros;
) Porparto recente (N°) /Identificagso dos animais

da empresa.
2. PAC 06~ AGUAS RESIDUAIS Conforme | N2 NA
conforme
251 Programa descrito;
25.2 | Registros;
253 execugao do Pr d
354 | Compatibiidade entre a situagio na fdbrica ¢ o reistros
da empresa.
2. PAC07- CONTROLE INTEGRADO DEPRAGAS | Conforme | "2 NA
conforme
26.1 | Programa descrito;
262 | Registros;
26.3 execugdo do Pr de
26.4 | C i i
da empresa.
PAC 08 - PROCEDIMENTOS PADRONIZADOS DE HIGIENE Nio
i ERACIONAL - PPHO Conforme | contorme | M
27.1 | Programa descrito;
27.2 | Registros;
273 execugdo do Pr d
274 | Cc situagdo na fabr
da empresa.
” PAC09 - HIGIENE, HABITOS HIGIENICOS, 00 | | Nio "
conforme
24.1 | Programa descrito
242 | Registros
243 i execugdo do Pr de ite trole
244 | C i
da empresa
25, PAC 11 - MATERIAS-PRIMAS, INGREDIENTES, MATERIAL @ Nio NA
conforme
25.1 | Programa descrito
252 | Registros
3 execugto do Programa de Autoconirol
354 | G Situagio na fib
da empresa
2. | PAC 12- CONTROLE DAS TEMPERATURAS Conforme | N?° NA
conforme
26.1 | Programa descrito

b)  Porgestagdo adiantada (N)/Identificacdo dos animais

) Quantidade/Identificagdo dos animais

b)  Providéncias tomadas

ANIMAIS MORTOS EM VIAGEM

a)  Quantidade/Identificagio dos animals

b} Providéncias tomadas

OBSERVACOES

CONTAMINAGAO
ESTOVATITE
CONTAMINAGRO

Parasitas

CISTO URINARIO

CONGESTAD

1SQUENIA
NEFRITE

CONTAMINACAO
CoNTU:

'DESTINO DAS VISCERAS CONDENADAS:

Assinatura e carimbo do Médico Veterindrio Fiscal do SIM

RELATORIO DE CONDENACAO DE VISCERAS DE FRANGOS DE CORTE
Estabelecimento: N* Registro:

Condenagbes do Abate de: Horario:

Lotes (GTA):

LOTE (GTA)

TOTAL | % | PARCIAL | % | TOTAL | % | PARCIAL | % | TOTAL | % | PARCIAL | %

Abcesso

Aerossaculite

Artrite

Aspecto
Repugnante

Caquexia

Celute

Colibacilose

Contaminagao

Contusao/Fratura

Dermatose

Escaldagem
excessiva

Evisceragao
Retardada

Neoplasia (tumor)

Salpingite

Sangria
Inadequada

Septicemia

Sindrome Ascitica

Sindrome.
hemorrigica

branco.

Assinatura e carimbo do Médico Veterinario Fiscal do SIM

LAUDO DE CONDENACGES E APROVEITAMENTO CONDICIONAL DE CARCACAS
Unidade: N Registro:
Data: Espécie:

IDENTIFICACAO JULGAMENTO DESTINO

(N°GTA)

Assinatura e carimbo do Médico Veterinério Fiscal do SIM

A0 MES DE J. .
UNIDADE: N * REGISTRO NO SIM: ESPECIE:
Data Quantidade
TOTAL:
Visceras Causas Quantidade
TOTAL:
DE CARC/
Ccausas Critério de Julgamento Quantidade
TOTAL:

Assinatura e carimbo do Médico Veteringrio Fiscal do SIM

Oficio,N° ___/aNO

Ao Senhorfa)
pela empresa,

responsavel

Endereco:

Assunto:
Prezado Senhor(a),

Por meio deste, o Servigo de Inspegdo do Municipio de
senhoria..

., vem respeitosamente perante vossa

Atenciosamente,

Fiscal do SIM/POA.

LISTA DE PRESENGA

TemA: DaTA: HORARIO:

3 Responsivel Assunto Tempo (min)
3 NOME ENTIDADE/E-MAIL/TELEFONE ASSINATURA
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1. DOCUMENTAGAO DE REFERENCIA
DECRETO N¢9.013, DE 29 DE MARCO DE 2017 (alterado pelo DECRETO 10.468/2020).
INSTRUGAO NORMATIVA Ne 393, DE 19 DE SETEMBRO DE 2021,
INSTRUGAO NORMATIVA N@ 16, DE 23 DE JUNHO DE 2015.

2. OBJETIVOS
Estabelecer o procedimento operacional padrao que possibilite avaliar, aprovar ou alterar os projetos

3. DEFINICAO
c

4. APLICAGRO
A todas os estabelecimentos registrados do Servico de Inspegio Municipal
se registrar e a0 responsavel do SIM.

~SIM, 205 que pretendem

5. USUARIOS PRINCIPAIS
Médico

6. PROCEDIMENTO

Para o Registro de Estabelecimentos, junto a0 Servigo de Inspegdo Municipal - SIM se faz necessério
cumprir uma série de normas para elaboragio de um processo no qual deve constar todas as etapas de
aprovagio do estabelecimento.

Para estabelecimentos de pequeno porte, segue-se a Instrugdo Normativa n 16, de 23 de junho de
2015,

6.1 Registro do Estabelecimento.
A solicitagso de
™

LA):
Requerimento de solicitag3ode registro no SIM (ANEXO 2.A);

8);

(ANEXO 2.0)

1
2
5 " .
a.

Plantas:

situagdo - escala 1/500;
baixa - escala 1/100;
fachada - escala 1/50;

e setas - escala 1/100;
detalhes de equipamentos - escala 1/10 ou 1/100;
hidro-sanitéria - escala 1/100 ou /500

vod
| EcntmicoSotirio (ANEXO 20,
Documento de liberagio do Orgio competente de Fiscalizagio do Meio Ambiente (Licenga
i de de de Conformidade Ambiental,
conforme o caso);
8. ART do engenheiro responsdvel pelo projeto - CREA da regio;
9. Contrato social e alteragdes ou bloco de produtor;
10. Inscrigéo no CNPJ ou CPF;
11. ¢ ic
12 no qual o
it de Inspegdo Municip:
determinadas (ANEXO 2.F)

em acatar as exigéncias estabelecidas na
\, sem prejuizo de jéncias que venham a ser

Observagdo: Para agroinddstria de pequenc porte, segue-se a IN MAPA 16/2015 ¢ IN MAPA 05/2017.

6.2 Aprovagdo do terreno

€ realizada mediante o requerimento dirigido ao responsavel pelo SIM, bem como informar a quem se
dirigir para fazer contatos na localidade (enderego, telefone, etc).
A construgio dos estabelecimentos poderd ser autorizada deniro do perimetro urbano, suburbano ou rural,
s, Prefeitura Municipal e Orgdo Controlador do Meio Ambiente.
A drea do terreno deve ser compativel com o estabelecimento, prevendo-se futuras expansdes. £
recomendado um afastamento de 10 (dez) metros dos limites das vias publicas ou outras divisas, salvo quando
se tratar de estabelecimentos j4 construidos, que tenham condigdes facels de entrada e safda, bem como
circulagao interna de veiculos.

As dreas, com pitio e vias de acesso, devem ser pavimentadas e urbanizadas, evitando a formagao de
poeira e facilitando o escoamento das dguas. As demais dreas devem receber jardinagem completa ou
equivalente.

posigio da indiistria:
o Facilidade na obtengdo da matéria-prima;
. I h sopram
« Terreno seco, sem acidentes, de facil luviais, ndo passiveis :
o Afastadas de fontes poluidoras de qualquer natureza;
o Facilidade de acesso;
o Facilidade
o Facilidade no abastecimento de dgua potavel;
« Facilidade no tratamento e escoamento das dguas residuais;

« Facilidade na delimitagdo da drea.
Apds inspecionada a drea para a finalidade proposta, o fiscal do SIM efetua a aprovado através do
Laudo de Inspegao de Terreno (ANEXO 2.G).

rovago o
0 complexo industrial deve ser compativel com a capacidade de produg3o, que varia de acordo com a
classificagio do estabelecimento.
I 1, item 04, d
Estabelecimentos novos - cor preta;
Estabelecimentos a reconstruir, reformar ou ampliar:

. cor preta - para partes a serem conservadas;

b corvermalha - para partes  serem constridas;

<. coramarela - para partes a serem demolidas;

4. cor azul - para elementos construidos em ferro;

. cor cinza - pontuado de nanquim, para partes de concreto.

As plantas ou projetos devem conter ademais:
a. Orientagio;
b.

e d divisas d

No processo de aprovagdo das plantas, o responsivel pelo SIM deve utilizar 0 modelo de Check list de
Aprovagio de planta (ANEXOS 2.H, 21, 2, 2K, 2.L, 2.M, 2.N) para avaliagéo das mesmas. Este documento
serve para definir se a planta contempla as dreas minimas de cada classificagdo de estabelecimento
assegurando processo inécuo.

Outras exigéncias podem ser feitas, face a localizagdo e classificago do complexo industrial. O projeto
completo deve ser entregue na sede do Servigo de Inspegio Municipal, em que a unidade sera construida,
retornando para fins de conhecimento ao estabelecimento e para inicio das obras, se aprovado pelo orgdo de
fiscalizagao. Durante o desenvolvimento das obras, o SIM deve fazer visitas para vistoriar o trabalhos de
construgdo. Nenhuma alterago pode ser procedida no projeto aprovado previamente, sem a devida consulta
a0 6rgao fiscalizador.

5 0 término das obras, o responsavel pelo estabelecimento deve sollcitar a visita do fiscal do SIM
para realizagdo do Laudo Técnico Sanitirio do Estabelecimento (ANEXO 2.0), o qual também deve ser anexado
a0 processo de adesio.

Todos os projetos aprovados pelo SIM, deve ter todas as folhas rubricadas, assinadas e carimbadase
devem ser arqui

6.4 Alteragio de projetos
Quando o responsavel pelo estabelecimento desejar realizar reforma e/ou ampliagdo deve solicitar a0
SIM a aprovagdo. Para isso, deve encaminhar o seguintes documentos:

20
Planta baixa em folha Ad com as alteragdes ;

Memorial Descritivo de Construg3o (ANEXO 2.0);

Memorial Econdmico Sanitario (ANEXO 2.E);

ART do engenheiro responsével pelo projeto - CREA da regido;

Cronograma de obras;

Apés aprovagio prévia pelo SIM da planta baixa em Ad, o responsével pelo estabelecimento deve
encaminhar para confecgo da planta final.

owa W

elecimer

lusdo d ro do estal to
i » concusto g registro do estabelecimento junto ao SIM, devem ser entreguem os seguintes
documentos:
1. Awvara de funcionamento;
c

para )

Laudo de andlise de sgua fi imica, turbidez e

4. Anotagdo de Responsabilidade Técnica - ART;

Fotocspia das carteiras de satde dos manipuladores e RT (devendo conter a seguinte frase “apto a
manipular alimentos”);
c

Boas Praticas de

7. PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE - PAC
Apés o estabelecimento receber o Registro do Servigo de Inspegdo Municipal (SIM) e estar ciente das
legislagdes que regem o SIM, o mesmo recebe o certificado de registro, com seu respectivo nimero (ANEXO
2.P). O certificado ¢ concedido por tempo indeterminado, porém pode ser cancelado a qualquer tempo a
pedido da empresa ou pelo SIM quando comprovada falta grave por parte da empresa. Quando houver
empresa, o certificado deve ser atualizado.

8. HISTORICO
Deve conter todas as alteragdes sucessivas realizadas no documento, sendo preenchido a cada
modificagio: a versdo, a data, a pdgina e a natureza da mudana.

VERSAQ DATA PAGINAS NATUREZA DA MUDANCA
o1 10/05/2022 2 Criagéo do Documento
02 Atualizagio

1PAL

IImo Sr. Chefe do Servigo de inspego Municipal - SIM

Eu, abaixo assinado, inscrito no CPF sob o n*
responsivel legal  da  empresa

inscrita no  CNPJ sob o n
localizada no enderego

no  municipio  de
vem mui requerer a V. Sa. registro do
i 1 (SIM/POA.

no servigo de

Nestes termos.

Pede deferimento,

Local e data.

Assinatura do requerente

DO TERRENO
limosr. & 5 ,

Eu, abaixo assinado, inscrito no CPF sob o n®

desejando construir um(a) (dlassificagso do

localizado no endereso

vem mui requerer a V.

Sa. se digne vistoriar o terreno e autorizar a preparagio dos documentos necessarios para a construgdo do
referido estabelecimento industrial.
Nestes termos.

Pede Deferimento.

Local e data.

Assinatura do requerente

[ abaixo assinado, inscrito no CPF sob o
legal do estabelecimento

que  se  loalzad  no  endereso
vem mui deV. 5

plantas e d 3 o ério em anexo, visando o registro d

nesse Orggo.

Para tant

Nestes termos.

Pede deferimento

Local e data

Assinatura do requerente

MEMORIAL DESCRITIVO DE CONSTRUGAO

Enderego completo;
Duragdo provavel da obra (meses);
Classificacs: )

Responsavel pelo projeto (CREA), nimero de ART;
Area doterreno;
Area a ser construida ou 4 construida;

LENo s WS e

Tipo de delimitag3o utilizada no terreno da inddstria para impedir o acesso de animais e pessoas

estranhas ao estabelecimento;

10. e mensurar a drea de ampliag3o);

11. Afastamento das vias publicas (informar a distancia das construgGes da empresa em relagdo as vias
piblicas);

12. Constituigio das paredes, teto e piso em todas as dependéncias, informando as diferencas dos
materiais utilizados nas diversas dreas. Junc3o entre as paredes e o piso da drea de producdo com
angulo arredondado;

13. Revestimento em geral, incluindo as paredes externa;

automatico, com Informar

 informer a i
15. Descrever i
16. Informar 3 drea de cada dependéncia do estabelecimento (salas, camaras, depdsitos, estruturas

anexas, etc....

17. Informar
18. Descrever si 3
1o . srinori s
20. Descrever o sistema de trlhagem aérea (informar 3 istncia ente tilhos € 0 teto, paredes € pso,

21. Informar o tipo de iluminagéo de cada area, intensidade de cada drea (Lux), tipo de protegdo contra

22. Descrever as i es de dgua (tipo de tubulag3o; ty lizaga i Gri

[ Estocagem estatica (kg/L/Un/dia): ]

[Recebimento W\/w/ma)
NSUMO

1 MumuPi\ [ [Estacual

imeresadual ]

Masculino:

Feminino:

0.

(N0

Possu instalagdes destinadas a Inspegao Municipal ) SIM

tirio, etc..):

1 / FRACIONAR:

Denominagio do produto:

Unid. de Medida

12. MEIOS DE TRANSPORTE (Matéria-prima e produtos):

Descrigao:

13. PROCEDENCIA DA MATERIA-PRIMA

Descrigao:

Quantidade | CPP29ade de operagio
(hora)

15. NATUREZA DO PISO E MATERIAL

Descrigio

16.

Descrigio

de funcionérios informar a capacidade de contratagio de funcionirios, relacionados por ol
informar
27. Observagdes gerais da construgdo.

Assinatura do Proprietario

Assinatura do Engenheiro Responsavel
CREAR®

PREFEITURA MUNICIPAL DE PINHAO

SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA E PECUARIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

Sistema de Cadastramento de Estabelecimento e Produto
MEMOY

‘Nimero do p

[Reserva doSiM: |

[Rprovagao Prévia do SV
2

[ Registro defintvo: |

Razo Social:
CGC/CNPJ: ‘ Propriedade (prépria/arrendada):

Denominagio Comercial

Enderego:

Bairro: ‘ CEP:

Municipio:

Caixa Postal Telefone/Fax

Emai.

[Denominagio: ]

5. GERENTE:

Nom

CPF:
6. RESPONSAVEL TECNICO:

[ome: |

[e

‘ Formagdo: N* Conselho Regional: ‘

Data:

‘Carimbo e Ass. do Representante Legal Carimbo e Ass. do Resp. Técnico:

Descrigio:

Descrigio

19.A

Descrigdo

20. DESTINO DADO AS AGUAS SERVIDAS

Descrigio

2.
[ Descrigio:

Descrigao

Espécie

2.

Descrigio:

2 DECLIVE, BEBEDOURO,

Descrigao

36, FOTOS EXTERNAS DA INDUSTRIA (quatro fados]

‘TERMO DE COMPROMISSO

£y, abaixo assinadola), inscrito(a) no CPF sob n2
proprietério. do
inscrito no NP sob o 2 ME COMPROMETO a acatar todas s exigéncias contidas na
Lei Municipal " de que cria o Servigo de Inspeg@o Municipal de Produtos de Origem
Animal (SIM/POA) e no Decreto Municipal n" de____, que regulamenta a Lein? 2.212, de 27 junho
de 2022, que dispe sobre a Inspego Sanitaria e Industrial dos Produtos de Origem Anirmal, o Decreto 9.013,
de 29 de margo de 2017 (alterado pelo DECRETO 10.468/2020), que regulamenta a Lei n° 1.283, de 18 de
dezembro de 1950, e a Lei n? 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispde sobre a inspego industrial
ia de produtos de origem animal, as legislagdes e os regulamentos técnicos de produgdo, sem prejuizo
aser inados. € por ser a expressio da , para que surta

seus legais e juridicos efeitos.

Local e data.

Representante Legal do Estabelecimento

LAUDO DE INSPECAO DE TERRENO

1. Nome do proprietario do terreno

2. Localizagio do terreno: Enderego

vea total disponivel

rea a ser utilzada na construgio

. Perfil lado os aci

6. iidades d I

7. Bxsténcia de prédios limitrofes, especificando sua natureza

8 Localiacs - i

o Existénct . "
dolocal

10. Distanci rios perenes i d
11, Bxisténcia de i i

 io, pogos,

12.0 4
13. Conclusdes

Data:_/__ /.

Fiscal do SIM/POA

CHECK - LIST DE PLANTA

Nome do proprietario ou Razéo Social:
Classiicagdo do estabelecimento pretendido:
Endereo/municipio

Data:

idade d i Prod 4 SIM  NAO  NA*

Barreira sanitaria (lava botas, lava méos)

Plataforma de recebimento

Camara de matéria-prima resfriada

Cémara matéria-prima resfriada aves

Cémara de matéria-prima congelada

Cémara de matéria-prima congelada aves

Camara/ e ou ante camara de descongelamento

Camara/ e ou ante camara de descongelamento aves
Camara de produtos prontos resfriados

Camara de produtos prontos congelados

Camara de salga

Camara de cura

Sala de desossa

Depbsito de envoltérios

Depésito de ossos e rejeitos.

Sala de industrializagio

Sala de carne moida

Sala para manipulagio de cane de aves

Fumeiros (defumadores ou estufas)

Ante sala p/ fumeiros

Depdsito para lenha

Sala para depsito de produtos defumados/maturados

Camara de maturago (Dessecagdo)

Sala de cozimento

Banharia

Setor de cristlizagdo de banha

Charqueada

Depdsito de temperos/condimentos

Depésito de embalagens primérias e etiquetas
Area de embalagem primérias.

Depdsito de embalagens secundrias

Area de embalagem secundarias

Plataforma de expedicdo

Sala de higienizagdo de caixas e utensilios

Depsito de caixas e utensilios limpos

Agua quente e fria para limpeza dos setores

Sistema de aquecimento de égua (caldeira/ outro )

Vestiarios separados por sexo

Sanitérios separados por sexo

Sede administrativa

Sede do SIM

Depésito de produtos de impeza
Area para higienizago de veiculos
Lavanderia

Refeitério

Cerca de delimitagio do estabelecimento

Pavimentagdo das areas de circulagdo de pessoas e veiculos.

* NA: ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA




TERCA-FEIRA, 12 DE JULHO DE 2022

PUBLICACAO OFICIAL

EDICAO 3934 DO POVO DO PARANA

CHECK - LIST DE PLANTA
Abatedouro Frigorifico de Aves

Nome do proprietério ou Razdo Social:
Classificagdio do estabelecimento pretent
Enderego/munici
Data:

Abatedouro Frigorifico de Aves SIM | NAO | NA®

Barreira sanitéria

Area de higienizagio de caixas de transporte de aves e local para armazenamento de
caixas limpas.

Area para higienizag3o de veiculos

Fabrica e silo de gelo

Caldeira (4gua quente e fria no interior da inddstria)

Plataforma de recepgio das aves

Tinel de sangria

Area de escaldagem e depenagem

Area de evisceragio

Departamento de inspegao final - DIF

Resfriamento de carcaga (pré- chiller e chiller)

ema de gotejamento

Sala de cortes (espostejamento)-climatizada

Sala para embalagem de produtos
Tanel de congelamento
Camara de resfriamento

Camara de estocagem de congelados

Camara de estocagem de resfriados

Camara de cura/conservagio massas

Esterilizadores de facas

Mesas adequadas 3 atividade

Deposito de residuos (visceras, condenagdes, penas)
Sala cozimento de produtos
Sala para lavagem de equipamentos

Depdsito para embalagens primrias e rotulagens

Depdsito para embalagens secundirias
Depdsito para condimentos
Area para expedigo

Area de industrializag3o climatizada

Sanitérios separados por sexo
Vestidrios separados por sexo

com gat

Escritorio/ administragdo

Sala do SIM

Depdsito de produtos de limpeza

Sala para higienizagdo de caixas e utensilios de uso interno

Sala para depésito de caixas e utensilios de uso interno
Refeitdrio
Lavanderia

Cerca de delimitado do estabelecimento

pe

*NA: No se aplica.

Fiscal do SIM/POA

‘CHECK - LIST DE PLANTA
Abatedouro Frigorifico de Bovinos.

Nome do proprietrio ou Razso Social:
Classificagdo do estabelecimento pretendido:
Endereo/municipi
Data

Abatedouro Frigorifico de Bovinos sm | nio | na

Barreira sanitéria para drea limpa

Barreira sanitéria para drea suja
Area para higienizado de veiculos

Plataforma de recebimento de matéria-prima

Caldeira (3gua quente e fia no interior da indstria)

Currais (isponibildade d 3gua)
irea de banho de hgienizasdo (corredor de abate)

Box de insensibiizagio

Canaletas de sangria: local para depsito do sangue

Canaletas de vomito

Depsito de couro
Depsito de sal

Sala de chifre e cascos

limpa, i ipas)

Sala de bucharia com drea lmpa
irea de evisceragao (inicio da nérea)

Mesa de inspegdo das visceras

Departamento de inspegao final - DIF
Camara de sequestro do DIF
Mesas adequadas 4s atividades

Esterilizadores de faca

Lavatrios de mios nas dreas de manipulagio

Sala dos middos.

Camara de resfriamento de carcagas (-1 2 19€)

CHECK - LIST DE PLANTA
Abatedouro Frigorifico de Suinos

Nome do proprietério ou Razio Social:
Classificagio do estabelecimento pretendido:
Enderego/municipio:

Data:

Abatedouro Frigorifico de Suinos SIM | NAO | NA®

Barreira sanitéria para entrada da irea limpa

Barreira sanitéria para entrada da rea suia

Plataforma de recebimento de matéria-prima

Area para higienizag3o de veiculos

Caldeira (3gua quente no nterior da industria)
Pocilgas (cobertura e disponibilidade de dgua)
Corredor de abate com rea de banho de aspers3o

Box de insensivilizagao

Area de sangria e local para depdsito do sangue

Area de lavagao de carcagas (apGs sangra e escaldamento)

Area de escaldagem (necessério tanque de escaldagem)
Area de depilagem

Area de chamuscamento

Area de evisceragdo (linhas de inspegdo)

Mesa de inspeg3o das visceras

Departamento de Inspeg3o Final - IF

Depdsitos de residuos do abate

Mesas adequadas s atividades

Esterilizadores de faca

Lavatarios de maos nas areas de manipulagdo

Agua quente e 3gua fria no interior da industria

‘ala de visceras vermehhas

‘Chmara de resfriamento de carcagas

‘CHECK - LIST DE PLANTA
Apidrio/Unidade de Extragéo e Beneficiamento de Produtos de Abelhas

Nome do proprietério ou Razdo Social:
Classificagdio do estabelecimento pretendido:
Enderego/municipio:

Data:

" - - sIM | NAO | NA*

Setor de recepgo de melgueiras (56 os quadros das melgueiras podem ter acesso &
érea de manipulagio)

de

Barreira sanitdria (em todos os acessos ao interior da industria; preferencialmente
uma tnica entrada)

Sistema de aquecimento de igua
(Caldeira/outro, )

Setor de manipulagdo, equipamentos [Centrifuga, Decantador, Fitro — peneira ou
Filtro sob pressdo, Mesa coletora, Homogeneizador do mel (manual/mecanico),
Envasador]

Setor de descristalizagio
Setor de lavagdo dos vasilhames e utensilios
Setor de guarda de materiais higienizados

Depdsito para embalagens e rotulagens de uso didrio

Sala para armazenamento do produto pronto/expedicdo

A veiculos

Depdsitos de Embalagem priméria

Depdsitos de Embalagem secundria
Sanitarios separados por sexo

Vestisrios separados por sexo

Escritério/ administragio
Sala do SIM

Depdsito de produtos de limpeza
Refeitério

Lavanderia

Camara de curafconservagio massas

Camara para estocagem de matéria-prima congelada

Camara para estocagem de matéria-prima resfriada

Sala de cortes/desossa (cimatizagdo)

Sala para cozimento de produtos.

Sala de defumag3o com ante-sala (fumeiros ou estufas)

Sala de maturag3o/secagem
Sala de depdsito de produtos defumados/maturados

Banharia

Sala para higienizagao de caixas e utensilios

Sala de depdsito de caixas e utensilios
Sala de salga

Depssito para embalagens primsrias e rotulagens
Area para a embalagem priméria

Depbsito para embalagens secundarias

Area para a embalagem secundéria

Depdsito para condimentos

Depésito dos envoltérios
hres paa expecicio

Sanitarios separados por sexo
Vestiérios separados por sexo

Escritério/administragio

Sala do SIM
Deposito de produtos de limpeza

Refeitério

Lavanderia

Cerca de delimitagio do estabelecimento

*NA:n30 se aplica.

REFRIGERACAO E USINA DE BENEFICIAMENTO DE LEITE

CHECK - LIST DE PLANTA

Fiscal do SIM/POA

Nome do proprietrio ou Razio Social:
Classificagdo do estabelecimento pretendido:
Enderego/municiy
Data:

Beneficiamento de Leite sm | Ao | wa

Cerca de delimitagio do estabelecimento

Pavimentagdo das dreas de circulagdo de pessoas e veiculos | [ |
*NA: ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA

DE PESCADO £ PESCADO, DE

(CHECK - LIST DE PLANTA
igori i i do e Produtos d do, Estagio
Depuradora de Moluscos Bivalves

Nome do proprietério ou Razio Social:
Classificagdio do estabelecimento pretendido:
Enderego/municipio:

Data:

Pescado, Estagio Depuradora de Moluscos Bivalves SM| Ao | ha

Barreira sanitiria

equipamento de lavagem

lindro, esteira)

Tanque de insensibiizacio

abrica e/ou i de gelo

Sala de evisceragao/filetamento

vea para depdsito de residuos
Sala especifica para manipulagio de moluscos
Tinel de congelamento

Depasito para ingredientes

Sala para cozimento de produtos.

Deposito para embalagens primarias e rotulagens

Avea para embalagem secundiia

Depdsito de embalagem secundsria

Camara de estocagem de produto pronto resfriado
Camara de estocagem de produto pronto congelado

irea para expedigio coberta

Sala de higienizagdo de equipamentos e utensilios

Sala de guarda de equipamentos e utensiios higienizados

Lavagem de utensflios? Sim ( ) ndo ) manual ( ) mecanico ( )
Instalagdes d'4gua para limpeza? Sim ( ) ndo ( )
Instalagdes de vapor para limpeza? Sim ( ) ndo ( )

) precirio ( )
lluminaggo artificial: satisfaz? sim () ndo ()

lluminago natural suficiente? Sim () ndo ( )

Laboratério de Recepg3o:

Caracteristicas fisicas satisfatérias? Sim () ndo ( )

Equipamentos para andlises de rotina:Completo ( ) Incompleto () Ausente ( )
Nimero de analistas:

4. EXpeDICAO:
Dimenses suficientes? Sim ( ) ndo ()

Caracterisicas fisicas regulamentares? Sim () ndo (

Estado geral de conservagdo e higiene: satisfaz? Sim ( ) ndo ()

5. SISTEMA DE FRIO
Estado geral

uteng3o, hig i tisfaz? Sim () no ()

6. PRODUGAO DE VAPOR

Caldeira? Sim () ndo () Baixa pressdo ( ) Alta pressdo ( )
No corpo do edificio? Sim () ndo ( )

Alimentaggo: leo ( ) lenha ( )

Pressdo de vapor: suficiente? Sim ( ) ndo ()

7. DEPENDENCIAS AUXILIARES
Sede para Inspegao? Sim () ngo ()

()ndo( )
Separados do corpo industrial? Sim () ngo ()
Almoxarifado? Sim () n3o ( )

Escritério? Sim () ndo ( )

Local para refeigdes? Sim ( ) ndo ( )

8. AGUA DE ABASTECIMENTO:

Procedéncia: Rede piblica ) Pogo raso () Pogo profundo ( ) Superficie ( )
Tratamento: sim () ndo (

Volume disponivel suficiente? Sim ( ) n3o ( )

Qualidade:
()ngo( )
5 ( )ndo( )
Datade d laboratorial:

Tratamento prévio? Sim () no ()
Vazio suficiente? Sim () ndo ()
‘Tanque de sedimentaggo? Sim () ndo ()

10. FORGA E LUZ:
Constancia: Permanente () Lapsos ocasionais ) Falta ( )
Carga: suficiente ( ) Insuficiente ()

Gerador proprio? Sim ( ) n3o ()

1. MEIO DE TRANSPORTE DE MATERIA-PRIMA:
ca () comum () igorifca ( ) CO
ulos? Sim () ndo ( ) Satisfaz? Sim ( ) ndo ( )

Local para lavagem de v

12. MEIO DE TRANSPORTE DE PRODUTOS
Veiculo: isotérmico () comum ( )

13. DELIMITACAO DO ESTABELECIMENTO
Cerca( ) Muro( ) Outras( )

14. CONCLUSAO:

oATA___/___J.

Fiscal do SIM/POA

Certficase que a empresa.

localizada em
nserta v

o o Municipio

Cum

de20

Sécretirio Municipal da Agrcultura ¢ Pecudria Médico Veterinirio Responsivel pelo STV
CRMV n®

CUMENTACAO DE REFERENCIA
INSTRUGAO NORMATIVA Ne 22, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005 - Aprova o Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produto de Origem Animal embalado;
PORTARIA N2 240, DE 23 DE JULHO DE 2021 — Altera o anexo da IN MAPA N2 22, DE 24 DE NOVEMBRO DE
2005;

'DECRETO N® 9.013, DE 29 DE MARGO DE 2017 - Aprova o Novo Regulamento da Inspeg3o industrial e sanitria
i I

Barreira sanitiria

Laboratrio Fisico-quimico

Dependéncia para lavag3o dos
higienizados

e sala de guarda dos

Sala para higienizago de caixas plésticas

Sala para guarda de caivas pldsticas limpas

Sala de industrializagdo (Mesas adequadas para manuseio, tanques para coagulagdo de
queijos, dreno-prensa, conjunto de prensas, conjunto de formas para queijo, méquina para
moldagem da musarela, etc)

Deposito para insumos (com Gculo de abastecimento)

Camara de salga do queijo

Camara de secagem do queijo

Camara(s) de maturag3o dos queijos

Sala em conjunto para iogurte e bebida lictea

Sala para manteiga

Sala para doce de eite, requeijio e queio fundido

Sala de cortes/desossa cimatizada

P

.

Camara de cua/conservagao massas
Sala de higienizagao de caixas e utensilios

Sala de deposito de caixas e utensilios higienizados
Sal de salga e rea de varais - charqueada

Depsito para embalagens primirias e rotulagens

Area para embalagem priméria

Depésito para embalagens secundirias

Area para embalagem secundiria

Depsito para condimentos

Plataforma para expedicio
Sanitarios separados por sexo
Vestidrios separados por sexo

Escritrio/administragdo

Sala do SIM
Depsito de produtos de limpeza

Refeitério

Lavanderia

Cerca de delimitaso do estabelecimento

*NA: ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA

Sala em conjunto para icota e quejo minas

Sala para queijo ralado

Sala de fatiamento dos queijos climatizada

Sala para embalagem do produto (embalagens primarias)

Deposito para embalagens primaria e rotulagens.

Deposito para embalagem secunddria

Camara (5) de estocagem de produto (s) pronto (s)

Deposito de soro deleite

Agua fria e quente abundante em todas as dependéncias de manipulagdes  preparo de
produtos comestiveis e n3o comestiveis.

Sanitdrios separados por sexo

Vestidrios separados por sexo

Escritério/ administrag3o

Sede doSIM

Deposito de produtos de limpeza

Refeitério

[t 11

T r—— 1

*NA: no se aplica.

Fiscal do SIM/POA

Escritrio/administragao

sala do siM
Vestiios separados por sexo

Sanitérios separados por sexo

Depdsito de produtos de limpeza.
Lavanderi

Refeitério

*NA: ndo se aplica.

Fiscal do SIM/POA

LAUDO TECNICO SANITARIO DO ESTABELECIMENTO

1. IDENTIFICAGAO

Enderego completo
N°SIM:

()ndo ( )Data doregistro
‘ona urbana () suburbana ( ) rural ( )
Circulagdo de veiculos internos: sim ( ) ndo ()
Afastado das vias pblicas: sim ( ) ndo ( )
Pavimentagdo das reas circundantes? Sim () ndo ( )

Proprietario ( ) Arrend: )
Inspegdo Permanente ( ) Inspegdo Periédica )
Detalhes de Construgdo:

Ano dltima reforma: ___/___/_____
Estlo da Construgdo: Vertical ( ) Horizontal ()
Apreciago geral da construgdo: Boa ) Regular ( ) Precéria ( )
téenico. i frente da diregdo dos trabalhos i is:sim ) no( )

2. CAPACIDADE DO ESTABELECIMENTO
Capaci
Produgdo mensal:
Funciona sabado, domingos e feriados? Sim ( ) ndo ( )
i em Kg ou Litros:
Produgdo em Kg ou Litros:

Nimero de operérios homens mulheres

Meio de transporte da matéria-prima: Rodovidrio( ) Ferrovidrio( ) Tragdo Animal( )
Outros:

3. DEPENDENCIAS.

Plataforma de recepgdo de matéria-prima: sim () ndo ()

Independente da expedisdo? Sim () ndo (

Natureza do piso: Paralelepipedo ( ) Ferro () Concreto () Gressit ou similar () Lajotas () Liga de "epoxi”
() Outros:

Dimensio suficiente? Sim () ndo ( )

Pé-direito: satisfaz? Sim () ndo ()

Altura da plataforma: satisfaz? Sim () no ()

Impermeabilizagio das paredes: "Gressit” ou simiar ( ) Awleio ( ) Cmento fiso ( )
Outros:

de

2. OBJETIVOS.
Estabelecer o procedimento operacional padréo que possibilite garantir a padronizagio da rotulagem
enviada 20 Servio de Inspegio Munici
utilizada. Algumas rotinas devem ser adotadas no registro documental, afim de que no se perca o controle,
i 2 ser evitados.
Todos os de rétul d
registrados no SIM, quer quando destinados ao consumo, quer quando se destinam a outros estabelecimentos
que 0s v3o beneficiar.

al - SIM, das empresas registradas, definindo a metodologia a ser

3. APLICAGAO
Este procedimento aplica-se a todas as empresas registradas no SIM, sendo que a documentagdo em
duas vias, quivada uma

&

USUARIOS PRINCIPAIS.
Responsavel pelo estabelecimento, responsavel técnico, responsavel pelo SIM.

5. PROCEDIMENTO
A fungdo principal do registro de produtos e do controle de rétulos registrados, ¢ esclarecer sobre o
processo de 2  bem liagao, aprovaga

6. REGISTRO DE PRODUTO
Entendendo-se como tal, a aprovagdo dos memoriais descritivos de fabricagdo dos produtos e seus
respectivos rétulos, do que trata o Titulo VI, Capitulo I, do Decreto 9.013.
5. Avaliagio dos Memoriais Descritivos: todos os produtos que a empresa pretende fabricar
devem ser registrados através de memoriais descritivos de fabricagao e rotulagem (Modelo:
ANEXO 3.A), os mesmos devem ser entregues ao Servico de Inspeco Municipal — SIM em 02
vias. O Médico Veterinario responsavel deve fazer a avaliagao conforme a legislagao pertinente
especificada através do check list de rotulagem (ANEXO 3.8) e dard o parecer final quanto a0
registro do produto. Depois de avaliados e aprovados as copias serdo distribuidas uma na sede.
o SIM e a outra na empresa. Todas as cGpias devem estar assinadas e rubricadas pelos
representantes da empresa o entregar no servigo, o SIM fara sua avaliagio e também devers
assinar e rubricar todas as paginas. Apés aprovados, os produtos recebem um certificado de

aprovagio (Modelo: ANEXO 3.C), o qual devers ser atualizado sempre que um novo produto’
for registrado ou alterado.

Avaliagio de produto ndo regulamentado: destinado a avaliagio de produtos que ndo
possuem regulamento técnico de identidade e qualidade - RTIQ. Para a aprovagdo do produto
ndo regulamentado deve ser encaminhado o memorial descritivo de fabricagdo e rotulagem,
juntamente com o laudo de analise Microbiologica, que atesta a inocuidade e Fisico quimico
estabelecendo o padrio que deverd ser mantido. Os produtos que possuem legislagdo
valigio e aprovagdo
pelo SIM, a documentagio é encaminhada a0 Ministério da Agricultura Pecudria e
Abastecimento -MAPA para aprovagio final.

20 \dam as normas e 3
tenham um bom embasamento cientifico, preservem os interesses do consumidor e
pelo SIM.

Avaliagio da
do memorial e do rétulo, o fiscal do SIM deve efetuar analise oficial microbiologica e fisico-
quimica. Caso o resultado da andlise ndo atenda aos padres estabelecidos na legislagdo, o
fiscal deverd tomar i ANE

Frequéncia das atualizagdes: Os memoriais devem ser atualizados sempre que houver
alteragdo de processo de fabricago, alteragio de croqui de rétulo, registro e/ou adig3o de
rétulos.

7. CONTROLE DE ROTULAGEM APROVADA

rétulos d /és da verificagdo
infoco e avaliar identi

Averificagéo ¢ realizada anualmente, na elaborag3o de novo rétulo ou alterag3o na legislacao, e o SIM
deve dispor de registros auditaveis para 0. Em caso de nio i fiscal
deve lavrar RNC. Dependendo da no conformidade encontrada, outras agdes podem ser tomadas a juizo do
sim,

8. HISTORICO
Deve conter todas as alteragdes sucessivas realizadas no documento, sendo preenchido a cada
modificagéo: a versdo, a data, a pagina e a natureza da mudanga.

NATUREZA DA
VERSAO DATA PAGINAS MUDANGA
o1 10/05/2022 16 Criagao do Documento
02 Auwalizagio
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DO POVO DO PARANA  EDICAO 3934

PUBLICACAO OFICIAL

TERCA-FEIRA, 12 DE JULHO DE 2022

MEMORIAL DE FABRICAAO E ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Sr. fiscal a firma abaixo qual través do seu ico,

que sefa providenciado no Servigo de Inspegdo Municipal - SIM, o atendimento da solicitaco especificada

neste documento, comprometendo-se a cumprir a legislagéo em vigor que trata do assunto, atestando a

veracidade de tod tadas e a instalagdes doseu
2l ababo discrimi <o 200l ot

‘CHECK LIST DE ROTULAGEM
Este Chek List tem objetivo de organizar um roteiro de informagdes para elaborago, anlise e aprovag3o de
fétulos para o SIM/POA. Para preenchimento do check lst devera ser consultada a legislag3o vigente e/ou um
profissional SIM.

Forma de preenchimento: C = Conforme NC = Nao Conforme  NA = Nao se aplica. Quando houver uma no
conformidade, esta deve ser descrita no parecer técnico.
Produto: N Registro Produto:

N'Registro SIM:

NOSIM ESTABELECIMENTO | N.2 SEQUENCIALDO | DATA DE ENTRADA | DATA DE APROVACAO SIM
ROTULO siM

1. IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO PRODUTOR:
Raza

Al NPJ o CPF);
8. () Enderego complto;
c () 5
IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO D. ( )CNPlouCPF;
RAZAO SOCIAL E ()informagbes do Importador (quando aplicével);
F. ()Marca Comercial;
INSCRICAO CLASSIFICACAO G. () Autorizagdo do uso da marca;
CNPJ: PROD.RURAL: INSCRICAO ESTADUAL: | £<p| ECIMENTO: H. () Express3o “INDUSTRIA BRASILEIRA';
I () Estabelecimento de origem de produto j3 inspecionado ou fracionado, manter a rotulagem ou
identificagdo de origem;
ENDERECO: 1. () “Fabricado por” e “Distribuido por” (quando aplicivel);
K. ()Ne dalnscrigdo Estadual (IE);
BAIRRO: [ [MUNIGPI [oF L () Nedotelefone para contato ou SAC (conforme Dec. 6523/08)
‘ ‘ 2. NOMENCLATURA OFICIAL DO PRODUTO
A () Denominagso de venda oficial (RTIQ ou Resolugio 1/2003 -MAPA);
oNE I e B. () Informar o tipo de apresentacdo (resfriado, congelado) 2o final da nomenclartura oficial no caso de
emutidos cémeos. Ex.: LINGUICA MISTA CONGELADA; CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM 0SSO —
C () informar o termo “temperada” e/ou “recheada” para cames (conforme IN n' 17/2018);seguindo o
NATUREZA DA SOLICITACAO exemplo: Carne Congelada Temperada Recheada de Suino sem Osso — Picanha;
() REGISTRO o () i & 6 i fush " 501/2003
() REGISTRO DE PRODUTO NAO REGULAMENTADO MAPA)
() ALTERAGAO DE PROCESSO DE FABRICARO E/OU COMPOSIGAO DO PRODUTO E () Formade apresentagio do produto na embalage (Fatiado, Picado, moido), 3o podendo constar na
() ALTERAGAO DE CROQUIS DO RGTULO i
() ADIGAO DE RGTULOS F. () Localizado no painel principal;
IDENTIFICACAO DO PRODUTO G.( , gual a maior inimo 1/3 22/2005);
NOME: MARCA: H.( ) Em Caixa Alta e Negrito, Uniforme e sem intercalagdo;
I.( ) Expressio “Tipo”, quando aplicavel (RDC n* 123/2004 ANVISA);
1 () Denominagio de venda para Care Temperada: Ex. CARNE CONGELADA DE SUINO COM 0S50
3. LISTA DE INGREDIENTES
()IMPRESSO NA EMBALAGEM A () De acordo com o Regulamento Técnico e Memorial Descritivo de Rotulagem (RDC " 259/2002
() METAL (1) AUSENCIA DE EMBALAGEM ANVISA);
(') ETIQUETA ADESIVA B (
() VIDRO () PAPELAO C. () Declarar a 4gua como ingrediente, quando utilizé-|
() ETIQUETA AFIXADA (grampeada D. () Declarar e identificar os Aditivos, Imadnsdepmsdasdemals mgud\enles.
ouamarrada) ()1S0POR ()PLASTICO E ()informara ica principal,
(A P 14,03/06/2019, ROC n? 272,
() ETIQUETA LACRE () PAPEL () OUTROS: 14/03/2019 e RTIQ);
G () ( ROC ANVISA;
( ) GRAVADO EM RELEVO (/) ENVOLTORIO NATURAL/ARTIFICIAL H. () Contém substancias alergenicas. “Alérgicos: seguido do nome (RDC n" 26/2015 ANVISA).
( GRAVADO A 1 () De acordo com o Regulamento Tecnico de Aditivos Aromatizante ( RDC Ne 2, DE 15 DE JANEIRO DE
QuenTe ()pudsTico 2007 ANVISA).
() OUTROS: () ouTRoS: 4. CONTEUDO (VOLUME/PESO)
CONTEUDO: PESO/VOLUME A inel princiy i 3
QUANTIDADE DE PRODUTO ACONDICIONADO: 'UNIDADE DE MEDIDA: 8. { )Tamanha d cteres d
Portaria INMETRO n?157/2002, tabela Il;
C () Precedido das expregdes “PESO LIQUIDO", “CONTEUDO LIQUIDO, etc; (Regulamento Técnico

FORMA DE APRESENTACAO DA DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE

DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE: LOCAL E FORMA DE INDICAGAO:

dd/mm/aa ou dd/mm/aaaa

FORMA DE APRESENTAGAO DO LOTE
INFORMAGAO DE COMO € EXPRESSO/COMPOSTO O

() DATA DE FABRICAGAO/LOTE \OTE oE PhoDUGD:

() NUMERO SEQUENCIAL (1,2,3...)

COMPOSIGAO DO PRODUTO (Ordem decrescente)

MATERIA-PRIMA Kgoul %
SUBTOTAL
, Nome e INS)
*quando os aditivos estiverem em mix, a empresa deve obrigatoriamente
descrever cada ingrediente do mix separadamente, apresentando a | Kgoul %

quantidade e a porcentagem isolada de cada um dos ingredientes do mix.
Para descrigio na lista de ingredientes (ordem decrescente) os ingredientes

SUBTOTAL

TOTAL

Lista deii *mencion rotul

PROCESSO DE FABRICAC p P et:

DE QUALIDADE £

SISTEMA DE EMBALAGEM EROTULAGEM

ARMAZENAMENTO / ESTOCAGEM *(Menci do local, de

MEIO DE TRANSPORTE DO PRODUTO PARA O MERCADO CONSUMIDOR *(Mencionar o tipo de veiculo, forma

AAUTENTICAGAO (Assinatura e Carimbo)

DATA RESPONSAVEL LEGAL RESPONSAVEL TECNICO

AAPROVAGAO (Assinatura e Carimbo)

DATA RESPONSAVEL DO SIM

PARECER TECNICO *(Mencionar se esté notivo)

(02 VIAS, ORIGINAIS)

ANEXO: MODELO DO ROTULO DO PRODUTO fica) e da embalagem secundaria (quand

Metroldgico Portaria INMETRO né 157/2002);

. () Queijos sem peso padronizado: “DEVE SER PESADO EM PRESENGA DO CONSUMIDOR” e peso da
embalagem; Portaria INMIETRO n? 25/1986;

() Produtos Cérneos: Peso liguido no ponto de venda (Venda por Peso); (Portaria INMIETRO né 19, de 07
de margo 1997);

() Produtos cémeos com perda de peso por desidratagdo: “DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO
CONSUMIDOR'; (Portaria INMIETRO n? 19, de 07 de margo 1997);

() *PESO DA EMBALAGEM"”, exceto para pré-medidos (Portaria 25/1986 e 19/1997 - INMIETRO);

() Came moida para varejo conteddo maximo 1kg. Para venda institucional poderdo ser admitidas

embalagens superiores a 1 Kg, sendo que a espessura deve ser igual ou menor a 15 cm nao sendo

permitida a venda no varejo (IN n? 83, 21/11/2003 MAPA);

1. () Produtos com conteido padronizado (filé de pescado cangelado, lete liquido e manteiga (Portaria n®

153/2008 INMETRO).

°

o

5. CONSERVAGAO DO PRODUTO

Al i 22/2005 MAPA);
B( ) A i 2
C.( )informar Xvalidade);

D.( ) Prazo de validade e temperatura de conservago apds abertura da embalagem; RDC n 259 aANVISA
(2002).

()
B.( ) Data de fabricagdo (IN 22/2005 MAPA);
c( I
E.()Lote x: L (cédigo), Validade/L, ou Data de Fabricagio/L) ROC n 259 da ANVISA (2002).

7. ECAO
A. () Carimbos conforme os modelo oficiais, com dizeres e forma de acordo com padrdo do SIM (Decreto
Municipal);
B () i de acordo com o ( Municipal):
- ¢ 1Kg: 2. iametro;
1Kg: 3, o
- Bovinos, bifalos, ovi inos: 7,

por5,; 3
- Carcagas destinadas a salga, tratamento frio, fusio, esterilizag3o: 7,5cm de largura por 5,5cm de

altura; forma eliptica;

forma

¢ ( )Dimensd
~Selo verde, i 3 i
- medida: Largura igual ou maior que 2cm

D. () Expressio de registro de rétulo sem abreviagdes e com as siglas correta “REGISTRO NO SERVICO DE

INSPEGAO MUNICIPAL SOBNS _-.

E. () Registro tnico: para cortes carneos diferentes, e ou mesmo produto com pesos diferentes; EX.: Queijo
mussarela - pesos liguidos 150g, 200g, 500g.

5. INFORMAGAO NUTRICIONAL

A ()E energma e 0s nutrientes obr Proteinas, Carboidratos, Gorduras e Fibra

n? 360, za/u/zms)

B. () Uso da Tabela Nutricional Simplificada; “N&o contém quantidade significativa de.

obrigatsrios);

() As cifras e as unidades de medida deverdo ser declaradas de acordo as disposigdes da RDC n? 360,

23/12/2003;

() Valor energético e os valores dos nutrientes condizentes com o produto pretendido, respeitando a

variagao maxima permitida pela RDC n* 360, 23/12/2003;

() ATabela Nutricional dever ser apresentada de acordo com os modelos aprovados pela RC n® 360,

23/12/2003 (vertical ou linear);

Eo( i i ida caseir RDC ne 359, 23/12/2003;

6 () informagso Nnmaonal Complementar (INC) de acordo com  ROC Ne 54, 12/11/2012Verficar
, light, magro, vitaminado, , entre outros.

(Nutrientes.

o

°

3 imentos para dietas com restriga ortar s especialmen
formulados para atender necessidades de pessoas em condiches metabslcas especiicas, por exempl:
diabéticos, gestantes, entre outros.

s
A L) UTEN” ou o , nitic (!
Ne 10,674, DE 16 DE MAIO DE 2003);
B. () Cames e middos de aves: instrugdes de preparo—RDC né 13, 02/01/2001;
C. () Came moida: “PROIBIDO O FRACIONAMENTO” “PROIBIDA A VENDA NO VAREIO” (>1Kg) - IN ne 83,
21/11/2003;
D. ()c 2o "Colorid , 21/10/1969;
() Adiga Técnico n? 26 d tabela:
. s [res—
T pr— B T e
e ouecomtnus e = oo =
S—— [—— [I—, [Costm s o tee
[ 5 na taga
dojtem 24 da Resolugdo ROC . 2/2007;
6. ( )indicar 3
2o | - . N .
« VEGETAL 4 /
H. (/) Leites: Avisos Importantes (Lei n® 11265, 03/01/2006);
L. () Dizeres Obrigatérios Bebidas Licteas (RTIQ~IN n 16, 23/08/2005);
I ,23/10/2007),
K. () Doce de Leite “exclusivo para uso industrial” (Portaria n 352, 04/09/1997);
L 5 instruga 3
M. () InformagBes obrigatérias para rétulo de Ovos (RDC 2 35, 17/06/2009);
N 5o n2 1, de 9 de Janeiro de 2003);
0. () “Contem Lactose” (Lei n® 13.305, de 4 de Julho de 2016).
PN aadverténcia & ido por criangas
menores de um ano de idade” (RIISPOA, Art. 460).
Q. () Mel de uso industrial: deve conter 2 expressdo “PROIBIDA A VENDA FRACIONADA” (RIISPOA, Art 461
R (A i ect i a listo de ineredic
(RIISPOA, Art. 456).
s i superior a 3% deve ser informado, adicionalmente, no painel

principal da rotulagem (RIISPOA, Art. 456).

A () Qualquer 21 i = i ta ou

B. ( )Queinduzaao 2 @ lidade, etc(IN 22/2005 MAPA);
() N

D. () Destaquea o intri 2005 MAPA);
& () Ao propriedades erapéuicas ou me s; (IN 22/2005 MAPA);

F. () Que faca alusdo a B:

G. () Informar “IMAGEM MERAMENTE ILUSTRATIVA", quando aplicsvel — (LEI n° 8073, 11/09/1990, art. 37);
H. () Leites (Lei 11265/2006).

1. MEDIDA E LETRA

A () Ortografia revisada e na lingua oficildo pais

B () Internacional

) e RDC n? 259 da ANVISA (2002), exceto para

indicago de contedidos liguidos, conforme Portaria INMETRO n? 157/2002.

EMBALAGEM SECUNDARIA

) Identificagéo do estabelecimento produtor;
) Nomendlatura oficial do produto;

) Contedido e peso da embalagem;

) Temperatura conservag3o do produto (mé
) Data de fabricagdo, prazo de validade e lote;
) Expressdo de registro;

) Expressao “Indstria Brasileira’;

) Carimbo — Modelo do SIM;

~rzemmoo®»

(
(
(
(
(
(
(
(
(
(

) Logotipo do SISBI, quando aplicavel.

3. MEMDRIAL DESCRITIVO DE ROTULAGEM
)

) A composigao do produto esté de acordo com o Regulamento Técnico;

moon® >

(
(
(
(

) As paginas estdo devidamente rubricadas.

CERTIFICADO

Certifico que os produtos da empresa....., inscrita no CNPJ sob o n* ______, localizada no
municipio de. portando o registro de inspesdo 2 ..., foram avaliados pelo Fiscal de Inspegdo
com registro no Conselho Regional de Medicina Veterinria n'_
A avaliagio quanto & conformidade do memorial descritivo de fabricagdo, seguiu 0s Regulamentos
Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQ), além de CheckList de rotulagem conforme legislasdo especifica
vigente.

1. DOCUMENTO DE n:rmmcu

DECRETO Ne 3, DE 29 DE MARGO DE 2017.

PORTARIA DE CONSOLIDAGAO N 5, DE 28 DE SETEMBRO DE 2017 - Consolidagdo das normas sobre as
agbes e os servigos de saide do Sistema Unico de Saide (procedimentos de controle e vigilancia da qualidade
dadgua dode

PORTARIA GM/MS N2 888, DE 4 DE MAIO DE 2021 altera o Anexo XX da Portaria de Consolidagéo n? 5
para dispor sobre os procedimentos de controle e de vigilincia da qualidade da dgua para consumo humano e
seu padrdo de potabilidade

2. OBIETIVOS

Estabelecer 0 procedimento operacional padrdo que possibiita garantir a padronizago das coletas
oficiais e envios de amostras para andlises fisico-quimicas e microbioldgicas de alimentos e gua de
abastecimento dos estabelecimentos registrados no Serviso de Inspegdo Municipal - SIM. 3o descritos o
procedimentos realizados para a coleta de amostras, transporte, plano de amostragem e agdes a serem
tomadas pelo SIM em casos de desvios.

3. APLICAGRO
i i , sendo g i ficar
arquivadas na sede.
4. DEFINIGOES
s programas X temas d tia de qualidade. Neste

contexto, as indiitrias de alimentos precisam atender o plano de amostragem microbiolgicoe fisico-quimico
que avalia os indices de higiene e qualidade dos produtos.0 bom andamento das atividades industriais
converge para bons resultados de anlises assegurando a qualidade e inocuidade dos alimentos. As amostras
oficiais 30 coletadas pelo Médico Veterinario do SIM e 0s custos das andlises bem como o transporte 530,

5. USUARIOS PRINCIPAIS
Fiscais do Servigo de Inspegéo Municipal - SIM.

6. Andlies Fisico-quimi icrobiol6i i
Aobtenio correta das amostras, seu transporte para o laboratério e sua preparagdo para andlise sdo
etapas fundamentais para a obtencdo de um resultado confiével. A exatido dos resultados obtidos depende
da execucdo correta dessas trés etapas.
As amostras para exame microbiolgico devem ser separadas daquelas destinadas 20 exame fisico-
quimico. A critério do fiscal do SIM, a mesma caixa pode conter mais de uma amostra, desde que sejam

Sempre que possivel 3s amostras devem ser enviadas em sua embalagem original, para evitar

0ervigo de
Produto Nimerode | Datado Datada
Registro Registro | alteragio
Local, data.
iscal do SIM/POA

1. OBJETIVOS
Estabelecer procedimentos operacionais padres que possibilite 20 SIM/POA realizar a verificagdo

oficial da rastreabilidade de todo o processo produtivo dos produtos produzidos pelos estabelecimentos
registrados, desde a aquisico das matérias-primas até a comercializagdo do produto acabado e o seu
recolhimento.

A rastreabilidade pode ser avaliada a partir do produto final até sua matéria-prima, ou a partir da
matéria-prima utilizada até o produto final

2. APLICACAO

Aplica-se a todas as empresas registradas no SIM/POAque possuem a rastreabilidade implantada. O

de verificagdo oficial da iidade poderd ser realzado na sede do SIM/POA, aravés da

planilhas de ilidade (recebi 50), bem como “in loco”, através

o scompanhamento dos procesos ¢ das simulagies de asreabildade (teste progressivo e regressol. A
permite

3. DEFINIGOES
Rastreabilidade: ferramenta que permite controlar e gerenciar de maneira documentada as
fe 3 histérico, da apli

ou da localizagio de uma atividade, ou um processo, ou um produto ou uma organizagdo, por meio de
informacdes previamente registradas. De um modo mais simples, rastrear & manter os registros necessrios
para identificar e informar os dados relativos 3 produgo, & origem e ao destino de um produto.

Conforme Decreto n? 9013, de 29 de Marco de 2017, artigo 10°, item XIX, define rastreabilidade como.
a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagio de um produto de origem animal durante as

etapas de producdo, distribuicdo e comercializagio e das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos
utilizados em sua fabricago. Os controles de rastreabilidade devem ser realizados dos animais, das matérias-
primas, dos insumos, d
Recolhimento: agio adotada pela empresa, que visa a imediata e efi
produto(s) do mercado de consumo.
Arastrsbildade e recohimento serofitos de acordo com  ROC ' 24/201, o3 regitros que
assegurem a 3
|, CNPJ, enderego,
anterior e posterior na cadeia produtiva;

te retirada de lotels) de

de regularizagdo
1l - Data de recebimento ou distribuigo;

IV - Nota fiscal;

V- Quantidade de produtos recebida ou distribuida.

4. USUARIOS PRINCIPAIS

5. PROCEDIMENTO
No caso especifico deste documento, a rastreabilidade se refere ao controle e gerenciamento dos
processos de produgdo dos produtos destinados 4 alimentagdo produzidos pelo estabelecimento, desde a

aquisigio das matérias-primas até a comercializago do produto acabado.0s estabelecimentos devem dispor
G b » s o

a
& dos produtos, com disponibilidade de informagdes de toda a cadeia produtiva, em consonncia com o

29/03/17 & com expor avendae
distribuir produtos que tenha assegurada a rastreabilidade nas fases de obtencdo, recepgdo, fabricaio e de
expedicdo.

6. RASTREABILIDADE
61

da maté ser avaliado, se a uni recepgio, a entrada
de é , insumos (embal aditivos) e é dits
Deve ser avaliado se a unidade estabelece e cumpre 0s pré-requisito para o recebimento, como prevé seu
programa de auto controle (integridade de embalagens, temperatura, data de validade, procedéncia,
aparéncia).

Na fiscalizagdo devem ser verificadas se as maté recebidas de outros sdo
acompanhadas dos respectivos documentos exigidos por lei para o transporte e recepgdo. Se as matérias-

As matérias-primas adquiridas pelos estabelecimentos aderidos ao SIM devem obrigatoriamente ser
tes de outs

6.2 Verificagao Do Controle De Produgdo

No controle de produgdo deve ser verificado, se a unidade consegue manter a rastreabilidade das
matérias-primas, ingredientes e aditivos durante o processo de produsdo de seus produtos. O controle do
processo de produgdo deve ser efetuado por meio de documentos auditaveis correlacionando o recebimento
com a produgdio (quantidade, procedéncia, etc).

63 Verificagio De Produto Expedido

No controle de expedico deve ser verificado se ¢ possivel retornar a rastreabilidade do que foi

expedido, e se esta compativel com os controles de producdo (teste de rastreabilidade regressiva). O controle

do processo de expedido, deve ser feito por meio de documentos auditaveis, correlacionando a quantidade
dida, devendo indicar, qual

7. RECOLHIMENTO
A empresa deve dispor de programa de recolhimento dos produtos por ela elaborados e expedidos
quando for constatado d le de que possa incorrer em risco
4 saide ou aos interesses do consumidor o mesmo deve ser executado.
A verificagio oficial de recolhimento deve se basear nos documentos utilizados pela empresa para o

registro do recolhimento dos produtos, onde deve ser avaliado se o procedimento de recolha é rpido e

invidvel, em funcgo do volume minimo disponivel para clhets, aceitae o fraconamento, sendo que o
mesmo deve ser efetuado por colaborador da empresa capacitado, acompanhado pelo fiscal do SIM. Cabendo
nesse caso, a0 fracionador da amostra, toda responsabilidade pela modificagdo das caracteristicas iniciais do
produto.

6.1 Solicitagdo Oficial de Anlise (SOA)

A Solicitago oficial de andlise ¢ o documento que acompanha as amostras para andlise conforme.
ANEXO SA. As SOAs devem seguir sequéncia numérica anual para todas as empresas. O fiscal deve
confeccionar SOAs separados para andises fisico-quimicas e microbioldgicas dos produtos e da dgua de
abastecimento.
“Observactio: o fscaldeve descrever na SOA 0 nome e o cdigo do andlse conforme consta o st do MAPA
em Andiises laboratoris.

Materiais necessirios
- Solicitagdo oficial de andlise (SOA) - (Modelo: ANEXO 5.A);

- Caixas Isotérmicas;

- Swabs de esfregaduras, quando aplicével;
- Gelo ou outra substancia refrigerante;

- Embalagens plésticas;

- Fita adesiva;

- Papel toalha;

- Alcool;

- Lacre numerado.

7. Jlet: imicas de Allmento:

A responsabilidade pela coleta é do Médico Veterinrio do SIM, sendo que sempre que possivel, esse
procedimento deve ser realizado na presenga do responsivel da empresa conforme o § 1° do art. 471 do
Decreto 9.013/2017. O fiscal deve atentar-se ao tipo de amostra coletada e o dia da semana em que a mesma

he ino, evitard

0 médico veterinirio responsével pela coleta dos produtos deve ter os cuidados de Boas Priticas
durante o procedimento, tais como: lavar as mos ao manusear os produtos, impar com papel toalha ao redor
da embalagem e também passar dlcool para assepsia da embalagem. As amostras devem ser acondicionadas
em recipientes limpos e integros, na quantidade requerida pelo laboratério. O responsével pela coleta deve
preencher a Solicitagso Oficial de Analise (SOA) em uma via, sendo que a 12 (primeira parte) deve ser anexada
a0 produto e enviada a0 laboratdrio e a 22 (segunda parte) deve ficar sob posse de quem coletou (fiscal do
sIM).0 locado em de pléstico, fechado com lacres numerados de
identificagio do Servigo de Inspegdo e acondicionado dentro de caixa isotérmica com gelo, se necessdrio
(observar que os produtos devem ser mantidos sob reffigeragdo desde a saida da indstria até a chegada no
laboratério). Apds esse procedimento, deve lacrar a caixa com fita adesiva e colocar a identificagdo do
Iaboratéro (detinatiri) e da empresa remetente) na parte superior Encaminhar para o laboratdrio o mals

Para o procedimento de coleta de amostras de superficie de carcaga, o fiscal do SIM deve solicitar que.

@ empresa providencie o material necessario. Alguns cuidados devem ser tomados para garantir que a amostra
seja transportada entre 1 °C e 8 °C. € importante assegurar que ndo ocorra o congelamento da amostra
durante o transporte 20 laboratdio. Para tant, recomenda-se o so de folha de papel3o entre os pacotes de
gelogel tra, 3
Particularidades:
- Quanto a andlise fisico-quimica, devem ser guardadas duas amostras para contraprova do mesmo lote em
caso de resultados ndo conformes. Estas amostras devem serlacradas isoladamente pelo fiscal e armazenadas
Uma amostraé para
2 s , art. 470,,3t inciso V)
+Nio h contra prova para podutos que perdem peso por desidratag3o;
- , art. 470, 43¢, inciso I);
- Ndo hs contraprova para andlise de quantificagdo de lactose em produtos lécteos para dietas com restriio
lactose;

quando o prod prazo de iguo sem que haja tempo habil para a
realizago da anlise de contraprova.

8. Padres Microbiologicos e Fisico-Quimicos

As anlises requeridas devem seguir os padrdes de referéncia conforme o Decreto N2 9.013, DE 29 DE
MARCO DE 2017 - Regulamento de [nspegio industil e sanidria de Produtos de Origem Anima; Resolugdo
RDC 2 12, de 02 de janeiro de 2001 - Regul Técnico sobre padrd: gicos para alimento, dos;
Regulamentos Técnicos de identidade e qualidade (RTIQ), Instrugo Normativa n* 76 de 26 de Novembro de
2018; RDC n* 272, de 14 de margo de 2019 - uso de aditivos alimentares autorizados para uso em carnes e
produtos cérneos; demais legislagdes pertinentes a padrdes de anlises fisico-quimicas e microbiolégicas; site
do Ministério da Agricultura, em Andlises Laboratoriais, acesso em:

9. Frequéncia das Coletas

Deve ser realizada ao menos uma andlise oficial microbiolégica e fisico-quimicade de cada produto
registrado e da 4gua de abastecimento, anualmente. Conforme o nimero de produtos, as coletas devemn ser
divididas no ano, através do cronograma de envio de amostras (Modelo: ANEXO 5.8), descrito nos Programas
de Trabalho dos Servigos de Inspego Municipais.

Caso a empresa ndo disponha, em seu estoque, do produto a ser coletado, o fiscal deve solicitar a
justificativa da n@o realizaio da coleta para anexar 20 seu Programa de Trabalho. O fiscal deve ainda manter
um controle atualizado das andlises pendentes e efetud-las assim que houver disponibilidade de produto em
estoque

Em casos de resultados de andlises microbioldgicas ndo conformes, as novas amostras devem ser
coletadas de forma representativa onde o "n" (nimero de amostras) deve estar conforme pardmetros
informados no site do MAPA, disponivel em: i
animal/analises-laboratoriais.

10. AgBes Fscais mediante Resultados Nao Conformes:
Quando o resultado da andli d tomad:

8. HISTGRICO
Deve conter todas as alteragdes sucessivas realizadas no documento, sendo preenchido 3 cada
modificagdo: a versao, a data, a pagina e a natureza da mudana.

versio DATA PAGINAS NATUREZA DA MUDANGA
ot 10/05/2022 4 Criagao do Documento
02 ‘Atualizagio

gi
-0 fscal do SIM € o responsivel pela avalao do laudo € sempre que verfiar ndo conformidade deve
informar imediatamente a empresa e solicitar a interdig3o da produg3o do produto envolvido através do Auto
de Interdigio e és de of vido, cont d no
programa de autocontrole da empresa;
- Deve-se lavrar RNC e Auto de infragdo;
-0 5IM deve avaliar no seu Pr d o i
- Apds a empresa ter tomado as agdes corretivas, o fiscal do SIM deve enviar amostra representativa do
produto para andlise oficial de um novo lote. O lote produzido deve ficar sequestrado, sob custédia da
empresa, e a produgo do produto deve permanecer interditada até que o resultado da andlise apresente-se
conforme os padrdes exigidos e o SIM faca a liberagdo.
- Apos verificaggo do laudo pelo fiscal do servigo de inspeg3o, deve ser emitido documento de liberag3o e/ou

Porticularidade pora produtos curados\maturados

2 porém ndo deve a produgso.

10.2 Analises Fisico-Quimicas:
- O fiscal do SIM & o responsavel pela avalagdo do laudo e sempre que verifcar no conformidade deve

informar imedi por escrito e causa, grau de desvio e
G idor, d interditada a do prod: h
através de Auto de Interdiggo.
- lavrar RNC (obrigatdrio) de d
a saiide d dor, 0 SIM deve soictar

através do ofico, o recolhimante do lote do produto, conforme o descto no programa da autoconirol da
empresa;

tério do SIM podem
nesses casos, quando a contraprova apresentar-se conforme os pades exgidos na leglagto & efetuado a
liberagdo da
- Nos casos em que ndo existe contraprova, as empresas devem tomar as agdes corretivas e o fiscal do SIM
b

deve enviar amostra de novo lote do produto slise oficial. O lote i ficar
custédia da empresa, anmnuée do. Dmdu\o deve permanecer interditada até que o resultado da anslise
faga a liberaci

hots verfiagio do audo el fical do senio deinspesi, dve sereitidodocumento de bragio e/
julgar necessério.

Particularidade para produtos curados\maturador
~Para esses produtos deve-se seguir 0 descrito acima, porém néo deve ser interditada a produc@o;
1M d ! Ja no seu P d

- 0'SIM deve efetuar a coleta da contraprova, caso esta apresentar desvio, deve ser efetuada a coleta de 05
(cinco) amostras de lotes consecutivos apés o lote de desvio.
Observacdes Fisico-quimica




TERCA-FEIRA, 12 DE JULHO DE 2022

PUBLICACAO OFICIAL

EDICAO 3934 DO POVO DO PARANA

8
parametro, deve ser instaurado o Regime Especial de Fiscalizag3o (REF).

11 Proceds s de Aeua d )
tras oficiais de 4gua d

ser coletadas em pontos localizad sreas de prod

Dever ser
informados no formulério de solicitacdo oficial os resultados das anlises de cloro residuallivre, pH e turbidez,
realizados pelo SIM. Para estas anslises sero utilizados equipamentos mensuradores do cloro e pH, conforme
recomendagdo técnica do fabricante, sendo que estes devem possuir certificado de calibragdo valido e os
reagentes devemn estar dentro do prazo de validade.

11.1 Material Necess
- Solicitagdo oficial de andlise (SOA)

- Alcool 70%

- Gaze ou algodso hidr6filo

~Isqueiro

- Frascos especificos para cada tipo de andlise. Obs. O cloro presente na dgua coletada para andlise
microbioldgica deve ser neutralizado imediatamente através da adigdio de tiossulfato de sédio, para impedir a

11.2 Procedimentos de Coleta
Procedimento de coleta e lacre das amostras de dgua sera obrigatoriamente realizado pelo médico
veterindrio do SIM.
Cuidados necesséri

2 hora da coleta assegurar-se que a torneira e as maos ndo toquem a parte
interna do frasco e da tampa. Amostras ndo analisadas imediatamente devem ser estocadas sob refrigeraio
de 1°Ca5°C, nunca congelar as amostras;

11.3 Coleta da Agua de Abastecimento

Limpeza da torneira: abrir a torneira e deixar a 4gua escoar por um periodo de 12 2 minutos antes da
coleta, fechar a torneira; com auxiio de uma gaze ou algod3o umedecido em solug3o detergente neutro
diluido friccionar toda a extens3o da torneira interna (bocal) e externamente retirando poeira e sujidades;

xagu: de detergente.

Desinfecqfio da torneira: embeber um algoddo ou gaze em dlcool 70% e friccionar toda extenséo da
torneira durante (1.a 2 minutos). Se a torneira for de metal ou ago inox, flambar, com auxiio de uma chama a
parte interna e externa da torneira, durante 40 segundos.

Coleta da Agua: Apés limpeza e desinfecgio, abrir a torneira e deixar escoar a 4gua da tubulagio por
um periodo de 1 a 2 minutos; abrir o frasco estéril e coletar rapidamente a amostra, até a altura do gargalo;
fechar o frasco imediatamente.

O responsavel pela coleta deve preencher a Solictagio Oficial de Andlise (SOA) em uma via, sendo que
12 (primeira parte) deve ser anexada ao produto e enviada 20 laboratGrio e a 2¢ (segunda parte) deve ficar
sob posse de quem coletou fiscal do SIM). O frasco deve ser colocado em uma segunda embalagem de
pléstico, fechado com lacres numerados de identificagdo do Servigo de Inspegdo e acondicionado dentro de
caixa isotérmica com gelo.

114 Transporte das Amostras
A empresa deve enviar ao laboratdrio no menor tempo possivel, nunca exceder 24 horas entre coleta e

chegada ao laboraterio para guas tratadas.
p it im0 a 59 C (util

11.5 Cuidados Gerais:

- As amostras devem ser acondicionadas em recipientes limpos e integros, no volume requerido pelo
Iaboratério;

- Nunca congelar a amostra;

- Cuidar para que esta ndo fique vazando;

- Certificar-se que a mesma foi bem identificada;

- Nao abrir os frascos até o momento da coleta;

- Evitar que a tampa entre em contato com qualquer objeto;

~Ser breve na coleta.

11.6 Andlises Requeridas

- Para as empresas reglstradas no SIM com de dgua de rede publica de rede

de abastecimento privada prestadora de servigo publico) deve-se solicitar no minimo as andlises assinaladas

com o asterisco (*).

-Para as empresas abastecidas de 4gua proveniente de fonte ou pogo, solicitar todas as andlises.

- Para os Servigos de Inspegdo que possuem mensuradores de Cloro e pH de precisio (com certificado de

aalibragdo e desde que os reagentes estejam dentro do prazo de validade) é facultativa a solictagdo de ambas

as andlises, pH e cloro residual livre em laboratdrio terceirizado, devendo constar o resultado da andlise

realizada in foco na Socitagdo Oficia de Anslise no campo Observagaes. Nos demals casos, € obrigatdria 3
d terceirizados.

PRODUTO ANALISE PARAMETRO. REFERENCIA LEGAL |
Escherichia col Anexo X.
MICROBIOLOGICA Portara de Consalidagso 5,
ABASTECIMENTO Anexo XK.
* Coliformes totais
Auminio FriaadeCorslgio 5,
b como Ny Punav\auetmnw“daﬂun 5
< oo resdun e Pamvhdzcunmﬂdwlnn 5
AGUA DE Fisico-uimica o de ConlaBo TS,
ABASTECIMENTO cor Anexo XX.
Oureza total S,

Portarade. cmmmzaun 5

ferro
- pmn.ammmmn B
- vunmaeumhmu B
o annzdetanmﬂdx!un 5

Foraade Conolgia S

S6ldos disolvidos totais

*Turbidez

Portaria e Consolidagao 5,
Anexo X.

s andise de dgua podem s realzads pelo VIGIAGUA (5US), da Vigilancia Sanitaria Municipal, desde
que pelo Medi inrio doS|

11.7 Agbes fiscais mediante resultados no conforme:
Em caso de constatagdo de ndo conformidade nas andlises laboratoriais de 4gua, o servidor do SIM

deve avisar dependendo a causa e grau do desvio, se gerar algum risco a saide do
consumidor, suspender a produgdo dos produtos.

Laviar RNC obrigario e

- Verificar se d resultado 6rio esto descritas no Programa de

Autocontrole da empresa.

- Apds a empresa ter tomado as agdes corretivas, o fiscal do SIM deve enviar outra amostra de dgua de
abastecimento para andlise oficial.
- Se o resultado da nova andlise da dgua estiver conforme, o SIM deve emitiroficio de liberagdo efou
desinterdigéo (quando aplicével).

- A critério do SIM, em conformidade com a Portaria de Consolidaggo do MS n" 5, caso seja observada a
ocorréncia de resultados no conformes com o padrdo de potabilidade da dgua ou outros fatores de risco &
saiide, é po:

| determinar 2 ampliaggo do nimero minimo de amostras, o aumento da frequéncia de
a reslizacio de sndli . idonai

12. HISTORICO

Deve conter todas as alteragdes sucessivas realizadas no documento, sendo preenchido a cada
modificago: a versdo, a data, a pégina e a natureza da mudanga.

VERSAO DATA PAGINAS NATUREZA DA MUDANCA
10/05/2022 2 Criagao do Documento
Atvalizagio

PREFEITURA MUNICIPAL DE PINHAO
SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM
SOLICITAGAO OFICIAL DE ANALISE - SOA

OT-LABORATORIO: 03N DA SONANG

O icrobiclogia (] Fisico-Quimica
02 RESPONSAVEL PELA COLETA: TN 0o S
G5PRO0UTO: [orascs [oewmomn

10-ENDEREGO:

1° PARTE- LABORATORIO

RECORTAR - RECORTAR -

RECORTAR -~
27- N2 DA SOA/ANO
DE PINHAO
SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL-SIM
SOLICITAGAO OFICIALDE ANAUSE - SO
TEPRODUTO: 25-0ATA | 30N SM:
Do Ewvi:

3LANAUSE(S) REQUERIDAIS):

PELACOLETA:

A
MICROBIDI.OGI:AS DE ALIMENTOS E AGUA.

ENVIO DE AMOSTRAS PARA ANA iMIcAS E oE
ALIMENTOS E AGUA.
ANO/MES
PRODUTOS
z|>|2|z|z|z 2853y
<|E f/2/8/3/2 )8 8 (3|8 8

Produto:

1. DOCUMENTOS DE REFERENCIA
DECRETO n? 9013, de 29 de marco de 2017 (alterado pelo DECRETO 10.468/2020).

2. OBIETVOS
Estabelecer o procedimento operacional padréo que possibilite 2o Servigo de Inspegao combater as
3. APLICACAO
Aplica-se a todas as atividades de fiscalizagdo realizadas pelo Servigo de Inspegio as quais tenham
e o X -
4. DEFINIGOES
Froude alimentar: Comete-se fraude alimentar quando um alimento ¢ deliberadamente colocado no
Constitui fraude em alimentos alteragdes, adulteragdes e falsificagdes realizadas com a intengao de
obter maiores| 2 ser feitas por meio de atribuir aos produtos
qualidades e i igo itar
Andisra  responsivl pela qualdade dos processos ¢ produts aravésdos programas desenvobido,
implantados, mantid a

de seus produtos (BPF - Portaria MAPA ne. 368/1997, APPCC  Portaria MAPA né 46/1998, PPHO - Resolugio
2. 10/2003 DIPOA/DAS).

5. USUARIOS PRINCIPAIS
Fiscais do Servigo de Inspegio Municipal - SIM.

6. PROCEDIMENTO

Para o controle e combate 3s fraudes nos produtos de origem animal, sdo utilizados métodos como
coltade amasta de produtos paa andlsefso-uimic,controle de formlagio dos roduts,aferico de
3 de obtengio

3 auditorias, agbes de combat

6.1 Andlises Fisico-quimicas:
As andlises fisico-quimicas dos produtos acabados sio coletadas e enviadas aos laboratérios
mdenaados 0 MAPA, através do cronograma estabelwda 0 programa de trabalho do fiscal do SIM, com
énci amostra por produto pr

6.2 Controle de Formulagdo:

0 controle de formulagdo é realizado como forma de evitar adulteragdes quanto aos ingredientes e
A d Jizado confo

cronograma estabelecido no Programa de Trabalho do fiscal do SIM, com frequéncia minima anual de cada

6.3 Aferigio de Peso e Volume:
Somene wlcads par prodins com peso ki (prémedics) ou vk i, pesado 00
inimo 5 (cinco) erificagao, buscand
tulo condiz com o verifcado in loco (ANEXO 6.8). O controle de aferigao de pesovolume deve ser realizado
f grama de Trabalho do fiscal o SIM, com frequéncia minima anual.

6.4 Outros métodos de combate 3 fraude:
Também séo avaliados os métodos de controle de rastreabilidade da empresa, conforme descr
ANEXO4.
Durante as inspegdes de rotina ou
i . "

isBes/auditorias s3o avaliadas a procedéncia e integ

Para o combate as atividades clandestinas de obteng3o e comércio de produtos de origem animal,
dlrem e el thddes prs conschnzgo s popuho Qs 0 2 h oy e produts

11-DATA T T
FABRICAGAO: | | AMOSTRA sem inspegdo e/ou procedéncia. Para isso pode ser
A T que produzem e/ou comercializam produtos de origem animal, produtores e publico em geral, além do
TRTTT: T desenvolvimento de agdes em conjunto com Grgéos de interesse. Neste mesmo principio, outra atividade que
S TEFRRATIRA RO A ST COUETR e T deve ser desenvolvida é de Educagdo Sanitdria, através de panfletagem, reportagens em jornal, entrevista em
adio, palestras, entre outras.
TEMPERATURA |°_D°“W"° S0ue0 eRSTASDEGelo - ResFAbo LT [awerae LT | i Ficaestabelecid que denincias sobre fraudes e falficagdes de produtos de origem anima serio
bidas pela VIS
19-0BSERVAGOES:
7. Agbes Fiscais:
rm 70
coera ESTABELECIMENTO o amilices Fic "
! 7.1 Desvio de andlises Fisico-Quimicas:
7T - Apreenso do lote e\ou rotulagem;
- Lavrar Relatério de No Conformidade (RNC), e nos casos em que o desvio possa lesar o consumidor
TEMPERATURA | CONGELADO SOLIDO | CRISTAIS OF GELO | RESFRDOT] | AMBIENTE L] (u] deve ser lavrado auto de Infrago e/ou interdido.
£ [n) [m}
72
25.0BSERVAGES: ~ Avalar ) ) PO
- Apreens3o do lote e\ou rotulagem;
- Lavrar Relatério de idade (RNC), e nos casos em que o desvio possa lesar

deve ser lavrado auto de Infragdo e/ou interdicdo.

7.3 Outros:
- Lavrar Relatrio de (RNC), e nos casos desvio possa lesar d
deve ser lavrado auto de Infragéo e/ou interdi3o.

8. Regime Especial de Fiscalizagso (REF)

Considerando o que estabelece o Artigo 2° da Lei Federal n® 7889 de 23 de novembro de 1989: “Sem
prejuizo da responsabilidade penal cabivel, a infragdo  legislagdo referente aos produtos de origem animal
acarretars, isolada ou cumulativamente, as seguintes m;oe V — interdigdo, total ou parcial, do

wan habitual do verificar,
mediante inspegdo técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes higiénico-
sanitdrios adequadas”.
igo 6° da Lei n° 8078 de 11 de setembro de 1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor, que
estabelece que “s3o direitos basicos do consumidor”:”  protegdo da vida, saiide e sequranca contra os riscos

€ considerando a necessidade de harmonizar os procedimentos de inspeg3o sanitdria de produtos de
origem animal com base no Decreto Federal 5741/2006 que estabelece o Sistema Unificado de Atengdo a
Sanidade Agropecudria - SUASA.

Institui-se o Regime Especial de Fiscalizagdo (REF).

Regime Especial de Fiscalizagdo (REF) é o conjunto de procedimentos a que serdo submetidas as
empresas registradas junto a0 SIM/POA, em caso de reincidancia nas vilagaes das normas de industrializagdo
dos animal, fraude,

para i i incid i do segundo
resuitado insatsfatrio do mesmo pardmetro para o mesmo produto, comprovados atraveés de andlisesoficias

de alteragdo.

8.1 Implantagdo do REF

A implantagdo do REF se daré mediante comunicago do SIM a empresa e apos a lavratura do auto de
infragao, nos casos em que ndo tenha sido aplicado anteriormente, seguida da aplicagio de uma ou mais
medidas a seguir, definidas pelo SIM:

Interdig3o parcial ou através de auto
8

Apreensio dos produtos, embalagens e rétulos em estoque, através do auto de apreensdo conforme
modelo ANEXO 8.8;
e 5 da de produgio, através de ofici

d. Apreensso dos lotes envolvidos e solicitagio de agdes corretivas e recolhimento pela empresa,

e 50 das cé I

£

& did 2 juizo d nos termos da
legislago.

8.2 Finalizagdo do REF
Afinalizagao do REF se dara mediante:

o 3 rio de fotes consecutivos composto por 05 amostra de cada
lote. A coleta das amostras deve ser realizada pelo fiscal do SIM. Os lotes produzidos devem ficar

b. A comercializagdo dos lotes produzidos com resultado satisfatério durante o REF deve ser autorizada
pelofiscal do SIM apos o estabelecimento sair do REF;

emitido pelo SIM.
A reincidéncia acarretars novo estado de REF, independente das demais sangdes previstas na
legislagao vigente e a citério do SIM/POA.

9. HISTGRICO
Deve conter todas as alteragdes sucessivas realizadas no documento, sendo preenchido a cada
modificagdo: a versao, a data, a pdgina e a natureza da mudanca.

VERSAO DATA PAGINAS INATUREZA DA MUDANGA
o1 10/05/2022 8 Criagdo do Documento
02 Awalizagio

Controle de Formulagdo de Produtos
Realizado pelo responsével pelo servigo de inspeg3o. Deve ser realizado de todos os produtos durante o ano.
Quando constatado N3o Conformidades deve ser realizado um Relatério de Ndo Conformidade (RNC).
Estabelecimento: Registro SIM:

Data:
Produto: N° Registro:
Ingredientes Quantidade (kg | %

TOTAL

Atende o RTIQdo produto? ( 1€ ( JNC  ( JNA
Conforme memorial de registro do produto? ( )C ( JNC  ( )NA

()E( INC (NA

Observagdes:

Fiscal do SIM/POA

Controle de Aferisao de Peso
Nao C
realizar um Relatério de Nao Conformidade (RNC).Legendo: C= Conforme  NC= Néo Conforme  NA= Nao
Aplicavel
Estabelecimento: Registro do SIM:
Pesoda
Peso Embalagem o
Data Produto PesoBruto | Liquido Recipiente CINC/NA

Fiscal do SIM/POA

1. DOCUMENTAGKO DE REFERENCIA

DECRETO 5.741 DE 30 DE MARCO DE 2006, que regulamenta os artigos 27-A, 28-A e 29-A da Lei 8.171,
de 17 de janeiro de 1991, que organiza o Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria — SUASA,
Artigo 152;

DECRETO 6,348, DE 08 DE JANEIRO DE 2008, que altera o Artigo 2° do Decreto 5.741/2006, delegando
‘competéncia ao Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento ~ MAPA - para a edigdo de atos e normas
‘complementares ao Regulamento;

INSTRUGAO NORMATIVA N© 36, DE 20 DE JULHO DE 2011 do MAPA, Artigo 5%, §19;

PORTARIA N° 368, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997, do MAPA;

PORTARIA N° 46, DE 10 DE FEVEREIRO DE 1998, do MAPA.

DECRETO N°9013 DE 29 DE MARGO DE 2017 (alterado pelo DECRETO 10468/2020).

2. OBJETIVOS.

Estabelecer um procedimento operacional padrio que possibilite os estabelecimentos sob fiscalizagio
do Servigo de Inspegdo Municipal - SIM a implantar e executar, de forma compulsdria, 0s autocontroles como
pré-requisitos para seu registro e a Sanidade Agropecudria ~ SUASA que estdo sob fiscalizago de Servigo de

Estabelecer um procedimento operacional padrdo de fiscalizagdo local e documental a0 responsavel
pelo Servigo de Inspegdo Municipal - SIM.

3. APLICAGAO
Este procedimento aplica-se a todas as empresas do SIM e ao fiscal do Serviso de Inspegdo Municipal -
sim

4. DEFINIGRO

Programas de autocontrole — PAC's: Usados para se ter um controle do processo de produgdo. £ um
procedimento que fundamenta-se na inspegdo continua e sistemdtica de todos os fatores que, de alguma
forma, podem interferir na qualidade higiénico-sanitéria dos produtos expostos ao consumo da populagao. S3o
programas descritos pelo estabelecimento com o objetivo de esclarecer a forma para garantir o cumprimento
das BPFs, ki de cutrs contrles necessiios paa cad tpo de estabelecment. Os PACs s 0 strumento
para a qualidade.

5. USUARIOS PRINCIPAIS
I técnico e

6. PROCEDIMENTO

61
05 autocontroles compreendem as Boas Prticas de Fabricagdo ~ BPF, Procedimentos Padronizados de

Todo processo de producdo & composto de dversos subprocesss, todos eles infuenciando na
qualidade do produto final. Neste caso, agrupam-se 05 mesmos em quatro categorias: matérias-primas,
instalagdes e equipamentos, pessoal e metodologia de producgo, formando-se os rogramas de Autocontrol,

que devem ser saber:
Cédigo Programas de Autocontrole
1 Manutengio de instalagdes e equipamentos;
2 Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitdrias;
3 luminag3o;
a Ventilagdo;
5 Captagio, tratamento e distribuigio da dgua de abastecimento;
6 Aguas residuais;
7 Controle integrado de pragas;
8 i PPHO;
9 Higiene, i
10 Procedimentos sanitdrios das operagdes - PSO;
u , ingredientes, material
2 Controle das temperaturas;
13 c
14 Controles laboratoriais, anises e recolhimento de produtos;
15 Controle de formulagéo dos produtos;
16 Bem-estar animal;
7 s iticos de Control
18 Material Especifico de Risco (MER).

Esses autocontroles devem constar em documentos que expliquem como sdo realizados o
i de recepcio e manipulagdo, fabricagdo, conservacdo,
guarda, estocagem e transporte, de matérias-primas, ingredientes, embalagens e produtos, quais os cuidados
na manutenc3o de instalacdes, maquinas, equipamentos e utensilios, dos vestiarios, sanitarios e barreiras
sanitérias, da iluminagdo e da ventilagdo, como ¢ realizado o controle da 4gua de abastecimento da indstria,
os cuidados com as dguas residuais, os procedimentos para o controle de pragas, da impeza e sanitizagio,
assim como para o controle da higiene, dos habitos higiénicos, da saide e dos treinamentos dos operrios.
bém d , 05
de higiene pré e operacional, a forma em que 3o realizados os controles das temperaturas dos ambientes e
dos processos, i e d d dos processos, dos
laboratérios e das anlises laboratoriais, das formulagdes dos produtos e do Programa de Andlise de Perigos e
Pontos Criticos de Controle, quando for o caso.
Dever ser descritas as i e como

feitos, quais as atitudes

jos Timites, con
responsdveis por tais monitoramentos. Nos autocontroles de todas as etapas dos processos industriais deve-se
responder 35 seguintes questdes: o que? Quem? Como? Onde? Quando? Ou seja, deve-se identificar a
aggofatividade, qual ou quais as pessoas envolvidas e responséveis por elas, como serdo realizadas, em quais
locais e em que tempo/etapa do processo produtivo/industrial. Devem ser criados formularios ou planilhas de

trolg ificagdes e 0s erros feitos d ser
corrigidos de forma que o Servio de Inspegdo possa identificar o que foi escrito errado e a consequente
correggo.

0s procedimentos de autocontrole devem ser descritos em forma de documentos auditaveis e
praticaveis pel Programa d ©7).
3 ona flusograma, oPAtdeverésev atualizado.

implantar o1, 5,7,8,9,11,12¢ 14.
6.1.1 MANUTENGAO DE INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS

6111  Objetivo geral

Avaliar se as instalagd i iz jetad idos d
afil higienizagdo, e d dido e de forma a

minimizar 5 2 50 sanita &

6.1.1.2 Objeti ficos minis

« Descrigdo dos métod 2 instalacdes,
como, por exemplo, forro, teto, paredes, pisos, portas, janelas e outros pertinentes das dreas interas ¢
extemnas;

 Descrigso da frequéncia de monitoramento;

6121  CAPTACRO, DAAGUA DE

6.1.2.2 Objetivo geral

Estabelecer procedimento de controle da agua de abastecimento utilizada nos processos de limpeza e
sanitizagdo de instalagdes, equipamentos e utensiios, que, em diversas situagdes, suas superficies entram em
contato com as matérias-primas, produtos e embalagens, além de muitas vezes participar na diluiggo de
ingredientes e aditivos, servindo de vefculo. O controle da qualidade da 4gua utlizada pelos estabelecimentos
& fundamental para os processos fabris garantirem inocuidade.

Avaliar a disponibilidade de 4gua potével para o desenvolvimento de suas atividades, com instalagdes
adequadas para seu armazenamento e distribuig3o. Observando se dispoem de dgua em quantidade e
qualidade suficiente as suas necessidades de limpeza e sanitiza3o, também para o preparo de solugdes
utilizadas nos processos produtivos e nas andlises laboratoriais de controle de processos, devendo ainda,
atender 3 legislagdo vigente que rege o assunto.

Avaliar a potabilidade a dgua utilizado em todos os processos realizados no estabelecimento, com

0 res fa do
p d e dguacoletada no ponto de enrada
dos reservatorios

Avaliar o tipo de fonte de 4gua de abastecimento, se fonte propria (manancial de superficie e fou
subterréneo) ou rede piblica. Neste caso, deve-se conhecer a bacia de captago da dgua, identificando-se
possiveis fontes causadoras de poluigdo, como outras industrias, atividades agricolas e o consequente uso de
agrotéxicos, etc. Com base nessas informagdes, a empresa determina a frequéncia das andlises de controle
seu monitoramento. Quando a origem da 4gua ¢ a rede pblica de abastecimento, por soffer tratamento em
estagdo propria 4 finalidade, os estabelecimentos devem dar atengdo a0 seu armazenamento e distribuido,
procurando identifcar falhas que possam levar 4 sua contaminago.

Descrever o método de cloragio da dgua, a qual pode ser feita de forma automatica, através de
cloradores eletrdnicos ou por pastilhas, com dispositivos de alerta que sejam acionados quando ocorrerem

Avaliar a frequéncia da realizagiode andlises da dgua de abastecimento como parte de seus
. H de igente.

Para evitar possiveis acamulos de contaminagdes nos locais onde a dgua fica estagnada deve ser
avaliado se a rede hidréulica, ¢ projetada, construida e mantida de forma a ndo apresentar pontos de pressio
negativa no sistema, evitando-se a entrada de contaminagdes por sucgdo quando da ruptura de tubulagdes
Nos casos em que isso seja impossivel, devem ser instalados dispositivos eliminadores de vécuo, mantendo a
pressio interna das tubulages sempre positiva.

6.1.2.3 Objetivos especificos minimos a serem abordados

«  Descrigho dos métodos utizado para o controle da agua e o tipo de fonte de agua de
abastecimento;
« Descrigdo da Identificagdo de todos os pontos de dgua do estabelecimento, estabelecendo a

frequéncia da clorag3o, aferigdo do cloro livre € pH;
©  Descrigo da periodicidade do envio de amostras de agua de abastecimento para andlise
microbiolégica.

613 CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS.

6.1.3.1 Objetivo geral

Evitar a formag3o de condigdes que uvore;-m o desenvolvimento/alojamento de insetos e roedores,
além de evitar que tri

Avaliar se as dreas externas sdo mantidas livres de acdmulos de 4gua, residuos de alimentos, se ndo
apresentam situagdes ou locais que possam servir de abrigos para insetos e roedores, assim como situagdes
que propiciem a reprodugo destes.

Avaliar se as armadilhas para atrair insetosestdo instaladas em locals que n3o sejam visiveis desde as
dreas externas das indistias ndo sendo recomendada sua instalagio nas dependéncias em que sejam

imas, ingredientes,

6.1.3.2 Objetivos especificos minimos a serem abordados

abrigo ou proliferagao de pragas;
Descrigso das armadilhas (portas iscas, iscas luminosas, entre outros) e barreiras fisicas contra
0 acesso de pragas instaladas no estabelecimento;

Mapa de iscas (porta iscas numerados com mapa de armadilhas e layout da empresa);
Frequéncia do monitoramento do controle;

Descrigdo dos produtos quimicos utilizados no estabelecimento devidamente registrados em
6rgéo competente, constando indicagdo de uso. Caso a empresa possua prestagio de servigo

terceirizado, a apresentar

614 P IONAL - PPHO.

6.1.4.1 Objetivo geral
Descrever os procedimentos padronizados de higiene operacional - PPHO de forma a estabelecer uma
rotina de agbes para evitar a contaminagio direts ou cruzada ¢ ahteragdes nnuesendas nas maténas primas e

produtos,
Euitar qualquer 1o de contaminagdo nas matéras primas e produtos, causadas pelo contato com
utensilos, i
Estabelecer em seu ambiente se dutivos estiosob controle, fiscos de

garantindo a i
operacionais de limpeza e santizagéo.
Descrever como ¢ o controle do monitoramento dos procedimentos padronizados de higiene pré-
operacional (PPHO pré-operacional) eso realizados logo apds o término da limpeza, e se 0s monitoramentos
dos procedimentos operacionais (PPHO operacional) s3 realizados durante a produc3o ou nos intervalos de
almogo outroca de turno de trabalho.

e produtos, através de procedimentos pré-

6.1.4.2 Objetivos especificos minimos a serem abordados

« Descrigio e frequéncia de como s3o limpos e desinfetados todos os setores, equipamentos e
utensilios;

+  Lista atualizada de todos os produtos quimicos utilizados no estabelecimento devidamente
aprovados pelos érgios competentes para indistria de alimentos, especificando principio atio, finaidade,

de 50 da ficha técnica dos imicos utilizados;
+ s produtos quimicos e utensflos utilizados na limpeza e desinfecgdo devem ser controlados,
identif fora das 4 !

«  0s procedimentos de higienizagéo descritos no programa devem prever a metodologia

empregada e suas etapas, material utilizado, d 3

615 HIGIENE,

6.1.5.1 Objetivo geral
Garantir que todas as pessoas, 20 sair dos vestidrios e sanitarios e a0 adentrarem s dreas de
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luggo, o5,

da desinecgt dos msms, Pas o, em cada loca clado, devem estar msraladas torneiras e pias com
,em

Avaliar se a lavagem as mdos sdo lavadas minuciosamente, prevendo-se situagdes em que seja

necessiio o uso de luvas. Quando do uso destas, além das mios e antebragos, também elas deve ser objeto

de lavagem e higlenizagdo.Todas as pessoas, que de uma forma ou outr, estejam envolidas na recepsdo,

50, embalagem, transporte, assim

como as superficies que entram em contato com matérias-primas e produtos de origem animal, devem sofrer
higienizagdes adequadas de forma a nao alterar os mesmos.

Avaliar os habitos higiénicos do pessoal, no podendo os manipuladores espirrar, tossir, falar sobre
‘matérias-primas e produtos de origem animal, nem cogar ou tocar em locals contraindicados, dessa forma,
diminuindo o o dutos d

Avalr se o uniforme do pessoal & de cor clars, com frequénda defiida de roca se houver
necessidade e naqueles casos em que ocorra a contaminagéo do mesmo, de forma a evitar a contaminagio
cruzada com matérias-primas, embalagens e produtos. Nas ocasides em que outros dispositivos precisam ser
utilizados para evitar essa contaminag3o, como por exemplo, 0 uso de aventais, deve haver essa previsio nos
autocontroles. Nos casos em que um mesmo operério, quando factivel, trabalhe numa rea suja e numa drea
1impa, como, por exemplo, recepg3o e producdo, a troca de uniformes ¢ Imvvescmdwel cada vez que 0 mesmo.
entre na drea de prod sendo paraa

Avalla a saide dos operiros, devendo os mesmos 5 serem admitidos dentro das dreas de
manipulagdo de mateérias-primas e produtos, depois da apresentag3o das carteiras de saide, que devem estar
totalmente preenchidas, datadas, assinadas pelos funciondrios, pelos médicos, apresentado fotos dos ttulares
 devendo constar nas mesmas a expressdo “apto a manipular alimentos”. Quando da presenca de doencas
infecciosas, feridas abertas, lesdes purulentas, for portador inaparente ou assintomtico
de doenga ou agente causador de toxinfec;des, u outra onte de contaminas3o, que possam causar isco 3
satide, deve ele ser afastado da fungio até da saude dos
operirios devem estar & dspositio d S, devendo os estahelecimenios ter planihas e conirole, onde
conste a relagdo dos funciondrios, a data de renovagdo dos exames médicos e consequentemente da carteira
de satide.

Procedimento descrito quanto aos treinamentos dos funciondrios comtemplando s assuntos
abordados.
autocontroles e de seus registros, na tomada de decisdes quando da ocorréncia de desvios dos programas,
a de sua importancia para o cumprimento das metas. Devern ser pr

tomadas de
dos procedimentos propostos, sendo as mesmas registradas. Todos esses treinamentos e registros devem
constar nos autacontroles.

6.1.5.2 Objetivos especificos minimos a serem abordados.

«  Descrigo das boas préticas de manipulagdo e fabricagdo pelos manipuladores, abordando
correta higienizagéo de maos e antebragos, luvas, botas e uniformes;
frequéncia de troca, lavagem, uso de

. composicao, cor
sueis (luvas, avental, mé elocal de guarda;

rias-primas € os tipos de an: fas,
ei\lpulzndo a otatividade, fvequencli & quantidade de produtos a serem coletados conforme
d

. itos d

de dgua de realizadas, estipulando
a rotatividade e a frequéncia;
Cronograma de coleta de amostras;

Descrever método de recolhimento e destinagdo dos produtos, prevendo simulagdes de
recolhimento.

0s Servigos de Inspegio dos municipios integrantes do CONSAD passam a adotar, como atividade de
rotina a fiscalizaio da implantagdo e execugo dos programas de autocontroles nas indistrias sob suas
responsabilidades, de acordo com este manual.

Para fiscalizar a execugdo dos autocontroles utilizam-se as chamadas Areas de Inspecdo. Através
destas, inspeciona-se o processo de produsdo e verifica-se o registros de monitoramento dos programas de

autocontrole feitos pelas empresas, devendo os fiscais do Servigo de Inspegdo ter conhecimento prévio dos

mesmos para a execucdo das tarefas. Deve ser elaborado um Planilha de Fiscalizagdo, como roteiro para a
inspego de todas as éreas da indistria.

A devend
a es s tadas, existéncia de rasuras, eventuai 5 es. As

anotagdes Tt s dreas ndustrii, durante o5 monitoramentos/verificagdes, 530 caracteristicas. Os erros
feitos durante o preenchimento devem ser corrigidos de forma que o Servico de Inspecdo possa identificar o
que foi escrito errado e a consequente correg3o.

6.3 PROCEDIMENTOS ADOTADOS NA VERIFICAGAO FISCAL DA IMPLANTACAO E MANUTENGAO DOS
AAUTOCONTROLES DAS EMPRESAS

631 A0 DA A
0 Servigo de deve focar seus na feridos itens, devendo-se
identificar as situagdes que necessitam agd iais, 0 mais rapi ivel e identificar as deficiéncias
do programa, considerando sus consequéncis e exigindo da empresa sua corresdo/atualizac3o. Quando da
<505 e hisie

em pauta, complementando a iscalizago do PPHO.

6.3.1.1 Inspegdes das instalagdes:

Se forro, teto, paredes e piso s30 de material duravel, impermedvel e de facil higienizac3o e se hd
necessidade de reparos;
Se a vedagio das aberturas (portas, janelas, etc), e outros fatores podem prejudicar as condides

Se quando ha dgua de ¢ ivre de patégenos e coli fecais;
Se o volume de dgua tratada ¢ suficiente para a demanda das industrias.
Se o teor de CRL e pH apresenta-se em niveis adequados.

6.3.5.1Frequéne

63511  Fisca

A fiscalizagio local do tratamento e distribuigio da 4gua de abastecimento é feita através da
mensuragao do pH e do CLR em vrios pontos da rede de distribuigdo, dentro da indistria.Também, deve-se
veriica o sstema de captacSo e de tratament, os eservatélos o rede de dstrbugdo com frequéncia
minima, mensal, ANEXO 7.6)

6.3.5.1.2 Fiscalizagio Documental

A fiscalizagéo documental dos controles do sistema de captagdo, tratamento, armazenamento e
distribuic3o da dgua de abastecimento, devem ser realizadas conforme cronograma da inspec3o, através dos
registros de controle dos estabelecimentos, devendo-se verificar os resultados das andlises laboratoriais de
controle dos mesmos e o cumprimento do cronograma de coletas, verificando se os registros refletem as
situagdes encontradas pelo Servico de Inspecdo quando da fiscalizacdo. Os registros das verificacdes
d tais devem ser fei i iscalizagdo das Areas de Inspega ANEXO7.6).

636 FISCAUZAGAO DAS AGUAS RESIDUAIS

Durante
Setodo o volume de Pa—— drenado;

Se na recolha d iduais, ests tram em sgua
Se as dguas residuais ndo contaminam equipamentos e utensilios;

Sessi - e fac

Se, quando houver possibilidade de contaminagdo da 4gua de abastecimento pelas 4guas residuais,
existem dispositivos que previnam tal situagdo;

Se as 4guas re: se deslocam em contra fluxo em relago & produgéo, quando descarregadas
diretamente no piso.

Se 0s ralos da indstria possuem sifdes evitando o refluxo.

6361 Frequéncia de fiscalizagio
636,11 Fiscalizagio Local
Afiscalizagao local do controle das 4guas residuais deve ser realizada com frequéncia minima, mensal,
devendo abranger, cem por cento das dreas industriais. Os registros das verificages devem ser registrados na
Areas de Inspegdo In NEXO 7.).

6.3.6.1.2 Fiscalizagdo Documental

Afiscalizagdo documental dos controles das dguas residuais deve ser realizada conforme cronograma
da inspegdo, verificando se os registros refletem as situagdes encontradas pelo Servio de Inspeg3o quando da
fiscalizagdo. Os registros das verificagdes documentais devem ser feitos na Lista de Fiscalizagdo das Areas de

utilizados;

animal, dentro das dreas industriais, possuem atestados ou carteiras de saide que comprovem estarem
habilitados a manipular alimentos. Aqui se incluem os funciondrios dos Servigos de Inspegdo e excluem-se os
funciondrios administrativos das empresas, quando os mesmos ndo entrem em contato rotineiramente com
matérias-primas e produtos.

6.3.9.1 Frequéncia de fiscalizagao
63911  Fiscalizagio Local
Na fiscalizagdo local da higiene, dos habitos higiénicos, treinamentos e satide dos operarios, 0s Servigos
de Inspegao devem inspecionar cem por cento das dreas de industrializagao/manipulagdo, através da inspecio
visual, como descrita anteriormente, utilizando a Lista de Fiscalizagdo das Areas de Inspegdo In Loco(Modelo:
ANEXO 05) para registro das inspegdes.

639.12 30 Documental
A fiscalizaggo documentaldos controles da higien, dos habios higiéncos, reinamentos e saide dos
a conforme inspecdo, verif registros

eles refletem as situages encontradas pelos Servigos de Inspegéo quando da fiscalizagdo. Os registros das
verificages documentais devem ser feitos na Lista de Fiscalizago das Areas de Inspecio In Loco (Modelo:
ANEXO7.6)

Na fiscalizagdo local d
verificar:

Se na recepggo das maté i

Se durante as manipulages e processamentos existem cuidados de forma a prevenir contaminagdes
cruzadas, evitando-se desnecessarios actmulos de embalagens, de matérias-primas e produtos, evitando-se
contra fluxos;

Se as matérias-primas e produtos sdo separados entre eles de forma correta e de acordo com sua
natureza, temperatura e embalagens e se s3o identificados;

e todas as superfces dos eqmpamqnlos, utensiios e instrumentos, que entram em contato com

Jdequadas de e sanitizagdo, d

existam condigdes higiénico-sanitdrias madequadas que possam causar situages de risco para 0s mesmos.
(Deve-se ter em mente que este quesito pode ser contemplado no autocontrole do PPHO operacional,

utensilios, i, como por exemplo, torneiras, mangueiras,

valvulas de controle de fluxo, que ndo entram em contato com matérias-primas, ingredientes e produtos, s3o
mantidos em condigdes higiénicas;

Se 05 agentes de limpeza, sanitizantes e produtos quimicos, assim como lubrificantes  outros, sdo.

atoxicos ou préprios para uso em situagdes de manipulagéo/elaboragéo de alimentos, se no transferem

sabores nem odores indesejados  estranhos s matérias-primas e produtos e se s3o efetivos nas condigdes

manipulagdo;
© Prever medidas que possam reduzir risco de contaminag3o direta e/ou cruzada dos alimentos,
uando na ocorréncia de doenas, lesdes, ou em casos de portadores de agentes de toxinfecsdes alimentares,
normas
©  Capacitagio sobre pro:ed\menws de boss priticas de manipulagso  fabricagdo, hibitos
higiénicos, monit istros previsto em cronograma.
616 MATERIAL

6.1.6.1 Objetivo geral

Documentar os procedimentos de controle na recepgao das matérias-primas, de forma a detalhar sua
orlgem, & congles de amazaramanto, 3 ntagrdads das emialagers ¢ recpientes, ua identificago, as

d it de , sendo esses itens também
licéveis a0s is das embal tul o for o caso.

Descrever os cuidados nos procedimentos de manipulagio das matérias-primas durante as
transferéncias para as diversas segdes das indstrias, de forma a preservar a integridade das embalagens e
recipientes, evitando a exposicdo do conteddo, de forma a prevenir possiveis contaminagdes, verificando as
condigdes de manutengdo de estrados e prateleiras de depdsito.

Manter controle da manutengdo das embalagens, identificando situagdes em que elas possam sofrer
contaminagaes fsicas, quimicas e/ou bioldgicas, devendo manté-las em local limpo, seco, protegido de poeira,
insetos, roedores, e de outras pragas, ou outras situagdes que possam gerar contaminagdes cruzadas ou

dientes e produtos. Manter entram em
com a5 produtos armazenadas emloca seprado, de forma isolada ¢ mantidas dentro de suas embalagens
originais, protegidas de possiveis contaminagdes ambientais. As embalagens danificadas, perfuradas, rasgadas
ou que de outra forma se apresentem inadequadas para uso, devem ser inutilizadas. As embalagens
secundarias também devem ser armazenadas em local separado.

Quanto aos ingredientes, as indstrias devem armazens-los em local préprio para esse fim, isolados,
devendo-os manter em suas embalagens originais e, quando houver necessidade de transferéncia para outras
embalagens ou recipientes, devem ser retiradas quantidades suficientes apenas para seu uso no periodo
imediato, sempre mantendo-as em ambiente limpo, seco, protegido de poeiras, insetos e roedores e de outras
condigdes que possam ocasionar contaminagdes e/ou alteragdes nas suas caracteristicas
Ingredlentes devem ser regitrados ou dispensados de gl inda, devs st Indicaidl e rgdo il

inais. s

05 estabelecimentos que recebem leite como matéria-prima devem cumprir o que determina a
Instrugdo Normativa n’ 77, de 26 de Novembro de 2018, do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, ou outras normas que venham a substitu-la. Descrever o plano de qualificasdo de
fornecedores de leite e/ou Manual de qualidade do leite, dependendo do tipo do estabelecimento, com
critérios para selegdo e destinagdo da matéria-prima de acordo com a legislagdo vigente, entre outros tens
descritos na norma e em oficios interos.

Descrever os procedimentos de rastreabilidade dos produtos, permitindo a recuperagdo do histérico,
da aplicagdio ou da localizagdo de uma atividade, ou um processo, ou um produto ou uma organizagdo, por

Processo pro

Se os locais de mampula;ao, de processamento, de estocagem de matérias-primas e produtos
comestiveis sio isolados dos de manipulagdo, processamento, estocagem de matérias-primas e produtos nio
comestiveis;

Se os locais onde 530 mamnuladas matérias-primas e produtos acabados, nas diferentes fases da
produgdo,
Se as instalades (estruturas, salas, depsitos) sdo mantidas em condigdes aceitiveis e se suas

63.1.2 Inspego dos equipamentos
Se foram projetados e construidos de maneira a faciltar sua limpeza/sanitizagdo e se ndo causam

P de Inspegao avali es sanité

Se 0s mesmos precisam de reparos, dando atengio as superficies que entram em contato com as
matérias-primas e alimentos;

maneira tal, que ndo exista risco de contaminag3o cruzada para as matérias-primas e produtos em fabricagdo

Se o acabamento, a natureza das soldas e os materiais constituintes dos mesmos podem alterar as
matérias-primas e 0s produtos acabados

Se sio passiveis de transferéncia de residuos e odores as matérias-primas e produtos e se o
lubrificantes utilizados s3o apropriados a situag3o.

6.3.13 Frequéncia da Fiscalizagdo

63131  Fiscalizagdo Local

Afiscalizagio local da manutencdo das instalagdes e de equipamentos deve ser realizada em cem por
cento ds reas de inspecdo, com frequénca minima, mens3l.Os regitros dessas verifcagdes devem ser
InLoco ( ANEXO 7.8).

63132  Fiscalizagio Documental
Afiscalizagéo documental da manutengdo das instalagdes e de equipamentos & feita através da
verificagio das planilhas de controle da manutengdo preventiva e corretiva das instalagdes e dos
eqmpamznws, da empresa. Essa fscalizagdo deve ser realizada conforme cronograma da inspesdo e os
feitos na L 78).

Se foram projetados e construidos de forma a permitir boa manutengo das condides hig
sanitdrias das instalagdes;

Inspecionar o ambiente externo, de forma a identificar a existéncia de condicdes que favoregam a0
abrigo ou 3 reproducdo de pragas;

Inspecionar as dreasinternas buscando ndicos da presenga de pragas;

Revisar armadilhas e iscas, i insetos
e roedores (telas, portas, janelas, outras aberturas);

Se, quando o controle de pragas for realizado por empresa terceirizada, verificar o licenciamento da
mesma junto ao drgdo competente;

Verificar se os produtos quimicos usados no controle das pragas estdo autorizados para tal e se o
armazenamento dessas substancias ¢ feito em local e forma adequada e se hé controle restrito das mesmas
nas indstrias.

6.3.7.1 Frequéncia de fiscalizagéo
63711 Fiscalizagdo Local
Na fiscalizagéo local do controle de pragas, o Servigo de Inspegdo deve inspecionar as armadilhas,
protegéo contra insetos e presenca de pragas dentro da industria mensalmente em cem portento das éreas,
utilizando-se da Lista de Fiscalizagdo das Areas de Inspegdo In Loco (Modelo: ANEXO 7.E) para registro dos
achados durante as inspegdes.

6.3.7.1.2 Fiscalizagdo Documental

Na fiscalizagso documental dos controles deve ser realizada conforme cronograma da inspegdo,

verificando se o registros refletem as situagdes encontradas pelo Serviso de Inspego quando da fiscalizagdo.

s registros das verificagdes documentais devem ser feitos na Lista de Fiscalizagdo das Areas de Inspegdo In
ANEXO 7.€). Revisar

638 DA LIMPEZA E - DE HIGIENE
OPERACIONAL - PPHO

Na execugdo da fiscalizagdo local do PPHO - limpeza e sanitizagio pré e operacional - dos
estabelecimentos, 05 Servios de Inspegdo o fardo através da inspesdo visual, das dreas de inspesdo,
abrangendo nesta fiscalizagaio, as condigdes de higiene e sanitizagdo também das construgdes e estruturas nele
compreendidas (forro, teto, tubulagdes, vigas, paredes, pisos, drenagem de dguas, etc.). Também devem ser
fiscalizados s procedimentos de limpeza e sanitizagdes - PPHO. pré-operacional e PPHO operacional —
devendo-se verificar se 0s mesmos foram executados de forma correta e de acordo com o descrito nos
programas de autocontroles. Normalmente 0s estabelecimentos realizam as limpezas e sanitizagdes dos
equipamentos nos intervalos dos turnos de trabalho, mas os programas devem prever a limpeza de alguns
equipamentos durante as operades de manipulagdo/fabricagdo. A andlise das condigdes higiénicas, pelo
‘exame visual, pode ser complementada com testes quimicos, fisicos e microbioldgicos, podendo ser colhidas
amostras de ingredientes, aditivos, matérias-primas e produtos para andlises laboratoriais umms Deve-se
verificar prazos

pores g de forma adequada;

Se 0s reci d tentes a0 uso, se ndo alt imas e produtos, se
séo de ficil limpeza & e se s30 manti do d do;

Se 0 uso de matérias-primas e produtos obedece aos principios do PEPS — primeiros que entram,
primeiros que saem (ou FIFO);

Se a embalagem secundaria é realizada em ambiente separado;

Se os produtos na expedigdo e antecamaras ficam em periodos minimos, suficientes apenas para
conferir as condides higiénico-sanitarias;

Se os veiculos transportadores de matérias-primas e produtos sdo projetados, construidos e mantidos
em condigdes higiénico-sanitrias e com temperatura para transporte adequadas, se apresentam paredes isas,
de faci limpeza, totalmente vedadas, de maneira a ndo permitir a entrada de pragas, poeiras e outros
contaminantes e a saida de liquidos;

Se os equipamentos de geragdo de frio e de controle de temperatura dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos estdo funcionando de maneira correta, e obedecem as normas regulamentares
quanto & manutengo das temperaturas ao carregar e transportar e se durante o transporte ndo existem
produtos de natureza distinta.

Na fiscallzach

de Inspegdo devem verificar:

Se nos autocontroles as agdes descritas para evitar contaminagdes cruzadas sdo suficientes e
adequadas;

Se os estabelecimentos dispdem de documentos que confirmem a adequagdo dos produtos quimicos
a0 seu uso

63101 Frequéncia de fiscalizago

631011  Fiscalizagdo Local

Na fiscalizagdo local dos procedimentos sanitarios das operagdes, os Servigos de Inspegdo devem
inspecionar cem por cento das dreas de industrializag3o/manipulag3o, com frequéncia minima, mensal, através
da inspegdo visual, como descrita anteriormente, utilzando a Lisa de Fiscalizagdo das Areas de Inspesdo In

ANEXO 7.€) para o

6.3.10.1.2 Fiscalizagdo Documental

Afiscal les d realizada
conforme cronograma da inspeg3o, revisando-se os registros do periodo que a antecede, incluindo os registros
dos eles refletem das pel d
fiscalizagso. Os registros das verificages documentais devem ser feitos na Lista de Fiscalizagdo das Areas de
Inspegéo In Loco(Modelo: ANEXO 7.E).

6311 DAS 3 MATERIAL DE 3
RASTREABILIDADE

Na fiscal d

Se as matérias-primas recebidas de outros estabelecimentos sdo acompanhadas dos respectivos
documentos exigidos por lei para o transporte € recepcio;

e ras
de origem animal, bem como da matéria-prima e ingredientes que Ihe deram origem, em todas as etapas da
producio e distribuicdo.

A rastreabilidade pode ser avaliada a partir do produto final elaborado até sua matéria-prima ou a
partir da matéria-prima utilizada até o produto elaborado. A avaliagio da rastreabilidade deve ainda
compreender as etapas de seguranga definidas e validadas pelo estabelecimento no sentido de resguardar seu
processo e seu produto, do uso de matérias-primas ndo autorizadas ou habilitadas para determinado produto
ou mercado.

Rastrear & manter os registros necessdrios para identificar e informar os dados relativos & produgdo, &
origem e ao destino de um produto, podem ser utiizados os modelos de planilhas de controle de recepsdo de
prima (Modelo no ANEXO 7.8), produgdo (Modelo no ANEXO 7.C) e expedigdo (Modelo no ANEXO

7.0,
6.1.6.2 Objetivos especificos minimos a serem abordados

© Descrigio dos critérios utiizados para selegdo dos fornecedores e cadastro de fornecedores
atualizados;

©  Descrigio das caracteristicas observadas durante o recebimento da matéria-prima,
ingredientes e embalagens, constando a origem ou registro dos produtos em érgdo competente, finalidade e
instrugdes de uso;

+  Descrigo do modo de armazenamento;

«  As embalagens dos ingredientes ou matéria-prima, cujo conteddo foi utiizado parcialmente,
devem ser mantidas fechadas, identificadas e armazenadas em local adequado, respeitando a validade apds
aberto;

«  Controle de estoque;

© Descrigo dos métodos de rastreabilidade;

©  Descrigio das frequéncia dos monitoramentos.

6.17 CONTROLE DAS TEMPERATURAS

6.1.7.1 Objetivo lerll

Descrever le da i biente que né
sealt d

Manter atemperatura ambiente controlada, para que ndo ocorram alteragdes nas matérias-primas,
ingredientes e produtos, como & o caso do descongelamento das cares. Nas situagBes em que no existam
equipamentos para registro constante das temperaturas, as mesmas devem ser controladas através de

Avalia se as temperaturas mantidas nos ambentes, equipamentos, matérias-primas  produtos que

fazem jdo pela legislagdo.

Estabelecer os mecanismos de controle da variagdo das temperaturas e mecanismos para identificar
quando os mesmos o estejam funcionando de forma correta, de maneira que possam ser tomadas medidas
corretivas 0 mais rdpido possivel, evitando situagdes que permitam alteragdes nas matérias-primas,
ingredientes e produtos.

ivos especificos minimos a serem abordados
©  Descrigio de todos os ambientes, equipamentos, operagdes e produtos/ matérias-primas que
necessitem do controle de temperatura;

. igentes;
+  Estabelecimento de frequéncia de todas as mensuragdes de temperaturas relacionadas ao
controle do processo em todas as suas etapas;
*  Descrigdo das frequéncia dos monitoramentos.
618 ANALISES E PRODUTOS

6181  Objetivogeral
Conforme o Art. 475, do decreto n® 9013 de 29 de Marco de 2017,0 estabelecimento deve realizar
controle de seu processo produtivo, por meio de andlises fisicas microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia
‘molecular, histoldgicas e demais que se fizerem necessdrias para a avaliagdo da conformidade de matérias-
primas e de produtos de origem animal prevista em seu programa de autocontrole, de acordo com métodos
com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de evidéncias auditdveis que comprovem a
efetiva realizagdo do referido controle.
Descrever a programado das coletas de amostras para cada produto, matéria-prima e 4gua de
par laborat realizam anslises Ggicas. Manter o
atualizado, descrevendo quais as andli serdo realizadas e a coleta para
da qualidade e da inocuidade e também quais as atitudes a serem tomadas quando da identificagdo de

Realizar andlises nos proprios estabelecimentos, como ¢ o caso das indist
natureza, devendo existir laboratdrios aparelhados o suficiente para realizagdo das andlises minimas
necessdrias e pessoas treinadas para tal. Manter o manual de boas prticas laboratoriais (MBPL) atualizado,
composto pelo plano de amostragem, por um manual de bancada, nos casos em que devam ser realizadas
andlises
relacionados & conduta dos laboratoristas, a0 descarte de amostras, de reagentes, de utensiios e
equipamentos de uso tnico, o registros e as frequéncias dos treinamentos de todos os envolvidos nesse setor
e suas reciclagens, assrm como o registro das andlises realizadas. No manual de bancada devem ser descritos

os inocuidade das matérias-primas, ingredientes e produtos, devendo
(ambém:nn(emplar materiais, utensilios e reagentes utiizados e suas quantidades minimas
necessarias,

Estabelecer programa forma dutos em caso de

desvios que possam acarretar danos o consumidor, meios descritos de como serdo rastreados e recolhidos,
constando as seguintes diretrizes: os funciondrios devem ser capacitados para sua execugdo; prever simulagéo
de recolhimento; procedimentos a serem seguidos para o répido e efetivo recolhimento do produto; a forma

6.1.8.2 Objetivos especificos minimos a serem abordados

e a5 bamlras sanitinias estlo adequadas, com os equipamentos ¢ ispostivos necesséos para a
higienizagdo dos calgados e maos (detergente liquido ou similar, toalhas de papel dexznével o recidadol,
4gua potavel de fluxo continuo, sem se esti
na forma e na frequéncia adequadas;

Se 0s uniformes s30 trocados nos vestidrios de forma correta e na frequéncia adequada e especificada
pelos estabelecimentos,

6.3.2.1 Frequéncia da Fiscalizagio

63211 Fiscalzagio Local
Afi ser feita quéncia minima,

em cem por ento das reas,
a funci it it a higiene
ambienta, s regsros das verifcacaes devem ser anotados na Ust de Fscalizacho das Areas de nspeclo In
Loco (Modelo: ANEXO 7.€).

63212 Fiscalizagio Documental
Afiscalizag3o documental dos vestidrios, sanitarios e barreiras sanitarias deve ser realizada conforme.
cronograma da inspegdo, verificando se 0s registros refletem as situagdes encontradas pelo Servigo de
Inspegdo quando da fiscalizagdo. Essa fiscalizagdo deve ser realizada conforme cronograma da inspegdo e os

ser feitos na Li das Areas de Inspeg&o In Loco (Modelo: ANEXO
7).
633 FISCAUZAGAO DA ILUMINAGAO
Na
Se existe iluminago nas diferentes dreas da industria;
Se a cor e a intensidade da luz 530 adequadas, se permitem boa avaliagdo das condigdes higiénico-
rios das instal i N N

Se as lumindrias s3o dispostas de forma a fornecer iluminagdo uniforme, sem que haja formago de
zonas de sombra;

Se todas as lumindrias sdo providas de protetores contra a quebra das ldmpadas ou dotadas de.
1ampadas n3o explosivas.

6.3.3.1 Frequéndia da fiscalizagio

63311  Fiscalizagdo Local

A fiscalizagdo local da iluminagdo deve ser realizada em cem por cento das areas de inspesdo, com
frequéncia minima, mensal. Os registros dessas verificagdes devem ser anotados na planilha Lista de
iscalls \NEXO 7.6).

63312  Fiscalizagio Documental

A fiscalizagdo documental deve ser realizada pela observas3o do preenchimento das planilhas dos
autocontroles e pela fiscalizagio de que, o que esté sendo praticado, estd descrito em tais documentos.
Também devem ser verificados os reistros gerados por equipamentos, como é o caso de discos de termo
registradores. Partcular atenio deve ser dada aos registros de desvios e falhas na operacionalizagdo dos
programas e i ndo somente aos
equipamentos, instrumentos e utensilios usados no processo, mas também se deve considerar as possiveis
condsles saniras nadequaces em que 03 produtos foram abrcadcs, devende, nesses sitaghes, o3
prog se registradas

I I

Na fiscalizagio limpeza e pré e op
- 05 Servigos de Inspegdo devem certificar-se de que:

s estabelecimentos executam os procedimentos de limpeza e sanitizag3o pré e operacionais previstos
nos autocontroles;

Nio existam residuos de primas e produtos e/ou equi inados apds as
operagdes de limpeza e sanitizagio;

Ha previsio de monitoramentos didrios nos autocontroles e de que 0s mesmos sejam cumpridos
fielmente;

Quando ocorram contaminagdes ou outro tipo de alteragdo de matérias-primas e produtos, s30
tomadas agdes corretivas de forma a restaurar as condides sanitérias ideais e que sejam adotadas também
agdes preventivas;

Na fiscalizagio documental do controle dos procedimentos de limpeza e sanitizagdo ~ PPHO pré e

¢ P . . f

O estabelecimentos revisam o5 programas quando sdo  realizadas alteragdes nas instalages,
equipamentos e utensilios, operagdes e de pessoal;

De forma rotineira, as empresas revisam seus registros buscando atualiza-los;

Quando ocorrer desvios recorrentes ou outro tipo de alteragdo de matérias-primas ou produto, deve
ser avaliado se a agdo corretiva ¢ eficiente, e em virtude da agdo corretiva ocorre a atualizagdo do programa,
‘melhorando sua execugdo, quando necessario;

it diBes higiéni drias d

¢ ineira d def

produtos;

63.8.1 Frequéncia de fiscalizagio
63811  Fisalizagdo local

Padronizados de Higiene Operacional o Servigo
de Insne;lo deve inspecionar cem por cento das dreas de industrilizagdo/manipulagdo, com frequéncia
minima, mensal, através da inspegdo visual, utilizando a Lista de Fiscalizagdo das Areas de Inspegdo In Loco e
Documental (Modelo: ANEXO 7.E) para registro do verificado durante as inspeges.

Para matadouros o servigo de inspegdo deve verificar as condigBes gerais de higiene antes do infcio de

vid
conhecido e aprovado neln servo atravs dos memoriis de registro de produtos (sg possu ficha técnica
anexado as mesmo), permitindo a rastreabilidade

Se a empresa, quando da recepgdo, realiza as andlises minimas necessérias para a selegdo da matéria-

prima;

Se.a empresa di e de acord

Se as matérias-primas apresentam suas embalagens integras;

Se matérias-primas e produtos s3o mantidos em temperaturas adequadas 3 sua natureza e
organizados, de forma que n3o dificultem os trabalhos dos Servigos de Inspes3o;

Se as matérias-primas s3o analisadas de forma correta, através de métodos e testes amparados pela

legislaga q confidveis;

Se 0s resultados mensurados atendem 4 legislagdo, de que pr aquali produtos
€ saide dos consumidores;

Se 0s veiculos de imas e produtos em boas condigdes de

conservagdo, com os produtos devidamente organizados em seu interior, se a temperatura durante o
transporte ¢ controlada e se 0s mesmos s3o vedados & entrada de pragas e sujidades, assim como  saida de
liquidos;

Se 0 uso e a manipulagdo dos ingredientes estdo de acordo com as instrugdes de uso na formulagdo
aprovada e se sdo mantidos no local de preparagéo dos produtos em quantidades suficientes 3 sua utilizagéo e
por periodos restritos;

e 03 ingredientes s30 mantidos em local separado, em condigdes higiénicas e, quando preparados
previamente,

Se ma ocorréncia de ndo conformidades, quando do uso de Ingredientes, s3o tomadas attudes
corretivas e preventivas adequadas que evitem a recorréncia;

inaie dos i

té o local produtos;
das;

b i produtos;

Se as embalagens secunddrias s3o utilzadas de forma ordenada, na quantidade estritamente
necessdria, com 0s devidos cuidados, de forma a evitar carrear contaminagdes e de acordo com o fluxo de
produgio;

tém atualizad dastros d demel;

No caso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, se as empresas fornecedoras de leite
cru refrigerado atendem as exigéncias legais no que se refere 3 captagdo de leite e se as mesmas possuem
registros desses atendimentos;

No caso de estabelecimentos que beneficiem leite e derivados, quando do recebimento de leite de
produtores, se as empresas possuem programa de coleta a granel e se nele esta previsto um programa de
educagio continuada;

descreve as agdes sobre os produtores que no conseguem atingir os padrdes estabelecidos pela Instrugdo
Normativa n'77/2018 do MAPA e se 0 mesmo ¢ efetivo.
No caso de estabelecimentos que benemem |m e derivados, se os mesmos enviam, na frequéncia
, amostras de lei des forneced i b

verificando se os registros reflets 5 :das pelo Servigo de 50 quando da fiscalizaggo.
Essa icalzagdo deve ser realluda conforme cronograma da inspeg3o e os registros das mesmas devern ser
ANEXO 7.).

634 FISCALIZACAO DA VENTILACAO
Na fiscalizagao le da manutengio e

ventilagio o Servio de Inspegdo deve
identificar as situagdes em que ocorram a formagdo de vapores, condensacdes e formagdo de gelo que
requerem agdes imediatas e aquelas que ndo comprometem o processo produtivo, sendo estas ditimas
aceitéveis. Neste caso, quando o programa de autocontrole identifica tais situacdes, n3o hd a necessidade da
intervencdo do Servigo de Inspegdo.
Durante a
Se a ventilagdo ¢ adequada 3o controle de odores e vapores indesejdveis, que podem alterar as
matérias-primas e produtos ou mascarar odores de deterioragio, ou de alguma outra forma alterar matérias-
primas e produtos;

Se a ventilagéo ¢ adequada ao controle da condensagdo;

Se hé controle na formagdo de neve ou gelo de forma 2 evitar alterages nas matérias-primas e
produtos;

6.3.4.1 Frequéncia de fiscalizagio
63411  Fiscalizagdo Local
Na fiscalizagao local das condigdes de controle da ventilagao deve ser realizada em cem por cento das.
dreas de inspegdo, com frequéncia minima, mensalOs registros dessas verifcagdes deve ser anotados na
50 das A ANEXO 7.£).

63412  Fiscalizago Documental

A fiscalizagso documental dos controles da ventilagio deve ser realizada conforme cronograma da
inspegao, verificando se os registros refletem as situagdes encontradas pelo Servio de Inspegio quando da
fiscalizagao. s fiscalzagao deve ser reaizada conforme cronograma da inspe3o e os registros das mesmas

devem ser feitos na Li i ANEXO 7.E).
635 CAPTAGAO, DA AGUA DE ABASTECIMENTO
Durante a =l = 3 agua de

oServico de Inspegdo deve verificar:

A G i projetado

" fins de linhas bloqueados;

Se a dgua tem pressio e t tura adequad:
de matérias-primas, produtos e demais setores a inddstria;
Se, quando da existéncia de recirculagio de 4gua, como no uso de trocadores de calor, a mesma

e, 0
Higiene Pré-op | 2 NEXO 7.6).

6.3.8.1.2 Fiscalizagdo Documental

A fiscalizagio documental dos controles deve ser realizada conforme cronograma de- inspecdo,
verificando os registros feitos durante esse periodo e se eles refletem as situagdes encontradas pelos Servigos
de Inspeio quando da fiscalizagdo. Os registros das verificagdes documentais devem ser feitos na Lista de
Fiscalizagdo das Areas de Inspegdo In Loco (Modelo: ANEXO 7.€).

639 HIGIENE, ENICO!
Na fiscalizagao local do controle da higiene, habitos higinicos, treinamentos e saide dos operdrios, 0s

Servigos de Inspego devem verificar:
I que trabalha, direta ou

& produtos, em qualquer fase
nicas para que ndo causem alteragdes em

matérias-primas € produtos;

Se assiduamente, 05 operarios exercitam lavagem e desinfecgdo das mdos e antebragos antes de
entrarem nas areas de lagioe sea e outr séo praticados
de forma rotineira;

Se os uniformes utilizados apresentam-se limpos e se 3o trocados e utilizados nas areas e periodos
previstos e restritos 3s respectivas atividades;

se, it srios que trabalham em di
de uniformes antes de adentrarem as chamadas “4reas limpas”;
Se existe controle, por parte das empresas, quando ocorrem alteragdes no estado sanitério dos

das indstri atroca

operérios;
Se, além d 2 tad das mi
oniri comoa d
e quando da ocorenda de doenas nfecciosa, de lesses aberas ou purlenas, de partadores
de dores de toxiinfecsdes alimentares e afins, os funciondrios s30

afastados de suas atividades, quando em contato, mesmo que indireto, com matérias-primas, produtos em
processamento ou acabados, incluindo-se aqui, os funciondrios dos Servicos de Inspeco (auxilires de
inspegéo)

Se as operagdes realizadas pelos funcionrios sdo adequadas, de forma a preservar a inocuidade das

matérias-primas e produtos;

d & sobre as fi a e

se esto capacitados para realizé-las.

Na fiscalizago documental do controle da higiene, habitos higi
operérios, 0s Servigos de Inspegdo devem verificar:

Se na descrigio dos autocontroles de treinamento dos funciondrios s3o previstos/descritos
procedimentos de treinamentos que abordem assuntos relacionados  garantir a inocuidade das matérias-
primas e produtos e se o5 mesmos s3o satisfatdrios para tal;

Se os funcionrios recebem treinamentos nas frequéncias previstas, se as mesmos s3o adequadas e se
existem registros desses treinamentos;

s, treinamentos e sade dos

No caso de esabelecimentos aue beneficemlete  derivados, s as empresas mantém atualzados os

cadastros dos produtores fornecedores de leite;

Se os procedimentos implantados permitem rastrear o recebi
aditivos, além do processo de producdo e expedi3o dos produtos;

Na fiscalizagdo documental do controle das matérias-primas, ingredientes, material de embalagem e

ento de matéria-prima, ingredientes e

Se a empresa, em seus autocontroles, prevé destino adequado quando da observagio de nio

Se o que ¢é verificado pelos Servicos de Inspeco durante as fiscalizagdes das dreas de inspegdo esté de.
acordo com os registros dos estabelecimentos;

Se durante a verificag3o da rastreabilidade e possivel fazer os testes de rastreabilidade progressiva e
regressiva.

63111 Frequéncia de fiscalizagdo.
6.3.11.1.1 Fiscalizagdo Local
Na fiscalizagéo local do controle das matérias-primas, ingredientes, material de embalagem e
rastreabilidade deve possuir frequéncia minima, mensal, através da inspesdo visual das matérias-primas,
ingredientes e embalagens, como descrita anteriormente, utilizando a Lista de Fiscalizagéo das Areas de
NEXO 7.E) para

6.3.11.1.2 Fiscalizagéo Documental

A fiscalizagdo documental do controle das matérias-primas, ingredientes, material de embalagem e
rastreabilidade deve ser realizada, conforme cronograma da inspegdo, observando se eles refletem as
situagdes encontradas pelos Servicos de Inspedo quando da fiscalizagdo. Os registros das verificagdes
documentais devem ser feitos utilizando a Lista de Fiscalizagdo das Areas de Inspeg3o I Loco (Modelo: ANEXO
78

6.3.12 FISCALIZAGAO DO CONTROLE DAS TEMPERATURAS

Na fiscal se:
As temperaturas mantidas nos ambientes, equipamentos, matérias-primas e produtos que fazem parte
dopr pela legislacao;
s registros séo automatizados, quando possivel ou necessdrio;
Quando da verificago de ndo adotam agd tivas efi 3

a0 controle dos processos, em todas as

0s aferem as
etapas, i G
o

trumentt i 5 ferid

calibrados e se ha registros dessas operagdes;
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oS m.«.m sropostos?
Servigos de Inspeg 0 regtos do stabelecimento ncuem ieros resuados que testam o manorament ot
Quando da verificagdo de ndo conformidades, adotam agBes corretivas efcentes, agdes preventivas PCC(s) @ a conformidade com os limites ci PROGRAMA DE AUTOCONTROLE
adequadas, o dispde de vesullados que justifiquem a adequacdo das medidas. NOME DO PAC PAC00
i i SLOGAN DA Ne Rev.
63.121 Frequéncia de fiscalizagio EMPRESA Data:
6:3.17.2 Monitoramento Péginas: 00000
631211 Fiscalizagdo Local © plno APPCC ki o3 procsdinenos de montaraments € 3 frequbnca aue ser uada pars c
Na fiscalizagio local do controle das temperaturas deve ser feita com frequéncia minima, s - ~ data, ni iiso e ni paginas. Colocar em agir
: 05 procedimentos de monitoramento estdo sendo exccutados na forma e frequéncia previstas no
mensalmente, em cem por cento das dreas, devendo-se utilizar a Lista de Fiscalizagdo das Areas de Inspego In im0 APPCES
Loco(Modelo: ANEXO 7.E) para registro das fiscalizagdes. PROGRAMA DE AUTOCONTROLE 00
63.17.3 Verificagao
631212 Fiscalizagio Documental 0 plano APPCC prevé procedimentos e frequéncias para observagdes diretas das atividades de NOME DO PAC i i 4 ificaga
Afiscalizagdo documental do controle das temperaturas deve ser realizada conforme cronograma da monitoramento e agdes corretivas?
inspecdo, observando se eles refletem as situagdes encontradas pelos Sevigos de Inspegio quando da 0 plano APPCC lista os procedimentos e frequéncias para revisio dos registros gerados e os aplica ANEXO 7.0 - RELATORIO DE EXPEDICAO
fiscalizago. Os registros das fiscalizades documentais devem ser feitos na Lista de Fiscalizagdo das Areas de conforme previsto? T e e
Inspegio In Loco(Modelo: ANEXO 7). O plano APPCC i 3 evisado por provado por: provaio - —
As observagdes geradas pela observagdo direta (“in loco”) sio realizadas de acordo com o previsto no. Relatério de Expedigdo
jano APPCC? Jizado pel d i até
6.3.13 FISCAUZAGAO DA CALIBRAGRO E AFERIGAO DOS INSTRUMENTOS DE CONTROLE DOS Plano APPCC ) todos os - Deve ser
05 registros gerados no monitoramento (PCC's e seus limites critcos, a anotagdo de temperaturas e 1 i ; 2o. Quandofor verlficado Ndo i
PROCESSOS. . oo . . -
outros valores quantificaveis, como previsto no plano APPCC, a calibragio de instrumentos, agBes corretivas Roda 3o ident o ot N § .
Na fiscalizags libragio e aferigo de processos s y A Rodape: deve ser realizado um relatdrio de nao conformidade (RNC).
tomadas, a verificagdo e dados de identificagao do produto, incluindo a data e hora da ocorréncia) s3o Colocar em todas
Servigos de Inspegdo devem fiscalizar: revisados pelo estabelecimento? josiieon Estabelecimento: Registro do SIM:
seosi i d : Data | Produto Expedido | Quantidade | Lote | Comprador (nome e enderego) | Responsavel
Se b registro i tima e data pevisa para a préxima afeicho ou albagln; 63.17. Manutengao dos Registros ¢ Documentos
Seh: d | pela forma. 0 plano APPCC prevé
que a substitua; pecs? a
Se o programa de calibragdo e aferigdo est sendo cumprido, ou seja, se as calibracdes e aferigdes sio 0 1. Apresentagio da empres2 ~ ~ .
realizadas na forma e frequéncia descritas; o = o
5 < etc.
, 550 C
Na fcalizagio documental do contole da calbrasdo e afeio dos nstrumentos de conrole dos H it - " —
3 . Objetivos
processos os Servigos de Inspegao deven verificar s documentos de embasamento s3o confidveis? etivos
2.1 Objetivo Geral
Se hd registros das agdes; » o i enci i prevista no
o ot X 2.2 Objetivos especificos
Se 0s registros estdo assinados por seus responsavels; plano APPCC?
Se, quando for o caso, as calibragdies sio realizadas em instituigdes especializadas e credenciadas por 0 estabelecimento dispde de embasamento que justifique a frequéncia de verificagio prevista no
" N 3. Documentos de Referéncia
o 4 " plano APPCC?
S 266 B deciss . e 31 Legish licavel
o PR tempor o pecs it 3.2 Documentos Complementares Aplicéveis: Alguma legislagio para complementar o que estd sendo
05 registros incluem o horrio, temperaturas ou outros valores quantificéveis, nome do produto, lote descrito no programa, quando necessério.
6.3.13.1Frequéncia de fiscalizagdo. )
6:3.13.1.1 Fiscalizagdo Local 4. Campo de Aglicagio . - )
A fiscalizagio local do controle da calibragio e aferigdo dos instrumentos de controle dos processos Neste item deve - "“‘I"“' sonde este progama de autocontrole serd aplicado, qual érea,
deve ser feita com frequéncia minima, mensal, através da inspegdo visual dos equipamentos e/ou eauipamento, utensilo nstalagso, entre outros.
lizad 8 pelaver
Se os registros forem arquivados apos 12 meses, os mesmos podem ser disponibilizados em tempo
habil?
6.3.17.5 Agbes corretivas. 5. Definigdes
PEW ("“"‘0 6. 5’ O estabelecimento identifica a causa do desvio? Neste item devem ser colocadas as definigdes de palavras e termos técnicos que compdem o programa
Aagao corretiva elimina a causa do desvio? a i o para a sua devid plicagio;
6.3.13.1.2 Fiscalizagio Documental a
A fiscalizagao documental do controle da calibragdo e aferigdo dos instrumentos de controle dos i i 6. Responsabilidades
processos deve ser reallzada conforme cronograma da inspego, observando se eles refletem as situagdes As agbies corretivas asseguram que nenhum produto com risco 3 sadde piblica ou alteragdo chegue 3o st e deve ser deseris sa esponsabidden . emprass tos Rinclonos o gasirol de SCALIZACAO DAS AREAS DE INSPECAO
encontradas pelos Servigos de Inspegdo quando da fiscalizagdo “in loco”. Os registros das fiscalizagdes consumidor, em consequéncia de desvios do processo? . ’
¢ . P s pesdo quar “ - 8! oo 4 qualidade, entre outros que fazem parte do programa que esté sendo descrito, além disso, dos LISTA DE FISCALIZAGAO DAS AREAS DE INSPECRO N LOCO
ser P 4 0 estabelecimento, antes de liberar 0s produtos com desvios de processo a0 consumo, revisa 05 la implantagéo, o 3 e Do T s et s lbrss
. sroduton mplcadost Vestirios, saniirios e bareiras santirias; lminagdo; Ventiagdo; Captasdo, ratamento e distibuigdo da dgua de abasecimento;
PRODUTOS O estabelecimento adota as agdes necessirias para assegurar que nenhum produto com risco a saide 7. Descrigdo do Procedimento do treinamento e saide dos operiios; Procedimentos santiios das operagdes - PSO; Matérias-prmas,inredientes, materal o
) i Neste item deve ser descrito detalhadamente o procedimento que serd realizado in loco, descrevendo o embalagem e rastreabilidace; Conrole das temperaturas; Colfagdo e afericho de instrumentos de cotrole de proceso; Conroles
N de andlises os Servisos de i O Plano APPCC foi reavaliado para incorporagdo do controle de novos desvios ou outro perigo monitoramento real e 0 que de fato é conveniente ao programa em questio. A descrigio deve ser de Iaboratorias andlises e recolhimento de produtos; Controle d formulagdo dos produtos; Bem-estar animal Andlise de Perigos &
oot o e - 3 dsoscio imprevisto? . forma objetiva, clara e condizente com o que é praticado no estabelecimento, deve ser colocado neste :’:m;";:::m;g; o
Se o manual de bancada, quando da existéncia de laboratérios de andlises, est & disposigdo dos reavaliag " " " " regstrar
. “ posi © plano APPCC ¢ reavaliado, no minimo, anualmente? item itens a serem controlados, bem como as condides que devem existi ou ser mantidas, para garantir o prinera o, pata ad esabelecimnto em priur o fcal kol deve dntfar o localreapericaslo,devendose
analistas; © estabelecimento considerou, na anlise de perigos, alguma modificagdo significativa ocorrida nas a eficécia do autocontrole. Nao descrever procedimentos sem nexo ou que nio tenha a ver com o oque
Se os procedimentos estio de acordo com o manual de bancada; . . pertgos. e e programa que esté sendo descrito, atentar- se muito  este item, pois é um dois mals importantes na serveicads nfoco  cocumentl Quando 62 sl o e devem prescher s respctis okess :am;ln decaa
Se os analistas dominam as técnicas realizadas; Jano APPCC? estrutura de um PAC, € nele que devem constar as informaces necessdias para que 0dos que leem o “
e a unidade descreve em seu autocontrole o procedimento de recolhmento, e em casos de nio entender (A .
i et se o sroducso o devtiomonte rvolfids o e rcobon o 3 equipamento e a hora em que cada gdo fo tomada. Finalizando, o fscal deve assinar  carmbar 1o campo disonivl o finalda
motive o produ Se a reavaliagao evidenciou que o plano APPCC ndo mais atende a legislag3o, o mesmo foi modificado.
destinagio adequada, através de registros auditavels. \mediatamente? 5. Monltoramento PE— ‘ regironos i
Na fiscalizagéo documental dos controles laboratoriais e de anlises os Servigos de Inspegdo devem i ser para reallzac 50 e auditével, O - =
verificar: 63.07 de moni i Janilhas para faciitar o trabalho d Muniipo: ‘ Data:
Se a empresa possui plano de amostragem descrito; O programa nio redne os requisitos da legislagdo; . ’
quando necessirio. Loca/ Area / Veri EQUIPAMENTOS/UTENSILIOS/INSTALAGOES/PROCEDIMENTOS. c/Nc/NA
Se 0 plano de amostragem ¢ efetivamente cumprido; e Verfagio o TR el
Se existe manual de bancada, se o mesmo contempla as andlises minimas exigidas por lel e se as 51 . i
d dologias cientifi i N
Se exi 1 de boas prticas lab i s v s
e existe manual de boas préticas laboratorials; . i
. prat ' 63.17.7 Frequéncia de fiscalizagio 83 C forma de aplicagao; seja
Se existem registros dos treinamentos dos aboratoristas; detalista,coroeaietvo.
" it ha dos prod: 3
o uma 6.3.17.7.1 Fiscalizagdo Local 8.4 Responsavel por manitorar:deve se descrever qual a pessod que feaiza o cortrole do item
A verificagdo local dos PCC's deve ser realizada, com frequéncia minima, mensal. O procedimento monitorado, de p 2 Indigue tenham
63.14.1 Frequéncia de fiscalizagio 530 “in locor d pcce dos achad comparagdo mente aberta para aprender.
com os restros de monitoramento do estabelecimento. Os haririos em que 30 realzadas as enlcagtes 05 . ever foiverificad oo
6.3.14.1.1 Fiscalizagdo Local devem ser alternados, evitando- fiscal monitoramento; seAa claroe ohje(lve ;
A fiscalizagdo local dos controles laboratoriais de andlises e recolhimento deve ser feita, com 86 Acdes C . didasa serem
frexubnci i, e, atraves da ctseraho vyl s s desolos steformente. Por gl cos sendo que elas deve estar cvididas em agdes Imediatas  agBes plancjadas,
! d i Areas d I ANE . idade
utiizar a Lista Inspedo 76, ‘Agdies imediatas: descrever neste item qual é agBo a ser tomada imediatamente diante da i _
nio conformidade detectada.
6:3.14.0.2 Fiscalizagio Documental 812 Ages planejadas: descrever neste item a agdo a ser tomada a fim de prevenir sua
A fiscalizagio documental dos controles laboratoriais de analises e recolhimento deve ser realizada recorminc
! ecorréncia. tem ndo conforme | Agdo fiscalnloco
conforme cronograma da inspegdo, pela observagdo dos registros gerados durante 0s processos no periodo PRI iveram uma aclo
que a antecede, observando se eles refletem as sit tradas quando da fiscalizagdo. Os registros das X "
necessitando de um periodo para sua conclusdo
fiscalizagbes documentais devem ser feitos na Lista de Fiscalizagdo das Areas de Inspegdo /n Loco (Modelo: 6.3.17.7.2 Fiscalizagdo Documental
A verificagio documental consiste da revisio de todos os registros do APPCC do estabelecimento,
indo o proprio plano e os registros gerados no periodo, devendo ser realizada conforme cronograma Rssinatua e Carimbo 6o Fiscal de Inspesao:
inspegao. Este procedimento tem por objetivo avaliar a implementag3o do programa pelo estabelecimento e
por isso, a andlise de perigos, 0s procedimentos de monitoramento, verificag3o, manutengdo dos registros,
documentos e agbes corretivas devem ser analisados e comparados com s registros gerados pelo
0s ser feitos na Li
de Inspe3o In Loco(Modelo: ANEXO 7.€).
6.3.18 MATERIAL ESPECIFICO DE RISCO (MER) 9. Avaliagio de efetividade do PAC.
i i is Neste item deve se fazer uma avaliagdo geral dos programas implantados buscando alternativas para
6. Ao Se 0 plano de recolha do MER estd sendo cumprido; eliminar as ndo conformidades que ocorrem frequentemente. Citar quais as agdes da gerencia do
Na 2 2 d 5 fiscaliz estabelecimento frente aos problemas, como por exemplo, reunides com funciondrios do setor que mais
Se as empresas elaboram os produtos de acordo com os memoriais descritivos aprovados pelos Os colaboradores dominam as técnicas de remog3o; ) tem problema, contratagio de empresa consultora para melhorar 0s processos, etc. Deve-se fazer
Servigos de Inspego; g istro d as mesmas para fiscal.
Se 05 produtos o fabicados de acord 5 y de nspegor O material de risco é descartado da forma corret
N N Na fiscalizagdo documental do Material Especifico de Risco (MER) os Servicos de Inspegdo devem
sehd le do uso de e 10, Verificagio
Se nos casas em que sl constatadas falas ia fabricao ou eros de formulgae, € dado o destino . Neste item deve ser descrito como ¢ realizada a inspegdo do processo e andlise dos registros do
correto, de acordo com a legislagdo, 20s produtos adulterados. Se o programa ¢ efetivamente cumprido; ‘monitoramento dos programas de autocontroles aplicados na empresa. € realizada pelo Responsavel
Na fiscalizagao documental do controle de formulagao dos produtos os Servigos de Inspegdo devem Se os registros refletem o verificado in oco. Técnico, e geralmente realizada mensalmente.
verificar
de controle de entradas, saidas e uso dos ingredi 6.3.18.1 Frequéncia de fiscalzagdo 1. Anexosplanilhas de moritaramento, ¢ outrs) peraclonal - Liberagdo de Abat
Se esses =t iveis de tapas de fabricagao; 6.3.18.1.1 Fiscalizagdo Local Neste item devem ser descritas quais as planilhas que estdo em anexo ao programa e que foram citadas Estabelecimento: Region SIM:
Se as empresas sdo recorrentes em produzir em desacordo com 0s padrdes estabelecidos por A fiscalzaho local do Materal Especiico de Rsco (MER) deve ser feta, com frequéncla minima, durante o texto. £ constituido basicamente pelas planilhas de monitoramento de cada autocontrole, @ o stabelecmento ‘ egstrono S
e - jstro das fiscalizagdes deve-
legislagio vigente ou pela formulagio aprovada ":‘I““' ‘L‘"(V:‘ o sl dosens desc ":"7’:“ stro s que mas e fizer necessario, anexar 20 program. Municipio: ‘ Data:
Se 0s programas das empresas fazem previsio de medidas preventivas e corretivas nos casos em que utilizara Lista de nepes . '“ de preenchi - identifica 3 ez socialdo estabelecimento, seu ndmero de regstro 1o SV, 0
30 constatadas falhas na fabricagdo ou erros de formulagio; . . 12. Registros de Alteragdes ) e . N N
o odor g aborstorit troles de formulacio s " 6.3.18.1.2 Fiscalizagio Documental " . e . N Municipio e Estado e a data de fiscalizagio. Marcar na respectiva coluna a hora da verificagéo documental e a
e s resultados das andlises laboratoriais e controles de formulaggo séo compativeis com os A fiscalizagio documental do Material Especifico de Risco (MER) deve ser realizada conforme it do ) (NC) ou o apich De acordo com o verificado, na coluna AV/U'S serd
‘memoriais aprovados. cronograma da_inspes3o, verificando se 0s registros refletem as situagbes encontradas pelo Servigo de It lizad: - N g .
Inspegio quando da fscaliaeio, O regtro da verlfcaghes documentas devem se feos na tista de identificada a drea de inspecio e a pegio indicando a o "descrigdo da
6.3.15.1 Frequéncia de fiscaizagio ANEXO 7.6). 13, Informagges adicionais ndo conformidade”. Assinar e carimbar.
6.3.15.1.1 Fiscalizagdo Local it I ! i r Frequéncia: sempre que houver abate.
A fiscalizagio local do controle de formulag3o dos produtos deve ser feita, com frequéncia minima, 7. PROCEDIMENTOS GERAIS Oque deve ser avaliado: Os estabelecimentos executam os procedimentos de limpeza e sanitizagdo
anal para cada produto produzido pelo estabelecimento, pelo acompanhamento da adigio dos ingredientes 7:1 Aprovagdo dos programas de autocontrole onais previ ; Nio exi i érias
_ . i N 05 autocontroles devem ser entregues, em duas vias, a0 SIM para aprovag3o. Os fiscais devem avaliar operacionsis previstos nos autocontroles; Ndo existam residuos de matéras-primas e produtos efou
quando da fabricagdo. Para registro e controle utiliza-se a planilha de controle de formulagdo de produtos : equipamentos contaminados apés as operagdes de impeza e sanitizacio; H3 previsio de monitoramentos
(ANEXO 6.4) Apbs aprovados as empresas devem colocar em pritica seus autocontroles que, a partir de entdo, ANEXO?. disri inag
iscalizacs d i outro tipo de alteragdo de matérias-primas e produtos, sdo tomadas agdes corretivas de forma a restaurar as
63.15.1.2 Fiscalizagio Documental Relatri d Recebimento de Matéraprima > o ce slerace primas € p omedas 2> : '
A fiscalizagio documental do controle de formulag3o dos produtos deve ser realizada conforme anotar o recebi imas. Deve ser entreg condices sanitiias ideais € que sejam adotadas também ades preventivas; No caso do pardgrafo anterior,
cronograma da inspegio, pela observagio dos registros gerados durante os processos no periodo que a até 0 10° dia de cada mé: i dé ias-pri i érias-pri
antecede, observando se eles refletem as situagdes encontradas quando da fiscalizagdo. Os registros das Quando for verificad d lizad (RNO), Area de Inspegio Unidades de Inspegao C/NC/NA
fiscalizages documentals devem ser feitos na Lista de Fiscalizado das Areas de Inspecdo In Loco (Modelo: Estabelecimento: Registro do SIM:
ANEXO7.E). Nome do Numero do
Data | Foecedorenda | Matéria-prima Quantidade | registrode | Responsivel
6.3.16 FISCALIZAGAO DO BEM-ESTAR ANIMAL 7.2 Atualizagio dos programas de autocontrole e nota fiscal Inspegho
. X pre que ique q
Na de bem estar fiscalizar: © mesmo ndo estd (recorréncia de ou modificagdes na
0 atendimento de legislagdes especificas, como Instrugdo Normativa i 03/2000/DAS de 17 de janeiro estrutura, fluxo, processos, utens(lios e demals ca
de 2000; Os ajustes em planilhas que ndo impliquem em alteragdes na descrigdo dos PACs ndo necessitam ser
Avalar de forma objeiva o manejo dos animas durante o transporte, recepgio, descarga, descanso, aprovadas pelo SIM, nos demas casos, a empresa deve enviar 20 SIM o PAC, em duas vias com as alteragdes
jejum, de condugdo, i para nova avaliago e aprovagao.
Na fiscalizago documental de bem estar anima o Sevigos e Inspectodever verlfiar:
7.3 Cronograma de fiscalizagao
0 cronograma de fiscalizagdo documental ¢ realizado anualmente pelos responsaveis do servigo de crigio d
inspegao, onde deve contemplar 3 fiscalizagdo de todos os autocontroles no periodo de um ano (Modelo:
ANEXO7.6).
7.4 Relatério de Nao Conformidade (RNC)
0s fiscais dos Servigos de Inspegao devem relatar aos responsdveis legais e responsaveis técnicos das.

2 G empresas as ndo conformidades verificadas durante suas fiscalizagdes. O documento utilizado para
ponto de vista humanitiio, em que a prioidade & oferecer condigBes que eiter o sofrimento desnecessirio i (Modelo:

dos animas destinados ao abate. No RNC deve constar a data da comunicag3o, o ndmero sequencial do relatdrio, por ano, a hora em
que a nao conformidade foi verificada, para qual estabelecimento, informando seu nimero de registro, e a
63161 Frequéncia de fiscalizagio quais pessoas ¢ destinado, seus respectivos cargos, qual a legislagdo descumprida, quais s itens dos
631611  Fiscalizagio Local programas de auto controle infringidos, devendo também citar a nao conformidade verificada  a agdo fiscal

A fiscalizagio local de bem estar animal deve ser feita, com frequéncia minima, mensal, através da
observagdo visual dos itens descritos anteriormente. Para registro das fiscalizagdes deve-se utilizar a Lista de
Fiscalizagio das Areas de Inspeg3o In Loco (Model

Carimbo / Assinatura

O RNC poders ser lavrado em qualquer momento da fiscalizago, quando identificado uma nio
instrugdes de trabalho e nas legislagdes

pertinentes.
O(s) RNC(s), quando entregue(s) aos interessados, devera(do) ser acompanhado(s) de documento que.
631612 Fiscalizagdo Documental registre sua entrega (Modelo: ANEXO 7.1, listando-ofs) por seus respectivos nimeros sequenciais anuais (por
Afiscalizagio documental do bem estar animal deve ser realizada conforme cronograma da inspegdo, exemplo: 023/2020, 024/2020) e tendo por fim a assinatura do responsdvel por sua recepgdo no
observando se eles refletem s situagdes encontradas pelos Servigos de Inspegdo quando da fiscalizagio. Os estabelecimento. As empresas tém prazo de até 5 (cinco) dias iteis para responder aos RNC, quando as
registros das fiscalizages documentais devem ser feitos na Lista de Fiscalizagdo das Areas de Inspecdo In Loco irregularidades ndo tiverem impactos diretos e criticos no processo de produgdo. Caso contririo, o fiscal
(Modelo: ANEXO 7., responsavel pela emissio do RNC determinard o tempo maximo para que o mesmo seja respondido, nunca
podendo ser superior a 5 (cinco) dias iteis. ROGRANIA DE AUTOCONTROLE - PAC
6317 O DA ANALISE DE RITIC -appce 75 Auto de nfracio (01| Manutengao de nstalagdes e equipamentos | x |
Neste iterm a Inspego Oficialtem por objetivo avaliar a implantago do Programa de Anlise de Perigos Quando forem registrados RNC's por um mesmo motivo, recorrente, que ndo seja considerado critico, 02| Vestar X
e Pontos Criticos de Controle (APPCC). Inicialmente, é preciso conhecer todas as particularidades do Programa, ,m,, ser ,,,v,,,,av em duas vias, Auto de Infragio (Modelo: Anexo 8.), ficando a critério do servico de 03 | lluminagdo X
processo, a forma d oslimites e a 05 RNC's devem ser 04 Ventiagio X
de controle sio executados Nos casos em que a ndo conformidade sefa crica, podendo comprometer 35 condigoes iginico 05 | Captash,ratamento e i da dgua de X
Durante a verificagao Oficial deve-se avaliar se o Programa APPCC atende as exigéncias da legislagdo. sanitirias dos produtos € colocar em risco a saide publica, dever ser preenchido o Auto de Infragio jd com o 06 | Aguss resduals X
sta verificagdo inclu: primeiro RNC, sempre em duas vias. o ” X
ificaga APPCC 6 ‘modificagio; ANEXD7.C.- RELATARIO DE PRODUCKD 08 [ Procedimentos _Padonizados de _Higiene N
.C - RELATORIO DE PRODUCAQ
Verificagio dos registros de monitoramento dos PAC's; Operacional- PPHO
¥ " . 09 Higiene, habitos higénicos, do treiamento & M
P Relatério de Produgdo ¢
" o 3 anotar ido. Deve ser entregue 100 10 ragdes - PSO X
Veriicagdo de outros registros pertinentes 2o Programa APPCC; oo oo e 11| Matérias primas, _ingredientes, material de "
) 'w dres de Inoculdade., ser realizado um relatério de nio conformidade (RNC). T2 Controle e Temperaturas ;
6 5 inspego e arevis3o dos responder as Estabelecimento: Reglstro do SV 15 | Galbragio ¢ aferigho de_instrumentos de
Elemento de Inspecio. 8. HISTORICO Produto aser Matéria-prima X
Devers conter todas as alteragdes sucessivas realizadas no documento, sendo preenchido a cada Data Produzido Utilizada Quantidade Lote Responsdvel 14" Controls laboratores, andses & recolhimento .
6:3.17.1 Analse de perigos modificagao: a vers3o, a data, a pigina & a natureza da mudanga. e’ _
O estabelecimento realizou a andlise e perigos? L ot oo o
0 estabelecimento identificou todos os perigos que podem ocorrer? VERSAO oaTA PAGINAS NATUREZA DA MUDANGA 17| Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle .
Aanilise de perigo licad -APRCC
Aandise d e do um dagram d o 5 o1 10/05/2022 5 Criagao do Documento & ER] X
Aanalise de pengu identifica a 5 0z agdo
perie i ificati justifique(m)
pec(s)?
o de dut
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RELATGRIO DE NAO CONFORMIDADE (RNC)

1. Data e hora: 2.Relatorio

3. Estabelecimento e n? do SIM:

4. Para (Nome e Cargo):

B icipal, PAC):

6. Descrigéo da N3o Conformidade (NC):

idente: ( )NAO ( )SIM: Quando for reincidente, informar n® dos RNCs anteriores que apontaram a
d

ndo conformidade:

8. Agko fiscal Imediata:

9. Assinatura do Veterinrio ou Funcionario do Servigo de Inspego:

10, Data limite para a devolugao do RNC respondido:

= elaborar produtos que nao atendem a0 Gisposto na legislagao especifica ou em desacordo com s

processosde fabricagdo,

XVl - utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor 20s produtos novas datas depois de expirado o
data posterior

XVIll - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos perante o érgio

fiscalizador, referentes & quantidade, 3 qualidade e 3 procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos

qualquer ter IM/POA;

XX froudar regstos suiitosaverificago pelo SM/POR;

XX - ceder ou utiizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;

XX - alterar ou fraudar qualquer

XXIll - embaragar a agdo de servidor do SIM/POA no exercicio de suas funces, com vistas a dificultar, a
retardar, a impedir, a restringir ou 2 burlar o trabalhos de fiscalizagso;
XXV - desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentar subornar se o servidor do SIM/POA;
XXV - produit ou expedr ?
1-p iveis, produt

XKVII - utilizar matérias-primas e ndo i
na alimentacdo humana;
XXVII - utilizar, subs

no preparo de produtos usados

", subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou

XXIX - fraudar documentos oficiais;
XXX - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco  saide ou 3os interesses do
consumidor.

Consideram-se improprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam, no todo ou em

parte,
T e 5 1 apresentem.se alterados;
11- apresentem-se raudados;
P i umidade 30, angosos,
anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na elaboragao,
12. Resposta d d B IV - contenham substancias ou contaminantes que no possuam limite estabelecido em legislagio, mas que
possam prejudicar a saide do consumidor;
” m " dem resl V - contenham substancias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites permitidos em
em adic legal. legislagso especifca;
13. Assinatura do Gerente do Estabelecimento: 14.0ata o
Vil - contenham  microrganismos patog acima dos limites permi
complementares e em legislagao especifca;
5. ifcagio do Veterinario ou Funcionario do Servi d 16.Data em-se i g
nspecio: IX - sefam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso veterinirio
X a
() Efetivas () N Efetivas Novo RNC ne:

Ao Senhor (a),

Prezado Senhor (a),

Por meio deste, entrego a relagio de Relatorio(s) de Nio Conformidade (RNC), identificado
na unidade
localizado

O relatério de ndo conformidade em anexo é referente a0 n'. onde a empresa
deve apresentar ofs) planols) de agao(Ges) imediata(s) e planejadals) para os mesmos, Os relatérios devem ser
de insp data de

Atenciosamente,

Assinatura / Carimbo Fiscal de Inspegdo

8.1 DOCUMENTO REFERENCIA
LEI FEDERAL Ne 7.889, DE 23 DE NOVEMBRO DE 1989 - dispde sobre a inspegdo sanitdria e industrial dos
produtos de origem animal, e dd outras providéncias;
LEI Ne 9784 DE JANEIRO DE 1999 - Regula 0 processo administrativo no ambito da Administragdo Publica
Federal;
DECRETO N2 9,013, DE 29 DE MARGO DE 2017 - RIISPOA (alterado pelo DECRETO 10468/2020).

8.2 OBJETIVO
Estabelecer o procedimento operacional padréo que possibilita regulamentar as penalidades que serdo
- . arcin de it .

8.3 DEFINIGRO

Consic o ot et

ingir as regras.

8.4 APLICAGAO
Aplica-se a todos os estabelecimentos registrados no SIM, responsavels do SIM e Assessores Juridicos,
Secretério de Agricultura e Prefeito do Municipio.

8.5 PROCEDIMENTOS PARA SANCOES POR INFRAGOES A LEGISLACAO REFERENTE AOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Art. 1°. As infragdes deste regulamento, serdo punidas administrativamente, em conformidade com a
Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, e, quando for o caso, mediante responsabilidade civil e
criminal; Sero aplicadas conforme a Lei Municipal 2.212/22.

pardgrafo Urico, A sangdesprevistas neste rtigosero aplicads pelaautoridsde administatv, no
mbito de sua atrbuido, podendo sr aplicad inclusive por antecedente

ouir i inis conforme de 6digo de d d A

Das responsabilidades
Serdo responsabilizadas pela infragdo, para efeito da aplicagdo das penalidades nele previstas, as

pessoas fisicas ou jurdicas:

1 - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o recebimento nos

IM/POA;

- térios, locatdrios ou arrendatdrios de registrados ou relacionados o SIM/POA

onde forem recebidos, manipulados, benefiiados, processados, fracionados, industrializados, conservados,

acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos de origem

animal;

" érias-p produtos de origem animal;

- mportad érias-primas oude podutcs de origem animal,

Parégrafo unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange s infrades cometidas por quaisquer

empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exergam atividades industriais e comerciais de
produtos de origem animal ou de matérias-primas,

Das medidas cautelares.

Se houser evidénci ou suspeita de que um animal rep i
utenhasido terado, adulerad o falsfcad, o SIMPOA devers adota,solada ou cumlatiamente, a5
seguintes medidas cautelares:
|- apreenso do produto;

11 suspensao proviséria do processo de fabricag3o ou de suas etapas;

11~ coleta de amostras d de andlises laborat
5 pre que necessdrio, serd d da a revisio dos

§22 A retomada do processo de fabri liberagdo do

SIM/POA constate a i i d; que motivou a ad

§320 dispt i fastz na forma da legislagdo.

Das Infragdes

Constit infr di sto na Lei Municipal, além d previstas:
1- construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovago no SIM/POA;
11 - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatdrio ou o
attendatiriosobre eta exigénci legal, porocasido da venda, 6 locagdo ou do arendamento;
1l - utilizar rtulg di to na legisl:
IV oo matres rnes ngredonts produtos o mbalgans s condies adkquacas
V- ultrapassar a capacidade
VI - elaborar produtos que no possuam processos de fabricagdo, de formulagdo e de composicdo registrados
0 SIM/POA;
Vil - expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos no tenham sido registrados no SIM/POA;
Vil - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal e em normas complementares referentes
a0s produtos de origem animal;

X ouinobservar as exigé téria relativas ao e higiene das instalagdes,
dos equipamentos, dos utensiios  dos trabalhos de manipulagdo e de preparo de matérias-primas e de
produtos;

X-omitir i i i do processo de fabricagio;

X! - receber, utilza, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto desprovido da

comprovago de sua procedéncia;

Xl - utlizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem a0 disposto na legislagio

especifics;

Xl - no cumprir 0s prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos documentos expedidos em
ta a0 SIM/POA relativos a planos de agdo, fiscalizagdes, autuagdes, inti notificagdes;

XIV - adaquirir, manipular, expedir ou distrbu produtos de origem animal oriundos de estabelecimento ndo

registrado ou relacionado no SIM/POA ou que ndo conste no cadastrogeral do Sistema Brasieiro de Inspegdo

de Produtos de Origem Animal;

XV - expedir ou distibui iundos de um

XI apresentem emhalagensenuhdas,

Xill - estejam com o prazo de validade expirado;
XIV - ndo possuam procedéncia conhecida; ou
V- o estei e

Outras situagdes ndo previstas nos incisos de | a XV podem tornar as matérias-primas e os produtos

Além dos casos acima, as carnes ou os produtos cameos devem ser considerados impréprios para
na it do:

I - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagdo previstos em normas
complementares;

11 - estejam mofados ou bolorentos, exceto queap
natural de seu processamento tecnologico; ou

de mofos seja uma

insetos ou roedores.
proprios para consumo humano a carne ou os produtos cameos obtidos de

IV - S50 ainda considerados

0 pescado ou 0s produtos de d ser considerad
forma como se apresentam, quando:

para consumo humano, na

11~ apresentem sinais de deteriorago;
111~ sejam portadores de lesdes ou doencas;
IV - apresentem infeccdo muscular macica por parasitas;

v por ;

butie parasitas.

0 ovos e derivados devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se
encontram, quando apresentem:
1 5 , com gema 4 casca, gema rompida, pr escura
clara, de emb

desenvolvimento;
11 mumificag3o ou estejam secos por outra causa;

111~ podridgo vermelha, negra ou branca;

IV - contaminagéo por fungos, externa ou internamente;

v- s ou tenharm ti b de transmitir
‘odores ou sabores estranhos;

VI~ rompimento da casca e estejam sujos; ou

foram submetidos 20 processo

Considera-se impro, i ite cru, quando:

I - na seleggo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de acidez, de
o B e criosconi o meertos i

IV - revele presenga de colostro.

0 leite considerado imprdprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer produto que tenha
sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados e inutilizados pelo
estabelecimento.

Também considera-se improprio para produg3o de leite para consumo humano direto o leite cru,
quando:

- né

‘Além dos casos previstos nos incisos de | 2 XV, 53 considerados improprios para consumo humano, na
forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem fermentagdo avangada ou

Para efeito das infragBes, as matérias-primas e 0s produtos s&o considerados alterados ou fraudados.
i

conforme disposto a seguir:

1~ Adulteragdes:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razdo da substituic3o por outros inertes ou estranhos, no atendendo a0
disposto na legislagao especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adigdo de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de
tecnologia ou de substancias de qualquer natureza com o objetivo de dissimular ou de ocultar alterages,
deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na elaboragéo ou de aumentar o volume ou o peso do
produto;

<) 0s produtos que na manipulaio ou na elaboragdo tenham sido empregados matérias-primas ou
ingredientes improprios ou que ndo atendam 30 disposto no RTIQ ou na formulagdo indicada no registro do
produto;

d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia

) 5 50, na data ou no pr 3

- Falsificagdes:

) quando tenham sido utifizadas denominagoes diferentes das previstas neste Decreto, em normas

b os que tenham sido elsborados, fraconados ou reembaladas, expostos ou o 20 consumo, com 3
aparéncia um
este, sem que 0 seja;

©) quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer express3o que induza o
consumidor a erro ou confusio quanto 3 origem, & natureza ou & qualidade do produto ou lhe atribua
qualidade terapéutica ou medicamentosa;

d) o5 que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente da
indicada no registro do produto; ou

€) 0s que no tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou no 20

consumo,

Independentemente da penalidade administrativa aplicével, podem ser adotados os seguintes
procedimentos:

1 nos casos de apreenso, apds reinspegio completa, as matérias-primas e os produtos podem ser
condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentagdo human, conforme
disposto em normas complementares; e

I - nos casos de condenagdo, pode ser permit
produtos para fins ndo comestives.

jo o aproveitamento das matérias-primas e dos

Das penalidades
As penalidades a autorid pet
rigagac ndo fazer, i a
Aos infratores dos dispositivos contidos na presente Instrugdo e de atos complementares que forem
f i

pecuniéria ou consistirdo

A irdo a L ici 2703/2021.
Nao pode ser aplicada multa, sem que previamente seja lavrado o auto de infragdo detalhando a falta
etida. 0 artise infrin N ek .
Do Auto de Infragio
o e i B b N

0 auto de infrag3o deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever a infragdo.
cometida e 2 base legal infringida.

0 auto de infragdo deve ser assinado pelo servidor que constatar a infra3o, pelo proprietario o
por .

*Nota: Sempre que o infrator se negar a assinar 0 auto de infrag3o, serd feita declarag3o a respeito no
Préprio auto, remetendo-se uma das vias 20 proprietério da firma, responsavel pelo estabelecimento, por

tura e a data apostas no auto de infragio por parte do autuado, 20 receber sua cdpia,

A oauto de

(duas) vias, sendo que a primeira sera

rator ¢ a segun

o mlrituv Duderi amsenm defesa a0 Grgho que lavrou o auto, em até 15 (quinze) dias ap6s 3
lavratura do auto de infragao, cuja decisdo, em primeira instancia, caberd ao Secretdrio da Agricultura do
Municipio.

1 - Apds ciéncia da decisdo proferida pelo Secretario da Agricultura do Municipio, caberd a empresa
recurso em face da mesma, em unica e Gltima instancia, no prazo de 15 (quinze) dias, cuja decisdo final caberd
a0 Prefeito Municipal e/ou Vice-prefeito.

11~ A defesa apresentada pelo infrator serd, em qualquer caso, protocolada no SIM/POA que a receber,
onde constard a identificagéo do servidor e a data de recebimento, e apds, encaminhado ao Secretdrio da
Agricultura do Mu O mesmo serd feito com relagio a recurso, porém este deve ser encaminhado a0
Prefeito Municipal.

Julgado em definitivo o auto de infragdo e aplicada multa & autuada, a deciso seré encaminhada ao
respectivo Municipio, que procederd a cobranca da multa. O Municipio deve converter o valor da multa em
UFRM (Unidade Fiscal de Referéncia Municipal)

0 infrator, uma vez multado, teré 30 (trinta) dias para efetuar o pagamento da multa e exibir ao

1 -No caso de interposigio de defesa ou recurso peloinfrator, o prazo para pagamento da multa
prorroga-se até 15 (quinze) dias apds a ciéncia da decisio, se esta for no sentido de manutengio da
penalidade.

110 prazo de 30 (trinta) dias a que se refere é contado a partir do dia em que o infrator tenha sido
notificado da lavratura do auto de multa.

0 o recolhimento da multa no prazo legal implica na cobranga fiscal a ser promovida pelo respectivo.
Municipio, por meio da constituiggo de certidgo de divida ativa.Neste caso, poders ser determinada
asuspensdo das atividades do estabelecimento.

Aresponsabilidade dos servidores do SIM/POA, no que diz respeito 4 fala de punigo das infragdes do
presente instrugdo, e a sua participagdo em irregularidades passiveis de punicao, serd apurada pelo Secretdrio
da Agricultura do Municipio,

A aplicago da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a tenham motivado,
dando quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual poderd, de acordo com a gravidade da
falta e a juizo do SIM/POA, ser novamente multado no dobro da multa anterior, ter as atividades suspensas ou

s servidores do SIM/POA, quando em servigo da fiscalizagdo ou de inspegdo industrial e sanitaria, tém
liwre entrada a qualquer dia e hora, em quaisquer estabelecimentos que manipulem, armazenem ou
de com produtos
O alor das multas cobracasatavés e autosde nraco, deverd se destinado e vinculado 3o stor do
Servico de Inspegdo Municipal — SIM/POA, a ser utilizado na compra de equipamentos para uso do servigo de
Inspego.

Dos documentos
Para fins de interdigdo total ou parcial de estabelecimento, produto ou outro, utiliza-se o AUTO DE
INTERDIGAO, conforme modelo ANEXO 8.A.
Para fins de apreenso de produtos, utliza-se o AUTO DE APREENSAO, conforme modelo ANEXO 8.8.

8.6 HISTORICO
Devers conter todas as alteragdes sucessivas realizadas no documento, sendo preenchido a cada
modificagéo: a versdo, a data, a pdgina e a natureza da mudana.

VERSAO DATA PAGINAS NATUREZA DA MUDANGA

o1 10/05/2022 15 Criagdo do Documento
02 Atualizagio

"
No  dia___de. de is horas, o Municipio
de no estabelecimento
denominado, registrado no SIM ne de propriedade
de . 0 servico de inspedo SIM/POA, abaixo nominado e
assinado, laa o presente  auto  de interdicdo por  constar

interditando o estabelecimento acima referido, de acordo com o disposto (embasamento
legal) 0 mesmo fica proibido  de
por um periodo
. O presente auto de interdico, lavrado em 02
(duas) vias de igual teor, lido e achado conforme, vai assinado pelo inspetor veterinrio do SIM, pelo(a)

Data: de, de,

Ciente, recebia2tviaem /[

Testemunhas:

NUMERO __/.
NOME OU RAZAO SOCIAL

ENDERECO / BAIRRO / CIDADE

CNPJ/ CPF N° REGISTRO SIM

PRODUTO(S) E

TOTAL: Kg

Do que, para constar, lavrei este Auto de Apreenso em 2 (duas) vias, dando c6pia a0 infrator,
ficando os mesmos cientes de que a comercializagdo, aproveitamento ou inutilizagio dos

Assinatura e identificagao do Autuante:

Data:

‘Assinatura e identificagao do Autuado:

Ciente, recebia 1 via em

Testemunhas:

AUTO DE INFRACAQ

NUMERO, /.
NOME OU RAZAO SOCIAL

ENDERECO / BAIRRO / CIDADE

CNPJ / CPF N°REGISTRO SIM

DISPOSITIVO LEGAL OU REGULAMENTAR INFRINGIDO (CAPITULAGAO):

DESCRIGAO DA INFRAGRO:

ELEMENTOS DE CONVICGAO:

Do que, para constar, lavei este Auto de Infragdo em 2 (duas) vias, encaminhando c6pia a0
infrator, ficando o mesmo ciente de que poderd no prazo de 15 (quinze) dias, contados da data
do ciente ou do recebimento deste, apresentar defesa escrita, como dispde a Portaria N¢ 44 da
Lei 9.784/99, s0b pena do processo tramitar & revelia do autuado.

Assinatura e identificagéo do Autuante:

Data:

Assinatura e identificagio do Autuado:

Ciente, recebia 12 via em

Testemunhas:

l IAS P ) E IMPLEMENTA
SISTEMA DE msngo MUNICIPAL DE PINHAO, DANDO OUTRAS PROVIDENCIAS.

0 TERMO DE REFERENCIA, para conduzir o Sistema de Inspegdo Municipal de Pinho, para elaboragdo e
execugao das normas regulamentadas pelo Decreto Municipal, tem por base as seguintes regulamentagdes,
. .

01 £ SANITARIA ANIMAL
+ DECRETO Ne 013, DE 29 DE MARGO DE 2017 ALTERADO PELO DECRETO Ne 10468, DE 1 DE AGOSTO
Inspegio de Ori 1 - RISPOA,

9.2 ROTULAGEM
 PORTARIA Ne 240, DE 23 DE JULHO DE 2021,

9.3 NORMAS PARA ABATE DE BOVINOS.
 TOMO 1 BOVINOS - INSPECAO DE CARNE - Padronizagdo de técnicas, instalagdes e equipamentos —
'BOVINOS Currais e seus anexos, Sala de matanga, Brasilia, novembro de 2007 MAPA;

ABATE DE SUINOS £
PORTARIA N 711, DE 1° DE NOVEMBRO DE 1995. (ALTERADO PELA PORTARIA N° 1304, DE 7 DE
AGOSTO DE 2018) - Normas Técnicas de Instalagdes e Equipamentos para Abate e Industrializagao de
Suinos.

9.5 NORMAS PARA LATICINIO

o PORTARIA Ne 004 DE 03 DE JANEIRO DE 1978 ~ Normas Higiénico-sanitérias e Tecnolgicas ~ para
Leite e Produtos Licteos;
INSTRUGEO NORMATIVA MAPA N2 76, DE 26 DE NOVEMBRO DE 2018 - Regulamentos Técnicos que
fixam a identidade e as caracteristicas de qualidade que devem apresentar o leite cru refrigerado, o
leite pasteurizado e o eite pasteurizado tipo A;
INSTRUGEO NORMATIVA MAPA Ne 77, DE 18 DE MARGO DE 2020 - Dispde sobre os pedidos de
autorizago para funcionamento de filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento no Pas, por sociedade
empreséria estrangeira, bem como revoga as Instrugdes Normativs DREI n% 7, de 5 de dezembro de
2013; 25, de 10 de setembro de 2014; 49, de 2 de outubro de 2018; e 59, de 15 de abril de 2019,

9.6 NORMAS PARA OVOS
« PORTARIA MAPA N2 1, DE 21 DE FEVEREIRO DE 1990 - Normas Gerais de Inspegio de Ovos e
Derivados.

9.7 NORMAS PARA MEL
o PORTARIA MAPA Ne 6, DE 25 DE JULHO DE 1985 - Normas Higiénico-Sanitérias e Tecnolégicas para
Mel,Cera de Abelhas e Derivados.

9.8 NORMAS PARA PESCADOS
« INSTRUGAO NORMATIVA Ne 21, DE 31 DE MAIO DE 2017 - Regulamento Técnico que fixa aidentidade e

« PORTARIA Ne 185, DE 13 MAIO DE 1997 - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Peixe

9.9 NORMAS PARA AVES

PORTARIA N® 210 DE 10 DE NOVEMBRO DE 1998 - Regulamento Técnico da Inspegéo Tecnologica e Higiénico-
Sanitdria de Carne de Aves.

9,10 NORMAS PARA DE

+ INSTRUGAO NORMATIVA o 5, DE 14 DE FEVERERO DE 2017 - Requistos ara Avlgdo de
Equivaléncia a0 Sistema Urifcado de Atengéo & Sanidade Agropecuiria rlatvos 2 estrutura fsic,

e equi de de pequeno porte de produtos de
origem animal;
+ INSTRUGAO NORMATIVA Ne 16, DE 23 DE JUNHO DE 2015 - Normas Especiias de inspesdo e a
igem animal, referente i ias de pequeno porte;
9.11 NORMAS PARA SUSAF/PR

 PORTARIA ADAPAR N' 081, DE 29 DEABRIL DE 2020 E SEUS ANEXOS - Estabelece 05 requisitos e
ritérios para ades3o dos Municipios ou Consércio de Municipios ao Sistema Unificado de Atengdo
Sanidade Agropecudria, com atencdo especial 3 Agricultura Familiar e de Pequeno Porte no Estado do
Paran - SUASA-SUSAF/PR;

*  PORTARIA ADAPAR Ne 055, DE 21 DE MARCO DE 2022 - Estabelece, para adesio ao SUASA-SUSAF, os.
pav&metms para enquadramento como mesmls e de nequeno pnne 05 estabelecimentos

de codoma e
derivados, de produtos de abelhas e derivados, de camnes e derivados e de pes:ados e produtos da

pesca;
o LEI 17773/2013 (ALTERADA PELA LEI 18423/2015) - Dispe sobre o Sistema Unificado Estadual de
Sanidade ial Famil USAF/PR:

+ DECRETO 4229/2020 £ OS ANEXOS DA PORTARIA 81/20 - Regulamenta a Lei n 17.773, de 29 de
novembro de 2013, que instituiu o Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecuria no Estado
do Parans - SUASA-SUSAF-PR;

o PORTARIA Ne 393, DE 9 DE SETEMBRO DE 2021 - Aprova os procedimentos de registro,
relacionamento, refenms e ampliagdes, alteraes cadastras e de cancelamento do_registro ou

junto a0 de Inspegdo de Produtos de Origem
Animal, m:luldns os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem
animal.

9.12 NORMAS PARA SELO ARTE

* PORTARIA ADAPAR N¢ 175, DE 7 DE AGOSTO DE 2020 - Dispde sobre os procedimentos para a
concessio do selo ARTE a produto alimenticio de origem animal registrado em Servigo de Inspegio
Oficial produzido de forma artesanal no Estado do Parand;

 INSTRUGAO NORMATIVA MAPA N 28, DE 23 DE JULHO DE 2019 - Definir, conforme estabelecido no
Manual de Construggo e Aplicagio do Selo ARTE, disponibiizado no enderego-eletrdnico
ik agrodtursgovby, o modelo de opotipo a ser uia na otagem dos roduos dos

is nas Secretarias de Agricultura e Pecusria dos Estados e

do Distito Federal;

« INSTRUGAO NORMATIVA MAPA N2 67, DE 10 DE DEZEMBRO DE 2019 - Estabelecer os requisitos para
que os Estados e o Distrito Federal realizem a concessdo do Selo Arte, aos produtos alimenticios de
origem animal produzidos de forma artesanal;

b

territério nacional, o Regulamemo Técnico de Boas Priticas Agropecuirias deslmadas a0s pmduwves

rurais fornecedores de leite para a fabricagio de produtos Iscteos artesanais, necessarias 3 concessio

doselo ARTE;

DECRETO Ne 9.918, DE 18 DE JULHO DE 2019 - Regulamenta o art. 10-A da Lei n® 1.283, de 18 de

dezembro de 1950, que dispde sobre o processo de fiscalzagdo de produtos alimenticios de origem

animal produzidos de forma artesanal;

LEI Ne 13,680, DE 14 DE JUNHO DE 2018 - altera a Lei n 1.283, de 18 de dezembro de 1950, para

dispor sobre o processo de fiscalizagéo de produtos alimenticios de origem animal produzidos de

forma artesanal;

LEI Ne 13.860, DE 18 DE JULHO DE 2019 - DispBe sobre a elaboragdo e a comercializagao de queijos

artesanais e d outras providéncias;

DECRETO N. 9.918, DE 18 DE JULHO DE 2019 - Regulamenta o art. 10-A da Lei n® 1.283, de 18 de

dezembro de 1950, que dispde sobre o processo de fiscaizagio de produtos alimenticios de origem

anima produzidos de forma artesanal;

Instrucdo Normativa - MAPA n® 61/2020, alterada pela Instrugéo Normativa — MAPA n? 66, de 08 de

dezembro de 2020 - stabelece, e tod o terrri aciona, o Reglmento ra enquadramento
artesanai

PORTARIA Ne 176, DE 16 DE JUNHO DE 2021 - Estabelece o Regulamento para enquadramento do

pescado e do produto alimenticio derivado do pescado em artesanais, necess3rio & concesséo do Selo

ARTE;
PORTARIA Ne 289, DE 13 DE 2021~ i Selo

9.13 NORMAS PARA PROCEDIMENTOS DE REGISTRO, DE RELACIONAMENTO, DE REFORMA E AMPLIACAO,
DE ALTERACAO CADASTRAL E DE CANCELAMENTO DE REGISTRO OU DE RELACIONAMENTO DE
ESTABELECIMENTOS
o INSTRUGAO NORMATIVA MAPA 393/2021 (Revogada pela Portaria n2393/2021) - Aprova os
procedimentos de registro, de relacionamenta, de reforma e ampliagéo, d alteragdo cadastral e de

de registro ou de de junto a0 de
Inspegio de Produtos de Origem Animal da Secretaia de Defesa Agropecria do Minstério da
Agricultura, Pecudria e incluidos os is de pequeno

porte de produtos de origem animal

Regulamento técnico metrolégico consolidado estabelece a forma de expressar a indicagio
quantitativa do contedido liuido das mercadorias pré-embaladas:

PORTARIA INMETRO N 249 de junho de 2021 - Aprova o Regulamento Técnico Metrologico
consolidado que estabelece a forma de expressar a indicagdo quantitativa do conteido liquido das
mercadorias pré-embaladas.

9.14 CONSOLIDACAO DAS NORMAS SOBRE AS ACOES E OS SERVICOS DE SAUDE DO SISTEMA UNICO DE
SAUDE (PROCEDIMENTOS DE CONTROLE E VIGILANCIA DA QUALIDADE DA AGUA PARA CONSUMO HUMANO
ESEU PADRAO DE POTABILIDADE)

PORTARIA DE CONSOLIDAGAO Ne 5, DE 28 DE SETEMBRO DE 2017 - dispde sobre o ‘controle e
vigilancia da qualidade da dgua para consumo humano e seu padrio de potabilidade;
PORTARIA GM/MS N 888, DE 4 DE MAIO DE 2021 - Altera o Anexo XX da Portaria de Consolidagio
GM/MS 15, de 28 de setembro de 2017, para dispr sobre o procedimentos de controe e de

da qualdade da dgua

9.15 REGULAMENTO TECNICO COM OS PROCEDIMENTOS DE BOAS PRA TICAS A SEREM OBSERVADOS NO
AmBITO DO E COMERCIALIZAGAO DOS PRODUTOS

DERIVADOS DE ORIGEM ANIMAL QUE ABRANGE A ATIVIDADE DENOMINADA DE AUTOSSERVICO
. assmu;Ao SESAN* 469/2016 - Aprovar reg de boas priticas
o dmbito do embalagem dos
produlos derivados de origem animal que abrange a atividade enomiad e Autosservigo, a fim de
garantir a qualidade, inocuidade e condigBes higiénico-sanitérias destes produtos comercializados no

varejo, no Estado do Parand.

Registre-se e Publique-se.
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DECRETO N.° 22§/2022
DATA: 07/07/2022

SUMULA: Nomeia Coordenadora de Entidades
Sociais ocupante de cargo em comissio.

O Prefeito Municipal de Pinhao, Estado do Parand,
1o uso das atribuicoes que Ihé sdo conferidas por Lei ¢ tendo em vista o disposto na Lei
Municipal n.° 2.002/2017, de 19 de dezembro de 2017,

Decreta:
Art. 1°. Fica nomeada a Sra. Izolete de Lima, para

exercer o cargo de proyimento ém comissao de Coordefiadofa de/Entidades Sociais - CC-5,
conforme dispde a Lei Municipal n 2.002/2017, de 19 de dezentbrd de 2017,

Art, 2°. A referida sefvidora ficara lotada na
Secretaria Municipal de Assisténcia Social.

Art. 3°. Esté Decrets entra em vigor na presente
data, revogadas as disposicoes em contrario:

Gabinefe_do Prefeito do Municipio de Pinhao,
Estado do Parand, em 07 de julho de 2022,

N
\
José Vitorino Prestes
Prefeito Municipal

MUNICIPIO DE PINHéO
ESTADO DO PARANA

AVISO DE LICITAGAO
PREGAO (ELETRONICO) N.° 060/2022

A PRESENTE LICITACAO TEM POR OBJETO A
AQUISICAO DE TABLETS DESTINADOS AO
DESENVOLVIMENTO DOS TRABALHOS DOS AGENTES
COMUNITARIOS DE SAUDE, EM CONFORMIDADE COM
AS ESPECIFICACOES CONSTANTES NO TERMO DE
REFERENCIA - ANEXO I DO EDITAL.

DISPONIBILIDADE DO EDITAL: DE 12/07/2022 ATE
25/07/2022 NO SITE DA PREFEITURA MUNICIPAL DE
PINHAO (PORTAL DA TRANSPARENCIA)
http://transparencia.pinhao.pr.gov.br/ - {CONE LICITACOES
E NO SITE DA BLL: http://bll.org.br/ OU NO DEPARTAMENTO
DE COMPRAS E LICITACAO NA AVENIDA TRIFON HANYCZ,
220 CENTRO, PREDIO DA PREFEITURA.

INFORMAGOES ATRAVES DO TELEFONE: (42)3677-8431
E E-MAIL: compras@pinhao.pr.gov.br

RECEBIMENTO DAS PROPOSTAS: A PARTIR DAS
09h00min DO DIA 08/07/2022.

ABERTURA DAS PROPOSTAS: A PARTIR DAS 08H31MIN
DO DIA 25/07/2022.

RECEBIMENTO DOS LANCES: A PARTIR DAS 09HOOMIN
DO DIA 25/07/2022.

TIPO DE LICITACI_\O: MENOR PRECO POR ITEM.

PARECER JURiDICO N° 314/2022 - WALDIR
FIGUEIREDO RECCANELLO - OAB/PR 30.804

PINHAO-PR, 11 de JULHO de 2022.

PREFEITO\,MUNICIPAL

PREFEITURA MUNICIPAL
ESPIGAO ALTO DO IGUAGU

ESTADO DO PARANA

Gostao 2021 - 2024

EXTRATO DE CONTRATO PARA FINS DE PUBLICACAQ

CONTRATO: 126/2022.
CONTRATANTE: MUNICIPIO DE ESPIGAO ALTO DO IGUAGU — PARANA.

CONTRATADA: JOSNEI Jos( HAYER

OBJETO: CONTRATACAO DE OBRA PARA EXECUCAO DE PINTURA DA QUADRA
POLLESPORTIVA LOCALIZADA NA RUA chuAGuA, (SERVICOS A SEREM REALIZADOS: LIXAMENTO
E LIMPEZA DO PISO, TRATAMENTO DAS JUNTAS, RASPAGEM COM MASSA EPOXI, PINTURA COM
TINTA EPOXT 2 DEMAOS £ DEMARCAGAO DAS MODALIDADES), CONFORME DISPENSA DE LICITAGRO
N 018/2022.

VALOR TOTAL: R$ 2.040,00 (DOIS MIL E QUARENTA REAIS).

ASSINATURA: 11/07/2022.

VIGENCIA: 10/01/2023.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GOIOXIM

ESTADO DO PARANA

TOMADA DE PREGOS 009/2022
CONVOCAGAO PARA ENTREGA DOS INVOLUCROS CONTENDO HABILITAGAO

O Municipio de Goioxim, através da Comiss&o Permanente de Licitagao convoca a
empresa classificada em primeiro lugar no processo em epigrafe que tem por objeto:
CONTRATAGAO DE AGENCIA DE PUBLICIDADE PARA PRESTAGAO DE SERVICOS DE
ESTUDO, PLANEJAMENTO, CONCEPGAO, CRIAGAO, EXECUGAO INTERNA,
INTERMIDIAGAO E SUPERVISAO DA EXECUGAO EXTERNA, DISTRIBUIGAO DE
CAMPANHAS, PECAS E MATERIAIS PUBLICITARIOS PARA OS MEIOS DIGITAIS E
OFFILINE, DE LOGOTIPOS E DE OUTROS ELEMENTOS DE COMUNICAGAO VISUAL,
empresa OLE PROPAGANDA E PUBLICIDADE EIRELI, convoca para entregar na forma do
edital o involucro contendo os documentos de habilitagao, em sesséo publicar a se realizar no
dia 14 de julho de 2022 as 09:0 horas, ocasido em que seréo efetivados os procedimentos
previstos no edital.

Esclarecimentos adicionais poderao ser obtidos pelo telefone 42 3656-1002, pelo
site oficial do municipio ou ainda no endereco Rua Laurindo Cordeiro de Souza, 184 Centro,
Goioxim PR, de segunda a sexta feira das 08:00 as 17:00 horas.

Goioxim, 11 de julho de 2022

DEPARTAMENTO DE LICITAGOES

SUMULA DE PEDIDO DF EMISSAQ LICENGA AMBIENTAL SIMPLIFICADA

FIACAO DE SEDA BRATAC S.A. torna péiblico que ird requerer ao IAT - Instituto Agua e Terra, a
Emissdo Licenca Ambiental Simplificada (LAS) para a atividade de Comércio de Fertilizantes,
situada na Rua Tiradentes, S/N, Lote 5 Quadra 1, Centro, Diamante do Sul- Parana.

Municipio de Nova Laranjeiras

Estado do Parana
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

Municipio de Nova Laranjeiras

Estado do Parana
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

MUNICiPIO DE PINI-!AO
ESTADO DO PARANA

SISTEMA DE REGISTRO
DE PRECOS — SRP

AVISO DE LICITAGAO
PREGAO (PRESENCIAL) N.° 061/2022

A PRESENTE LICITACRO TEM POR OBJETO A
CONTRATACI—\O DE EMPRESA PARA AQUISICAO DE
UNIFORMES ESCOLARES, PARA ALUNOS DAS ESCOLAS
DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO DE PINHAO-PR,
CONFORME ESPECIFICAGOES CONSTANTES NO TERMO
DE REFERENCIA — ANEXO I DO EDITAL.

DISPONIBILIDADE DO EDITAL: DE 12/07/2022 ATE
26/07/2022 NO SITE DA PREFEITURA MUNICIPAL DE
PINHAO (PORTAL DA TRANSPARENCIA)
http://transparencia.pinhao.pr.gov.br/ - {CONE LICI'I:ACOES
E NO DEPARTAMENTO DE COMPRAS E LICITACAO NA
AVENIDA TRIFON HANYCZ, 220 CENTRO, PREDIO DA
PREFEITURA.

INFORMAGOES ATRAVES DO FONE: (42)3677-8431 E E-
MAIL: compras@pinhao.pr.gov.br

PROTOCOLO DOS ENVELOPES: ATEN AS 09h00min DO DIA
26/07/2022, NA SALA DE REUNIOES DA PREFEITURA
MUNICIPAL DE PINHAO.

ABERTURA DA LICITACRO: As _ 09HOOMIN DO DIA
26/07/2022, NA SALA DE REUNIOES DA PREFEITURA
MUNICIPAL DE PINHAO.

TIPO DE LICITACI‘\O: MENOR PRECO POR LOTE.

PARECER JURiDICO N° 313/2022 - WALDIR
FIGUEIREDO RECCANELLO - OAB/PR 30.804

PINHAO-PR, 11 de JULHO de 2022.

Municipio de Nova Laranjeiras
Estado do Parand
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

ADJUDICAGAO
PREGAO ELETRONICO Ne 47/2022-PMNL

Considerando o resultado do julgamento final proferido na sessdo
publica realizada no dia 05 de Julho de 2022, apds cumpridas as
formalidades legais, prazo para apresentagdo de recursos, analises e
pareceres, como preceituam as disposicdes constantes da Lei n?
8.666/93, de 21/06/93, Lei 10.520/02 e legislacdo complementar, a
Comissdo Julgadora, representada pelo seu Pregoeiro abaixo
assinado, nos autos do Pregdo Eletrénico n? 47/2022-PMNL, que visa
a aquisicdo de dois veiculos novos tipo VAN, para transporte de
passageiros em atendimento ao Programa de Qualificacdo da Atengdo
Priméria a Saude - Transporte Sanitario APSUS - Resolugdo SESA n?
769/2019 e contrapartida municipal, resolve ADJUDICAR o objeto
deste certame a(s) empresa(s):

FANCAR DETROIT LTDA, declarada vencedora, com o valor total de R$
559.800,00 (Quinhentos e Cinquenta e Nove Mil e Oitocentos Reais).

Nova Laranjeiras - Pr, 11 de Julho de 2022.

VALDECIR ALVES DE MEDEIROS
Pregoeiro

ADJUDICAGAO
PREGAO ELETRONICO N2 51/2022-PMNL

Considerando o resultado do julgamento final proferido na sessdo
publica realizada no dia 06 de Julho de 2022, apds cumpridas as
formalidades legais, prazo para apresentagdo de recursos, analises e
pareceres, como preceituam as disposi¢des constantes da Lei n?
8.666/93, de 21/06/93, Lei 10.520/02 e legislagdo complementar, a
Comissdo Julgadora, representada pelo seu Pregoeiro abaixo
assinado, nos autos do Pregdo Eletrnico n2 51/2022-PMNL, que visa
a Formacdo de registro de prego para eventual aquisi¢do de baterias
automotivas, para reposi¢do na frota de veiculos e méaquinas da
administragdo municipal, resolve ADJUDICAR o objeto deste certame
a(s) empresa(s):

LOTES: 1,2, 3,4,5,6,7,8,9, 10, 11, 13 e 14 - EMERSON FERNANDO
DE SOUZA LIMA - ME, declarada vencedora, com o valor total de R$
100.265,00 (Cem Mil, Duzentos e Sessenta e Cinco Reais).

LOTES: 12, 15 e 16 - ARMY BATERIAS LTDA, declarada vencedora, com
o valor total de R$ 11.385,00 (Onze Mil, Trezentos e Oitenta e Cinco
Reais).

Nova Laranjeiras - Pr, 11 de Julho de 2022.

VALDECIR ALVES DE MEDEIROS
Pregoeiro

HOMOLOGAGAO
PREGAO ELETRONICO N2 50/2022-PMNL

Analisando o procedimento do Pregoeiro e Equipe de Apoio, na
apreciagdo do Pregdo Eletrénico n? 50/2022-PMNL e concordando
plenamente com o mesmo, HOMOLOGO o processo, aceitando os
termos das propostas para a Formagdo de registro de preco para
eventual aquisicdo de materiais para realizacdo de curso de corte e
costura, em favor da(s) empresa(s):

MARCIA RHODEN MACHADO, declarada vencedora, com o valor total
de RS 16.950,00 (Dezesseis Mil, Novecentos e Cinquenta Reais).

Gabinete do Prefeito Municipal de Nova Laranjeiras, Estado do
Parand, em 11 de Julho de 2022.

FABIO ROBERTO DOS SANTOS
Prefeito Municipal

Municipio de Nova Laranjeiras

Estado do Parana
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

HOMOLOGAGAO
PREGAO ELETRONICO N2 47/2022-PMNL

Analisando o procedimento do Pregoeiro e Equipe de Apoio, na
apreciagdo do Pregdo Eletronico n? 47/2022-PMNL e concordando

Municipio de Nova Laranjeiras
Estado do Parand
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

ADJUDICACAO
PREGAO ELETRONICO N 49/2022-PMNL

Considerando o resultado do julgamento final proferido na sessdo
publica realizada no dia 07 de Julho de 2022, apds cumpridas as
formalidades legais, prazo para apresentagdo de recursos, analises e
pareceres, como preceituam as disposicdes constantes da Lei n?
8.666/93, de 21/06/93, Lei 10.520/02 e legislagdo complementar, a
Comissdo Julgadora, representada pelo seu Pregoeiro abaixo
assinado, nos autos do Pregdo Eletrénico n? 49/2022-PMNL, que visa
a Formagdo de registro de prego para eventual aquisicio de
nitrogénio liquido para abastecimento de botijdes de conservagdo de
sémen bovino, resolve ADJUDICAR o objeto deste certame a(s)
empresa(s):

NITROSEMEN PRODUTOS AGROPECUARIOS EIRELI, declarada
vencedora, com o valor total de R$ 64.500,00 (Sessenta e Quatro Mil
e Seiscentos Reais).

Nova Laranjeiras - Pr, 11 de Julho de 2022.

VALDECIR ALVES DE MEDEIROS
Pregoeiro

pl te com o mesmo, HOMOLOGO o processo, aceitando os
termos das propostas para a aquisicdo de dois veiculos novos tipo
VAN, para transporte de passageiros em atendimento ao Programa de
Qualificagdo da Atengdo Primdria a Salde - Transporte Sanitario
APSUS - Resolugdo SESA n? 769/2019 e contrapartida municipal, em
favor da(s) empresa(s):

FANCAR DETROIT LTDA, declarada vencedora, com o valor total de RS
559.800,00 (Quinhentos e Cinquenta e Nove Mil e Oitocentos Reais).

Gabinete do Prefeito Municipal de Nova Laranjeiras, Estado do
Parand, em 11 de Julho de 2022.

FABIO ROBERTO DOS SANTOS
Prefeito Municipal

Municipio de Nova Laranjeiras

Estado do Parana
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

HOMOLOGAGAO
PREGAO ELETRONICO N@ 51/2022-PMNL

Analisando o procedimento do Pregoeiro e Equipe de Apoio, na
apreciagdo do Pregdo Eletrénico n? 51/2022-PMNL e concordando
plenamente com o mesmo, HOMOLOGO o processo, aceitando os
termos das propostas para a Formacdo de registro de prego para
eventual aquisicdo de baterias automotivas, para reposi¢do na frota
de veiculos e maquinas da administragdo municipal, em favor da(s)
empresa(s):

LOTES: 1, 2,3,4,5,6,7,8,9, 10, 11, 13 e 14 - EMERSON FERNANDO
DE SOUZA LIMA - ME, declarada vencedora, com o valor total de R$
100.265,00 (Cem Mil, Duzentos e Sessenta e Cinco Reais).

LOTES: 12, 15 e 16 - ARMY BATERIAS LTDA, declarada vencedora, com
o valor total de R$ 11.385,00 (Onze Mil, Trezentos e Oitenta e Cinco
Reais).

Gabinete do Prefeito Municipal de Nova Laranjeiras, Estado do
Parand, em 11 de Julho de 2022.

FABIO ROBERTO DOS SANTOS
Prefeito Municipal

Municipio de Nova Laranjeiras

Estado do Parana
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

Municipio de Nova Laranjeiras
Estado do Parana
CNPJ: 95.587.648/0001-12
Rua Rio Grande do Sul, 2122 - Centro - CEP 85.350-000
Fone: (42) 3637-1148

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARQUINHO
ESTADO DO PARANA

e ssaoos

pmmarguinhoayacoc
a7 deSetambro, §n- CEP 85166.000 - Comio - Marauinho - PR. RS

ERRATA N° 001
PROCEDIMENTO LICITATORIO N° 057/2022
PREGAO PRESENCIAL N° 032/2022
SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS.

0 Prefeito i gl . faz saber aos interessa
as seguintes alteragdes:
1. ONDE SE LE: “1.3 Local, dia e hora para entrega dos envelopes 01" e *02' e para realizagéo da
sessao de abertura do certame, conforme tabela abaixo:
RECEBIMENTO DOS ENVELOPES N° 01 E N° 02: Até as 08:30 horas do dia 13 de julho de 2022, no Setor
de Protocolos da Prefeitura Municipal de MarquinholPR, 2nexo 20 Departamento Tributario Municipal.
CREDENCIAMENTO: Dia 13 do o do 2022 45 06:00
DATA E HORA DA ABERTURA DO CERTAME (PROPOSTAS LANCES E HABILITAGAO): Dia 13 de

julho de 2022, as 09:00 horas”

LEIA-SE: "1.3 Local, dia e hora para entrega dos envelopes “01" e *02" e para realizagao da sessao
de abertura do certame, conforme tabela abaix:
RECEBIMENTO DOS ENVELOPES N° 01 E N° 02: Até as 08:30 horas do dia 14 de julho de 2022, no Setor
e Brotacalos da Prefelura Municipal de Merquicho/PR, anexo 2o Departamenio de Compras @ itagdes.
CREDENCIAMENTO: Dia 14 de julho de 2022, s 09:00 h
DATA E HORA DA ABERTURA DO CERTAME 1PROPOSTAS LANCES E HABILITAGAO): Dia 14 de julho
de 2022, as 09:00 horas’.
MarquinholPr, em 11 de Julho de 2022.

aErata do Edital soffe

ELIO BOLZON JUNIOR
Prefeito Municipal

ADJUDICAGAO
PREGAO ELETRONICO N2 50/2022-PMNL

Considerando o resultado do julgamento final proferido na sessdo
plblica realizada no dia 07 de Julho de 2022, apés cumpridas as
formalidades legais, prazo para apresentacdo de recursos, analises e
pareceres, como preceituam as disposicdes constantes da Lei n®
8.666/93, de 21/06/93, Lei 10.520/02 e legislagdo complementar, a
Comissdo Julgadora, representada pelo seu Pregoeiro abaixo
assinado, nos autos do Pregdo Eletrénico n® 50/2022-PMNL, que visa
4 Formacio de registro de preco para eventual aquisicio de materiais
para realizagdo de curso de corte e costura, resolve ADJUDICAR o
objeto deste certame a(s) empresa(s):

MARCIA RHODEN MACHADO, declarada vencedora, com o valor total
de R$ 16.950,00 (Dezesseis Mil, Novecentos e Cinquenta Reais).

Nova Laranjeiras - Pr, 11 de Julho de 2022.

VALDECIR ALVES DE MEDEIROS
Pregoeiro

HOMOLOGAGAO
PREGAO ELETRONICO N2 49/2022-PMNL

Analisando o procedimento do Pregoeiro e Equipe de Apoio, na
apreciagdo do Pregdo Eletronico n? 49/2022-PMNL e concordando
plenamente com o mesmo, HOMOLOGO o processo, aceitando os
termos das propostas para a Formagdo de registro de prego para
eventual aquisicdo de nitrogénio liquido para abastecimento de
botijges de conservagdo de sémen bovino, em favor da(s) empresa(s):
NITROSEMEN ~ PRODUTOS  AGROPECUARIOS  EIRELI, declarada
vencedora, com o valor total de RS 64.500,00 (Sessenta e Quatro Mil
e Seiscentos Reais).

Gabinete do Prefeito Municipal de Nova Laranjeiras, Estado do
Parana, em 11 de Julho de 2022.

FABIO ROBERTO DOS SANTOS
Prefeito Municipal

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARQUINHO
ESTADO DO PARANA
CNR301612.552/000115

ol prerqunboyshoocombi o il
Rua - Cep.
v n RQUINHO

MAI

DECRETO N° 8912022

SUMULA: Abre Crédito Adicional Suplementar no
Orgamento do Exercicio de 2022 e d4 outras
providéncias.

O Prefeito Municipal de Marquinho, Estado do Parand, no uso de suzs atribuigdes e considerando a autorizagdo
contda na Lei Orcamentéria Anual i 816 de 12 de novembro de 2021

DECRETA:
Artigo 1° - Fica o Chefe do Poder Executivo Municipal, autorizado a abiir Crédito Adicional Suplementar, no

Orgamento Geral do Municipio de Marquinho, no Exercicio de 2022, alé o valor de R$ 950.000,00 (Novecentos e
cinquenta milreais) na seguinte dotagao orgamentria

003- Departamento Administrativo
04422 a

3:3.90.30.00.00 - Material de Consumo
Valor: RS 13.500,00
Conta Despesa: 370
Fonte: 00000{Livres)

ECRETARIA DE
003- Departamento Admiistrativo

04422 a minisrat
3.3.80.39.00.00 - Outros Servigos de Terceiros - Pessoa Juridica

Valor: RS 150.000,00

Conta Despesa: 400

Fonte: 00000{Livres)

05— SECRETARIA DE EDUCACAO
002~ Departamento de Educacdo
12361 a

3.1.80.13.00.00 - Obrigagies Patronais
Valor: RS 1.00000

Conta Despesa: 750

Fonte: 00103

5 - SECRETARIA DE EDUCAGAO
002- Departamento de Educagao

12.361.0004-2014 - Manutengao do Transporte Escolar Municipal
3:3.90.30.00,00 - Material de Consumo

Valor: RS 50.000,00

Conta Despesa: 1110

Fonte: 00102

05 - SECRETARIA DE EDUCACAO
002~ Departamento de Educacdo

5 i
31.90.11.00.00 - Vencimentos e Vantagens fivas - Pessoal Civi
Valor: R$ 16.000,00
Conta Despesa: 1220
Fonte: 00101

07 - SECRETARIA DE SAUDE
010~ Fundo Municipel de Saiide
10.301.0007-2026 -Manutengao do Conssreio Municipal de Saide
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PREFEITURA MUNICIPAL DE MARQUINHO
ESTADO DO PARANA
CNP3:01.612.552/000113
e-mail: pmmarquinho@yahoo.com.br
Rua 7 de Setembro, s/n - CEP. 85.168-000 - Centro - Marquinho - PR.

3.3.90.39.00.00 — Outros Servigos de Terceiros — Pessoa Juridica
Valor: R$ 140.000,00

Conta Despesa: 1750

Fonte: 00000(Livres)

07 — SECRETARIA DE SAUDE

010- Fundo Municipal de Saude

10.301.0007-2031 — Manutencéo das Atividades da Satide com Recursos Proprios
3.3.90.32.00.00 — Material, bem ou Servigo para Distribuigao Gratuita

Valor: RS 200.000,00

Conta Despesa: 1980

Fonte: 00303

[ DE SAUDE

010- Fundo Municipal de Saude

10.301.0007-2031 — Manutengao das Atividades da Satde com Recursos Proprios
3.3.90.39.00.00 — Outros Servigos de Terceiros — Pessoa Juridica

Valor: RS 155.000,00

Conta Despesa: 2010

Fonte: 00303

07 - SECRETARIA DE SAUDE
010- Fundo Municipal de Saude

10.301.0007-2031 — Manutengéo das Atividades da Satde com Recursos Proprios
Valor: RS 177.000,00

Conta Despesa: 2030

Fonte: 00303

08 — SECRETARIA DE PROMOGAO E AGAO SOCIAL

001~ Fundo Municipal de Assisténcia Social

08.244.0008-2044 — Manutenao do Departamento de Promogao e Agao Social
3.1.910.13.00.00 — Obrigagdes Patronais

Valor: R$ 12.000,00

Conta Despesa: 2550

Fonte: 00000 (Livres)

08 — SECRETARIA DE PROMOGAO E AGAO SOCIAL

001 Fundo Municipal de Assisténcia Social

08.244.0008-2044 — Manutengéo do Departamento de Promogéo e Acéo Social
3.3.90.32.00.00 — Material, bem ou Servico para Distribuicéo Gratuita

Valor: R$ 5.000,00

Conta Despesa: 2580

Fonte: 00000 (Livres)

09 — SECRETARIA DE VIAGAO, OBRAS E URBAMNISMO

003- Departamento Rodovirio

26.782.0009-2052 — Manutengao das Atividades do Departamento de Viagéo
3.3.90.39.00.00 - Outros Servigos de Terceiros — Pessoa Juridica

Valor: RS 30.000,00

Conta Despesa: 2995

Fonte: 01015

09 — SECRETARIA DE VIAGAO, OBRAS E URBAMNISMO

004 - Departamento de Urbanismo

10.452.0009-2053 — Manutengdo das Atividades do Departamento de Urbanismo
3.1.90.13.00.00 — Obrigagdes Patronais

Valor: RS 500,00

Conta Despesa: 3030

Fonte: 00000(Livres)

Préti 30 Ambiental. *

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARQUINHO

ESTADO DO PARANA

CNP2:01.612.552/000113
-mail: pmmarquinhoayahoo.com.br
Rua7 de Setembro, s/n - CEP. 85168-000 - Centro - Marquinho - PR.

11 - ENCARGOS ESPECIAIS
001~ Encargos Especiais

28.843.0000-0056- Amortizagao da Divida Interna do Municipio
4.6.90.71.00.00 — Percentual da Divida Contratual Resgatado
Valor: R$ 127.000,00

Conta Despesa: 3230

Fonte: 00000(Livres)

Artigo 3° - Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicagao.

Gabinete do Prefeito Municipal de Marquinho, Estado do Parana, em 21de junho de 2022

ELIO BOLZON JUNIOR
Prefeito Municipal

Poder Legislativo

» Municipio de Pinh&o-PR

RESUMO DE PORTARIAS PARA FINS DE PUBLICACAQ

PORTARIA N°. 087/2022 - DATA - 08/07/2022

Fica Concedido Diéria ao Vereador da Camara Municipal de Pinhdo-PR, conforme
especificado abaixo:

Nome Beneficidrio: VINICIUS D. T. DE OLIVEIRA - CPF- 091.147.829-95

CARGO- Vereador

Numeros de Diarias: 1 - (uma) sem pernoite

Valor Unitario da Diaria: R$ 200,00 = Valor Total da Diaria: R$ 200,00
ASTAMENTO - Data Inicio: 12/07/2022 - Data Fim: 12/07/2022

Transporte - Veiculo Oficial da Camara.

Municipio de Destino/UF: CURITIBA-PARANA.

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARQUINHO
ESTADO DO PARANA
CNPJ:01.612.552/000113
e-mail: pmmarquinho@yahoo.com.br
Rua 7 de Setembro, s/n - CEP. 85.168-000 - Centro - Marquinho - PR.

arrecadagéo e cancelamento de dotagdes conforme demonstrado logo abaixo:

MARQUINHO

Artigo 2° - Para dar cobertura ao crédito aberto, no artigo anterior, sera utilizado como recursos o excesso de

Excesso de
FONTE [ DESCRICAO [ VALOR
00000 [ Recursos Livres | RS 200.000,00

03 DE ADMINISTRAGAO

002- Departamento de Recursos Humanos

04.122,0002-2005 — Manutengao das Atividades do Departamento de Recursos Humanos.
3.1.90.11.00.00 — Vencimentos e Vantagens fixas — Pessoal Civil

Valor: RS 15.000,00

Conta Despesa: 270

Fonte: 00000(Livres)

03 — SECRETARIA DE ADMINISTRACAO

003- Departamento Administrativo

04.122,0002-2006 — Manutengéo das Atividades do Departamento Administrativo
3.1.91.13.00.00 - Obrigagdes Patronais

Valor: RS 13.500,00

Conta Despesa: 340

Fonte: 00000(Livres)

03 DE ADMINISTRAGAO
003~ Departamento Administrativo
04.122,0002-2006 ~ Manutengao das Atividades do Departamento Administrativo
3.3.90.91.00.00 - Sentengas Judiciais

Valor: RS 53.500,00

Conta Despesa: 430

Fonte: 00000(Livres)

04— SECRETARIA DE FINANCAS

002 ~ Departamento de Contabilidade/Tesouraria

04.123.0003-2008 — Manuteng@o das Atividades do Departamento de Contabilidade/Tesouraria
3.1.91.13.00.00 — Obrigagdes Patronais

Valor: RS 20.000,00

Conta Despesa: 490

Fonte: 00000 (Livres)

04 — SECRETARIA DE FINANGAS

004 — Departamento de Tributagéo

04.123.0003-2009 — Manutengéo das Atividades do Departamento Tributario
3.1.90.11.00.00 — Vencimentos e Vantagens fixas — Pessoal Civil

Valor: RS 15.000,00

Conta Despesa: 550

Fonte: 00000 (Livres)

05— SECRETARIA DE EDUCAGAO

002- Departamento de Educagdo

12.361.0004-2012 — Manuteng@o das Atividades do Departamento de Educagao
3.1.91.13.00.00 - Obrigagdes Patronais

Valor: RS 20.000,00

Conta Despesa: 760

Fonte: 00103

05— SECRETARIA DE EDUCAGAO

002- Departamento de Educagéo

12.361.0004-2014 — Manutengo do Transporte Escolar Municipal
3.3.90.33.00.00 — Passagens e despesas com Locomogao

Valor: RS 50.000,00

Préti 30 Ambiental. *

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

Comarca de Laranjeiras do Sul - Estado do Parana
REGISTRO GERAL DE IMOVEIS E HIPOTECAS
Rua Expedicionério Jodo Maria, 1099 - Centro - Fone/Fax (42)3635-2741 -
CEP 85301-410
FLAVIO CESAR DAL BOSCO
Oficial
MARCIO MONICH
Substituto
JANIFER ROSA DE MATOS
Substituta

EDITAL DE NOTIFICACAO — USUCAPIAO EXTRAJUDICIAL

Flavio Cesar Dal Boseo, Oficial do Servigo

de Registro de Imoveis da Comarca de

Laranjeiras do Sul, PR, na forma da lei, etc...
Faz saber a tantos quantos este edital virem ou dele conhecimento tiverem, que foi
protocolado nesta Serventia sob n°146.801 o requerimento pelo qual ESTANISLAU
SVARCZ SOBRINHO, residente na Rua Coronel Guilherme de Paula n°187,
Laranjeiras do Sul -PR, solicitou o reconhecimento do direito de dominio lda
propriedade através da Usucapido extrajudicial, nos termos do art. 216-A, da Lei n.
6.015/1973, do Imével urbano medindo a drea de 450,00m2 localizado no quinhdo
n°21 do bloco n°04, Bairro Jardim Panorama, Rua Coronel Guilherme de Paula
n°187, Laranjeiras do Sul-PR, tudo conforme mapa e memorial descritivo elaborados
pelo responsével técnico Fausto Luiz Meira Schier, CREA n°74.801/D/PR, ART
1°1720222609137. Assim sendo, ficam notificados os terceiros eventualmente
interessados e titulares de direitos reais e de outros direitos em relagio ao pedido,
apresentando impugnagdo escrita perante ao Oficio de Registro de Imébveis,
situado na Rua Expediciondrio Joio Maria n°1099, centro, Laranjeiras do Sul-PR,
com as razdes de sua discordincia em 15 (quinze) dias corridos a contar da
publicagdo deste, ciente de que, caso ndo contestado presumir-se-30 aceitos como
verdadeiros os fatos alegados pelos Reqs sendo reconhecida a i

trajudicial, com o comp registro conf mina a Lei.

22.

Laranjeiras do Sul, 05 de julho de 2.0

Oficial Substituto

Tipo Padrao de Objetivo: Assuntos Parlamentares.

Objetivo da Viagem: Estara tratando de assuntos parlamentares junto a
Assembleia Legislativa no gabinete da Deputada Estadual Cristina Silvestre e
tratar de assuntos de interesse do Municipio.

PORTARIA N°. 088/2022 - DATA - 08/07/2022

Fica Concedido Diaria a Assessora de Vereanga da Camara Municipal de Pinhao-PR,
conf. especificado abaixo:

Nome Beneficiario: PAOLA FOGAGA DE SOUZA - CPF- 037.478.469-80
CARGO-Assessora de Vereanga do Vereador Vinicius D.T.Oliveira

Numeros de Didrias: 1 - (uma) sem pernoite

Valor Unitario da Diaria: R$ 200,00 = Valor Total da Diaria: R$ 200,00
AFASTAMENTO - Data Inicio: 12/07/2022 - Data Fim: 12/07/2022

Transporte — Veiculo Oficial da Camara.

Municipio de Destino/UF: CURITIBA-PARANA.

Tipo Padrao de Objetivo: Assessoria ao Vereador Vinicius D.T. Oliveira.

Objetivo da Viagem: Estara Assessorando o Vereador Vinicius quando ele estara
tratando de assuntos parlamentares junto a Assembleia Legislativa no gabinete
da Deputada Estadual Cristina Silvestre.

PORTARIA N°. 089/2022 - DATA - 11/07/2022

Fica Concedido Diaria ao Assessor de Vereanga da Camara Municipal de Pinhdo-PR,

conf. especificado abaixo:

Nome Beneficiario: Abrado José Ferreira — CPF-090.996.229-45

CARGO-Assessor de Vereanga do Vereador Edson Adrian Pereira

Numeros de Diarias: 4 - (quatro) com pernoite

Valor Unitario da Diaria: R$ 400,00 = Valor Total da Diaria: R$ 1.600,00

AFASTAMENTO - Data Inicio: 12/07/2022 - Data Fim: 16/07/2022

Transporte - Veiculo Oficial da Camara.

Municipio de Destino/UF: CURITIBA-PARANA.

Tipo Padrao de Objetivo: Participagao em Curso.

AV. HIPOLITO AIRES DE ARRUDA, 28 — TEL. 55 (42) 3677-8100 -BAIRRO LINDOURO-CEP 85.170-000 PINHAO-
PR — E-mail: camarapho@hotmail.com - Site: www.pinhao.pr.leg.br

Bmarqui br @ [ £[2

PREFEITURA MUNICIPAL DE MARQUINHO
ESTADO DO PARANA
CNP3:01.612.552/000113
e-mail: pmmarquinho@yahoo.com.br
Rua 7 de Setembro, s/n - CEP. 85.168-000 - Centro - Marquinho - PR.

PREFEITURA D

MARQUINH(;

Conta Despesa: 1150
Fonte: 00104

05 - SECRETARIA DE EDUCAGAO

002- Departamento de Educagao

12.365.0004-2016 — Manutengao das Atividades da Creche
3.1.90.11.00.00 — Vencimentos e Vantagens fixas — Pessoal Civil
Valor: RS 16.000,00

Conta Despesa: 1330

Fonte: 00101

Poder Legislativo

& Municipio de Pinhao — Parana

DESPACHO DE ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO
PREGAO PRESENCIAL N° 03/2022.

Afigurando-me que a licitagdo epigrafada se encontra regularmente desenvolvida e,
estando ainda presente o interesse na contratagdo que deu ensejo a instauragdo do
processo, HOMOLOGO o procedimento de que se cogita, ADJUDICANDO seu objeto
correspondente a escolha da proposta mais vantajosa para a contratagdo de empresa
para PRESTAGAO DE SERVIGOS DE PINTURA DO PREDIO DA CAMARA MUNICIPAL
DE PINHAO, INTERNO E EXTERNO, COM FORNECIMENTO DE EQUIPAMENTOS,
MATERIAIS E INSUMOS NECESSARIOS A EXECUGAO DO OBJETO, totalizando
3.216m?, tendo como vencedor a seguinte empresa:

Lotes 01: MARCELO TOMACHESKI JUNIOR - SERVICOS CNPJ 35.311.567/0001-63,

no valor de R$ 39.800,00 (trinta e nove mil e oitocentos reais).

Parecer Juridico: 041/2022 Cd PIN de 08/07/2022.

Pinh&o, 11 de julho de 2022.

Documento assinado digtamente

‘lb ISRAEL DE OLIVEIRA SANTOS
Data: 11/07/2022 05225240300

Verifique em hps:fverlcador i

Israel de Oliveira Santos
Presidente da Camara

. Poder Legislativo

» Municipio de Pinhdo-PR

Objetivo da Viagem: Estara participando de um curso junto a CEAM-Centro de
Estudos da Administragdao Municipal.

PORTARIA N°. 090/2022 - DATA - 11/07/2022

Fica Concedido Diaria ao Assessor de Vereanga da Camara Municipal de Pinhdo-PR,
conf. especificado abaixo:

Nome Beneficiario: Jodo Francisco Ferreira — CPF-837.002.269-34
CARGO-Assessor de Vereanga do Vereador Cleverson da Cruz Cordeiro

Numeros de Diarias: 4 — (quatro) com pernoite

Valor Unitario da Diaria: R$ 400,00 = Valor Total da Diaria: R$ 1.600,00
AFASTAMENTO - Data | : 12/07/2022 - Data Fim: 16/07/2022

Transporte — Veiculo Oficial da Camara.

Municipio de Destino/UF: CURITIBA-PARANA.

Tipo Padréao de Objetivo: Participagdo em Curso.

Objetivo da Viagem: Estara participando de um curso junto a CEAM-Centro de

da Administragdo Municip:

PORTARIA N°. 091/2022 - DATA — 11/07/2022

Fica Concedido Didria ao Assessor de Vereanga da Camara Municipal de Pinhdo-PR,
conf. especificado abaixo:

Nome Beneficiario: Nereu Ferreira de Lima - CPF-037.721.839-13
CARGO-Assessor de Vereanga do Vereador Luiz Hamilton Kitcky

Numeros de Diarias: 4 — (quatro) com pernoite

Valor Unitario da Diaria: R$ 400,00 = Valor Total da Diaria: R$ 1.600,00
AFASTAMENTO - Data | : 12/07/2022 - Data Fim: 16/07/2022

Transporte — Veiculo Oficial da Camara.

Municipio de Destino/UF: CURITIBA-PARANA.

Tipo Padrédo de Objetivo: Participagdo em Curso.

Objetivo da Viagem: Estara participando de um curso junto a CEAM-Centro de

E da Administragéo M

PORTARIA N°. 092/2022 - DATA - 11/07/2022

Fica Concedido Diaria ao Assessor de Vereanga da Camara Municipal de Pinhdo-PR,
conf. especificado abaixo:

Nome Beneficiario: Adaor Caldas — CPF- 373.937.409-82

CARGO-Assessor de Vereanga do Vereador Pedro André da Silva Lupepsa
Numeros de Diarias: 4 — (quatro) com pernoite

Valor Unitario da Diaria: 400,00 = Valor Total da Diaria: R$ 1.600,00
AFASTAMENTO - Data | : 12/07/2022 - Data Fim: 16/07/2022

Transporte — Veiculo Oficial da Camara.

Municipio de Destino/UF: CURITIBA-PARANA.

Tipo Padrédo de Objetivo: Participagdo em Curso.

Objetivo da Viagem: Estara participando de um curso junto a CEAM-Centro de

E da A istragdo Municip:

07— SECRETARIA DE SAUDE
010~ Fundo Municipal de Saude

10.301.0007-2026 ~Manutengéo do Consércio Municipal de Saude
3.3.71.70.00.00 — Rateio pela participagao em Consorcio Pablico
Valor: R$ 50.000,00

Conta Despesa: 1730

Fonte: 00303

07 — SECRETARIA DE SAUDE

010~ Fundo Municipal de Satde

10.301.0007-1029 — Atengao Bésica — Piso da Atengao Bésica em Satide — Agentes
3.1.90.11.00.00 — Vencimentos e Vantagens fixas — Pessoal Civil

Valor: RS 90.000,00

Conta Despesa: 1840

Fonte: 00494

07— SECRETARIA DE SAUDE
010~ Fundo Municipal de Saude

10.301.0007-2031 — Manutengao das Atividades da Satde com Recursos Préprios
3.1.90.11.00.00 - Vencimentos e Vantagens fixas ~ Pessoal Civil

Valor: R$ 50.000,00

Conta Despesa: 1890

Fonte: 00000(Livres)

09 - SECRETARIA DE VIAGAO, OBRAS E URBAMNISMO

003- Departamento Rodovirio

26.782.0009-2052 ~ Manutengéo das Atividades do Departamento de Viagao
3.3.90.30.00.00 ~ Material de Consumo

Valor: RS 30.000,00

Conta Despesa: 1015

Fonte: 01015

10 - SECRETARIA DE AGRICULTURA E MEIO AMBIENTE
002- Departamento de Agropecuéria

20.606.0010-2085 — Incentivo ao Fundo Municipal de Agricultura
4.4.90.52.00.00 - Equipamentos e Material Permanente

Valor: R$ 150.000,00

Conta Despesa: 3210

Fonte: 00000 (Livre)

11 - ENCARGOS ESPECIAIS
001- Encargos Especiais

28.843.0000-0056- Amortizagéo da Divida Interna do Municipio
3.2.90.21.00.00 - Juros sobre a Divida por Contrato

Valor: RS 50.000,00

Conta Despesa: 3220

Fonte: 00000(Livres)

Poder Legislativo

Municipio de Pinh&o — Parana

EXTRATO DO TERMO ADITIVO N° 09/2022 AO CONTRATO N°. 02/2021
CONTRATANTE: CAMARA MUNICIPAL DE PINHAO
CONTRATADA: Sol Equipamentos de Escritério Ltda — EPP, inscrita no CNPJ
75.997.858/0001-71.
CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO
Paragrafo primeiro: - Fica ADITIVADO o contrato 02/2022 de forma a acrescentar mais 04
itens ao lote numero 02, totalizando um acréscimo de R$ 4.294,00 (quatro mil, duzentos e
noventa e quatro reais).
CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA
Parégrafo primeiro: O presente Termo Aditivo tera vigéncia a partir de 08 de julho de
2022.
DATA ASSINATURA: 08 de julho de 2022.

ISRAEL DE OLIVEIRA SANTOS
PRESIDENTE DA CAMARA

AV. HIPOLITO AIRES DE ARRUDA, 28 — TEL. 55 (42) 3677-8100 -BAIRRO LINDOURO-CEP 85.170-000 PINHAO-
PR — E-mail: camarapho@hotmail.com — Site: www.pinhao.pr.leg.br

i/ Poder Legislativo

Municipio de Pinhdo-PR

&

PORTARIA N°. 093/2022 - DATA — 11/07/2022

Fica Concedido Diaria ao Assessor de Vereanga da Camara Municipal de Pinhdo-PR,
conf. especificado abaixo:

Nome Beneficiario: Alexandro Caldas Camargo — CPF- 020.799.549-46
CARGO-Motorista

Numeros de Diarias: 1 — (uma) sem pernoite

Valor Unitario da Diaria: R$ 200,00 = Valor Total da Diaria: R$ 200,00
AFASTAMENTO - Data Inicio: 12/07/2022 - Data Fim: 12/07/2022

Transporte — Veiculo Oficial da Camara.

Municipio de Destino/UF: CURITIBA-PARANA.

Tipo Padrao de Objetivo: Transporte de Servidores

Objetivo da Viagem: Estara transportando servidores para participar de um curso
junto a CEAM-Centro de Estudos da Administragao Municipal.

Camara Municipal de Pinhéo, Estado do Parana, 11 de julho de 2022

ISRAEL DE OLIVEIRA SANTOS
Presidente da Camara
Gestao 2021/2022




